Halton Okap MobiChef
Mobilne stanowisko LIVE COOKING
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Okap MobiChef:
/dobadz nowe mozliwosci biznesowe!

Catering to nie tylko jedzenie, to do$wiadczenie. Wspotczesna
kuchnia jest otwarta, wystawiona na widok dla gosci, ktérzy
coraz chetniej chcieliby obserwowaé przygotowanie tego,
czym majg zamiar sie delektowac.

Okap MobiChef to urzadzenie ,plug and play’, wysoce wydajna
i catkowicie autonomiczna mobilna stacja gotowania. Skupia w
sobie cate doswiadczenie i wiedze firmy Halton w dziedzinie
wentylacji oraz oczyszczania powietrza dla profesjonalnych kuchni.

Okap MobiChef nie potrzebuje podfgczenia do wentylacji!
Przenosi gotowanie w dowolne miejsce. Zapewnia duza

elastycznos¢ i pozwala by¢ jeszcze blizej gosci, niz w przypadku

istniejacych dotychczas stanowisk gotowania na zywo.
Zastosowanie stanowiska Mobichef zwieksza rentownos$¢ lokalu, gdyz przecietny rachunek w obiektach wykorzystujacych tego
typu rozwigzania jest wiekszy niz w restauracjach tradycyjnych.

Super efektywny system pochfaniania dymu
z technologig Capture Jet!

Przeciggi to wrdg publiczny numer jeden dla wszystkich
stanowisk gotowania na zywo, zwtaszcza tych mobilnych.
Wszystkie testy wykonane w laboratoriach firmy Halton, $wiadczg o tym,
Ze przeciggi moga bardzo tatwo zrujnowac¢ skuteczno$¢ dziatania kazdego
systemu wentylacji kuchennej, co dotyczy réwniez ruchu powietrza
powodowanego przez ludzi przechodzacych obok sprzetu do gotowania.
Zle dobrana wentylacja, ruch wewnatrz pomieszczeh moga wywotaé
silniejsze przeciagi niz te, ktére byty przewidywane.

Ruch powietrza powoduje, ze catkowicie otwarte stanowisko gotowania
nigdy nie bedzie w 100% skuteczne w przechwytywaniu dymu.

Dlatego okap Mobichef to stanowisko zamkniete z przodu i z bokéw, a w
miegjscach otwartych wyposazone w technologie Capture Jet™. Duza ilo$é
szkta nie zmniejsza efektywnosci pokazu dla gosci.

Technologia Capture Jet zapobiega rozprzestrzenianiu sie dymu i zwieksza komfort pracy szefa kuchni.
Okap MobiChef jest wyposazony w najnowsza, opatentowang technologie wytapywania Capture Jet™. Po stronie szefa kuchni, gérna
cze$¢ urzadzenia oraz jego boki sg zabezpieczone przez wiazke wychwytujaca. Tworzy ona kurtyne, ktéra efektywnie przechwytuje caty
dym uwalniany w procesie obrobki zywnosci i kieruje go do wieloetapowego systemu pochtaniania. Pierwszy etap to wysoko efektywne
multi-cyklonowe filtry KSA. Technologia Capture Jet™ sprawia, ze zaréwno szef kuchni jaki i klienci restauracji nie sa wystawieni na
niedogodnoéci zwigzane z dymem i zapachem wydostajagcym sie z urzadzen kuchennych
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Wieksza efektywnosé i mniejsze ilosci powietrza osiggniete dzieki technologii Capture Jet™ to
podstawa dziatania stanowiska Mobichef, ktore moze teraz pracowac znacznie ciszej.

Wysoce wydajna technologia Capture Jet™ redukuje znacznie ilo$ci powietrza wywiewanego niezbednego do przechwycenia dymu
i zanieczyszczen uwalnianych przez urzadzenia grzewcze. Dzieki temu udato sie stworzy¢ urzadzenie mate i idealnie dopasowane do
potrzeb stanowiska “Live Cooking” Okap MobiChef pozostaje kompaktowy, biorgc pod uwage rozmiar urzadzen kuchennych, ktérym
stuzy. Dzieki zwartej budowie oraz niewielkim ilosciom powietrza jest on zaskakujaco cichy w uzyciu.

Obraz z kamery termowizyjnej pokazuje
ciepto uwalniane przez testowane urzadzenia
grzewcze na wys$wietlaczu.

Test pokazany obok zostat przeprowadzony w
naszym laboratorium badawczo-rozwojowym.
Pokazuje, ze ciepto i para wodna uwolnione w
okapie MobiChef sa catkowicie przechwycone-
nie dochodzi do rozprzestrzeniania sie
zanieczyszczen.

Bezpieczne oraz funkcjonalne migjsce do
gotowania Jest rowniez otwarte dla klientow!

Utatwia prace szefa kuchni, zapewniajac jednoczesnie
dobrg widocznos¢ procesu gotowania od strony gosci.

Okap MobiChef zostat zaprojektowany tak, aby zapewni¢ wysoki
poziom ergonomii dla szefa kuchni oraz w tym samym czasie
zagwarantowac¢ gosciom restauracji mozliwo$¢ obserwowania procesu
przyrzadzania potraw. Bezpieczeristwo gwarantuje szklana szyba
umieszczona na catej dtugosci z przodu oraz po bokach okapu.

W przeciwienstwie do innych otwartych stanowisk, szyba stanowi
dodatkowo ekran zabezpieczajgcy przed zarazkami utrzymujac higiene
na najwyzszym poziomie.

Technologia Capture Jet™ chroni przedniag szybe przed
zabrudzeniem przez ttuszcz.

Dodatkowa kurtyna Capture Jet zostata zintegrowana w gornej czesci
szyby. |zoluje ona jej wewnetrzng strone od dymu i zanieczyszczen
uwalnianych podczas gotowania.

Dzieki zastosowanej technologii okap MobiChef zapewnia idealny widok
na pokaz gotowania szefa kuchni przy jednoczesnym ograniczeniu do
minimum czasu czyszczenia szklanej szyby.
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Okap MobiChef moze byé uzywany bez ograniczen ze wszystkimi elektrycznymi urzadzeniami grzewczymi: od urzadzen o lekkim

obciazeniu grzewczym do tradycyjnych urzadzenn modutowych z linii 700 lub 900mm. Frytkownice, grille, woki itp. sa z fatwoscia

obstugiwane przez to innowacyjne urzadzenie.

Taka elastycznosé osiggnieto dzieki unikalnej kombinacji dwdéch wysoko wydajnych systeméw:

- Technologii Capture Jet ™ zapewniajacej najwyzsza wydajnos$é w przechwytywaniu dymu i zapachéw kuchennych oraz

- Bardzo wydajnemu, w petni zintegrowanemu i kompaktowemu systemowi recyrkulujgcemu, ktéry nie wymaga podtaczenia stanowiska

do kanaftow wentylacyjnych

Okap MobiChef oczyszcza powietrze w 6-cio stopniowym

procesie filtracji.

Zostat on zaprojektowany tak, aby usuna¢ z powietrza
wywiewanego wszystkie czgstki ttuszczu i dymu oraz
zapachdéw uwalnianych przez urzadzenia kuchenne, niezaleznie
od ich typu. Po tak doktadnym oczyszczeniu powietrze moze
by¢ wprowadzane z powrotem do pomieszczenia, gdzie stoi

nasze stanowisko.

Okap MobiChef nie wymaga podtaczenia do systemu
wentylacyjnego. Moze by¢ zainstalowany w dowolnym
miejscu i jest urzadzeniem gotowym do pracy zaraz po
wiagczeniu. Wymaga jedynie wstawienia urzadzen grzewczych

Bezkompromisowy 6-cio stopniowy proces oczyszczania powietrza:

(1]
(2]

©

o

Mechaniczny, podwdjny stopien wstepnej filtracji oparty o filtry multi-cyklonowe KSA (95% skutecznosci dla czgstek wigkszych niz
10um) oraz filtry siatkowe. To potaczenie bardzo skutecznie usuwa czasteczki sredniej wielkosci. Oba filtry myjemy w zmywarce.

Dodatkowy, wymienny filtr wstepny klasy EU5. Zastosowanie trzech etapdw filtracji wstepnej ma za zadanie oczysci¢ powietrza na
tyle doktadnie, aby w petni wykorzystaé zalety filtra ESP (3), umozliwiajgc mu prace z maksymalng sprawnoscia.

Filtr ESP (filtr elektrostatyczny), w ktérym czastki zanieczyszczen najpierw zyskujg tadunek dodatni, a nastepnie na skutek silnego
pola elektrostatycznego zostaja przyciagniete do przeciwnie natadowanej elektrody, na ktérej sie osadzaja. Na elektrodzie czastki
roztadowujg sie elektrycznie. Jest to filtr o bardzo wysokiej sprawnosci szczegdlnie dla matych czastek.
Filtr nalezy regularnie my¢ usuwajac osadzajace sie czastki ttuszczu z elektrody.

Filtr absolutny (sprawno$é¢ > 95% DOP na 0,3um czasteczkach). W nim usuwamy najdrobniejsze czastki i dym.

@ 6 Filtry weglowe specjalne. Pozostata cze$¢ zapachdéw i dymu usuwana jest z powietrza poprzez wegiel aktywowany i granulat

chemiczny. Pierwszy usuwa gazy na zasadzie adsorpcji. Drugi dziata na zasadzie adsorpcji, absorpcji i reakcji chemicznej
minimalizujgcej zjawisko desorpciji.



Skup sie na gotowaniu,

wbudowane sterownie zadba o reszte!

Sterowanie okapu MobiChef wykonane jest w oparciu o sterowniki

Halton, dziatajace w ramach Foodservice Control Platform (FCP).

Platforma FCP zostata opracowana do obstugi i zarzadzania

wszystkimi rozwigzaniami Halton przeznaczonymi dla wysoko

wydajnych kuchni (Halton High Performance Kitchen). Bez wzgledu

na rodzaj i liczbe technologii zainstalowanych w danej kuchni, sa

one zarzadzane przez jeden unikalny interfejs: panel LCD- Halton

Touch Screen. Interfejs uzytkownika zostat zaprojektowany do

zarzadzania zaawansowang technologia, jednoczesnie pozostajac

tatwym i prostym w uzyciu.

Okap MobiChef jest czuty na Twoj dotyk!

tatwe w uzyciu funkcje i jasne informacje dotyczace wymiany filtrow.
Nasz ekran dotykowy wykorzystuje proste schematy graficzne, co pozwala na tatwa kontrole gtéwnych funkcji urzadzenia. Obstuga
urzadzenia moze by¢ zaplanowana wyprzedzeniem dzieki informacji dotyczacej stopnia zabrudzenia filtréw, pokazujacej pozostaty

czas ich pracy.

Sterowanie okapu MobiChef automatycznie ustawia prawidtowa ilosci powietrza przeptywajgcego

przez urzadzenie. Nie za mato i nie za duzo.

Predko$¢ wentylatora jest regulowana automatycznie, w celu kompensacji strat cisnienia, kiedy filtry stajg sie brudne. Przeptyw

powietrza wywiewanego jest wiec utrzymywany na statym poziomie, zapewniajac, ze wydajno$¢ przechwytywania pozostaje na

maksymalnym poziomie niezaleznie od stanu filtrow.

Wymiary okapu MobiChef
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Halton Foodservice Polska

Halton Sp. z 0.0.

ul. Bystawska 82 / 112
04-993 Warszawa

Tel. +48 22 672 85 81
biuro.polska@halton.com

www.halton.com/foodservice

Halton Foodservice International

France

Halton SAS

Zone Technoparc Futura
CS 80102

62402 Béthune Cedex
Tel. +33 (0)1 80 51 64 00
Fax +33 (0)3 21 64 55 10
foodservice@halton.fr
www.halton.fr

United Kingdom

Halton Foodservice Ltd

11 Laker Road

Airport Industrial Estate
Rochester, Kent ME1 3QX
Tel. +44 1634 666 111

Fax +44 1634 666 333
foodservice.uk@halton.com
www.halton.com

Germany

Halton Foodservice GmbH
Tiroler Str. 60

83242 Reit im Winkl

Tel. +49 8640 8080

Fax +49 8640 80888
info.de@halton.com
www.halton.de

NETE]]

Halton Co. Ltd.
Hatagaya ART-Il 2F
1-20-11 Hatagaya
Shibuya-ku

Tokyo 151-0072

Tel.+ 81 3 6804 7297
Fax + 81 3 6804 7298
salestech.jp@halton.com
www.halton.jp

USA

Halton Co.

101 Industrial Drive
Scottsville, KY 42164

Tel. +1 270 2375600

Fax + 1 270 2375700
info@haltoncompany.com
www.haltoncompany.com

Canada

Halton Indoor Climate
Systems, Ltd.

1021 Brevik Place
Mississauga, Ontario
L4W 3R7

Tel. + 905 624 0301

Fax + 905 624 5547
info@haltoncanada.com
www.haltoncanada.com

Asia Pacific

Halton Group Asia Sdn Bhd
PT 26064

Persiaran Teknologi Subang
Subang Hi-Tech Industrial Park
47500 Subang Jaya,
Selangor Malaysia

Tel. +60 3 5622 8300

Fax +60 3 5622 8888
sales@halton.com.my
www.halton.com

Middle-East

Halton Middle-East FZE
Jebel Ali Free Zone- South area
Office/Warehouse
S3B3SR08/WHO08

PO. Box 18116- Dubai
United Arab Emirates
Tel. + 971 (0)4 813 8900
Fax + 971 (0)4 813 8901
sales@nhalton.ae
www.halton.com

Nasza firma stosuje polityke ciagtego rozwoju produktéw, dlatego zastrzegamy sobie prawo do modyfikowania konstrukcji i

specyfikacji urzadzen bez wczesniejszego powiadomienia. Wiecej informacji mozna uzyskaé u najblizszego przedstawiciela

firmy Halton.
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