PCMW-F / CMW-FMOD / CMW-I / CMW-IMOD

Okap z technologig: Capture Jet™, automatycznym myciem, systemem mgty wodnej Cold Mist, z nawiewem
frontowym (F) lub bez nawiewu (1) / Opcja: Mgta Na Zadanie (MOD) / Kompatybilny z systemem M.A.R.V.E.L.

CMWV-|
CMW-IMOD

0. |

Okapy CMW zostaly zaprojektowane dla przemystowych urzadzen
gastronomicznych opalanych paliwem statym, takich jak piece na wegiel
drzewny, grille, woki gazowe czy kotty opalane weglem.

Sa one wyposazone w technologie mgty wodnej ,,Cold Mist’ uzywana
do obnizenia ryzyka pozaru do poziomu standardowych urzadzen
kuchennych.

Okapy CMW wykorzystuja technologie Cold Mist oparta na
zastosowaniu ciagte] kurtyny zimnej mgty wodnej wewnatrz przestrzeni
wyciagowej okapu. Udowodniono, ze jest ona niezwykle skuteczna w
usuwaniu ttuszczow, olejéw i smaréw ze strumienia powietrza,
redukujac w ten sposob réwniez emisje nieprzyjemnych zapachéw w
miejscu wyrzutu, z korzys$cia dla sasiednich budynkéw. Technologia Mgty
Wodnej dziafa skutecznie takze jako wytapywacz iskier. Nie ma lepszego
zabezpieczenia pozarowego.

Wysokowydajne separatory multicyklonowe KSA uzupetniaja dziatanie
systemu Cold Mist. Usuwajg duze czasteczki ttuszczu, ktére moga
przenika¢ przez mgte wodna. Zapewniajg wysokowydajna separacje, gdy
system mgty nie jest aktywowany.

W przypadku opcji Mgfa Na Zadanie (MOD), mgta wodna jest
aktywowana automatycznie, tylko wtedy, gdy jest to scisle wymagane.
Jest to bezpieczne i odpowiedzialne podejscie, ktére pozwala
zaoszczedzi¢ do 80% zuzywanej w procesie filtracji mgta wody.
Wszystkie modele okapow CMW sa réwniez wyposazone w
technologie Capture Jet™.

Okapy z kompensacja powietrza (CMW-F) wyposazone sa w nawiew

uzupetniajacy o niskiej predkoéci wyptywu.

e Redukcja ilosci powietrza wycigganego i zuzycia energii 0 30%-
40%, dzieki wyzszej sprawnosci wychwytywania i zatrzymywania
technologii Capture Jet.

e Zwiekszony poziom higieny i bezpieczenstwa: potaczenie zimnej
mgty i separatoréw multicyklonowych KSA zapobiega

CMW-F
CMW-FMOD

Nowa konstrukcja

Udoskonalona skuteczno$¢
separacji

Wydajniejsze chtodzenie
powietrza wywiewanego

Ulepszona skutecznosé
wychwytywania czgstek

Nizsze spadki ci$nienia

Oswietlenie LED Skyline
HCL w technologii downlight

W catosci zgodny
z PN-EN 16282:1-8

gromadzeniu sie osaddw ttuszczu w kanatach wentylacyjnych.
Automatyczny cykl mycia doktadnie czysci filtry i przestrzen
wyciagowa po zakonczeniu gotowania.

Jeszcze wieksza odpornosé ogniowa, w przypadku zastosowania
separatoréw typu TWIN. Klasa odpornosci F1 wg PN-EN 16282-
6:2020 (test DIN 18869-5: 2007).

Maksymalna ochrona przeciwpozarowa- technologia Cold Mist
chtodzi powietrze i zatrzymuje iskry oraz ptomienie zapobiegajac ich
wprowadzeniu do przestrzeni wyciggowe;j.

SNARVerer Le ALY eIE Nawet 80% nizsze zuzycie wody dzieki

technologii Mgty Na Zadanie.

e Szafa sterownicza systemu CMW wyposazona jest w ekran
dotykowy jako intuicyjny interfejs uzytkownika.

° Lepsze wychwytywanie i komfort pracy
dzieki nawiewnikowi wyporowemu o niskiej predkosci wyptywu,
wbudowanemu w przednia cze$¢ okapu. Rownomierny wyptyw
powietrza osiggnieto dzieki specjalnej, zabudowanej w nawiewniku
ulownicy. Wewnetrzna cze$¢ nawiewnika jest zaizolowana
termicznie, aby zminimalizowa¢ straty ciepta i ograniczy¢ efekt
wykroplenia na wewnetrznej stronie okapu.

Oswietlenie LED Skyline HCL w technologii downlight zapewnia
najlepszy komfort wizualny, przyczyniajac sie do dalszej poprawy
bezpieczenstwa i oszczednosci energii.

Skutecznos$¢ okapu potwierdzona badaniami zgodnymi z norma
ASTM 1704. llo$¢ powietrza wyciagowego obliczana na podstawie
obciazen cieplnych urzadzen gastronomicznych.

Szybkie i tatwe uruchomienie. Okapy dostarczane jako ,gotowe do
instalacji” wraz ze wszystkimi akcesoriami, m.in. kr6¢écem
pomiarowym cisnieniaT.A.B.™ do szybkiego pomiaru przeptywu
powietrza. Wbudowane technologie w petni okablowane fabrycznie.

Halton
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Charakterystyka najwazniejszych funkcji okapow CMW

CMW

CMW-|

CMW-IMOD -

Technologia Capture Jet™
Do 40% redukciji ilosci powietrza
wyciggowego

Separator multicyklonowy (KSA)
lub Separator
TWIN w klasie F1

Halton Skyline (HCL)
Dedykowane o$wietlenie
kulinarne LED

Okap z technologia: Capture Jet™, automatycznym myciem, systemem Cold Mist z nawiewem frontowym (F) lub bez nawiewu (1)
/ Opcja: Mgta Na Zadanie (MOD) / Kompatybilny z systemem M.A.R.V.E.L.

CMW-F
CMW-FMOD

Technologia Cold Mist
System zatrzymywania iskier,
ttuszczu i redukcji ciepta

Technologia Hot Wash
System automatycznego mycia
Opcja

Zintegrowany nawiew powietrza
Lepsze wychwytywanie dymu i
wyzszy komfort (CMW-F i FMOD)

On 3 Off

Oswietlenie LED Skyline
HCL w technologii downli

Technologia Mgta Na Zadanie
Uruchamiana tylko gdy jest potrzebna
(CMW-IMOD i FMOD) Opcja

Ekran dotykowy Halton (HTS)
Wyjatkowy i intuicyjny interfejs
uzytkownika LCD dla wszystkich
systemoéow Opcja

Technologia TA.B.™
Szybki pomiar natezenia przeptywu
powietrza

CMW-IFMOD/1908/PL
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Technologia
Capture Jet™

Redukcja ilosci powietrza wyciagowego o 30 — 40%.

JAKOSC SRODOWISKA WEWNETRZNEGO

Skutecznosé wychwytywania oraz nizsze natezenie
przeptywu poprawia warunki pracy.

BEZPIECZENSTWO

Dzieki skutecznosci wychwytywania opary kuchenne nie
rozpraszaja sie, a bezpieczenstwo zywnosci jest wyzsze.

Wszystkie okapy wyposazone w stale rozwijang technologie WITH Capture Jets WITHOUT Capture Jets
Capture Jet™ zapewniaja zmniejszenie natezenia przeptywu

Temperature

powietrza wycigganego o 30 — 40 % w poréwnaniu z [’”“
tradycyjnymi okapami. e s
Najnowsza generacja systemu Capture Jet™ opiera sie na s
potaczeniu dwoch zestawodw dysz, do ktérych doptywaja -

bardzo mate ilosci powietrza (maksymalnie 30 m3/h/mb
okapu). Dysze znajduja sie z przodu okapu oraz na jego o
bokach tak, ze dokfadnie otaczaja obszar gotowania.

75.00

Cyfrowa symulacja skutecznosci wiazek wychwytujacych Capture Jet

- Poziome dysze zwiekszaja predkos¢ porywania w dolnegj pokazujaca wspdtdziatanie dwoch zestawow dysz pionowych i poziomych
ptaszczyznie okapu. Dzieki zjawisku Venturiego zwiekszona
predkos¢ powietrza wpycha opary w kierunku filtrow. Mozliwe jest dalsze zmniejszenie przeptywu powietrza

wyciagowego nawet do 64% taczac technologie
Capture Jet™ z systemem sterowania wydajnoscia
wentylacji M.A.R.V.E.L..

- Dysze pionowe tworza kurtyne powietrza zwigkszajac
objetos$¢ powietrza zatrzymywanego przez okap, chroniag
strefe wychwytywania przed przeciggami i znacznie
zmniejszaja rozpraszanie sie oparéw. Dzigki dyszom
pionowym okap zamontowany na 7 wysokosci 2 metrow
jest tak samo skuteczny jak okap zamontowany na
wysokosci 1,85 m lub 1,90 m

1 Schlieren-Testy okapu z wfaczonym lub wytaczonym systemem Capture Jet
Z dziatajacym systemem Capture Jet Bez systemu Capture Jet
3600 m¥h 3600 m¥h 6000 m¥h

System fotografii smugowej ukazuje przeptywy Wszystkie opary uwalniane Przy tej samej wydajnosci Wydajno$¢ okapu bez
konwekcyjne z urzadzen kuchennych, dzieki przez urzadzenia kuchenne sa 3600 m3/h okap tradycyjny bez systemu Capture Jet musi by¢
czemu mozna niezawodnie i obiektywnie zmierzy¢ wychwytywane i odprowadzane za- montowanego systemu zwigkszona do 6600 m®/h, zeby
sprawnos$é wychwytywania przez okapy. przy wydajnosci 3600 m3/h. Capture Jet jest nieskuteczny. zapewni¢ jego skutecznosc¢.

C I\/I \/\/ Okap z technologia: Capture Jet™, automatycznym myciem, systemem Cold Mist z nawiewem frontowym (F) lub bez nawiewu (1) H lt
/ Opcja: Mgla Na Zadanie (MOD) / Kompatybilny z systemem M.A.R.V.E.L. a on
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CMW

Obstuga przemystowych urzadzen gastronomicznych
takich jak piece i grille na wegiel drzewny lub woki
gazowe jest szczegdlnie wymagajaca.

Urzadzenia te charakteryzujag sie wysokim obcigzeniem
cieplnym oraz wysoka temperatura na kanatach
wylotowych, emituja tez duze ilosci ttuszczy, olejow oraz
sadzy.

Zastosowanie paliw statych, takich jak wegiel drzewny
stanowi dodatkowe zagrozenie ze wzgledu na wytwarzanie
iskier. Niezaleznie od rodzaju, ryzyko pozaru jest gfownym
problemem przy pracy urzadzen wysoko obcigzonych.

Technologia Mgty Wodnej obniza ryzyko pozaru
urzadzen gastronomicznych wysoko obcigzonych do
poziomu standardowych urzadzen.

e Technologia Mgty Wodnej opiera sie na zastosowaniu
instalacji drobnej mgty zimnej wody wewnatrz, na catej
dfugosci komory wyciagowej okapu. Uwalniane podczas
gotowania i unoszone wraz z powietrzem czasteczki
(ttuszczu, oleju i dymu), zmuszane sa do przejscia przez te
mgte. Czes$¢ czasteczek zostaje usunieta bezposrednio ze
strumienia powietrza, a pozostata cze$¢ staje sie lepka. To
powoduje, ze czasteczki te facza sie ze soba i jako wieksze
klastry zwiekszaja skuteczno$¢ filtracji separatoréw KSA.
Technologia ta stosowana jest w kuchniach komercyjnych
od potowy lat 50-tych XX wieku. Okazata sie by¢
niezwykle skuteczna w usuwaniu ttustych zanieczyszczen
Z powietrza wyciaggowego, dodatkowo zmniejszajac emisje
przykrych zapachéw w miejscu wyrzutu, z korzyscia dla
sasiednich budynkdw.

e Zimna mgta wodna dziata réwniez jako skuteczny
wytapywacz iskier, element niezbedny w urzadzeniach
na paliwo state, szczegélnie drewno. Podczas pracy
takich urzadzen wytwarzane sa kreozot i smota, ktére w
duzej mierze wytapywane sa réwniez przez mgte wodna

Technologia Cold Mist dla
przemystowych urzadzen
gastronomicznych

Technologia Mgty Wodnej to najlepsze rozwiazanie, przy
ktorym bezpieczenistwo i emisja urzadzen gastronomicznych
duzego obciagzenia, efektywnie osiaga poziom urzgdzen
standardowych.

Wysokosprawna filtracja redukujaca ilo$¢ ttuszczy oraz
olejéw, ograniczjaca koszty czyszczenia kanatdw.

o Mgta wodna
Zimna mgta wodna .m/

@ Separator
multicyklonowy KSA

Przestrzen
wylapywania
okapu

Capture Jets

i separatory KSA. Podczas gdy powietrze wywiewane
ochtadza sie wewnatrz kanatu, pozostate czasteczki
kondensuja sie i odktadajg na wewnetrznych $cianach
kanatu. Bez systemu Mgty Wodnej wystarczy iskra, aby
spowodowac ich zapton i powazny pozar instalacji.

Okap z technologia: Capture Jet™, automatycznym myciem, systemem Cold Mist z nawiewem frontowym (F) lub bez nawiewu (1)
/ Opcja: Mgta Na Zadanie (MOD) / Kompatybilny z systemem M.A.R.V.E.L.
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’ @ Technologia Mgty Na

Zadanie
“On ¢ Off

PRZEWAGA EKONOMICZNA

Nawet 80% mniejsze zuzycie wody w przypadku
zamknietych urzadzen na paliwo state.

BEZPIECZENSTWO

Oszczednos$¢ zuzycia wody bez kompromiséw w zakresie
bezpieczenstwa pozarowego przy urzadzeniach
gastronomicznych o duzym obcigzeniu. Bezpieczenstwo na
tym samym poziomie, co dla urzadzen standardowych.

Czujnik IRIS firmy Halton monitoruje dziatanie
urzadzen gastronomicznych, aktywuje system Cold
Mist tylko wtedy, gdy jest to scisle wymagane.

Woda stanowi cenny zas6b naturalny i tym samym
konieczna jest optymalizacja je] wykorzystania. Halton
opracowat inteligentna technologie Mgty Na Zadanie
(MQOD), uruchamianag w zaleznosci od zapotrzebowania,
bez koniecznosci pracy w trybie ciaglym.

Czujniki IRIS Halton, stosowane réwniez w systemie
M.A.R.V.E.L., skanuja powierzchnie urzadzenia
gastronomicznego celem okreslenia jego stanu i
ewentualnego uruchomienia technologii Cold Mist. Na
przyktad, w przypadku piecéw na wegiel drzewny,
technologia Cold Mist jest uruchamiana kazdorazowo po
otwarciu oraz zatrzymywana natychmiast po zamknieciu

( IRIS ) IRIS )

drzwi pieca.

Jest to bezpieczne i odpowiedzialne podejscie, ktére
dzieki technologii Mgty Na Zadanie, pozwala obnizyé
koszty zuzycia wody nawet o0 80%.

CMW

2784 € to oszczednos¢ kosztu zuzycia wody, mierzona tylko na jednej z jedenastu sekcji
okapoéw, zainstalowanych na University College w Birmingham (UCB).

Uniwersytet w Birmingham (UCB) to jedna z referencji Halton, na ktéra dostarczono duza liczbe

okapéw z mgta wodna / systemem automatycznego mycia. Urzadzenia objete zostaty tez umowa
serwisowa Halton. UCB ma okreslong polityke $rodowiskows i cele, ktére co roku daza do

zmniejszania wptywu na $rodowisko, jednoczesnie dazac do zabezpieczenia wiasnego finansowania.

Uniwersytet chcac oceni¢ potencjalne oszczednosci, jakie mogtaby zapewni¢ im technologia Mgty
Na Zadanie, wyrazit zgode na miesieczne testy na jednej sekcji okapu. Wybrano wiec dwie
sgsiadujgce ze sobg sekcje okapu, gdzie kazda obejmowata te same urzadzenia gastronomiczne, a
obie sekcje potaczone byty w ten sam sposéb do instalacji wodnej.

Okap z technologia: Capture Jet™, automatycznym myciem, systemem Cold Mist z nawiewem frontowym (F) lub bez nawiewu (I
/ Opcja: Mgta Na Zadanie (MOD) / Kompatybilny z systemem M.A.R.V.E.L.

Zuzycie wody Koszt Koszt zuzycia

Zuzycie wody R eksploatacyjny

miesieczne e % roczny

miesieczny

Sekcja z technologia Mgty Wodnej Na Zadanie (MOD) 173 m3 52 € 624 €
Sekcja z technologia Mgty Wodnej w trybie ciagtym 95,4 m3 084 € 3408 €
(wg harmonogramu)
Réznica 78,1 m3 232 € 2784 €

* Koszty eksploatacyjne liczone wedtug ceny metra sze$ciennego wody: 1.86 €/m3 i Sciekéw: 1.20 €/m3.

" Halton
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CMW

Separatory multicyklonowe KSA skfadaja sie z pionowych
sekcji w ksztafcie , plastra miodu”’ Separatory z wylotem
powietrza w goére i dot, i zaprojektowane tak, by
wymuszaty wewnatrz wirowy ruch powietrza. Powstata
sita odsrodkowa jest duza, a jej dziatanie ciagte, co
wyroéznia tego rodzaju separatory w poréwnaniu z
tradycyjnymi rozwigzaniami. Czasteczki ttuszczu sa w ten
sposoéb dociskane do profili, co podnosi skutecznosé
filtracji.

e \Wyzszy poziom higieny i bezpieczenstwa pozarowego
dzieki ograniczeniu ztogoéw ttuszczu w przestrzeni
wyciggowe;j i kanatach;

e Nizsze koszty konserwacji dzieki mniejszej
czestotliwosci czyszczenia;

® Mniejszy poziom hatasu dzieki ograniczeniu strat
cisnienia.

Separatory posiadaja certyfikat UL (Underwriter
Laboratories) odpornosci ogniowej oraz swiadectwo NSF
(National Sanitation Foundation) higieny i bezpieczenstwa.
Montowane sg we wszystkich okapach i sufitach.

Normy branzowe:
PN-EN 16282

Separatory KSA lub TWIN nie gromadza ttuszczu.

Montaz w okapie spetnia wymagania normy PN-EN 16282-2
“Wentylacyjne okapy kuchenne: Wymagania dotyczace
bezpieczenstwa.”

Dodatkowe zwiekszenie efektywnosci filtracji mozliwe
jest przez uzupetnienie separatoréw KSA filtrem MF lub
przez zastosowanie systemu Capture Ray™ @)

* | Wysokosprawne
?@1@) separatory multicyklonowe
L ksa

Zmniejszenie zuzycia energii przez wentylatory dzieki
zmniejszeniu strat cisnienia.

Certyfikacja UL, NSF i LPS 1623.

Okap z technologia: Capture Jet™, automatycznym myciem, systemem Cold Mist z nawiewem frontowym (F) lub bez nawiewu (1)
/ Opcja: Mgta Na Zadanie (MOD) / Kompatybilny z systemem M.A.R.V.E.L.

Test separatora KSA metoda Schlierena.
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Testy wykonano w VTT w oparciu 0 metode VDI 2052 (cze$¢ 1)
. Sprzet wentylacyjny dla kuchni” Oznaczenie efektywnosci wychwytywania
separatoréw czastek aerozolowych w wyciagu kuchennym

W przypadku zastosowania separatoréw TWIN zgodnie z
PN-EN 16282-6: 2020 (DIN 18869-5: 2005)- separatory
zaliczaja sie do klasy F1.

(1) System Capture Ray™ dostepny jest dla okapéw z serii UVF/I oraz
CMWI/F z filtracjg UV-C.

Halton
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CMW

W duzych kuchniach separatory moga wymagaé¢ czestego
czyszczenia. System Water Wash zostat zaprojektowany do
automatycznego przeprowadzania regularnych operacji
czyszczenia, bez koniecznosci interwencji z zewnatrz. Nie
wymaga pracochfonnego demontazu, czyszczenia i
ponownego montazu separatorow.

System Water Wash automatycznie czysci rowniez lampy
UV-C stosowane w technologii Capture Ray™, ktoére sa
zamontowanie w komorze wyciggowej.

Tradycyjne czyszczenie separatorow oraz reczne
czyszczenie lamp UV-C w okapach z technologig Capture
Ray™ nalezy przeprowadza¢ nadal raz do roku, w
zaleznosci od obcigzenia kuchni.

Pracownicy moga catkowicie po$wieci¢ sie swojej
podstawowe] dziatalnosci: tworzeniu i przygotowywaniu
potraw. W duzych kuchniach nie sg juz potrzebne
dodatkowe zestawy separatoréw. Zwrot inwestycji jest
szybki, ze wzgledu na znacznie nizsze koszty utrzymania,
szczegolnie w kuchniach o intensywnym uzytkowaniu lub
tam, gdzie przepisy wymagaja bardzo czestego
czyszczenia separatorow.

System Water Wash dostepny jest zaréwno dla okapdw,
jak i sufitéw wentylacyjnych. Komory wyciagowe sa

7 Water Wash — system
% automatycznego mycia

Zwiekszona higena i bezpieczenstwo pozarowe dzieki
automatycznemu myciu separatoréw i przestrzeni
WYCIiggowe;.

Nie wymaga pracochtonnego demontazu, czyszczenia czy
ponownego montazu separatoréw. Personel catkowicie
skupiony na przygotowywaniu positkéw. Dodatkowe zestawy
separatoréw nie sg juz potrzebne.

wodoszczelne i zamkniete. Sg one wyposazone w
indywidualng listwe natryskowa wyposazong w dysze,
zaprojektowane specjalnie do szybkiego i skutecznego
czyszczenia separatoréw i komory wyciggu. Kazda listwa
natryskowa podfaczona jest do szafy sterowniczej z
ekranem dotykowym Halton jako interfejsem uzytkownika.
Kontrolery szafy sa czescia platformy sterowania
Foodservice firmy Halton.

_—
I
0 Zraszanie ciepta
woda
}

@ Separator I P

_ . rzestrzen
multicyklonowy KSA % wytapywania

okapu

Capture Jets

Przekroéj komory wyciagowej okapu wyposazonego w system Water \Wash
(separatory i listwa natryskowa)

Okap z technologia: Capture Jet™, automatycznym myciem, systemem Cold Mist z nawiewem frontowym (F) lub bez nawiewu (I)
/ Opcja: Mgta Na Zadanie (MOD) / Kompatybilny z systemem M.A.R.V.E.L.
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Oswietlenie
Kulinarne
Halton Skyline

Swiatto bliskie $wiattu dziennemu, lepsze oddawanie barw i
tekstury. Idealne warunki pracy.

Odczuwalnie wyzsze bezpieczenstwo i lepsza kontrola
jakosci dzieki lepszemu oswietleniu.

Wyrazne oszczednosci energii, prowadzace do szybszego
zwrotu inwestycji.

Oswietlenie w kuchniach profesjonalnych czesto Stosujac standardowy system lamp, prawidtowe
zapewniane jest jedynie na poziomie satysfakcjonujgcym, doswietlenie kuchni skutkuje zwykle wystepowaniem
nie uwzgledniajac jego wptywu na samopoczucie zjawiska ol$nienia. To z kolei jest bardzo szkodliwe dla
pracujacego w nich personelu. personelu jak i utrzymania witasciwej higieny w kuchni.
Swiadomo$é zwiazku miedzy dobrym oswietleniem, Halton Skyline to pierwsze o$wietlenie oparte na diodach
lepszymi warunkami pracy, a produktywnoscia jest juz LED, opracowane specjalnie dla kuchni profesjonalnych.
powszechna. Jednak nawet przy najlepszym oswietleniu, Swiatto, ktore jest najblizsze warunkom idealnym jakie
pracujacego kuchni bywaja oslepieni $wiatlem odbitym. daje $wiatto naturalne.

Swietlowki T5 Halton Skyline K e Halton Skyline z niezwykta doktadnos$cia oddaje kolory i
teksture zywnosci, od produktéw po gotowe dania.
Halton Skyline dostepny jest w wariantach CRI > 80
(3000K lub 4000K), CRI > 90 (3000K lub 4000K) lub
oprawy ze zmienng temperaturg barwowa LED Tunable
White.

e Halton Skyline zapewnia najwyzszy komfort widzenia,
bez skokdéw jakosci w czasie oraz bez efektu ol$nienia,
odgrywajac tym samym ogromna, aktywna role w
bezpieczenstwie w kuchni. Halton Skyline to takze
dwukrotnie wyzszy kat ochrony przed ol$nieniem niz
wymagany norma DIN EN 12464-1.

e Halton Skyline w wersji Human Centric to o$wietlenie
biodynamiczne, skoncentrowane na potrzebach
uzytkownikéw. Zapewnia o$wietlenie o sekwencji zblizonej
do $wiatta dziennego, zaleznego od aktywnosci w kuchni,
poprawiajac tym samym warunki pracy i samopoczucie.
tatwo odnie$¢ wrazenie, ze jest sie na zewnatrz!

® To najnowoczesniejsza technologia o$wietlenia, u
podstaw ktoérej znajduje sie oszczednosé energii i
kosztow utrzymania. Przy efektywnosci swietlnej 120
Im/W, Halton Skyline zuzywa do 2,8 mniej energii niz
tradycyjne $wietléwki fluorescencyjne.
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Zintegrowany nawiewnik
WYPOrowy z wewnetrzna
izolacjg termiczna

0SZCZEDNOSC ENERGII

Nawiew wyporowy wptywa na zmniejszenie ilosci powietrza
wywiewanego, zredukowanego dzieki technologii Capture
Jet™,

JAKOSC SRODOWISKA WEWNETRZNEGO

Lepsze warunki pracy i wyzsza produktywnos$¢ dzigki lepszej
jakosci powietrza. Redukcja przeciagéw, nizszy poziom hatasu
i pozytywny wptyw na temperature odczuwalng wewnatrz
pomieszczenia.

Przeciag to dla kuchni wrég numer jeden. Nawiewnik wyporowy w suficie poprawia skutecznos¢
Ciepto i dym generowane w procesie gotowania ulegaja pracy wentylacji kuchennej i podwyzsza komfort.
gwattownemu rozproszeniu. Unoszac sie ku goérze, do
okapu lub sufitu wentylacyjnego, sa wrazliwe na przeciagi.
Ruch powietrza wytwarzany przez przechodzgca obok
trzonu grzewczego osobe jest na tyle duzy, by przy okapie
lub suficie wentylacyjnym bez systemu Capture Jet ™,
porwac powietrze zanim trafi ono do wyciggu. Efekt ten
mozemy obserwowacé dzieki testowi Schlierena.

Nawiew o niskiej predkosci umozliwia wymiane powietrza

poprzez wypieranie. Swieze powietrze naturalnie opada ku

W sytuacji catkowitego pochwycenia ciepta przez zwykly okap, uzytkownik dotowi i wypetnia obszar roboczy. Brak turburencji w
przechodzi wzdtuz normalnym krokiem (1). VWytworzony przez niego przep’rywie zabezpiecza powietrze Swieze przed

przeciag jest wystarczajacy, aby strumien ciepta ,rozlat” sie poza okap (2). . . . .
zZzmieszaniem ze strumieniem konwekcy]nym

Tradycyjne nawiewniki to gorszy wybér. generowanym przez urzadzenia grzewcze.

W ograniczonych przestrzeniach, takich jak kuchnie Stosujac nawiew wyporowy strefy komfortu cieplnego
profesjonalne, tradycyjne nawiewniki generuja zbyt duze . L .
tworzone sg naturalnie, poprzez stratyfikacje powietrza.

przeciagi. Wptywa to negatywnie na komfort pracownikéw, i ,
ale przede wszystim obniza sprawno$é dziatania okapow i Strefa komfortu tworzona jest tylko w przestrzeni pracy, a

sufitow wentylacyjnych. nie w catej kubaturze pomieszczenia.
[ Tradycyjne nawiewniki sufitowe Nawiew z niskag predkoscig pozwala nie tylko na poprawe
M Okap jakosci powietrza w kuchni, ale takze na lepsza sprawnos¢

- pochwytywania i zatrzymania wycigganych oparéw w
okapach i sufitach wentylacyjnych Capture Jet™.
Zmniejszana jest w ten sposéb predkos$¢ powietrza
wycigganego, co prowadzi do oszczednosci energii.

Trzon grzewczy

Standardowym wyposazeniem nawiewnika jest ulownica,
izolacja termiczna ptaszczyzny wewnetrznej oraz
przepustnica MSM.
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Systemy rekomendowane

CMW

,@% M.A.R.V.E.L .- system sterowania wydajnoscia
‘ wentylacji w kuchni (MRV)

Redukcja ilosci powietrza wyciaganego nawet o 64%, w potaczeniu z systemem
Capture Jet. Zasadnicze obnizenie zuzycia energii na potrzeby ogrzewania/
chtodzenia oraz pracy wentylatoréw nawiewnych i wyciggowych.

Obniza poziom hatasu i redukuje przeciagi poprzez automatyczna regulacje ilosci
powietrza do poziomu odpowiadajgcego aktualnemu zapotrzebowaniu na wyciaggu.

Whbudowany system
przeciwpozarowy (FSS)

Ochrona kuchni i pozostatej czesci budynku dzieki gaszeniu pozaru w miejscu
jego powstania. Plenum za separatorami oraz potaczenia wentylacyjne na wyciagu
zabezpieczone przed rozprzestrzenianiem sie ognia.

Instegracja systemu na etapie produkcji, w fabryce, pozwala na lepsze
dopasowanie i optymalizacje kosztoéw systemu.

[

System monitorowania
zabrudzenia kanatéw (KGS)

&

Wydajne i ekonomiczne narzedzie zapewniajace bezpieczenstwo higienieczne i
pozarowe, dzieki czujnikowi zabrudzenia ttuszczem, zabudowanemu w kanale.

System pozwala na czyszczenie kanatéw tylko wtedy, gdy jest to konieczne.
Maksymalne bezpieczenstwo przy minimalnych kosztach.

Okap z technologia: Capture Jet™, automatycznym myciem, systemem Cold Mist z nawiewem frontowym (F) lub bez nawiewu (1)
/ Opcja: Mgta Na Zadanie (MOD) / Kompatybilny z systemem M.A.R.V.E.L.
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Opis techniczny

NUMER NAZWA

Obudowa zewnetrzna — stal nierdzewna AISI 304 (1,0 mm)
Czes$¢ wyciggowa — stal nierdzewna AlSI 304 (1,2 mm)
Zdejmowalne deflektory

Separator multicyklonowy KSA

Krociec wyciagowy i przepustnica regulacyjna

Listwa natryskowa z dyszami

Opcja Listwa natryskowa wody cieptej z dyszami

Rura spustowa gwintowana (DN50)

Obudowa o$wietlenia LED Halton Skyline i czujniki UV
Opcja Czujnik(i) IRIS (tylko w okapach CMW-FMOD i IMOD)

© 00N o~ WwN =

-
o

lloé¢ i lokalizacja zalezna od urzadzen technologii gastronomicznej

CMW

12

13
14
15
16
17

=

Opcja Czujnik IRIS (CMW-FMOD & IMOD only)

Perforowany panel przedni nawiewnika z wbudowana ptaszczyzna
rozpraszajaca o strukturze plastra miodu

(tylko w okapach CMW-F i FMOD)

Dysze indywidualnego (tylko w okapach CMW-F i FMOD)

Dysze systemu Capture Jet™

Wentylatorek Capture Jet™

Opcja Plenum ssawne wentylatorka Capture Jet™

Kréciec nawiewny i przepustnica regulacyjna (typ MSM)

(tylko w okapach CMW-F i FMOD)

Okap z technologia: Capture Jet™, automatycznym myciem, systemem Cold Mist z nawiewem frontowym (F) lub bez nawiewu (1) H lt
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OKAP POJEDYNCZY / MONTAZ OKAPU WIELOSEKCYJNEGO

CMW-F & FMOD
Okap pojedynczy

Sekcja prawa

Montaz sekciji
Sekcja lewa

CMW- & IMOD
Okap pojedynczy

Sekcja prawa

Sekcja srodkowa
Montaz sekgji
Sekcja lewa

C I\/I \/\/ Okap z technologia: Capture Jet™, automatycznym myciem, systemem Cold Mist z nawiewem frontowym (F) lub bez nawiewu (1) H lt
/ Opcja: Mgla Na Zadanie (MOD) / Kompatybilny z systemem M.A.R.V.E.L. a on
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TABELA DOBORU DLA ZAMKNIETYCH PIECOW WEGLOWYCH - PIEC JOSPER LUB ROWNOWAZNY

Zalecane ilosci powietrza wywiewanego, podane w tabeli ponizej, oparte sg na badaniach wykonanych zgodnie z normg ASTM 1704-12.
Technologia filtracji mgta wodna jest szczegdlnie zalecana dla urzadzen gastronomicznych o duzym obcigzeniu.

Krééce Wydatek okapu Wydatek okapu
Wymiar llo$¢ KSA wyciggowe dla pieca Z kominkiem dla pieca BEZ kominka
Wielkosé Typ okapu L[mm] W [mm] H[mm] @[mm] a[mm] Qv [m¥h] @ AP__ [Pa] Qv [m¥h] @ AP__ [Pa]
pieca
HJ-25 CMW-FMOD lub IMOD 1600 1300 555 3 355 400x250 2065 @ 165 2685 @ 235
HJ-45 CMW-FMOD lub IMOD 1600 1300 555 3 355 500%x250 2360 @ 195 3070 @ 285
HJ-50 CMW-FMOD lub IMOD 1600 1600 555 3 355 500x250 2580 @ 220 3360 @ 330
HJ-38 CMW-FMOD lub IMOD 1600 1300 555 3 315 400x250 1845 @ 145 2400 @ 200
Piec HJ25 CMW-F | CMW-FMOD CMW-1 | CMW-IMOD
L (mm)  640/780
H (mm) 1860 ‘ 1600 1300 >1000 1300 >400
— q .
W (mm) 700 e T i T
_, 1 =\
Kominek \ \ |\ Kominek
Kominek \\ |\ \ \
AN
..
8 |
i ]
A / "‘} r/ ) ’
=" =)
1 N— /j 1 - /j
Piec HJ45 CMW-F | CMW-FMOD CMW-I | CMW-IMOD
L (mm)  930/1070 0o 1000 oo
H(mm) 1905 /1860 — | [ ___
W (mm) 700 . \ T I T
Kominek N\\\ \\ Kominek
Kominek \ AR

2000

| | — | |
: CMW-F] CMW-FMOD
Piec HJ50
L (mm) 930/ 1070 1600 1600 >1000 1600 >400
H (mm) 1905/ 1860 — -
W (mm) 960 HHEHHTE HHEH

CMW

.

)
[ I
- L
|

—=

555

Kominek

2000

Kominek

Kominek

Okap z technologia: Capture Jet™, automatycznym myciem, systemem Cold Mist z nawiewem frontowym (F) lub bez nawiewu (1)
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Piec HJ38
L (mm) 710
H(mm) 1120
W (mm) 520

Jestes ciekawy jak mozna wykorzystaé
piec typu Josper do gotowania na zywo,
w samym centrum hali wystawienniczej?

Okap CMW, ze zintegrowanym systemem
Mgty Wodnej Na Zadanie, zostat potaczony z
jednostka oczyszczania powietrza Pollustop
podczas najwiekszych targdéw
gastronomicznych na bliskim wschodzie. To
rozwigzanie, stosowane w
wysokosprawnych kuchniach
profesjonalnych, umozliwito pokaz live
cooking w samym s$rodku hali
wystawienniczej, bez zadnego potaczenia ze
standardowa instalacjg wentylacyjna

WYyCiggowa.

Rozwigzanie to taczy w sobie efektywnosé

CMW-F § CMW-FMOD

1100 1300 >1000

HHHIHIN

555

2000

CMW-| | CMW-IMOD

1300 >400

[

pochwytywania okapu z najwyzsza kontrola
emisji i bezpieczenstwa. To tylko skromny
przyktad tego co kuchniom profesjonalnym
ma do zaoferowania Halton.

CMW

Okap z technologia: Capture Jet™, automatycznym myciem, systemem Cold Mist z nawiewem frontowym (F) lub bez nawiewu (I) Halton
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WYMIARY
Wyciag Nawiew
(wszystkie modele) (model F)
1@315 2 @315 3 @315 2250 40250 Oswietlenie

L M N M, N ) P Q
1600 L1/2 325 - 450 - 1020
2100 L1/2 450 - 450 500 1320
2600 - 450 L1/2, 450 450 500 1320
3100 - 450 L1/2, 450 450 500 1320

- Okap o dtugosci powyzej 3100 mm produkowany jest w sekcjach, a nastepnie
taczony na budowie, w celu utatwienia transportu i tatwiejszej obstugi na mie-
jscu.

- lloé¢ kro¢cow nawiewnych i wyciggowych zalezna od diugoéci sekcji oraz obliczen
doboru iloéci powietrza (na podstawie projektu technologii gastronomicznej).

- Niestandardowy sposoéb doprowadzenia powietrza do wentylatorka Capture Jet
dostepny jako opcja.

- Przytacza cieptej i zimnej wody z lewej strony. Inne wykonania dostepne jako
opcja.

=) k=
o) 7o)
o) e}
[rs) [re)
Spust DN50
DN50 ~
| B = 1200..1900 | {
b 81
50.8
o
S
[To) <
[Te)
[re)
HH |O O HE | O O
(@) = =
o = - \ =
g 8 S
eI Rt
oo =
oy 170 1l
o - O
a ;
——1 = — ! =
o = =
_ ! ° ° ° ° °
450  |205 3 450  |205 3
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www.halton.com

Polska
Halton Sp. Z 0.0., ul. Zegahska 2A, PL 04-713 Warszawa, Polska
Tel. +48 22 672 85 81, Fax +48 22 672 85 59, biuro.polska@halton.com, www.halton.com

Zaktady produkcyjne Halton Foodservice

France Germany United Kingdom

Halton Foodservice Halton Foodservice Halton Foodservice

Zone Technoparc Futura Tiroler Str. 60 11 Laker Road

CS 80102 83242 Reit im Winkl Airport Industrial Estate
62402 Béthune Cedex Tel. +49 8640 8080 Rochester, Kent ME1 3QX
Tel. +33 (0)1 80 51 64 00 Fax +49 8640 80888 Tel. +44 1634 666 111

Fax +33 (0)3 21 64 55 10 info.de@halton.com Fax +44 1634 666 333
foodservice@halton.fr www.halton.de foodservice.uk@halton.com
www.halton.fr www.halton.com

USA Canada Brazil

Halton Halton Indoor Climate Systems Halton Refrin

101 Industrial Drive 1021 Brevik Place Rua Antonio de Napoli

Scottsville, KY 42164 Mississauga, Ontario 539 Parada de Taipas

Tel. +1 270 2375600 L4W 3R7 CEP 02987-030

Fax + 1270 2375700 Tel. + 905 624 0301 Séo Paulo - SP

sales.us@halton.com Fax + 905 624 5547 Tel. +55 11 3942 7090

www.halton.com sales.ca@halton.com vendas@haltonrefrin.com.br
www.halton.com www.haltonrefrin.com.br

Asia Pacific China

Halton Group Asia Sdn Bhd Halton Ventilation

PT 26064 mEEXEE (L£8) GRAR
Persiaran Teknologi Subang Room 701, No.2277 Longyang Road,
Subang Hi-Tech Industrial Park Pudong New District

47500 Subang Jaya, Selangor 201204 Shanghai

Tel. +60 3 5622 8300 Tel. +86 (0)21 6887 4388

Fax +60 3 5622 8888 Fax +86 (0)21 6887 4568
sales@halton.com.my halton.cn@halton.com
www.halton.com www.halton.cn

Firma stosuje polityke ciagtego rozwoju produktow, dlatego zastrzegamy sobie prawo do modyfikowania konstrukcji i specyfikacji bez
wczesdniejszego powiadomienia. Wiecej informacji mozna uzyskaé¢ u najblizszego przedstawiciela firmy Halton.

Wszelkie prawa zastrzezone. Zadna czes$¢ niniejszej publikacji nie moze byé powielana, rozpowszechniana, ani przekazywana w.
jakiejkolwiek formie lub w jakikolwiek sposéb, witaczajac kopiowanie, nagrywanie i inne metody elektroniczne lub mechaniczne, bez
uprzedniej pisemnej zgody producenta, za wyjatkiem krotkich cytatow zastosowanych opiniotwérczo i niektérych innych rodzajow
niekomercyjnego uzycia, dozwolonego przez prawo autorskie.




