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Okapy KSR znajduja szczegdlne zastosowanie w projektach
typu LEED™ moga by¢ stosowane w zamknietych, jak i
otwartch kuchniach, szczegélnie w restauracjach szybkiej
obstugi. Zaprojektowane do skutecznego wychwytywania
zanieczyszczen wytwarzanych przez frytownice i grille poprzez
umieszczenie okapdéw blizej urzadzen grzewczych.

Okapy KSR-S i KSR-F wyposazone sa w najnowsza
opatentowana technologie Capture Jet™. Przednia, pochylona
wiazka (ujemny wysieg) poprawia widocznos¢ stanowiska
podczas gotowania przyczyniajac sie do polepszenia komfortu
pracy.

Okap wolnostojacy KSR-F jest dodatkowo wyposazony w
boczne wiazki Capture Jet umozliwiajace lepszy dostep i
swobodniejsze przenoszenie koszy z frytkami z boku urzadzenia.
Dla idealnej integracji z siecig elektryczng, okap KSR-F moze by¢
wyposazony w gniazda instalacji elektrycznej zlokalizowane na
tylnej Scianie urzadzenia.

e Certyfikat HACCP®), atest PZH B-BK-60212-0177/20%.
e Minimalna zajmowana przestrzen.

e Znaczna oszczednosé energii: redukacja wycigganego
powietrza do 50% dzieki zastosowaniu technologii Capture
Jet™,

e Oszczednos¢ w kosztach konserwacji i wyzszy poziom
bezpieczenstwa. Wysokosprawne multicyklonowe
separatory typu KSA (certyfikacja UL, NSF i LPS 1263).
Zapobieganie tworzeniu sie ztogdw ttuszczu, stanowiacych
zagrozenie dla higieny i bezpieczenstwa pozarowego.
Nizsze koszty czyszczenia.

Nowa konstrukcja
Oswietlenie LED Skyline HCL
w technologii downlight

W catosci zgodny
z PN-EN 16282:1-8

e Jeszcze wieksza odpornosc¢ ogniowa, w przypadku
zastosowania separatoréow typu TWIN. Separator TWIN w
klasie F1 wg PN-EN 16282-6:2020 (test DIN 18869-5:2007).

Oswietlenie LED Skyline HCL w technologii downlight
zapewnia najlepszy komfort wizualny, przyczyniajac sie do
dalszej poprawy bezpieczenstwa i oszczednosci energii.

Wydajnos¢ okapu przetestowana w niezaleznych
laboratoriach wg standardu ASTM 1704. llo$¢ powietrza
wyciggowego obliczana na podstawie obcigzen cieplnych
urzadzen gastronomicznych.

Szybkie i tatwe uruchomienie. Okapy dostarczane jako
“gotowe do montazu” Dogodny dostep do os$wietlenia i
wentylatora Capture Jet przez poziome drzwiczki
rewizyjne.

Model KSR-F (wolnostojacy)
¢ Te same cechy i zalety co w wariancie KSR/S.
e Zintegrowana podstawa.

e Potaczenie technologii Capture Jet ™ z przodu oraz na
$ciankach bocznych okapu pozwala na zastosowanie
duzego bocznego podciecia utatwiajacego przenoszenie
koszy z frytkami bez pogorszenia komfortu pracy.

e Gniazda instalacji elektycznej do podtaczenia frytownic i
grilli wbudowane w okap - dostepne jako opcja.

(1)System oceny wielokryterialnej budynkéw LEED (Leadership in Energy and
Environmental Design)

(2)System Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktéw Kontroli (Hazard Analysis
Critical Control Point)

(3)PZH- Panstwowy Zakfad Higieny

Halton



Charakterystyka najwazniejszych funkcji okapow KSR

KSR-F "

Nowa konstrukcja

Oswietlenie LED Skyline HCL
w technologii downlight

Wiazka boczna Driving Jets Technologia Capture Jet™ GO Separator multicyklonowy (KSA)
\ Pofaczona z technologia Do 50% redukgiji ilosci ?)l@l@ lub separator TWIN w
Capture Jet™ (KSR-F) 1 klasie F1

Technologia TA.B.™
Szybki pomiar natezenia
przeptywu powietrza

Halton Skyline (HCL)
Dedykowane o$wietlenie
kulinarne LED
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KSR

Technologia Capture Jet™

Technologia Capture Jet ™ sktada sie z jednego
zestawu pionowych dysz znajdujacych sie z przodu
okapu. Dysze tworza kurtyne, ktéra podwyzsza
skutecznos$¢ wychwytywania i zapobiega ucieczce
oparow ttuszczu poza obszar gotowania.

Dolna krawedz komory wywiewnej zaprojektowana jest
aerodynamicznie w taki sposéb, aby nie zaktdcaé
wznoszenia sie konwekcyjnego strumienia cieplnego, co
dodatkowo poprawia dziatanie systemu Capture Jets.

Brak rozprzestrzeniania sie oparow prowadzi do lepszej
Jjakosci powietrze oraz do minimalnejtransmisji ciepta
do pomieszczenia. Zmniejszony strumien powietrza
Wycigganego generuje znaczng oszczednosc energii
zmniejszajac jednoczesnie ryzyko wystepowania

przeciagéw utatwiajac regulacje.

Cyfrowa symulacja skutecznos$ci wiazek wychwytujacych. Z wtaczonym i
wytaczonym systemem Capture Jet i Driving Jet.

Brak systemu Capture Jet, ciepto
ucieka z przodu okapu

Z systemem Capture Jet, catkowite
wychwytywanie i kierowanie dymu
do przestrzeni okapu

Okap niskiego montazu (S) oraz wolnostojacy (F) dla frytownic i grilli
z technologia Capture Jet™ / Kompatybilny z systemem M.A.R.V.E.L.

System przedni Capture
Jet™ | boczny Driving Jets

=
Redukcja ilosci powietrza wyciagowego o 40 — 50%.

Skuteczno$¢ wychwytywania oraz nizsze natezenie
przeptywu poprawia warunki pracy.

Dzieki skutecznosci wychwytywania opary kuchenne nie
rozpraszaja sie, a bezpieczenstwo zywnosci jest wyzsze.

Potaczenie wiazek wychwytujacych Capture Jet

(tylko model wolnostojacy)
¢ Dzieku podciecu scianek bocznych w $cianek
bocznych okapie tatwiejsze jest przenoszenie

koszy z frytkami bez pogorszenia komfortu pracy.

¢ Lepsza ergonomia i komfort pracy bez obnizania

wydajnosci wychwytywania oparéw.

Dzieki bocznym dyszom Capture Jet (ktére ograniczaja

rozpraszanie sie czastek tak jakby byta tam Scianka)
zastosowano wyciecie boczne pozwalajgce na
swobodne przenoszenie koszy z frytkami.

Dysze zostaly zaprojektowane w sposéb pozwalajgcy
na wytworzenie kurtyny powietrza, ktora tagodnie
kieruje dym w strone czesci wyciggowej, bez

rozpraszania.

Moduty wigzek bocznych mozna wyjmowac bez uzycia

narzedzi, co zapewnia tatwos¢ czyszczenia.
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* | Wysokosprawne
separatory
multicyklonowe KSA

Zmniejszenie zuzycia energii przez wentylatory dzieki
zmniejszeniu strat cisnienia.

95% sprawnos¢ dla czastek 10 pm ogranicza tworzenie sie
ztogéw ttuszczu i poprawia bezpieczenstwo pozarowe oraz
bezpieczenstwo zywnosci.

Separatory multicyklonowe KSA sktadaja sie z pionowych
sekcji w ksztatcie ,, plastra miodu” Separatory z wylotem
powietrza w gore | dot, zaprojektowane tak, by wymuszaty
wewnatrz wirowy ruch powietrza. Powstata sita
odsrodkowa jest duza, a jej dziatanie ciagte, co wyréznia
tego rodzaju separatory w poréwnaniu z tradycyjnymi
rozwiazaniami. Czasteczki ttuszczu sa w ten sposéb
dociskane do profili, co podnosi skutecznos¢ filtracji.

¢ \Wyzszy poziom higieny i bezpieczenstwa
przeciwpozarowego dzieki ograniczeniu ztogéw ttuszczu
W przes‘trzeni Wyciagowej | kanafach; Test separatora KSA metoda Schlierena.

e Nizsze koszty konserwacji dzieki mniejszej czestotliwosci

czyszczenia; 00

e Mniejszy poziom hatasu dzieki ograniczeniu strat
ci$nienia; = 80 — -
g 60 //
Separatory posiadaja certyfikat UL (Underwriter g w
Laboratories) odpornosci ogniowej oraz swiadectwo NSF £ % //
(National Sanitation Foundation) higieny i bezpieczenstwa.
Montowane sg we wszystkich okapach i sufitach. 0 - L

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Particle size [um]

Testy wykonano w VTT w oparciu 0 metode VDI 2052 (cze$é 1) ,, Sprzet wentylacyjny dla
kuchni” Oznaczenie efektywnosci wychwytywania separatoréw czastek aerozolowych w
wyciagu kuchennym

Normy branzowe: W przypadku zastosowania separatoréw TWIN zgodnie z
PN-EN 16282 PN-EN 16282-6: 2020 (DIN 18869-5: 2005)- separatory
Separatory KSA lub TWIN nie gromadza ttuszczu. zaliczajg sig do klasy F1.

Montaz w okapie spetnia wymagania normy PN-EN 16282-2
“Wentylacyjne okapy kuchenne: VWymagania dotyczace
bezpieczeristwa.”

(1) System Capture Ray™ dostepny jest dla okapdw z serii USR, UVF/I oraz
CMW F/I.

Dodatkowe zwiekszenie efektywnosci filtracji mozliwe

jest przez uzupetnienie separatoréw KSA filtrem MF lub
przez zastosowanie systemu Capture Ray™ ).
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z technologig Capture Jet™ / Kompatybilny z systemem M.A.R.V.E.L. a on

KSR/2001/PL

© Halton



Oswietlenie w kuchniach profesjonalnych czesto
zapewniane jest jedynie na poziomie satysfakcjonujgcym,
nie uwzgledniajac jego wptywu na samopoczucie
pracujgcego w nich personelu.

Swiadomo$é zwiazku miedzy dobrym oswietleniem,
lepszymi warunkami pracy, a produktywnoscia jest juz
powszechna. Jednak nawet przy najlepszym os$wietleniu,
pracujacego kuchni bywaja oslepieni $wiatlem odbitym.

Swietlowki T5

KS R Okap niskiego montazu (S) oraz wolnostojacy (F) dla frytownic i grilli

z technologia Capture Jet™ / Kompatybilny z systemem M.A.R.V.E.L.

Oswietlenie
Kulinarne
Halton Skyline

Swiatto bliskie $wiattu dziennemu, lepsze oddawanie barw i
tekstury. Idealne warunki pracy.

Odczuwalnie wyzsze bezpieczenstwo i lepsza kontrola
jakosci dzieki lepszemu oswietleniu.

Wyrazne oszczednosci energii, prowadzace do szybszego
zwrotu inwestycji.

Stosujac standardowy system lamp, prawidtowe
doswietlenie kuchni skutkuje zwykle wystepowaniem
zjawiska ol$nienia. To z kolei jest bardzo szkodliwe dla
personelu jak i utrzymania witasciwej higieny w kuchni.

Halton Skyline to pierwsze o$wietlenie oparte na diodach
LED, opracowane specjalnie dla kuchni profesjonalnych.
Swiatto, ktére jest najblizsze warunkom idealnym jakie
daje $wiatto naturalne.

e Halton Skyline z niezwykfa dokfadnoscia oddaje kolory i
teksture zywnosci, od produktéw po gotowe dania. Halton
Skyline dostepny jest w wariantach CRI > 80 (3000K lub
4000K), CRI > 90 (3000K |ub 4000K) lub oprawy ze zmienna
temperaturg barwowa LED Tunable White.

e Halton Skyline zapewnia najwyzszy komfort widzenia, bez
skokéw jakoéci w czasie oraz bez efektu ol$nienia,
odgrywajac tym samym ogromna, aktywna role w
bezpieczenstwie w kuchni. Halton Skyline to takze
dwukrotnie wyzszy kat ochrony przed ol$nieniem niz
wymagany norma DIN EN 12464-1.

e Halton Skyline w wersji Human Centric to o$wietlenie
biodynamiczne, skoncentrowane na potrzebach
uzytkownikéw. Zapewnia oswietlenie o sekwencji zblizone;j
do Swiatta dziennego, zaleznego od aktywnosci w kuchni,
poprawiajgc tym samym warunki pracy i samopoczucie.
tatwo odnie$¢ wrazenie, ze jest sie na zewnatrz!

® To najnowoczesniejsza technologia o$wietlenia, u podstaw
ktérej znajduje sie oszczednos$¢ energii i kosztow
utrzymania. Przy efektywnosci swietlnej 120 Im/WV, Halton
Skyline zuzywa do 2,8 mniej energii niz tradycyjne
Swietlowki fluorescencyjne.

KSR/2001/UK
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Rekomendowany system sterowania

KSR

,@% M.A.R.V.E.L.- system sterowania
‘ wydajnoscig wentylacji w kuchni (MRV)

Redukcja ilosci powietrza wyciaganego nawet o 64%, w potaczeniu z systemem
Capture Jet. Zasadnicze obnizenie zuzycia energii na potrzeby ogrzewania/
chtodzenia oraz pracy wentylatoréw nawiewnych i wyciggowych.

Obniza poziom hatasu i redukuje przeciagi poprzez automatyczna regulacje ilosci
powietrza do poziomu odpowiadajgcego aktualnemu zapotrzebowaniu na wyciaggu.

Whbudowany system
przeciwpozarowy (FSS)

Ochrona kuchni i pozostatej czesci budynku dzieki gaszeniu pozaru w miejscu
jego powstania. Plenum za separatorami oraz potaczenia wentylacyjne na wyciagu
zabezpieczone przed rozprzestrzenianiem sie ognia.

Instegracja systemu na etapie produkcji, w fabryce, pozwala na lepsze
dopasowanie i optymalizacje kosztoéw systemu.

e

System monitorowania
zabrudzenia kanatéw (KGS)

&;;

Wydajne i ekonomiczne narzedzie zapewniajace bezpieczenstwo higienieczne i
pozarowe, dzieki czujnikowi zabrudzenia ttuszczem, zabudowanemu w kanale.

System pozwala na czyszczenie kanatéw tylko wtedy, gdy jest to konieczne.
Maksymalne bezpieczenstwo przy minimalnych kosztach.

Okap niskiego montazu (S) oraz wolnostojacy (F) dla frytownic i grilli H lt
z technologig Capture Jet™ / Kompatybilny z systemem M.A.R.V.E.L. a on
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Opis techniczny

L Zalecany wydatek wyciagu*

I/s m?h
1600 420 ... 654 1515 ... 2358
2100 560 ... 872 2020 ... 3144
2600 700 ... 1090 2525 ... 3930
3100 840 ... 1308 3030 ... 4716

*Przy maksymalnej liczbie separatoréw minimalna warto$¢ przy odczycie TAB™
50 Pa wynosi 505 m®/ h lub 140 | / s na separator ... maksymalna warto$¢ przy

odczycie TAB™ 120 Pa wynosi 786 m3/ h lub 218 | / s na separator.

OPIS

Obudowa zewnetrzna stal nierdzewna AlS| 304
Podwadjne $cianki boczne

Wiazka frontowa Capture Jet™

Wiazka boczna Capture Jet™

Zintegrowany wentylator Capture Jet
Multicyklonowy separator ttuszczu KSA

Drzwi serwisowe

Oswietlenie Halton Skyline LED

Kréciec wyciagowy z przepustnica regulacyjna

© 00N o~ wWwN -

vo3

10 Przestrzen dla rozprowadzenia instalcji

1 Gniazda elektryczne
12 Opcja Maskownice
13 Spust ttuszczu

L1 =1000..1600

L1 = 1600..2400

L = 1100..1700

L = 1700..2500

KSR

Okap niskiego montazu (S) oraz wolnostojacy (F) dla frytownic i grilli
z technologia Capture Jet™ / Kompatybilny z systemem M.A.R.V.E.L.

550

750/850/950

Na zapytanie

520

700/800/900

1800

L1 = 2400..3000

L =2500..3100

Na zapytanie

Halton
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WYCIAG
Spadek cisnienia, hatas i pomiar przeptywu powietrza

KSR/F
Wolnostojacy
APst

= =

AP

st

AP

TAB

= Spadek cisnienia statycznego w sekcji wyciggowej
= Ciénienie na TA.B.™ do pomiaru natezenia przeptywu
powietrza

30,70,100 = otwarcie przepustnicy w %

Sekcja 1500 Spadek cisnienia statycznego i hatas

300 30 70 100

17 PSS A P 7 i S E——
200 X )T/
551
§ i
1
100 50 -
1
2 45 '
APst :
[Pa] !
50 40 :
T
30 35 i
30 LpA[dB(A I
2 PAdB(R) :
1
i
10 L v
200 300 500 1
T T T T : T qv[m3h]
1000 2000 2358
AlLr=4dB Maksymalna

rekomendowana
wartos¢

Okap niskiego montazu (S) oraz wolnostojacy (F) dla frytownic i grilli

KSR

z technologia Capture Jet™ / Kompatybilny z systemem M.A.R.V.E.L.

KSR/S
Standardowy

APst

Sekcja 1000

Spadek ci$nienia statycznego i hatas

7
300 30 0 100
7223 O 78 I R 4
200 )T
]
]
. 55 ]
1
100 > "
5 !
1
1
APst 45 |
[Pa] 50 |
A 1
40 :
30 |
35 LpA dB(A) |
20 t
A H
/40 1
1
10 4.37 q [I/s]
100 200 300 | 500
T T T T T 1 R :\ qv [m3h]
500 1000 1572
ALr=4dB e

Sekcja 2000

wartos¢

Spadek ciénienia statycznego i hatas

30 70 100
300
T I A S I S, S N N
200 a /
1
551
i
100 .
50 T
T
T
APst 45 :
Pal 5, !
7740 .
1
30 !
» LpAldB(A :
20 p ( ) :
30 :
T
1
10 873 "
200 300 500 1000
3144
L T T T T qv [m3/h]
1000 2000 3000
ALr=4dB Maksymalna

rekomendowana
wartos¢
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Sekcja 2500 Spadek cisnienia statycznego i hatas

30 70 100
300
A Y
200 :
)‘ T
551
1
]
100 5q :
% :
APst 45 :
[Pa] !
5 40 :
T
7 )
%0 . LpAldB(A) i
1
20 %o :
1
]
]
10 T )
300 500 10001
\ I ——r— v[mh
2000 3000 3930
AlLr=4dB o aana

wartos¢

Sekcja 3000 Spadek cisnienia statycznego i hatas

300 30 70 100
235 [m—f-——F = f-4-1-—=
200 /-T/
T
T
55| 1
100 4
50 ;
45 |
APst t
=
Pal 5 :
T
40 T
30 |
35 LpAldB(A) [
1
20 !
1
1
1
10 Bl T sl
500 1000 4716
T T T T T qv[m3h]
2000 3000 5000
ALr=4dB Maksymalna

rekomendowana
warto$¢

Pomiar natezenia przeptywu powietrza wyciagowego przy uzyciu kroc¢coéw

Zalecane ci$nienie na TA.B.™ 55-135 Pa

200
D S H D N
ST &S N) i S
| N g
| N Ny Vi Vi, 1D,
At rrEA T A T *”*7‘"* —-1#— 7**“*’* -| Maksymalna
| | } } } } rekomendowana
= [ \ | | | | wartos¢
(%, \ \
100 = I I ; ; ; ;
| | | | |
T I
\ \ \
APrpg @~\ | | / i i /i i
[Pa] ‘ | \ \ \
S ‘ ‘ \ \ \ \
| ‘ \ \ \ \
i / L \ \
55 é******T**” —rrr r***ié**r AT T
7 I-F17 | AA
\ \ \ \ \
\ \ [ \ \ \
i i i i i i
\ \ \ \ \ \
\ \ \ \ \ \
[ \ \
30 T ; T T T T qu [Iis]
100 120 160 200218 300 400 437 500 600 655 800873 1092 1310 1600
| | | | | |
T NI NN SRR SISO N I ol \lh\\\”\\\h‘uuqv[m3/h]
400 500 600 700 786 1000 1572 2000 2358 3144 3930 4716

Pomiar natezenia przeptywu powietrza
Wyciggowego przy uzyciu wspotczynnika k

KSA (Liczba separatorow) k [m3/h] k [I/s]
1 67,6 18,8
2 135,2 376
3 202,8 56,3
4 270,4 75,1
5 338 93,9
6 405,6 112,7

Okap niskiego montazu (S) oraz wolnostojacy (F) dla frytownic i grilli
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KSR

1

Wraz z pomiarem cisnienia za pomoca kréécow
pomiarowych TA.B.™ jest réwniez mozliwe sprawdzenie
ilosci wyciaganego powietrza za pomoca nastepujacego
WZOoru:

Qe = kx \/_APTAB [Pal
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www.halton.com

Polska
Halton Sp. Z 0.0., ul. Zeganska 2A, PL 04-713 Warszawa, Polska
Tel. +48 22 672 85 81, Fax +48 22 672 85 59, biuro.polska@halton.com, www.halton.com

Zaktady produkcyjne Halton Foodservice

France Germany United Kingdom

Halton Foodservice Halton Foodservice Halton Foodservice

Zone Technoparc Futura Tiroler Str. 60 11 Laker Road

CS 80102 83242 Reit im Winkl Airport Industrial Estate
62402 Béthune Cedex Tel. +49 8640 8080 Rochester, Kent ME1 3QX
Tel. +33 (0)1 80 51 64 00 Fax +49 8640 80888 Tel. +44 1634 666 111

Fax +33 (0)3 21 64 55 10 info.de@halton.com Fax +44 1634 666 333
foodservice@halton.fr www.halton.de foodservice.uk@halton.com
www.halton.fr www.halton.com

USA Canada Brazil

Halton Halton Indoor Climate Systems Halton Refrin

101 Industrial Drive 1021 Brevik Place Rua Antonio de Napoli

Scottsville, KY 42164 Mississauga, Ontario 539 Parada de Taipas

Tel. +1 270 2375600 L4W 3R7 CEP 02987-030

Fax + 1270 2375700 Tel. + 905 624 0301 Séo Paulo - SP

sales.us@halton.com Fax + 905 624 5547 Tel. +55 11 3942 7090

www.halton.com sales.ca@halton.com vendas@haltonrefrin.com.br
www.halton.com www.haltonrefrin.com.br

Asia Pacific China

Halton Group Asia Sdn Bhd Halton Ventilation

PT 26064 mEEXEE (L£8) GRAR
Persiaran Teknologi Subang Room 701, No.2277 Longyang Road,
Subang Hi-Tech Industrial Park Pudong New District

47500 Subang Jaya, Selangor 201204 Shanghai

Tel. +60 3 5622 8300 Tel. +86 (0)21 6887 4388

Fax +60 3 5622 8888 Fax +86 (0)21 6887 4568
sales@halton.com.my halton.cn@halton.com
www.halton.com www.halton.cn

Firma stosuje polityke ciagtego rozwoju produktow, dlatego zastrzegamy sobie prawo do modyfikowania konstrukcji i specyfikacji bez
wczesdniejszego powiadomienia. Wiecej informacji mozna uzyskaé¢ u najblizszego przedstawiciela firmy Halton.

Wszelkie prawa zastrzezone. Zadna czes$¢ niniejszej publikacji nie moze byé powielana, rozpowszechniana, ani przekazywana w.
jakiejkolwiek formie lub w jakikolwiek sposéb, witaczajac kopiowanie, nagrywanie i inne metody elektroniczne lub mechaniczne, bez
uprzedniej pisemnej zgody producenta, za wyjatkiem krotkich cytatow zastosowanych opiniotwérczo i niektérych innych rodzajow
niekomercyjnego uzycia, dozwolonego przez prawo autorskie.




