PUVF / UVE-OD / UVI / UVI-OD

Okap z technologia: Capture Jet™, zintegrowany z systemem Capture Ray™ UV z nawiewem frontowym (F) lub bez
nawiewu () / opcja: UV Na Zadanie (OD) / Kompatybilny z systemem M.A.R.V.E.L.

Okapy UVF/I znajduja szczegdlne zastosowanie w projektach typu
LEED"™. Nadaja sie do wszystkich zamknietych, otwartych lub
pokazowych kuchni (w hotelach, szpitalach, restauracjach, kuchniach

produkeyjnych itp.), szczegolnie tych zlokalizowanych w duzych miastach

lub takich, w ktérych dostep do kanatéw intalacji jest ograniczony.

Zastosowanie technologii Capture Ray™ UV neutralizuje tluszcz zawarty

W oparach oraz zmniejsza emisje zapachéw na zewnatrz. Przy
doktadnym doborze ilosci lamp UV, intensywne zapachy powstate
podczas gotowania beda minimalne, do tego stopnia, ze wyrzut
powietrza na duzej wysokosci nie bedzie juz konieczny. Eliminujac
problemy bezpieczenstwa i uciazliwoéci dla sasiaddéw, mozliwym jest
stworzenie restauracji w dowolnym miejscu, uzyskujac jednoczeénie
znaczace oszczedno$ci w zuzyciu energii i kosztach czyszczenia.

Okapy typu UVF/l wyposazone sa w opatentowana technologie Capture
Jet™. Okapy UVF posiadaja zintegrowany w przednim panelu nawiewnik

WYPOrowy.
e Certyfikat HACCP?, atest PZH B-BK-60212-177/20%.

e Znaczna oszczednosé energii: redukcja wyciaganego powietrza o
30- 40% dzieki zastosowaniu technologii Capture Jet™.

e Oszczednosci w kosztach konserwacji i wyzszy poziom
bezpieczenstwa w wyniku dwuetapowego procesu oddzielania
ttuszczu z zastosowaniem wysokosprawnego separatora
multicyklonowego KSA (certyfikacja UL, NSF i LPS 1263).
Neutralizacja pozostatych czastek ttuszczu i oparow dzieki
technologii Capture Ray™.

® Brak ztogdw ttuszczu oraz nizsze koszty czyszczenia kanatéw i
przestrzeni wyciagowych. Maksymalna higiena i bezpieczenstwo
pozarowe.

e Jeszcze wieksza odpornos¢ ogniowa, dzieki zastosowaniu
separatorow typu TWIN w miejsce separatoréw KSA. Separator
TWIN w klasie F1 wg PN-EN 16282-6 :2020 (test DIN 18869-5: 20
07).

Nowa konstrukcja

Opcjonalnie technologia UV
Na Zadanie (OD) — wydtuza
cykl zycia lapm UV

Oswietlenie LED Skyline HCL
w technologii downlight

W catosci zgodny
z PN-EN 16282:1-8

® Zmniejszona emisja zapachow w wyciaganym powietrzu.

o [Nz 00n) [EN/E0IB) - Opcjonalnie technologia UV Na Zadanie —

aktywuje lampy UV-C tylko woéweczas gdy urzadzenia kuchenne sa
faktycznie uzywane. Pozwala na wydtuzenie cyklu pracy lamp
nawet o 80%.

Bezpieczny dostep do lamp UV-C oraz system sterowania
plug&play z certyfikatem CE i ekranem dotykowym LCD jako
opcja (Ekran dotykowy Halton).

° UN/FI00] - Lepsze wychwytywanie i komfort pracy dzieki

nawiewnikowi wyporowemu o niskiej predkosci wyptywu,
wbudowanemu w przednia cze$¢ okapu. Rownomierny wyptyw
powietrza osiagniety jest przez zabudowana w nawiewniku
specjalna ulownice. Wewnetrzna czes¢ nawiewnika jest
zaizolowana termicznie, aby zminimalizowa¢ straty ciepta i
ograniczy¢ efekt wykroplenia na wewnetrznej stronie okapu.

Oswietlenie LED Skyline HCL w technologii downlight zapewnia
najlepszy komfort wizualny, przyczyniajac sie do dalszej poprawy
bezpieczenstwa i oszczednosci energii.

¢ Wydajnos$¢ okapu przetestowana w niezaleznych laboratoriach

wg standardu ASTM 1704. llo$¢ powietrza wyciaganego
obliczana jest na podstawie obciazen cieplnych urzadzen
gastronomicznych.

Szybkie i tatwe uruchomienie. Okapy dostarczane jako gotowe
do montazu ze wszystkimi akcesoriami, takimi jak oswietlenie,
krééce pomiarowe TA.B.™ oraz przepustnice regulacyjne.

Solidne i tatwe do utrzymania w czystosci. Mniej elementow i
potaczen. Konstrukcja ze stali nierdzewne;j.

(1) System oceny wielokryterialnej budynkéw LEED (Leadership in Energy and
Environmental Design)

(2) System Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktéw Kontroli (Hazard Analysis
Critical Control Point)

(3) PZH — Panstwowy Zaktad Higieny

UVIF/1908/PL
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Charakterystyka najwazniejszych funkcji okapow UVF/UVI

UVH/I

Technologia Capture Jet™
Do 40% redukcji ilosci powietrza
wyciagowego

System UV Na Zadanie
Uruchamianie lamp UV zalezne od
zapotrzebowania

Opcja

Zintegrowany nawiew powietrza
Lepsze wychwytywanie dymu i
wyzszy komfort (UVF, UVF-OD)

Okap z technologia: Capture Jet™, zintegrowany z systemem Capture Ray™ UV z nawiewem frontowym (F) lub bez nawiewu (I
opcja: UV Na Zadanie (OD) / Kompatybilny z systemem M.A.R.V.E.L.

Separator multicyklonowy (KSA)
lub Separator TWIN
w klasie F1

Ekran dotykowy Halton (HTS)
Wyjatkowy | intuicyjny interfejs
uzytkownika LCD dla wszystkich
systemow  Opcja

Technologia TA.B.™
Szybki pomiar natezenia przeptywu
powietrza

2

Opcjonalnie technologia UV
Na Zadanie (OD) — wydtuza
cykl zycia lapm UV

Technologia Capture Ray™
Neutralizacja oparéw i czastek
ttuszczu

Halton Skyline (HCL)
Dedykowane o$wietlenie
kulinarne LED

Nowa konstrukcja

" Halton

UVIF/1908/PL
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Wszystkie okapy wyposazone w stale rozwijana
technologie Capture Jet™ zapewniaja zmniejszenie
natezenia przeptywu powietrza wycigganego o 30 — 40 %
W poréwnaniu z tradycyjnymi okapami.

Najnowsza generacja systemu Capture Jet™ opiera sie na
potaczeniu dwdch zestawow dysz, do ktérych doptywajag
bardzo mate ilosci powietrza (maksymalnie 30 m3/h/mb
okapu). Dysze znajduja sie z przodu okapu oraz na jego
bokach tak, ze doktadnie otaczajg obszar gotowania.

- Poziome dysze zwiekszaja predkosé porywania w dolnej
ptaszczyznie okapu. Dzieki zjawisku Venturiego zwiekszona

predkos$¢ powietrza wpycha opary w kierunku separatoréw.

- Dysze pionowe tworza kurtyne zwiekszajac objetosé
powietrza zatrzymywanego przez okap, chronig strefe
wychwytywania przed przeciggami i znacznie zmniejszaja
rozpraszanie sie oparéw. Dzieki dyszom pionowym okap
zamontowany na wysokosci 2 metréw jest tak samo
skuteczny jak okap bez wiazki kurtynowej zamontowany
na wysokosci 1,85 m lub 1,90 m.

Technologia
Capture Jet™

Redukcja ilosci powietrza wyciagowego o 30 — 40%.

JAKOSC SRODOWISKA WEWNETRZNEGO

Skuteczno$é wychwytywania oraz nizsze natezenie
przeptywu poprawia warunki pracy.

BEZPIECZENSTWO

Dzieki skutecznosci wychwytywania opary kuchenne nie
rozpraszaja sie, a bezpieczenstwo zywnosci jest wyzsze.

Wiazka Capture Jet™ Wiazka Capture Jet™

Temperature

[w 00

—86.25
luz s0
7875

75.00
[}

Cyfrowa symulacja skutecznosci wiazek wychwytujacych Capture Jet™
pokazujaca wspoétdziatanie dwoch zestawdw dysz pionowych i poziomych.

Mozliwe jest dalsze zmniejszenie przeptywu
powietrza wyciagowego nawet do 64% taczac
technologie Capture Jet™ z systemem sterowania
wydajnoscia wentylacji M.A.R.V.E.L.

Schlieren- Testy okapu z wiaczonym lub wytgczonym systemem Capture Jet™

Z dziatajacym systemem Capture Jet™
3600 m¥h

Bez systemu Capture Jet™
3600 m¥h 6000 m3h

System fotografii smugowej ukazuje przeptywy
konwekceyjne z urzadzen kuchennych, dzieki
czemu mozna niezawodnie i obiektywnie
zmierzy¢ sprawno$¢ wychwytywania przez
okapy.

UVH/I

Wszystkie opary uwalniane
przez urzadzenia kuchenne sa
wychwytywane i odprowadzane
przy wydajnoéci 3 600 m¥/h.

Przy tej samej wydajnosci
3600 m®/h okap tradycyjny
bez zamontowanego systemu
Capture Jet™ jest nieskuteczny.

Wydajno$¢ okapu bez systemu
Capture Jet™ musi by¢
zwigkszona do 6600 m®/h, zeby
zapewni¢ jego skutecznos$é.

Okap z technologia: Capture Jet™, zintegrowany z systemem Capture Ray™ UV z nawiewem frontowym (F) lub bez nawiewu (1) / ” lt
opcja: UV Na Zadanie (OD) / Kompatybilny z systemem M.A.R.V.E.L. a on

UVIF/1908/PL

© Halton



UVH/I

Separatory multicyklonowe KSA skfadaja sie z pionowych
sekcji w ksztafcie , plastra miodu”’ Separatory z wylotem
powietrza w goére i dot, i zaprojektowane tak, by
wymuszaty wewnatrz wirowy ruch powietrza. Powstata
sita odsrodkowa jest duza, a jej dziatanie ciagte, co
wyroéznia tego rodzaju separatory w poréwnaniu z
tradycyjnymi rozwigzaniami. Czasteczki ttuszczu sa w ten
sposoéb dociskane do profili, co podnosi skutecznosé
separacji.

e \Wyzszy poziom higieny i bezpieczenstwa
przeciwpozarowego dzigki ograniczeniu ztogow ttuszczu
W przestrzeni wyciggowej i kanatach;

e Nizsze koszty konserwacji dzieki mniejszej
czestotliwosci czyszczenia;

® Mniejszy poziom hatasu dzieki ograniczeniu strat
cisnienia;

Separatory posiadaja certyfikat UL (Underwriter
Laboratories) odpornosci ogniowej oraz swiadectwo NSF
(National Sanitation Foundation) higieny i bezpieczenstwa.
Montowane sg we wszystkich okapach i sufitach.

Normy branzowe:
PN-EN 16282

Separatory KSA lub TWIN nie gromadza ttuszczu.

Montaz w okapie spetnia wymagania normy PN-EN 16282-2
“Wentylacyjne okapy kuchenne: VWymagania dotyczace
bezpieczeristwa.”

Dodatkowe zwiekszenie efektywnosci filtracji mozliwe

jest przez uzupetnienie separatoréw KSA filtrem MF lub
przez zastosowanie systemu Capture Ray™ ).

* | Wysokosprawne
)
71@1@} separatory

L0 multicyklonowe KSA

Zmniejszenie zuzycia energii przez wentylatory dzieki
zmniejszeniu strat cisnienia.

Certyfikacja UL, NSF i LPS 1623.

Okap z technologia: Capture Jet™, zintegrowany z systemem Capture Ray™ UV z nawiewem frontowym (F) lub bez nawiewu (1) /
opcja: UV Na Zadanie (OD) / Kompatybilny z systemem M.A.R.V.E.L.

4

Test separatora KSA metoda Schlierena.

100

Efficeincy [%] @ 690 m¥h & 120 Pa

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Particle size [um]

Testy wykonano w VTT w oparciu 0 metode VDI 2052 (cze$¢ 1)
. Sprzet wentylacyjny dla kuchni” Oznaczenie efektywnosci wychwytywania
separatoréw czastek aerozolowych w wyciagu kuchennym

W przypadku zastosowania separatoréw TWIN zgodnie z
PN-EN 16282-6: 2020 (DIN 18869-5: 2005)- separatory
zaliczaja sie do klasy F1.

(1) System Capture Ray™ dostepny jest dla okapéw z serii UVF/I
oraz CMW F/I.

Halton
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'j, Technologia UV-C

Capture Ray™
Zmniejsza ztogi ttuszczu w kanatach. \Wyzszy poziom higieny i
bezpieczenstwo pozarowe.
OCZYSZCZANIE POWIETRZA
Zmniejsza emisje zapachéw w powietrzu odprowadzanym z kuchni.
WyraZzne oszczednosci kosztow konserwacji. Utatwia odzysk
ciepta. Wyklucza koniecznos¢ wyrzutu powietrza na poziomie
dachu.
Technologia UV-C Capture Ray™ zostafa opracowana w
celu neutralizacji czasteczek ttuszczu, oparéw ttuszczu
oraz zwigzkdéw organicznych, ktére nie zostaty zatrzymane
przez gtéwny system separacji, niezaleznie od jego
wydajnosci. Dzigki zwiekszeniu liczby lamp UV-C do Scisle
okreslonego poziomu, zapachy przenoszone z powietrzem
staja sie tak nikte, ze moze nie by¢ juz konieczne
usuwanie go na poziomie dachu.
Podstawa dziatania technologii UV-C Capture Ray™ jest Powoduje chemiczny rozpad czasteczek ttuszczu w wyniku dziatania
zastosowanie lamp UV-C. Neutralizacja czastek ttuszczu, BB
oparéw ttuszczu oraz zapachoéw zalezy od dwadch
zachodzacych réwnolegle zjawisk: fotolizy, ktéra jest
wynikiem bezposredniego oddziatywania promieniowania
ultrafioletowego UV-C i powoduje chemiczny rozpad
czasteczek ttuszczu w wyniku dziatania fotondw, oraz
ozonowania czasteczek ttuszczu, czyli utleniania ich
ozonem wytwarzanym przez lampy. Ozon jest gazem,
wiec jest unoszony z przeptywem powietrza, dlatego
utlenianie zachodzi nie tylko w przestrzeni wyciagowej, ale Ozonoliza
réwniez w kanatach wentylacyjnych.
Ozonoliza stanowi utlenianie ozonem lotnych zwiazkéw organicznych (VOC)
oraz czesci zapachow.
e Kanaty utrzymywane sa w czystosci:
- Czyszczenie moze by¢ roztozone w czasie;
- Utrzymywana jest maksymalna higiena i bezpieczeristwo
pozarowe kanatéw;
¢ \\lyciggane powietrze nie zawiera ttuszczu, co umozliwia
skuteczny i niezawodny odzysk ciepfa;
e Usuwanie zapachéw na zewnatrz jest kontrolowane.
Ograniczenie niedogodnosci do minimum.
Wyglad wnetrza przestrzeni wyciagowej okapu wyposazonego w lampy
UV-C po kilku tygodniach uzywania.
UVl e Ve Zacan 00 kompoybiny 2 somammar v cem tenomm Biiepezneve . HalEomn
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@ Technologia
« UV Na Zadanie »

On C Off
KORZYSCI EKONOMICZNE
Wydtuzenie zywotnosci lamp UV nawet o 80% co przektada
sie na oszczednos¢ energii i nizsze koszty utrzymania.
KONTROLOWANA EMISJA
Gdy urzadzenia kuchenne sg w uzyciu, zapachy nadal
redukowane sg w miejscu ich wyrzutu.
Po wyfaczeniu urzadzen, produkcja ozonu jest zredukowana,
co ma szczegdlne znacznie, gdy okap wyposazony w filtracje
UV nie wspoétpracuje z jednostkag Halton PolluStop.
Firma Halton opracowata technologie, ktora
monitoruje w czasie rzeczywistym aktywnosé
urzadzen kuchennych, aktywujac w ten sposob lampy
UV tylko wtedy, gdy jest to scisle wymagane.
Technologia ta oparta jest na czujnikach IRIS Halton
systemu UV Na Zadanie réwniez w systemie M.A.R.V.E.L.
Czujniki system UV Na Zadanie, skanuja powierzchnie
trzonu grzewczego, aby monitorowaé¢ w czasie
rzeczywistym jego aktywnos¢. Dzieki temu mozna
odpowiednio aktywowac lampy UV, tj. tylko w trybie
gotowania, a nie w sposéb ciagly, gdy tylko zostanie
wiaczony wentylator. Ta opcja jest standardem dla okapéw wyposazonych
Jest to bezpieczne i odpowiedzialne podejscie, ktore w technologie M.A.R.V.E.L.
pozwala znaczgco wydtuzyé zywotnos¢ lamp UV,
zmniejszajac W ten sposob koszty konserwacji przy
jednoczesnej oszczednosci energii.
Wydtuzenie zywotnosci lamp UV nawet o 80% i 635 € oszczednosci
zyzycia energii elektrycznej przy zaledwie dwoch sekcjach okapu na
przyktadzie restauracji Shake Shack w centrum Londynu.
Restauracja ta wyposazona jest w dwie sekcje okapu UVF (Capture Jet ™
w potaczeniu z technologia Capture Ray ™) i centrale wentylacyjna PEU
PolluStop. Oba okapy wyposazone sg w kasete z szescioma dtugimi
lampami UV.
Trzon grzewczy sktada sie z dwoch ptyt grillowych, dwdch frytownic i
patelni do smazenia o fgcznej mocy elektrycznej 50 kVV. Restauracja dziata
92 godzin w tygodniu.
Dziatanie lamp UV byto monitorowane przez 4 tygodnie.
* Technologia UV Na Zadanie wykazata wydtuzenie zywotnosci lamp UV o
80%, poniewaz system UV na Zadanie aktywuje lampy tylko wtedy, gdy
urzadzenia kuchenne sg uzywane. System ten pozwala wiec zaoszczedzié
koszty wymiany nawet do jednego zestawu lamp.
e Redukcja zuzycia energii wynosi 47 kWh tygodniowo, co oznacza 635 €
rocznie (0,26 € / kWh).
Okap z technologia: Capture Jet™, zintegrowany z systemem Capture Ray™ UV z nawiewem frontowym (F) lub bez nawiewu (1) /
U \/ F/l opcja: UV Na Zadanie (OD) / Kompatybilny z systemem M.A.R.V.E.L. Ha’ton

6

UVIF/1908/PL

© Halton



BEZPIECZENSTWO

Uzytkownicy moga tatwo sterowac¢ urzadzeniami
wentylacyjnymi, zmniejszajac w ten sposoéb ryzyko
niewtasciwego uzytkowania lub niepozadanych przestojow.

KONSERWACJA

Zapobieganie i diagnostyka sa tatwiejsze i szybsze do
przeprowadzenia.

Halton

Ekran Dotykowy Halton to cze$¢ Platformy Halton e Dzieki temu rozwiagzaniu uruchomienie systemu jest

Foodservice, zaprojektowanej przez Halton i dla rozwiazan fatwiejsze i szybsze.

Halton. Kazdy komponent przeznaczony jest do * Mozliwosc¢ zapobiegniecia usterki, a w przypadku jej

okreslonych funkcji, aby moéc w petni i w prosty sposéb pojawiewnia sie szybsze znalezienie przyczyny oraz

spetnié¢ szczegdlne wymagania jakie stawiajg nam kuchnie tatwiejsze do zorganizowania prace serwisowe.

profesjonalne. e Ekran Dotykowy mozna monitorowac zdalnie. Pozwala

on takze na dostarczanie do platformy Halton FO.R.M.*

e Ekran Dotykowy Halton oparty jest na przejrzystym szczegotowych informacji o stanie technicznym
interfejsie uzytkownika. urzadzen.

e Informacje i alarmy sa wyswietlane w sposoéb wyrazny i

tatwo dostepny, bezposrednio na ekranie. Wentylacja Twojej kuchni dostepna na wyciggniecie rekil

¢ \Wyswietlane informacje sa fatwe do odczytania i
zinterpretowania, takze przez personelu o niewielkiej
wiedzy na temat systemow wentylacyjnych.

Zdalny dostep
<. .

Powiadomienia GSM

-

* EO.R.M.- System Zarzadzania Obiektem i Optymalizacji Pracy Urzadzen
(z ang. Facilities Optimalization and Resource Management)

Mgta Na
Zadanie

M.A.R.V.EE.L.

Capture
RayTM

System
Centrale monitorowania

wentylacyjne kanatow KGS Automatyczne
Halton mycie filtrow

U \/ F | Okap z technologia: Capture Jet™, zintegrowany z systemem Capture Ray™ UV z nawiewem frontowym (F) lub bez nawiewu (1) / H lt
opcja: UV Na Zadanie (OD) / Kompatybilny z systemem M.A.R.V.E.L. a on
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Oswietlenie w kuchniach profesjonalnych czesto
zapewniane jest jedynie na poziomie satysfakcjonujacym,
nie uwzgledniajac jego wptywu na samopoczucie
pracujacego W nich personelu.

Swiadomo$é zwiazku miedzy dobrym oswietleniem,
lepszymi warunkami pracy, a produktywnoscig jest juz
powszechna. Jednak nawet przy najlepszym oswietleniu,
osoby pracujace w kuchni bywaja oslepione Swiattem
odbitym.

Swietlowki T5

UVH/I

Oswietlenie
Kulinarne
Halton Skyline

Swiatto bliskie $wiattu dziennemu, lepsze oddawanie barw i
tekstury. Idealne warunki pracy.

Odczuwalnie wyzsze bezpieczenstwo i lepsza kontrola
jakosci dzieki lepszemu oswietleniu.

Wyrazne oszczednosci energii, prowadzace do szybszego
zwrotu inwestyciji.

Okap z technologia: Capture Jet™, zintegrowany z systemem Capture Ray™ UV z nawiewem frontowym (F) lub bez nawiewu (1) /
opcja: UV Na Zadanie (OD) / Kompatybilny z systemem M.A.R.V.E.L.

8

Stosujac standardowy system lamp, prawidtowe
doswietlenie kuchni skutkuje zwykle wystepowaniem
zjawiska olsnienia. To z kolei jest bardzo szkodliwe dla
personelu jak i utrzymania wtasciwej higieny w kuchni.

Halton Skyline to pierwsze o$wietlenie oparte na diodach
LED, opracowane specjalnie dla kuchni profesjonalnych.
Swiatto HCL Skyline jest najblizsze warunkom idealnym,
czyli takim jakie daje swiatto naturalne.

e Halton Skyline z niezwykfa doktadnoscia oddaje kolory i
teksture zywnosci, od produktéw po gotowe dania. Halton
Skyline dostepny jest w wariantach CRI > 80 (3000K lub
4000K), CRI > 90 (3000K lub 4000K) lub oprawy ze zmienna
temperaturg barwowa LED Tunable White.

e Halton Skyline zapewnia najwyzszy komfort widzenia, bez
spadkéw jakosci w czasie oraz bez efektu ol$nienia,
odgrywajac tym samym ogromna, aktywna role w
bezpieczenstwie w kuchni. Halton Skyline to takze
dwukrotnie wyzszy kat ochrony przed ol$nieniem niz
wymagany norma DIN EN 12464-1.

e Halton Skyline w wersji Human Centric to o$wietlenie
biodynamiczne, skoncentrowane na potrzebach uzytkownikdéw.
Zapewnia o$wietlenie o sekwencji zblizonej do Swiatta
dziennego, zaleznego od aktywnosci w kuchni, poprawiajac
tym samym warunki pracy i samopoczucie. W takich
warunkach tatwo odnie$é wrazenie, ze jest sie na zewnatrz!

® To najnowoczesniejsza technologia o$wietlenia, u podstaw
ktoérej znajduje sie oszczednos¢ energii i kosztow
utrzymania. Przy efektywnosci $wietlnej 120 Im/WV, Halton
Skyline zuzywa do 2,8 mniej energii niz tradycyjne
Swietlowki fluorescencyjne.

UVIF/1908/PL

© Halton

Halton



UVH/I

Przeciag to dla kuchni wrég numer jeden.

Ciepto i dym generowane w procesie gotowania ulegaja
gwaftownemu rozproszeniu. Unoszac sie ku gorze, do okapu
lub sufitu wentylacyjnego, sa wrazliwe na przeciagi.
Wystarczy zwykty ruch powietrza wytwarzany przez
przechodzaca obok trzonu grzewczego osobe aby przy okapie
lub suficie wentylacyjnym bez systemu Capture Jet ™,
porwa¢ powietrze zanim trafi ono do wyciagu. Efekt ten
mozemy obserwowacé dzieki testowi Schlierena.

W sytuacji catkowitego pochwycenia ciepta przez zwykty okap, uzytkownik
przechodzi wzdtuz normalnym krokiem (1). WWytworzony przez niego
przeciag jest wystarczajacy, aby strumien ciepta ,rozlat” sie poza okap (2).

Tradycyjne nawiewniki to gorszy wybor.

W ograniczonych przestrzeniach, takich jak kuchnie
profesjonalne, tradycyjne nawiewniki generuja zbyt duze
przeciagi. Wplywa to negatywnie na komfort pracownikéw,
ale przede wszystim obniza sprawnos$¢ dziatania okapdw i
sufitéw wentylacyjnych.

$—Tradycyjne nawiewniki sufitowe
- Okap

tf

- i
Strumiefrkonwekcyjny

Trzon grzewczy

Okap z technologia: Capture Jet™, zintegrowany z systemem Capture Ray™ UV z nawiewem frontowym (F) lub bez nawiewu (I
opcja: UV Na Zadanie (OD) / Kompatybilny z systemem M.A.R.V.E.L.

Zintegrowany nawiewnik
WYpPOrowy z wewnetrzna
izolacjg termiczna

(=)

0SZCZEDNOSC ENERGII

Nawiew wyporowy wptywa na zmniejszenie ilo$ci powietrza
wywiewanego, zredukowanego dzieki technologii Capture
Jet™,

JAKOSC SRODOWISKA WEWNETRZNEGO

Lepsze warunki pracy i wyzsza produktywno$¢ dzigki lepszej

jakosci powietrza. Redukcja przeciagéw, nizszy poziom hatasu
i pozytywny wptyw na komfort cieplny odczuwalny wewnatrz
pomieszczenia.

Nawiewnik wyporowy w suficie poprawia skutecznosé

pracy wentylacji kuchennej i podwyzsza komfort cieplny.

Nawiew o niskiej predkosci umozliwia wymiane powietrza
poprzez wypieranie. Swieze powietrze naturalnie opada ku
dotowi i wypetnia obszar roboczy. Brak turburencji w
przeptywie zabezpiecza powietrze swieze przed
zmieszaniem ze strumieniem konwekcyjnym
generowanym przez urzadzenia grzewcze.

Stosujac nawiew wyporowy strefy komfortu cieplnego
tworzone sa naturalnie, poprzez stratyfikacje powietrza.
Strefa komfortu tworzona jest tylko w przestrzeni pracy, a
nie w cate| kubaturze pomieszczenia.

Nawiew z niska predkoscia pozwala nie tylko na poprawe

jakosci powietrza w kuchni, ale takze na lepsza sprawnos¢

pochwytywania i zatrzymania wycigganych oparéw w
okapach i sufitach wentylacyjnych Capture Jet™.
Zmniejszana jest w ten sposéb predkos$¢ powietrza
wycigganego, co prowadzi do oszczednosci energii.

Standardowym wyposazeniem nawiewnika jest ulownica,
izolacja termiczna ptaszczyzny wewnetrznej oraz
przepustnica MSM.

9
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Rekomendowany system sterowania

amg N
//\

M.A.R.V.E.L.- system sterowania wydajnoscig
wentylacji w kuchni (MRV)

Redukcja ilosci powietrza wyciaganego nawet o 64%, w potaczeniu z systemem
Capture Jet™. Zasadnicze obnizenie zuzycia energii na potrzeby ogrzewania/
chtodzenia oraz pracy wentylatoréw nawiewnych i wyciaggowych.

Obniza poziom hatasu i redukuje przeciagi poprzez automatyczna regulacje ilosci
powietrza do poziomu odpowiadajacego aktualnemu zapotrzebowaniu na wyciagu.

Centrale wentylacyjne nawiewno-wyciggowe
Halton z odzyskiem ciepta

Drastyczne zmniejszenie ilosci ttuszczu przenoszonego przez powietrze
wyciggowe powoduje, ze odsysk ciepta jest stabilny w czasie i naprawde
optacalny. Jeszcze bardziej zwieksz swoje oszczednosci!

Skorzystaj z najzdrowszego powietrza $wiezego i stworz swoja kuchnie w
dowolnym miejscu, bez obaw o skargi sasiedztwa.

Wbudowany system
przeciwpozarowy (FSS)

Ochrona kuchni i pozostatej czesci budynku dzieki gaszeniu pozaru w miejscu
jego powstania. Plenum za separatorami oraz potgczenia wentylacyjne na wyciagu
zabezpieczone przed rozprzestrzenianiem sie ognia.

Instegracja systemu na etapie produkcji, w fabryce, pozwala na lepsze
dopasowanie i optymalizacje kosztow systemu.

| System monitorowania
' zabrudzenia kanatéw (KGS)

Wydajne i ekonomiczne narzedzie zapewniajgce bezpieczeristwo higienieczne i
pozarowe, dzieki czujnikowi zabrudzenia ttuszczem, zabudowanemu w kanale.

System pozwala na czyszczenie kanatéw tylko wtedy, gdy jest to konieczne.
Maksymalne bezpieczenstwo przy minimalnych kosztach.

U V F | Okap z technologia: Capture Jet™, zintegrowany z systemem Capture Ray™ UV z nawiewem frontowym (F) lub bez nawiewu (1) / H lt
opcja: UV Na Zadanie (OD) / Kompatybilny z systemem M.A.R.V.E.L. a on
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Opis techniczny

NUMER  OPIS NUMER  OPIS

1 Obudowa zewnetrzna — stal nierdzewna AISI 304 (1,0 mm) 8 Dysze systemu Capture Jet™

2 Krociec wyciagowy i przepustnica regulacyjna 9 Podwdjna filtracja KSA + MFA

3 Kréciec nawiewny i przepustnica regulacyjna (typ MSM) 10 Tacka ociekowa lub kurek spustowy ttuszczu
(tylko w modelach UVF i UVF-OD) i Dysze indywidualnego nawiewu

4 Obudowa os$wietlenia LED Halton Skyline i czujniki 12 Wentylatorek Capture Jet™

5 Opcja Czujnik(i) IRIS (tylko w okapie z UV na zadanie) 13 Opcja Plenum ssawne wentylatorka Capture Jet™
llo$¢ i lokalizacja zalezna od urzadzen technologii gastronomicznej 14 Perforowany panel przedni nawiewnika

6 Klapa rewizyjna $wietlowek UV 15 Izolacja termiczna

7 Kaseta UV

OKAP POJEDYNCZY / MONTAZ OKAPU WIELOSEKCYJNEGO

UVF & UVFOD
pojedynczy

Sekcja prawa

Sekcja srodkowa

Montaz sekciji
Sekcja lewa

U V F | Okap z technologia: Capture Jet™, zintegrowany z systemem Capture Ray™ UV z nawiewem frontowym (F) lub bez nawiewu (1) /
opcja: UV Na Zadanie (OD) / Kompatybilny z systemem M.A.R.V.E.L.

n
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UVH/I

Montaz sekgcji

Sekcja lewa
N
\\ l
W \
\\ \
\ W\

UVI & UVI-OD
Pojedynczy

Okap z technologia: Capture Jet™, zintegrowany z systemem Capture Ray™ UV z nawiewem frontowym (F) lub bez nawiewu (1) /
opcja: UV Na Zadanie (OD) / Kompatybilny z systemem M.A.R.V.E.L.
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WYMIARY MASA (UVF, h=555 mm, kg)
Wyciag Nawiew lL B— 100 1300 1500 1700 1900
(wszystkie modele) (model F)
10315 2@315 3@315 20250 4@250 Oswietlenie 1100 101 106 112 122 128
L M N M, N 0 P Q 1600 129 134 140 151 156
1600 L1/2 275 - 450 - 1020 2100 161 167 172 184 190
2100 L1/2 275 - 450 500 1320 2600 189 194 200 213 219
2600 - 275 L1/2, 550 450 500 1320 3100 216 222 227 242 248
3100 - 275  L1/2,550 450 500 1320

- Przy dtugosci aktywnej wiekszej niz 3000 mm, okapy dostarczane sa w
sekcjach dla tatwiejszego transportu i montazu.

- llos¢ kréécow nawiewnych i wyciggowych zalezna od dtugoséci sekcji
oraz obliczen doboru iloéci powietrza (na podstawie projektu technologii
gastronomicznej). Kro¢ce prostokatne dostepne jako opcja.

- Inny sposéb doprowadzenia powietrza do wentylatorka Capture Jet™
dostepny jako opcja.

o o
™ ™
Yo}
Yo}
[ve}
1200..1900
o
3]
S
= s
[re}
| 205 250 3 250 3
(@]
e ; N - ;
o = Y =
\\\\\ o B o
= = S =z S S
@ = eI
250 S| & o
-] (e} f S| 2 e f S|
‘ = & N - &
- Y - oy
. =
450  |205 3 450  |205 3
U V F | Okap z technologia: Capture Jet™, zintegrowany z systemem Capture Ray™ UV z nawiewem frontowym (F) lub bez nawiewu (1) /
opcja: UV Na Zadanie (OD) / Kompatybilny z systemem M.A.R.V.E.L.
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WYCIAG

Spadek cisnienia, hatas i pomiar przeptywu powietrza
AP_ = Spadek ciénienia statycznego w sekcji wyciagowe;j

st

APTAB

30,70,100 = otwarcie przepustnicy w %

Przestrzen wyciagowa apg
H = 555

Sekcja 1000 Spadek ci$nienia statycznego i hatas

30
500 70
100
yd
300 /65
[}
200 5O
i
A T
APst /5% |
[Pa] 100 !
\L/b N
i
7 T
5 LpAldB(A) :
/[ i
0 1
T
30 %: :
2 ; qulis]
100 200 300 3?0 00
; ; | qv [m¥h]
500 1000 1370
Maksymalna
ALr=4dB rekomendowana
wartos¢
Sekcja 2000 Spadek cisnienia statyczgego i hatas
500 70
7 100
300
I
200 —~ ;
60 .
APst :
Pal 10 55 X
1
7 i
o] T
LpA §BA)] 1
%0 S s |
30 L/4O :
1
2 0 v [is]
200 300 500 1000
2740
T T T T T — T T W [m3h]
1000 2000 13000
ALr=4dB Maksy!na\na

rekomendowana
wartosé

UVH/I

= Ciénienie na TA.B.™ do pomiaru natezenia przeptywu powietrza

Sekcja 1500

APst
[Pa]

30
/
500 L
7
300 A
v 65
250 ——————————————/7/2,;
|
200 A -
66—
T
7 |
JJ 1
100 — -
50 1
]
LpA[dB(A) !
5 75 !
T
4o :
1
30 ,
}
20 57:0‘
200 300 500 5055
I — T T T
1000 2000
ALr=4dB Maksyrhalna

Sekcja 2500

APst
[Pa]

14

rekomendowana
wartos¢

Spadek ci$nienia statycznego i hatas

70
100

qv [lis]

qv [m3/h]

Spadek cisnienia statyczneggoi hatas

500 70
( 100
A0
300
[ A I DU (R A N o
250 / s
200 ~ .
L2/ !
50 |
1
]
100 — :
1
A 50 l
LpAldBA) | 1
50 Ak :
30 s :
1
2 990 avlis]
300 500 1000
T T T T Qv [m3/h]
2000 3000 3425
Alr=4dB e ana

warto$¢

Okap z technologia: Capture Jet™, zintegrowany z systemem Capture Ray™ UV z nawiewem frontowym (F) lub bez nawiewu (1) /
opcja: UV Na Zadanie (OD) / Kompatybilny z systemem M.A.R.V.E.L.
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Sekcja 3000 Spadek cisnienia statycznggo i hatas

500 70
100
70
300
250[= == —|-=-1-- -————7<;§§(
200 551
/( T
s
APst !
[}
[Pl 400 - - .
1
1
150 !
5 LpAldB(4) !
45 !
}
30 i
1
20 Ay qvlis]
500 1000 |
T T T T T : T qv [m3/h]
2000 3000 4110 5000
1
Alr=4d8
Pomiar natezenia przeptywu wyciaganego powietrza przy uzyciu kroécéw T.A.B.™
Zalecane ci$nienie na TA.B.™ 105-190 Pa
300
200 f/ Zalecana
o Sl o A A B A 7. O S A R
“sl ‘ ‘ ‘ ‘ maksymalna
N \ \ \ [ \
A S S-S - S-S
& | Y b ﬂ (\/‘ D ‘ ‘
120
AP g o & \ / \ I \ \
[Pa] ool t—I— % ””””T*"**f’ il v ‘"7* ‘F’ : :
\ \ \ \
\ I I I \
| | | |
\ \ \ \ \
I \ \ \ \
\ \ \ \ \
\ \ \
\ \ \ \ \
50 \ \ \ \ \
\ \ \ \ \
190 380 570 760 950| 1140
30 i \ 1 \ \ \ /s
70 80 90 100 120 140 160 180‘200 300 ‘400 500 ‘600 700 ‘800 900‘1000 ‘1200
|\\\\|\\\\|\\\\|\\\\|\\‘\‘\‘\l\ \\\‘\\\\2.0\55\ \M‘\H\\‘M\H'ﬂ’ﬁ/h
250 300 400 500 600 685 1000 1370 2000 2740 3425 4110 5000
Pomiar natezenia przeptywu powietrza wycigganego
przy uzyciu wspotczynnika k
v lictle searEm K [m¥/h] K [l/s] Wraz z pomiarem cisnienia za pomoca kro¢cow
1 49,7 13,8 pomiarowych TA.B.™ jest réwniez mozliwe
é 5199'41 j?i sprawdzenie ilosci wycigganego powietrza za pomoca
2 198.8 55 1 nastepujacego wzoru:
24 _
5 8.5 68.9 Qe = kX \fAPTAB [Pal
6 298,2 82,7
U V F | Okap z technologia: Capture Jet™, zintegrowany z systemem Capture Ray™ UV z nawiewem frontowym (F) lub bez nawiewu (1) / H lt
opcja: UV Na Zadanie (OD) / Kompatybilny z systemem M.A.R.V.E.L. a on
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NAWIEW
Spadek cisnienia, hatas i pomiar przeptywu powietrza

Przestrzen nawiewna

H=5b5

AP_
AP

TAB

Sekcja 1000 Spadek cisnienia statycznego i hatas

300 10 50
200 100
100 \\/ \ 5
APst \ APst
[Pa] X 4 [Pa]
N Al
v
I i
A T LpAldB(A)
30 i
\ |
B5 |
20 1 Qs [I/s]
100 @D 300
| —— T L — T Qs [m3h]
300 50 @D 1000
Maksymalna
AlLr=4dB rekomendowana

warto$é

Sekcja 2000 Spadek cisnienia statycznego i hatas

300 10 50
200 100
[/
|
100 ¥
APst T/ = APst
[Pa] [Pa]
| V50
7 I P /_( - /E
\/ 145
A ]
| | LpA dB(A)
% X o] 1
/ |
I
20 35 | qv ]
200 300 400 500
T T T T T T T qu [m¥h]
1000 1440 2000
AlLr=4dB Maksyma‘na

rekomendowana
warto$é

UVH/I

opcja: UV Na Zadanie (OD) / Kompatybilny z systemem M.A.R.V.E.L.
16

Sekcja 1500

300

200

100

52

30

20

Sekcja 2500

300

200

100

48|

30

20

przeptywu powietrza

= Spadek ciénienia statycznego w sekcji nawiewnej
= Cisnienie na TAB™ do pomiaru natezenia

10,50,100 = otwarcie przepustnicy MSM w [%]

Spadek cisnienia statycznego i hatas

10 50

100

—N

(]

[
s

75

LpAd

35 300

qv [lis]

200

300

500

T
500
AlLr=4dB

T LI
1000

1080
Maksymalna
rekomendowana

warto$¢

— qv [m3/h]
2000

Spadek cisnienia statycznego i hatas

10 50
100
{
/
I 09|
50
—— ==
T
1
/| i LpAldB(4)
T
Y |
T
/ %) 1
T
500
: 1000 qv [I/s]
300
1800
T T T T —— qv[m¥h]
1000 1 2000 3000
ALr=4dB Maksymé\na

rekomendowana
wartos¢

Okap z technologia: Capture Jet™, zintegrowany z systemem Capture Ray™ UV z nawiewem frontowym (F) lub bez nawiewu (I

" Halton

UVIF/1908/PL

© Halton



Sekcja 3000 Spadek cisnienia statycznego i hatas

300 10
50
200
100
/
100 / }(
[1/7
APst
55
Pa] v /{\ /
/ 50
et A AR
yab
1
i 40 | |LpAldB(p)
30 |
]
)/ |
¥ | 600 .
20 300 500 | 1000 qu [I/s]
2160
T T T T T T qv[m3h]
1000 2000, 3000
1
Alr=4dB N RECOMMENDED .

Pomiar wartosci przeptywu powietrza na nawiewie przy uzyciu portow TA.B.™

Zalecane cisnienie na T.A.B.™ 35 Pa

100
S S N Q Q D Q
50 ;\Qo ;\6 q,Q\) qf D ERY &Q\) ¢.$
Zalecana
3577777777777/4/777777 77”%”7/9/7797/77”7/77%77777 warto$c
b 30 i ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ maksymalna
AP7ap ‘ \ I \ I \
[Pa] 20 ! - i i — i i
! \ \ \ \ \ \
A 1 1 ‘ 1 1 1
‘ i i i b i i
10 : 1 1 1 1 1 1
pd pd d d \ \ \
‘ | | | | | |
‘ 1 1 1 1 1 1
5 ‘ : : : : ‘ : Qv ls]
100 120 140 160 180 200 300 400 500 600 700 800 1000 1200
[ \ [ \ [ \ \
\‘\\\\‘\\H‘\“\‘\‘\‘i\ “‘i“”i“\‘ \\\“\\\‘\‘\\H‘qv[m%]
400 500 600 70q 1000 1500 | 2000 éooo | 4000 5000
720 1080 1440 1800 2160 2880 3600

Pomiar wartosci przeptywu powietrza nawiewanego
przy uzyciu wspotczynnika k

Wraz z pomiarem ci$nienia za pomoca kréécow pomiarowych

TA.B™ jest rowniez mozliwe sprawdzenie ilosci

wycigganego powietrza za pomoca nastepujacego wz
Qs = k X VAP, [Pa]

oru:

L1 (dtugos¢ sekeji) mm k [m3/h] k [I/s]
1000 121,7 33,8
1500 182,6 50,7
2000 243,4 67,6
2500 304,2 84,5
3000 365,1 101,4

UVH/I

Okap z technologia: Capture Jet™, zintegrowany z systemem Capture Ray™ UV z nawiewem frontowym (F) lub bez nawiewu (I
opcja: UV Na Zadanie (OD) / Kompatybilny z systemem M.A.R.V.E.L.
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Pomiar natezenia przeptywu nawiewu z
wykorzystaniem przepustnicy MSM

Nawiewane powietrze jest rownowazone przepustnica
MSM, instalowana na kazdym kré¢cu nawiewnym.
Mozliwe jest wiec takze sprawdzenie przeptywu

na nawiewie poprzez dodanie przeptywow z kazdej
przepustnicy MSM przy pomocy diagramédw na sasiedniej
stronie lub ponizszego réwnania:

ds [I/s] = 51 x V' APm [Pa]

qg [M3/h] = 183,6 x VAPm [Pal

UVIF/1908/PL
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NAWIEW
Spadek cisnienia, hatas i pomiar przeptywu powietrza

_ APst

- APTAB

Sekcja 1000

Spadek ci$nienia statycznego i hatas
10

Przestrzer nawiewna

H=400
AP =Spadek cisnienia statycznego w sekcji nawiewnej
AP_. =Cisnienie na TAB™ do pomiaru natgzenia

przeptywu powietrza
10,50,100 = otwarcie przepustnicy w %

Sekcja 1500 Spadek ci$nienia statycznego i hatas

10
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/ 100 y \ 100
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rekomendowana
wartos¢

Sekcja 2000

Spadek ciénienia statycznego i hatas
10

200
]/ 50
T’ 100
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100 —
i 50
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200 3001 400
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ALr=4dB e ana

UVH/I

wartosé

Sekcja 2500

wartos¢

Spadek ci$nienia statycznego i hatas
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APst X
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1
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1
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Okap z technologia: Capture Jet™, zintegrowany z systemem Capture Ray™ UV z nawiewem frontowym (F) lub bez nawiewu (I
opcja: UV Na Zadanie (OD) / Kompatybilny z systemem M.A.R.V.E.L.

warto$¢
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Sekcja 3000 Spadek cisnienia statycznego i hatas

APst
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200

100

50
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10 50
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55 [
471
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300 1 500
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1000 1695 2000

]
MAXIMUM AIRFLOW
RECOMMENDED

Pomiar wartosci przeptywu powietrza na nawiewie przy uzyciu kr6écow TA.B.™

Zalecane cisnienie na TAB™ 35 Pa

APTAB
[Pa]

Pomiar wartosci przeptywu powietrza nawiewanego przy
uzyciu wspoétczynnika k

Wraz z pomiarem cisnienia za pomoca kré¢cow pomiarowych

TA.B.™ jest rowniez mozliwe sprawdzenie ilosci wycigganego

powietrza za pomoca nastepujgcego wzoru:
ds = k X V' APp,g [Pal

L1 (Length of section) mm k factor [m3/h] k factor [I/s]
1000 95,5 26,5
1500 143,3 39,7
2000 191,0 53,1
2500 238,7 66,3
3000 286,5 79,6

UVH/I

100
o o Q §\ N
xQ R2Y A ) hO)
50 f f
\ \ Zalecana wartos¢
1o I A R S 777#7)/7”7777/77777&/777%77,4777”77777 maksymalna
30 i ‘ ! ! ‘
* \ | : \
20 | | |
; 4 I
\ ‘ \
| \ \ |
0 | | | | \
‘ ‘ \ \ :
f | |
] ] I
‘ \ : : \
T T
157 235 314 392 | | 471
5 t ‘ e T qv[lis]
70 80 90 100 120 140 1‘60 180 200 | 300 400 ‘500 600 700 800
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Pomiar natezenia przeptywu nawiewu z
wykorzystaniem przepustnicy MSM

Nawiewane powietrze jest rownowazone przepustnica
MSM, instalowana na kazdym kré¢cu nawiewnym.
Mozliwe jest wiec takze sprawdzenie przeptywu na
nawiewie poprzez dodanie przeptywow z kazdej
przepustnicy MSM przy pomocy diagramédw na sasiedniej

stronie lub ponizszego réwnania:

g [I/s] = 51 x V' APm [Pa]

ds [m®/h] = 183,6 x V' APm [Pal

Okap z technologia: Capture Jet™, zintegrowany z systemem Capture Ray™ UV z nawiewem frontowym (F) lub bez nawiewu (1) / Halton

opcja: UV Na Zadanie (OD) / Kompatybilny z systemem M.A.R.V.E.L.
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UVH/I

Okap z technologia: Capture Jet™, zintegrowany z systemem Capture Ray™ UV z nawiewem frontowym (F) lub bez nawiewu (I
opcja: UV Na Zadanie (OD) / Kompatybilny z systemem M.A.R.V.E.L.
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www.halton.com

Polska
Halton Sp. Z o.0., ul. Zegahska 2A, PL 04-713 Warszawa, Polska
Tel. +48 22 672 85 81, Fax +48 22 672 85 59, biuro.polska@halton.com, www.halton.com

Halton Manufacturing Facilities

France Germany United Kingdom

Halton Foodservice Halton Foodservice Halton Foodservice

Zone Technoparc Futura Tiroler Str. 60 11 Laker Road

CS 80102 83242 Reit im Winkl Airport Industrial Estate
62402 Béthune Cedex Tel. +49 8640 8080 Rochester, Kent ME1 3QX
Tel. +33 (0)1 80 51 64 00 Fax +49 8640 80888 Tel. +44 1634 666 111

Fax +33 (0)3 21 64 55 10 info.de@halton.com Fax +44 1634 666 333
foodservice@halton.fr www.halton.de foodservice.uk@halton.com
www.halton.fr www.halton.com

USA Canada Brazil

Halton Halton Indoor Climate Systems Halton Refrin

101 Industrial Drive 1021 Brevik Place Rua Antonio de Napoli

Scottsville, KY 42164 Mississauga, Ontario 539 Parada de Taipas

Tel. +1 270 2375600 L4W 3R7 CEP 02987-030

Fax + 1270 2375700 Tel. + 905 624 0301 Séo Paulo - SP

sales.us@halton.com Fax + 905 624 5547 Tel. +55 11 3942 7090

www.halton.com sales.ca@halton.com vendas@haltonrefrin.com.br
www.halton.com www.haltonrefrin.com.br

Asia Pacific China

Halton Group Asia Sdn Bhd Halton Ventilation

PT 26064 mEEXEE (L£8) GRAR
Persiaran Teknologi Subang Room 701, No.2277 Longyang Road,
Subang Hi-Tech Industrial Park Pudong New District

47500 Subang Jaya, Selangor 201204 Shanghai

Tel. +60 3 5622 8300 Tel. +86 (0)21 6887 4388

Fax +60 3 5622 8888 Fax +86 (0)21 6887 4568
sales@halton.com.my halton.cn@halton.com
www.halton.com www.halton.cn

Firma stosuje polityke ciagtego rozwoju produktow, dlatego zastrzegamy sobie prawo do modyfikowania konstrukcji i specyfikacji bez
wczesdniejszego powiadomienia. Wiecej informacji mozna uzyskaé¢ u najblizszego przedstawiciela firmy Halton.

Wszelkie prawa zastrzezone. Zadna czes$¢ niniejszej publikacji nie moze byé powielana, rozpowszechniana, ani przekazywana w.
jakiejkolwiek formie lub w jakikolwiek sposéb, witaczajac kopiowanie, nagrywanie i inne metody elektroniczne lub mechaniczne, bez
uprzedniej pisemnej zgody producenta, za wyjatkiem krotkich cytatow zastosowanych opiniotwérczo i niektérych innych rodzajow
niekomercyjnego uzycia, dozwolonego przez prawo autorskie.






