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Halton - Komfort pomieszczen

Uwolnij swoja wyobraznie! VWWyobraz sobie komfortowe
i produktywne $rodowisko w potaczeniu z najwyzszymi
standardami bezpieczenistwa i efektywnosci energetycznej.
Halton pozwala zrealizowac¢ te wizje i przeksztatci¢ je w
rzeczywistos¢ dzieki wiodgcym rozwigzaniom z zakresu
klimatyzacji i srodowiska w pomieszczeniach zamknietych.

Oferujemy naszym klientom najwyzsza warto$¢ dodang w
branzy, od budynkéw publicznych do handlowych, poprzez
stuzbe zdrowia i laboratoria oraz kuchnie i restauracje handlowe,
do zastosowan morskich i przybrzeznych.

Nasza wiedza techniczna, produkty i rozwigzania obejmuja
dostarczanie powietrza, zarzadzanie przeptywem powietrza,
bezpieczenstwo pozarowe, wentylacje kuchni, kontrole emisji
oraz zarzadzanie $rodowiskiem wewnetrznym.

Oferujemy realizacje projektu od poczatkowej koncepcji, poprzez
projekt wykonaweczy, produkcje, instalacje na miejscu, testy,
przekazanie do eksploatacji oraz konserwacje po montazu.

Globalna firma rodzinna

Zatozona w 1969 roku w Finlandii, firma Halton dziata obecnie

w 32 krajach, osigga roczne obroty na poziomie 198 min Euro

i zatrudnia ponad 1430 pracownikéw. Firma posiada zaktady
produkcyjne w 10 krajach, udziela licencji na produkcje wyrobéw
w 13 krajach oraz posiada 9 inkubatoréw przedsiebiorczosci w 7
krajach.
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To kwestia pasji

Halton Foodservice to dziat grupy Halton zajmujacy sie
rozwigzaniami z zakresu wentylacji profesjonalnych kuchni i
restauraciji.
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Halton Foodservice ma szerokie do$wiadczenie w
zastosowaniach dla wszelkich typow kuchni komercyjnych na
catym Swiecie. Dostepne rozwigzania facza w sobie jakos¢
$rodowiskowa, bezpieczenstwo, efektywnos$¢ energetyczng i
kontrole emisji- cztery podstawowe elementy tworzace
zaawansowane kuchnie.

Pasja jedzenia

Halton Foodservice to wiecej, niz tylko producent. Podzielamy
pasje naszych klientéw do ekscytujacych doswiadczen
kulinarnych, ktéra stymuluje nas do ciagtego rozwoju i sprawia,
ze kuchnie komercyjne staja sie lepszym miejscem pracy.

Dzieki rozwiagzaniom Halton, szefowie kuchni i obstuga zyskuja
kreatywne i produktywne srodowisko, a goscie moga doceni¢
komfort wtasnych do$wiadczen kulinarnych.

Pasja ta jest réwniez wyrazona w koncepcjach wizualnych,
reprezentujacych niezwykte wyzwanie architektoniczne i
techniczne. Kreatywnos¢ i przyjemnos¢!

Halton g



Pasja innowac]i

Innowacyjnosé, ktéra stanowi nieodtaczng ceche kazdej
.pasji przemystowe|’ zalezy od dwdch podstawowych
czynnikéw: wyjatkowego entuzjazmu pracownikdéw oraz
zaawansowanego i dynamicznego rozwoju i badan.

Dysponujemy szeroka wiedza techniczng i
dos$wiadczeniem naszych pracownikéw, docenianym przez
specjalistéw w branzy. Nasze laboratoria badawczo-
rozwojowe stanowig wzér dla branzy, prowadzac badania
€O najmniej pieciu lub szesciu nowych produktéw
jednoczesnie.

Halton Foodservice posiada pie¢ laboratoriéw
prowadzacych badania wytacznie z zakresu wentylacji
profesjonalnych kuchni. Laboratoria te tworza
zaawansowana sie¢ badawczo-rozwojowa oraz otwieraja
nowe horyzonty globalnego rozwoju naszych systemow i
rozwiagzan.
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Globalny lider w projektowaniu
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Obecnos¢ na rynku
miedzynarodowym

Dzieki o$miu zaktadom produkcyjnym, trzem zaktadom z licencja
produkcyjna oraz pieciu centrom badawczo-rozwojowym
opracowujacym rozwigzania dla profesjonalnych kuchni, Halton
Foodservice to Swiatowy lider w dziedzinie rozwiazan wentylacji
dla przemystowych kuchni otwartych lub zamknietych.

Opracowujemy rozwiazania taczace efektywnos$¢ energetyczna,
bezpieczenstwo, jako$é powietrza wewnetrznego oraz szacunek
dla $rodowiska naturalnego. Dzieki ogromnej pasji innowacji i
wyjatkowej prostoty, nasza wiedza techniczna i ekspertyza
zyskaty uznanie specjalistow. Rozwigzania Halton Foodservice
znalazly zastosowanie we wszystkich typach profesjonalnych
kuchni na catym $wiecie, na wszystkich etapach uzytkowania- od
poczatkowej koncepcji poprzez realizacje projektu, wykonanie,
instalacje u klienta, az po przekazanie do eksploatacji i
konserwacije.

Kazdego roku, rozwiagzania Halton znajduja zastosowanie w 5000

nowych kuchni. ® ) Zaktady produkcyjne

Brazil, Sdo Paolo

Canada, Mississauga
China, Shanghai

France, Béthune

Germany, Reit im Winkl
Malaysia, Port Klang
United Kingdom, Rochester
United States, Scottsville
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NAD PROJEKTAMI
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kuchni wysokowydajnych

® Il Licencje Halton Foodservice

® /| Przedstawiciele

Hungary, Budapest
Israel, Tel Aviv
New Zealand, Christchurch

Australia, Brisbane
Mexico, Mexico
South Africa, Durban
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5000

NOWYCH KUCHNI
KAZDEGO ROKU

® Sprzedaz i centra serwisowe

Belgium, Leuven
Brazil, Sao Paolo
Canada, Mississauga
Denmark, Horning, Taastrup
Finland, Helsinki
France, Paris
Germany, Reit im Winkl
India, New Dehli
. Indonesia, Jakarta

5 Japan, Tokyo,
Korea, Seoul
Netherlands, Nieuwegein
Norway, Oslo
Philipines, Manila
Poland, Warsaw
Russia, Moscow
Singapore
Spain, Madrid
Sweden, Téaby
Turkey, Istanbul
United Arab Emirates, Dubai
United Kingdom, Rochester
United States, Scottsville

VWyjatkowe ustugl

Kuchnie wysokowydajne Halton zapewniajg wyjatkowe
korzysci oparte na zaawansowanych technologiach.

Poczatkowy projekt oraz przekazanie do eksploatacji
stanowig klucz do osiggniecia najwyzszej sprawnosci, dla
jakie] nasze rozwiagzania zostaty zaprojektowane.

Konserwacja stanowi podstawowa metode utrzymania
sprawnos$ci urzadzen na najwyzszym poziomie pomimo
uptywu czasu.

Kto zajmie sie produktami Halton lepiej niz Halton?
Wiekszos¢ jednostek sprzedazy Halton Foodservice
zapewnia bezposrednio lub z autoryzowanymi partnerami,
specjalistyczne ustugi konserwacji prewencyjnej oraz
napraw catego asortymentu naszych wyrobow. Oferujemy
atrakcyjne umowy serwisowe, jak réwniez ustugi
terenowe szybkiego reagowania.

Halton



Kompletny asortyment rozwigzan
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Wraz z wprowadzeniem najszerszego zakresu central wentylacyjnych
zaprojektowanych specjalnie dla wentylacji profesjonalnych kuchni, Halton
zapewnit kompletno$é rozwiagzan technicznych dla wszystkich etapow wentylacji
kuchennej, poczawszy od wychwytywania, wyciagania, po odprowadzenie
powietrza do atmosfery zapewniajac najczystsze i najzdrowsze powietrze
obiegowe.

'Wychv;fytywa nie|

Halton to dostawca najbardziej kompleksowych rozwigzan wentylacji, ktére, bez
watpienia, naleza do najbardziej zaawansowanych technologiczne. Pieciokrotnie
nagradzany system Automatycznej Regulacji Wydajnosci Wentylacji Kuchni
M.A.R.V.E.L. jest tego najlepszym przyktadem. W rzeczywistosci, w potfaczeniu
z centralami wentylacyjnymi PolluStop / Extenso, zapewnia najbardziej wydajne
rozwigzanie umozliwiajace stworzenia restauracji w dowolnym miejscu przy
jednoczesnym najnizszym mozliwym poziomie zuzycia energii.

Halton Foodservice uzupetnia wiasnie brakujace ogniwo! Kompletnosé
rozwiagzan wentylacji profesjonalnych kuchni jest zapewnia przez jednego
producenta zaczynajac od central wentylacyjnych z rekuperacja powietrza
poprzez nawiewniki kuchenne konczac na okapach, stropach wentylacyjnych lub
specjalnych odciagach miejscowych.

Filtracja
Mechaniczna

Automatyczne
Mycie

Halton 12



dla restauracji

NVZVIMZOY LININALHOSY ANLITdINOM

Nawiew
Powietrza

S
e

Urzgdzenia na

~ powietrze obiegowe

. Kontrola
Zabrudzenia Kanatow

Intuicyjne
Sterowanie

Optymalizacja
Przeptywu
Filtracja
Doktadna
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Halton zapewnia kompletne

Poprzez state usprawnianie urzadzen PolluStop tak, aby
zawsze dotrzymywaty kroku surowym wymaganiom
biezacych trenddw w branzy gastronomiczne,.

Trzecia generacja systemu wyciggowego PolluStop
wyposazona jest w dodatkowy podstawowy element:

ESP (filtr elektrostatyczny) firmy Halton. Filtr ten zapewnia
najwyzszy poziom kontroli emisji. Ttuszcz, nieprzyjemne
zapachy, wilgo¢, dym oraz nieuchronny bél gtowy zwigzany
Z bezpieczenistwem przeciwpozarowym, higieng i skargami sasiadow
przechodza do historii ... nie da sie tego uzyskaé, jezeli poczatkowy koszt
inwestycji jest gftownym czynnikiem branym pod uwage.

e \Wyeliminowanie skarg sasiadow i problemow dotyczacych bezpieczenstwa.

e Mozliwo$¢ zatozenia restauracji w dowolnym miejscu.

e \Wyeliminowanie koniecznosci stosowania szachtow wentylacyjnych,
zmniejszenie kosztow instalacyjnych i zwigkszenie powierzchni uzytkowej.

e Mniejsze koszty konserwacji w poréwnaniu z tradycyjnymi urzadzeniami
wyciggowymi.

Poprzez wprowadzenie seril wentylacyjnych central
nawiewnych Aerolys zaprojektowanych specjalnie
dla profesjonalnych kuchni | kontroli zanieczyszczen
miejskich.

Wentylacyjne centrale nawiewne Aerolys firmy Halton
zostaty zaprojektowane tak, zeby spetniaé¢ najwyzsze
wymogi w zakresie higieny w profesjonalnych kuchniach, co
nie ogranicza sie tylko do pompowania powietrza. Higiena,
bez wzgledu na jej poziom, moze ulec gwattownemu

< Haiton pogorszeniu, jesli prawidtowa rownowaga pomiedzy nawiewem a wyciagiem
nie bedzie utrzymywana przez caty czas, w kazdym obszarze kuchni.
Centrale Aeorlys zapewniaja wysoki poziom jakos$ci powietrza w kuchni i
wspotdziataja z urzadzeniami systemu PolluStop oraz systemem optymalizaciji
wentylacji M.A.R.V.E.L.

( Aemlys

* Swieze powietrze wolne od zanieczyszczen miejskich i bakterii.
e Dobre warunki termiczne.

e Stafa réwnowaga pomiedzy wyciggiem a nawiewem.

e Gwarancja uzdatniania higienicznego powietrza nawiewanego.

Halton ”



rozwigzania wentylacji kuchni

Dziekl rownoczesnemu dziafaniu odzysku ciepta
| wstepnego ogrzewania Swiezego powietrza
dostarczanego do profesjonalnych kuchni.

Ay
@)
<
0
—
m
_|
=Z
=<
>
(%)
@)
=
=<
<
m
=Z
_|
)
(@)
N
=
>
N
>
=Z.

Trudno jest méwi¢ o wiodace] tendencji na rynku w
odniesieniu do odzysku ciepta. Przepisy z nim zwiazane,
dotyczace profesjonalnych kuchni, obowiazuja tylko w
niektérych krajach. Obie jednostki, PolluStop i Aerolys, moga
by¢ wyposazone w wezownice odzysku ciepta powietrze-
woda. Taki rodzaj wymiany ciepta zapewnia prace z czystym powietrzem, co
pozwala na utrzymanie skutecznosci odzysku na statym poziomie, w duzym
stopniu ograniczajac takze konserwacje wymiennika ciepta i obnizajac koszty
czyszczenia. Odzysk ciepta moze by¢ takze potaczony z systemem optymalizacji
przeptywu powietrza M.A.R.V.E.L. dla najwyzszej mozliwej oszczednosci energii.

e Maksymalna efektywnos$¢ odzysku ciepta utrzymywana na statym poziomie
przez caly czas.

¢ \Wysokie oszczednosci energii.

e Koszty konserwacji zredukowane do najnizszego mozliwego poziomu.

e Zastosowany system kontroli zanieczyszczen znaczaco obniza koszty

eksploatacji.

Dalsze oszczednoscl poprzez wprowadzenie serl
urzadzen wyciggowo-nawiewnych z wbudowanym
systemem odzysku ciepta ,, powietrze-powietrze” |

,powiletrze-woda".

Urzadzenia serii Extenso stanowia potaczenie systemoéw
PolluStop i Aerolys, co daje dodatkowe korzysci. Takie
potaczenie umozliwia whbudowanie wysokowydajnych
wymiennikéw ciepta zapobiegajacych wszelkim
zanieczyszczeniom krzyzowym, w pefni kompatybilnych
z systemem optymalizacji przeptywu powietrza M.A.R.V.E.L. W
profesjonalnych kuchniach zapewnia to maksymalne oszczednosci.

e Kompletne i spdjne rozwigzanie.

¢ \\V potaczeniu z systemem M.A.R.V.E.L. najwyzszy mozliwy poziom
oszczednosci.

e Podobnie jak w przypadku innych technologii Halton, unikalny i intuicyjny
interfejs uzytkownika: ekran dotykowy Halton.

18 Halton



Fachowa wiedza | innowacje

KONTROLA ZANIECZYSZCZEN | ODZYSK CIEPEA DLA POWIETRZA NAWIEWANEGO

Klimatyzacja w profesjonalnych kuchniach dotyczy
nie tylko temperatury i jakos$ci powietrza. Odnosi
sie réwniez do prawidtowej rownowagi pomiedzy
powietrzem nawiewanym i wywiewanym oraz
efektywnosci energetycznej. Wentylacyjne centrale
nawiewne serii Halton Foodservice charakteryzuja
sie najwyzszym poziomem bezpieczenstwa,
komfortu i efektywnosci energetyczne;.
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NAWIEW POWIETRZA

I Zle zaprojektowane rozprowadzenie powietrza nawiewanego

"
I . Lot s B z . .
| moze tatwo zaktéci¢ strumien goracego powietrza z gotowania

] v

| '

&
f":.!‘!“: «

'_ i pogorszy¢ warunki pracy. Halton dysponuje unikalng seria
specjalnych nawiewnikéw kuchennych i wiedza jak w najlepszy

sposob doprowadzi¢ powietrze $wieze do kuchni.

WYCHWYTYWANIE OPAROW

Petne wychwytywanie emisji zanieczyszczen powstatych
podczas gotowania przy zachowaniu najnizszego zuzycia
energii dzieki okapom Capture Jet™ i sufitom
wentylacyjnym firmy Halton oraz specjalnym rozwiazaniom

A dla kuchni otwartych i pokazowych.

Wysokowydajne filtry mechaniczne Halton redukuja
powstawanie osadow ttuszczu wewnatrz kanatow
wyciagowych, zwigkszaja bezpieczenstwo przeciwpozarowe
i poziom higieny, a ponadto zmniejszaja koszty czyszczenia
kanatéw wyciagowych.

NYCH ZAPACHOW

Zapewnienie najwyzszego poziomu bezpieczeristwa i
zapobieganie skargom sasiadéw dzieki specjalnym procesom
obrébki ttuszczu i nieprzyjemnych zapachéw w urzadzeniach
wyciggowych Halton ... wraz z rozwiazaniami dla kuchni
opalanych np. weglem drzewnym.

AUTOMATYCZNE MYCIE

Nareszcie mozna skoncentrowac si¢ na gtéwnej dziatalnosci
-przygotowaniu i dostarczaniu zywnosci — teraz Halton
zajmie sie czyszczeniem filtréw i przestrzeni wyciaggowych
oraz obnizy koszty konserwacji.

Halton 16



firmy Halton na kazdym kroku!

KONTROLA ZANIECZYSZCZEN | ODZYSK CIEPEA Z POWIETRZA WYWIEWANEGO

Odprowadzenie powietrza do atmosfery, w co
najmniej takim samym stanie jak w momencie
poboru, stanowi prawdziwe wyzwanie. Aby
osiaggnac¢ ten cel, centrale wyciggowe Halton, w
oparciu o najefektywniejsze technologie kontroli
emisji, umozliwiaja zbudowanie profesjonalnych
kuchni w dowolnym miejscu. Zapewniajg takze
najwyzsza efektywno$¢ odzysku ciepta
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PRZEPLYW POWIETRZA | ZARZADZANIE ENERGIA
System M.A.R.\V.E.L zapewnia najwieksza oszczednosc¢ energii 5

sposrod wszystkich dostepnych na rynku systemow
optymalizacji. Swoja restauracje mozna monitorowac¢ w sposéb
ciagty z wykorzystaniem zdalnego sterowania oraz narzedzi
monitorowania Halton.

ZAAWANSOWANE | INTUICYJNE STEROWANIE

Dzieki skutecznej platformie sterowania Halton (HCP), bez
wzgledu na ilo$¢ technologii stosowanych w kuchni, jej
obstuga jest bardzo tatwa. Na ekranie dotykowym Halton
znajduje sie prosty i intuicyjny interfejs uzytkownika.

Obecnie w profesjonalnych kuchniach gtéwnym problemem
jest zagrozenie pozarowe. Firma Halton projektuje i montuje
fabrycznie urzadzenia przeciwpozarowe Ansul, stanowiace
estetycznie wygladajacy system z certyfikatem HACCR

Po zamontowaniu systemoéw przeciwdziatajacych powstawaniu
osaddw ttuszczu oraz przeciwpozarowych, ostatnim krokiem w
cyklu bezpieczenstwa jest monitorowanie kanatéw. System
monitorowania kanatéw Halton uruchamia alarm po
stwierdzeniu koniecznosci czyszczenia.

Jesli chcemy aby proces przygotowania jedzenia odbywat
sie przy kliencie lub projektowana kuchnia ma byc¢
pozbawiona systemu wentylacyjnego, wysokowydajne
jednostki z odzyskiem firmy Halton stwarzaja nieograniczone
mozliwosci biznesowe

17 Halton



Najwyzsza wydajnosc kuchni

Cztery filary kuchni
wysokowydajne]

Profesjonalna kuchnia stanowi wyjatkowo wymagajace
Srodowisko, w ktérym wentylacja zawsze stanowi
wyzwanie. Kazda technologia, system lub produkt
opracowany przez Halton to , na kazdym etapie systemu
wentylacji kuchni, potaczenie jednego lub wiecej
nastepujacych czynnikow:

- Efektywnosc¢ energetyczna;

- Jakos¢ srodowiska wewnetrznego (IEQ)™;

- Bezpieczenstwo zywnosci lub pozarowe;

- Kontrola emisiji.
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Efektywnos¢ energetyczna

Przy zuzyciu energii na poziomie 800 kWh/m?2, sektor
gastronomiczny charakteryzuje sie najwyzszym zuzyciem
energii wsréd wszystkich obiektow komercyjnych i
mieszkalnych w Stanach Zjednoczonych, duzo wiekszym niz
sektor szpitalny (zuzycie na poziomie 600 kVWh/m2) (2). Dane
te sg na podobnym poziomie réwniez dla wiekszosci krajow
Europy i wielu innych. Sprawia to, ze sprawnos¢
energetyczna stanowi najwazniejszy aspekt koncepcji

. kuchni wysokowydajnej”

Jakos¢ srodowiska wewnetrznego (IEQ)™

Brak personelu stanowi jedno z podstawowych wyzwan dla
gastronomii komercyjnej. Niewielka atrakcyjno$é zawodu
szefa kuchni jest spowodowana w wiekszosci niskim
komfortem cieplnym. Jest to zwigzane z temperaturg i
predkoscia powietrza, cieptem emitowanym przez
urzadzenia gastronomiczne i wilgocia. Jako$¢ srodowiska
wewnetrznego (IEQ) stanowi szeroki temat, ktory obejmuje
KUCh nia WySO kowyd aj na rowniez jakos¢ o$wietlenia, poziom hatasu oraz komfort
wizualny. Wszystkie te czynniki moga by¢ usprawnione
przez odpowiedni projekt i prawidtowe zwymiarowanie
systemu wentylacji i klimatyzacji powietrza.

Halton 18



dzieki naszym rozwigzaniom

Bezpieczenstwo

Obecnie, wiele restauracji nie jest otwieranych ponownie
po powaznym zdarzeniu zwigzanym z bezpieczernstwem.
Operatorzy lub wtasciciele musza sprostac nie tylko
przerwom w dziatalnosci, ale réwniez ponosza
odpowiedzialno$¢ w stosunku do innych lokatorow
budynku, klientdw, oséb trzecich lub ztej prasy.
Bezpieczenstwo stanowi szczegdlnie istotng kwestie w
profesjonalnych kuchniach.

Kontrola emisji

Bardzo prawdopodobne jest, ze przyszta legislacja moze
wymaga¢ odprowadzenia Swiezego powietrza,
stosowanego w dowolnym procesie, do atmosfery o takiej
samej jakosci, z jaka zostato ono pobrane. Stanowi to
istotne wyzwanie dla obiektéw gastronomicznych w
obszarach miejskich o gestej zabudowie.

(1) Indoor Environment Quality
(2) Energy Efficiency in Buildings, Transforming the Market (WBCSD World
Business Council for Sustainable Development)
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Rozwigzania Halton
facza wszystkie cztery
fundamentalne
elementy, na wszystkich
etapach, zapewniajgc
wysokowydajne kuchnie

Nasze innowacje stale dostarczajg najbardziej sprawny i
szeroki asortyment techniczny w dziedzinie wentylacji
kuchni.Dzieki temu, nasze konstrukcje tgcza cztery
podstawowe elementy na wszystkich etapach wentylacji
kuchni. Zapewnia to niezwykla synergie oraz najwyzsza
wydajnos¢ kuchni. Kuchni, w ktérej wydajnos¢ idzie w
parze z dobrym samopoczuciem.

Halton
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Yo Sushi Restaurant, Dubai Mall (Dubaj, Zjednoczone Emiraty Arabskie)
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Noodle House Restaurant, Madinat Jumirah (Dubaj, Zjednoczone Emiraty Arabskie)

Halton 2




Grand Hotel (Sztokholm, Szwecja)

La Scene restaurant, Pier 7 (Dubaj, Zjednoczone Emiraty Arabskie)
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INNOWACYJNE TECHNOLOGIE

PERH North Estonia Medical Center (Tallinn, Estonia)
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Hochschule fur Technik und Wirtschaft (HTW) (Berlin, Niemcy)
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Duke Kunshan University (Kunshan, Chiny)

Kotka central kitchen (Kotka, Finlandia)
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Wszystkie okapy wyposazone w stale rozwijana
technologie Capture Jet™ zapewniajg zmniejszenie
natezenia przeptywu powietrza wycigganego o 30-40% w
poréwnaniu z tradycyjnymi okapami.

Najnowsza generacja systemu Capture Jet™ opiera sie na
potaczeniu dwdéch zestawodw dysz, do ktérych doptywaja
bardzo mate ilosci powietrza (maksymalnie 30 m3/h/m
okapu) Dysze znajduja sie z z przodu okapu oraz na jego
bokach tak, ze doktadnie otaczaja obszar gotowania.

- Poziome dysze zwiekszajg predkos¢ przeptywu do dolnej
czeéci przodu okapu (efekt Venturiego). Wypychaja wiec
opary z powrotem w kierunku filtrow usprawniajac
skutecznos¢ wychwytywania.

- Dysze pionowe tworza kurtyne powietrza zwiekszajaca
objetos¢ powietrza zatrzymywanego przez okap, chronia
strefe wychwytywania przed przeciggami i znacznie
zmniejszajg rozpraszanie sie oparow.

<6< | Technologia

)) Capture Jet™ (okapy)

0SZCZEDNOSC ENERGI!

Redukcja ilosci powietrza wyciaganego o 30- 40%.

JAKOSC SRODOWISKA WEWNETRZNEGO (IEQ)

Skutecznos$¢ wychwytywania oraz nizsze natezenie
przeptywu poprawia warunki pracy.

BEZPIECZENSTWO

Dzieki skutecznosci wychwytywania opary kuchenne nie
rozpraszaja sie, a bezpieczenstwo zywnosci jest wyzsze.

Wiaczony system Capture Jet

Brak systemu Capture Jet

Cyfrowa symulacja skutecznoéci wiazek wychwytujacych Capture
uzyskiwana dzieki sprzezeniu dwéch zestawdw dysz.

Mozliwe jest dalsze zmniejszenie przeptywu powietrza
wyciaggowego do 64% taczac technologie Capture
Jet™ z systemem sterowania wydajnoscia wentylacji
M.A.R.V.EE.L.

n Schlieren-Testy okapu z wtaczonym systemem Capture Jets lub bez.

3600 mé/h

Z Capture Jets

BEZ Capture Jets

3600 m3/h 6000 m3/h

System fotografii smugowej ukazuje przeptywy

konwekcyjne z urzadzen kuchennych, dzieki cze-

mu mozna niezawodnie i obiektywnie zmierzyé
sprawnos¢ wychwytywania przez okapy.

Halton

Wszystkie opary uwalniane
przez urzadzenia kuchenne sa
wychwytywane i odprowadzane
przy wydajnosci 3600 m3/h.

Przy tej samej wydajnosci
3600 m3/h okap tradycyjny
bez zamontowanego systemu
Capture Jet jest nieskuteczny.

Wydajno$¢ okapu bez sys-
temu Capture Jet musi by¢
zwiekszona do 6600 m3/h, zeby
zapewnic¢ jego skutecznosc¢.
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Technologia

265
))I Capture Jet™ (sufity)

0SZCZEDNOSC ENERGI!

Redukcja ilosci powietrza wyciaganego o 15%.

JAKOSC SRODOWISKA WEWNETRZNEGO (IEQ)

Skutecznos$¢ wychwytywania oraz nizsza predkos$é
przeptywu poprawiajg warunki pracy.

BEZPIECZENSTWO

Dzieki skutecznosci wychwytywania opary kuchenne nie
rozpraszaja sie, a bezpieczenstwo zywnosci jest wyzsze.
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W kuchni wyposazonej w sufit wentylacyjny obszary
gotowania sg w petni otwarte bez okapéw wystajgcych z
sufitu. Gtéwna korzyscig stosowania tej techniki jest
wrazenie duzej przestronnosci.

Jednakze opary musza by¢ wychwytywane na wyzszej
wysokosci niz przy okapach, dlatego przez wiekszo$¢
czasu ich podrézy pomiedzy urzadzeniami kuchennymi a
elementami wywiewnymi sufitu wentylacyjnego nie sa
ukierunkowane.

Pomimo ze zasada dziatania dwdéch zestawow dysz jest
podobna jak w okapach, odnoszone korzysci nieznacznie
sie réznia.

- System Capture Jet zwieksza objetos¢ i skutecznosé
wychwytywania sufitow.

- Natezenie przeptywu powietrza wyciagowego

jest zmniejszane o 15% w poréwnaniu z sufitami
tradycyjnymi.

- Wiazki wychwytujace Capture Jet usuwaja wystepujace
w tradycyjnych sufitach ryzyko wymieszania oparéow
kuchennych z nawiewanym $wiezym powietrzem. Tworza
,bariere” pomiedzy strefg wychwytywania a strefami
powietrza Swiezego.

Wiaczony system Capture Jets

Mozliwe jest dalsze zmniejszenie przeptywu powietrza
wyciagowego do 53% taczac technologie Capture
Jet™ z systemem sterowania wydajnoscia wentylacji
M.A.R.V.E.L.

Cyfrowa symulacja dziatania sufitu wentylacyjnego.

Z wiazkami wychwytujacymi Capture Jets, przeptywy konwekcyjne
sg wypychane w kierunku przestrzeni wyciagowej, bez rozpraszania
przeptywu.

BEZ wiazek wychwytujacych Capture Jets, przeplywy konwekcyjne nie
sa natychmiast odprowadzane i rozpraszaja sie pod sufitem, a nastepnie
mieszaja sie z $wiezym powietrzem nawiewanym przez nawiewniki.

2 Halton
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NA SWIECIE
WYPOSAZONYCH
W M.AR.VE.L.

W e

Innowacyjny system M.A.R.V.E.L.* to pierwszy
prawdziwie inteligentny, w petni elastyczny system
sterowania wydajnoscia wentylacji. Nadaje sie do okapdéw
i sufitow wentylacyjnych. Gtéwna korzyscia jego
zamontowania jest redukcja natezenia przeptywu
powietrza wyciagowego nawet o 64%.

Pierwsza innowacja:

System M.A.R.V.E.L. moze okresla¢ biezacy stan urzadzen
kuchennych (wytaczony, nagrzewanie, bezczynnos¢ lub w
trakcie gotowania).

Druga innowacja:

System M.A.R.V.E.L. ma unikalng mozliwo$¢ regulowania
natezenia przeptywu wyciggowego zaleznie od
opisywanych standw, niezaleznie w kazdym okapie. Jezeli
dziata tylko jeden obszar gotowania, tylko przeptyw
powietrza z danego okapu lub strefy bedzie
wyregulowany. Inne okapy lub przestrzenie beda
kontynuowaty prace z bardzo matg wydajnoscia.

M.A.R.\V.E.L.- system
sterowania wydajnosciag
wentylacji w kuchni (MRV)

0SZCZEDNOSC ENERGI!

Redukcja natezenia przeptywu wyciggowego do 64% przy
wspotdziataniu z systemem Capture Jets. Zmniejsza zuzycie
energii wentylatorow wyciggowych.

JAKOSC SRODOWISKA WEWNETRZNEGO (IEQ)

Redukcja hatasu i przeciagéw dzieki statej regulaciji
przeptywéw powietrza do wymaganego poziomu,
koniecznego do usuniecia wszystkich oparéow.

M.A.R.V.E.L. to
odpowiednik 5000
dodatkowych positkow
rocznie.

W typowej restauracji,
skuteczny system DCV
umozliwia oszczednosci
energii rzedu 3000 EUR.
Marza sprzedazy wynosi 4%
co odpowiada dodatkowym
5000 positkom po 15 EUR.

Oszezedhosci

Przeplyw powietrza

2uzywaj enerqi
gie tylko
Wiedy gdy to konieczne

Dzien roboggy

Trzecia innowacja:

System M.A.R.V.E.L. moze regulowa¢ w sposéb ciagty
predkos$¢ wentylatoréw w celu uzyskania wymagane;j
predkosci przy minimalnym ci$nieniu. Zuzycie energii jest
wiec utrzymywane na najnizszym poziomie. Takze praca
wentylatoréw nawiewnych podlega sterowaniu.

Czwarta innowacja:
M.A.R.V.E.L. jest systemem catkowicie elastycznym.

Nadzwyczajne oszczednosci energii w kuchniach Hilton Bucharest
Pomiary wykonano w czasie rzeczywistym w strefach gotowania hotelu wyposazonych w okapy Capture Jet™ z technologia
M.A.R.V.E.L. Takie potaczenie zapewnia 60% zmniejszenia natezenia przeptywu powietrza wycigganego, co odpowiada

oszczednosci 50% energii zuzywanej na wentylacje.

00:40
01:50

Kuchnia gtéwna i obszar kuchni pokazowej

1372 obnizenie ilosci powietrza wycigganego

14:40
16:50
17:05
18:15

Dzien roboczy

03:30
04:40
05:45
06:55
08:05
21:30

*Model-based Automated Regulation of Ventilation Exhaust Level (Automatyczna regulacja poziomu wentylacji wyciagowej w zalezno$ci od warunkéw)

Halton
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Oswietlenie w profesjonalnych kuchniach jest czesto
zaniedbywane, pomimo ze stanowi szczegdlnie istotny
aspekt. Odpowiednie o$wietlenie to nie tylko efektywnosé
energetyczna i lepsze warunki pracy, ale réwniez higiena.
Wysokiej jakosci oswietlenie utatwia identyfikacje
zanieczyszczen w kuchni, ktére w innym przypadku
moglyby pozostaé niezauwazone.

Kuchnie zwykle posiadaja wiele powierzchni
odblaskowych, takich jak powierzchnie ze stali
nierdzewnej. Projektowanie o$wietlenia moze réwniez
dodatkowo komplikowa¢ brak wolnego miejsca.

System os$wietlenia LED Halton zostat zaprojektowany w
szczegoélnosci do zastosowan w profesjonalnych kuchniach
i jest pierwszym na rynku o$wietleniem kulinarnym. Jego
projekt jest oparty na najnowszej generacji
wysokosprawnych diod LED o wysokiej mocy
montowanych w dwadch typach opraw punktowych: o
szerokiej wiazce (temperatura barwowa 4000°K) oraz
skupionej wiazce (temperatura barwowa 3000°K).
Zaawansowany odbtysnik stosowany w oprawach o
szerokiej wigzce zostat zaprojektowany w taki sposéb, aby
ograniczy¢ oslepianie personelu kuchni.

Oswietlenie kulinarne Halton taczy najkrétszy czas zwrotu
inwestycji z najwyzszym komfortem wizualnym w
profesjonalnych kuchniach.

‘Cl)( Oswietlenie kulinarne
Halton (HCL)

JAKOSC SRODOWISKA WEWNETRZNEGO (IEQ)

Swiatto o barwie zblizonej do $wiatta dziennego oraz
wyzsze poziomy oswietlenia. Lepsze warunki pracy.

BEZPIECZENSTWO

Kontrola jakosci, tj. czystos¢ powierzchni usprawniona
dzieki rownomiernemu oswietleniu.

PRZEWAGA EKONOMICZNA

Znaczne oszczednosci energii oraz najkrotszy czas zwrotu
inwestycji.

Odzyskaj wktad finansowy w rekordowym czasie

e Mniejsze zuzycie energii: Oszczednos$é energii do 70%
w poréwnaniu do tradycyjnych swietlowek o takim
samym poziomie natezenia o$wietlenia 500 luksow.

e Staty poziom oswietlenia: Utrzymanie projektowego
poziomu o$wietlenia po 50000 godzinach pracy.

e \Wyzsza trwatos$é: Tradycyjne Swietldwki wymagataby
trzykrotnej wymiany w takim samym czasie.

e Najkrotszy czas zwrotu inwestycji: Zaprojektowane
specjalnie dla Halton przez Halton z mysla o najwyzszej
optacalnosci.

Wyzszy komfort wizualny i bezpieczenstwo

* \Wyzsza skutecznos$é $wietina: Srednia skuteczno$é
Swietlna jest 0 40% wyzsza w poréwnaniu do
standardowych lamp wytadowczych duzej intensywnosci
(HID).

* Wiecej sSwiatta: Wieksze natezenie $wiatta o sredniej
wartosci 750 lukséw, zwiekszone do 1000 lukséw w
okreslonych obszarach, zapewniajac lepsze warunki
pracy lub kontrole jakosci.

e Mniejsze oslepianie: Doskonata ochrona personelu przed
oslepieniem.

* Swiatfo o barwie zblizonej do $wiatta dziennego: Lepsze
oddawanie barw dzieki bardziej naturalnemu widmu
Swiatta. Lepsze pokrycie powierzchni dzieki potaczeniu
dwodch modeli punktowych o réznych katach otwarcia.

e t atwe czyszczenie: Wpuszczane oprawy oswietleniowe
bez dodatkowych potaczen zapewniaja fatwe czyszczenie

Elastycznosé

* Mozliwos¢ kontroli i regulacji natezenia o$wietlenia w
zaleznosci od o$wietlenia naturalnego (mniej $wiatta w
poblizu okien, wiecej w pozostatej czesci kuchni),
zapewniajgca 0szczednos¢ energii.

e Mozliwo$¢ montazu skupionych wigzek punktowych z
napedem bezposrednim w celu regulacji potozenia bez
koniecznosci dostepu do modutu o$wietlenia (tylko na
zamoéwienie).

2 Halton
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-1 Wysokosprawne filtry
multicyklonowe KSA

0SZCZEDNOSC ENERGII

Zmniejszenie zuzycia energii przez wentylatory dzieki
zmniejszeniu strat cisnienia.

BEZPIECZENSTWO

95% sprawnos¢ dla czastek 10 um ogranicza tworzenie sie
ztogoéw ttuszczu i poprawia bezpieczenstwo pozarowe oraz
bezpieczenstwo zywnosci.
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Filtry multicyklonowe KSA sktadaja sie z pionowych sekgcji
w ksztalcie , plastra miodu” Otwarte sg tylko na gorze i
dole i zaprojektowane tak, by wymuszaty wewnatrz
wirowy ruch powietrza. Powstata sita odsrodkowa jest
duza, a jej dziatanie ciagte, co wyrdznia tego rodzaju filtry
w poréwnaniu z tradycyjnymi rozwiazaniami. Czasteczki
tluszczu sa w ten sposob dociskane do profili, co
zwieksza wydajnosé. Filtry KSA charakteryzuja sie 95%
skutecznoscia w usuwaniu czastek 10 pm.

¢ \\Wyzszy poziom higieny i bezpieczenstwa
przeciwpozarowego dzieki ograniczeniu ztogéw ttuszczu Testy fotografii smugowej filtrow KSA
W przestrzeni wyciggowej i kanatach;

e Nizsze koszty konserwacji dzieki mniejszej

100

czestotliwosci czyszczenia; -
e Mniejszy poziom hatasu dzieki ograniczeniu strat E 8 — -

cisnienia; & w
e Konieczno$¢ w przypadku stosowania technologii UV-C § /|

Capture Ray™, :;v.? 40 /

§ 20 //

Filtry maja kategorie UL (Underwriter Laboratories) @
odpornosci ogniowej oraz $wiadectwo NSF (National 0 1A 2"/3 T s & 7 5 s n
Sanitation Foundation) higieny i bezpieczenstwa. Wielkos¢ czastek [um]
Montowane sg we wszystkich okapach i sufitach KCJ. Testy wykonano w VTT w oparciu o metode VDI 2062 (czg$¢ 1) , Sprzet wentylacyjny dla

kuchni” Oznaczenie efektywno$ci wychwytywania separatoréw czastek aerozolowych w
wyciggu kuchennym

Halton 20



< Technologia UV-C
K4 Capture Ray™

BEZPIECZENSTWO

Zmniejsza ztogi ttuszczu w kanatach. \Wyzszy poziom higieny i
bezpieczenstwo pozarowe.

0OCZYSZCZANIE POWIETRZA

Zmniejsza emisje zapachdéw w powietrzu odprowadzanym z kuchni.

KORZYSCI EKONOMICZNE

WyraZzne oszczednosci kosztow konserwacji. Utatwia odzysk
ciepta. Wyklucza koniecznos¢ wyrzutu powietrza na poziomie
dachu.
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Technologia UV-C Capture Ray™ zostata opracowana w
celu neutralizacji czasteczek ttuszczu, opardéw ttuszczu
oraz zwiazkdéw organicznych, ktére nie zostaty zatrzymane
przez gtéwny system filtrowania, niezaleznie od jego
wydajnosci. Dzieki zwiekszeniu liczby lamp UV-C do Scisle
okreslonego poziomu, zapachy przenoszone z powietrzem
stajg sie tak nikte, ze moze nie by¢ juz konieczne

usuwanie go przez dach.
Fotoliza

Podstawa dziatania technologii UV-C Capture Ray™ jest Powoduje chemiczny rozpad czasteczek ttuszczu w wyniku dziatania
zastosowanie lamp UV-C. Neutralizacja czastek ttuszczu, fotondw.

oparéw ttuszczu oraz zapachow zalezy od dwaoch
zachodzacych réwnolegle zjawisk: fotolizy, ktéra jest
wynikiem bezposredniego oddziatywania promieniowania
ultrafioletowego UV-C i powoduje chemiczny rozpad
czagsteczek ttuszczu w wyniku dziatania fotondéw, oraz
ozonowania czasteczek ttuszczu, czyli utleniania ich
ozonem wytwarzanym przez lampy. Ozon jest gazem,
wiec jest unoszony z przeptywem powietrza, dlatego
utlenianie zachodzi nie tylko w przestrzeni wyciggowej, ale
rowniez w kanatach wentylacyjnych.

Ozonoliza

Ozonoliza stanowi utlenianie ozonem lotnych zwiazkéw organicznych (VOC)
oraz czesci zapachow.
e Kanaty utrzymywane sa w czystosci:

- Czyszczenie moze by¢ roztozone w czasie;

- Utrzymywana jest maksymalna higiena i bezpieczeristwo
pozarowe kanatéw;
¢ \\lyciggane powietrze nie zawiera ttuszczu, co umozliwia
skuteczny i niezawodny odzysk ciepta.
e Usuwanie zapachéw na zewnatrz jest kontrolowane.
Ograniczenie niedogodnosci do minimum.

Wyglad wnetrza przestrzeni wyciagowej wyposazonej w lampy UV-C po
kilku tygodniach uzywania.

a Halton
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Obstuga przemystowych urzadzen gastronomicznych,
takich jak piece i grille na wegiel drzewny lub woki gazowe
jest szczegdlnie ztozona. Charakteryzuja sie one wysokim
obcigzeniem cieplnym oraz wysoka temperaturg na
kanatach wylotowych, jak rowniez emituja duze ilosci
tluszczy i olejow oraz sadzy.

Zastosowanie paliw statych, takich jak wegiel drzewny
stanowi dodatkowe zagrozenie ze wzgledu na
wytwarzanie iskier. Niezaleznie od typu, ryzyko pozarowe
stanowi szczegolnie istotny czynnik w przypadku
przemystowych urzadzen gastronomicznych.

Technologia Cold Mist to optymalne rozwiazanie
skutecznie obnizajace ryzyko do poziomu standardowych
urzadzen.

e Technologia Cold Mist tworzy kurtyne zimnej mgty
wodnej w przestrzeni wyciggowej okapu, przez ktérag
przeptywa dym generowany przez urzadzenie
gastronomiczne. Czastki przenoszone w powietrzu oraz
cze$¢ zapachdw sa wychwytywane i przenoszone do
kanalizacji. Jest to sprawdzona i skuteczna metoda
usuwania ttuszczy i olejow ze strumienia powietrza.

e Technologia Cold Mist dodatkowo chtodzi powietrze i
zatrzymuje iskry oraz ptomienie, zapobiegajac ich
wprowadzaniu do przestrzeni wyciagowej. Tym samym,
znacznie ograniczajac ryzyko wprowadzenia pfomienia do
kanatu wyciagowego. Bezpieczenstwo pod petna
kontrolg.

Halton

. Technologia Cold Mist dla
przemystowych urzadzen
gastronomicznych

Technologia Cold Mist to optymalne rozwigzanie
zapewniajgce sprawne uzyskanie poziomow bezpieczenstwa
i emisji przemystowych urzadzen gastronomicznych
zblizonych do poziomu standardowych urzadzen.

PRZEWAGA EKONOMICZNA

Wysokosprawna filtracja redukujaca zawartos¢ ttuszczy oraz
olejéw, jak réwniez ograniczajaca koszty czyszczenia
kanatow.

A Przytacze
wyciagowe

B
. Przestrzen

okapu

g@i::z:

} i :/// Capture Jets

DH

Mgta Wodna- woda zimna

Pod koniec gotowania, realizowany jest cykl
przemywania wnetrza przestrzeni wyciagowe;.
Czynnosci konserwacyjne sa ograniczone do
minimum, poniewaz czyszczenia wymagaja
wylfgcznie powierzchnie zewnetrzne okapdw.

Przytacze
wyciagowe

Przestrzen
okapu

2 / Capture Jets

Gorace mycie
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' : @ Technologia Cold Mlist
| Na Zadanie

IRIS

PRZEWAGA EKONOMICZNA

Oszczednos¢ zuzycia wody do 80% dzieki technologii Cold
Mist.

BEZPIECZENSTWO

Oszczednos$é¢ wody bez wplywu na bezpieczenstwo
pozarowe przemystowych urzadzen gastronomicznych,
ktére zapewniaja taki sam standard, jak standardowe
urzadzenia gastronomiczne.
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Woda stanowi cenny zaséb naturalny i tym samym
konieczna jest optymalizacja jej wykorzystania. Halton
opracowat inteligentna technologie cold Mist On Demand
(MOD) uruchamiang w zaleznoéci od zapotrzebowania, bez
koniecznosci pracy w trybie ciggtym.

Czujniki IRIS Halton, stosowane rowniez w systemie
M.A.R.V.E.L., skanuja powierzchnie urzadzenia
gastronomicznego celem okreslenia stanu i ewentualnego
uruchomienia technologii Cold Mist. Na przyktad, w
przypadku piecéw na wegiel drzewny, technologia Cold
Mist jest uruchamiana kazdorazowo po otwarciu oraz
zatrzymywana natychmiast po zamknieciu drzwi pieca.

Jest to bezpieczne i odpowiedzialne podejscie, ktére
pozwala na oszczednosci zuzycia wody do 80% dzieki
technologii Cold Mist.

Oszczednos$c¢ zuzycia wody w wysokosci 2964€ mierzona dla jednej z jedenastu
sekcji okapu zamontowanych w Uniwersytecie w Birmingham (UCB).

Uniwersytet w Birmingham (UCB) posiada duza liczbe okapéw pracujacych w technologii
Cold Mist / Hot Wash objetych umowa serwisowa Halton.

UCB wyznaczyt kluczowe cele srodowiskowe, ktére musza by¢ spetnione kazdego roku,
celem redukgji wptywu na $rodowisko oraz zagwarantowania dalszego finansowania. UCB
zadecydowat o ocenie potencjalnych oszczednosci ze stosowania technologii MOD i
zgodzit sie na jednomiesieczna prébe dla pojedynczej sekcji okapu z technologia Cold
Mist. Wybrano dwie przylegte sekcje okapu, kazda obejmujaca takie same urzadzenia
gastronomiczne, podtgczone do przewoddw w taki sam sposob.

ZUyclenoay Zuzyqe wody Koszt ngploatafyjny ) Wp’ryw
miesieczne miesieczny $rodowiskowy roczny
Sekcja z technologia Cold Mist On 5 54 €
Demand (MOD) 173 m (43 £) 648 €
1y Sekga z technologia Cpld M|st w 95,4 me 301 € 3612 €
A 1| i 0 : trybie ciagtym (odpowiedni program) (238 £)
> S Roznica 78,1 m3 247 € 2964 €

* Koszty eksploatacyjne oparte na kosztach 1,95 € (£ 1,54) na m3 dla doprowadzenia wody oraz 1,20 € (£ 0,95) na m3
dla odprowadzenia wody.
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7 Automatyczny system
/ myjacy

BEZPIECZENSTWO

Wyzszy poziom higieny i bezpieczeristwa
przeciwpozarowego dzieki automatycznemu czyszczeniu
filtréw.

KORZYSCI EKONOMICZNE

Pozwala na pominiecie pracochtonnego demontazu,
czyszczenia i ponownego montazu filtrow. Personel moze
caftkowicie skupi¢ sie na przygotowywaniu positkow.
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W duzych kuchniach konieczne moze by¢ czyszczenie
filtréw raz w tygodniu. Automatyczny system myjacy
zostat zaprojektowany w celu automatycznego
przeprowadzania takiego rutynowego czyszczenia, bez
koniecznosci interwencji zewnetrznej co pozwala na
pominiecie pracochtonnego demontazu, czyszczenia i
ponownego montazu filtréw. Ogdlne i standardowe
czyszczenie filtrow powinno byé wykonywane raz na rok,
zaleznie od aktywnosci kuchni.

Uzytkownicy moga catkowicie poswieci¢ sie swojej
gléwnej dziatalnosci: przygotowywaniu zywnosci. W
duzych kuchniach nie jest juz konieczne posiadanie
dodatkowych zestawow filtrow. Dzieki wyraznie nizszym

kosztom konserwacji, szczegdlnie w intensywnie
wykorzystywanych kuchniach, inwestycja zwraca sie
szybko.

Przekroéj podwéjnej przestrzeni z
zamontowanym automatycznym
systemem myjacym (KCW).

Przestrzenie wyciagowe w okapach oraz sufitach
wyposazonych w automatyczny system myjacy sa
wodoszczelne | zamkniete. Wyposazone sg w listwy z
dyszami natryskowymi specjalnie zaprojektowanymi do
szybkiego i skutecznego czyszczenia filtréw. Kazda listwa
jest podfaczona do szafy sterowania i wyposazona w
ekran dotykowy Halton spetniajacy funkcje interfejsu
uzytkownika. Kontrolery szafy wchodza w sktad platformy
sterowania FCP (patrz dalej).

Przekréj okapu z zamontowanym
automatycznym systemem
myjacym, Capture Jets oraz
przednim nawiewnikiem (KWF).

Halton 24



Monitorowanie systemu
kanatow (KGS)

Skuteczne i oszczedne narzedzie prewencyjne do
utrzymywania higieny i bezpieczenstwa przeciwpozarowego
dzieki ocenie odkfadanych ztogéw ttuszczu w kanatach.
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Pozwala na czyszczenie kanatéw w sytuacji, gdy jest to
rzeczywiscie niezbedne, a nie wedfug z géry ustalonego
planu (czesto niepotrzebnie). Maksymalne bezpieczerstwo
przy minimalnym koszcie.

System bezpieczenstwa kanatow (KGS) firmy Halton
stanowi narzedzie do oceny poziomu ztogdéw ttuszczu w
catej sieci kuchennych kanatéw wyciagowych. Gdy tylko
poziom przekracza wartosci progowe zdefiniowane w
normie NFPA-96 (lub lokalnej, odpowiadajacej) na B Vst
interfejsie uzytkownika pojawia sie alarm, sygnat moze by¢
tez wystany do systemu zarzadzania budynkiem BMS.
Operator zostaje poinformowany o koniecznosci
oczyszczenia kanatow.

Przyktad KGS w kuchni z
dwoma oddzielnymi strefami
e Minimalne ryzyko pozarowe oraz maksymalne gotowania

bezpieczenstwo zywnosci.

e Czyszczenie przeprowadzane jest w odpowiednim : :
A\ i ] p P ) ! P Przyktad KGS w kuchni wyposazonej
czasie, czyli nie za czesto ani za rzadko, bez w sufit wentylacyjny
koniecznosci przygotowywania harmonogramu.

e System KGS taczy w sobie nizsze koszty czyszczenia
kanatéw z maksymalnym bezpieczernstwem
przeciwpozarowym i zywnosci.

Dziatanie systemu KGS opiera sie na czujnikach
zamontowanych wzdtuz kanatéw. Zaleca sie réwniez
zamocowanie czujnikdw w przestrzeniach wyciaggowych
okapu lub w czesciach sufitu wentylacyjnego
umieszczonych nad najintensywniej wykorzystywanymi
urzadzeniami kuchennymi. Zastosowany w czujnikach
innowacyjny system optyczny ocenia poziom ztogéw
ttuszczu tworzacych sie na powierzchniach kanatow.

Kontrolery systemu KGS wchodza w sktad platformy
sterowania FCP (patrz dalej). Systemem mozna zarzadzac
ze standardowego interfejsu uzytkownika — ekranu
dotykowego Halton (patrz dalej).
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Ekran dotykowy stanowi czes¢ platformy FCP
zaprojektowanej dla produktéw firmy Halton. Kazdy
element platformy zostat zaprojektowany do konkretnych
zadan, aby w prosty sposéb spetni¢ wymagania
przewidziane w koncepcji wysokosprawnych kuchni (HPK)
firmy Halton.

e Ekran dotykowy firmy Halton wykorzystuje proste
diagramy.

e Informacje lub alarmy moga by¢ odpowiednio
umiejscowione na produktach lub ekranach
informacyjnych.

e Dzieki temu informacje fatwo odczytac i zinterpretowag,
nawet jezeli personel nie posiada duzej wiedzy na temat
systemow wentylacyjnych.

e Szybsze jest takze uruchamianie instalacji.

* \W przypadku wystapienia usterki mozna jg szybciej
zidentyfikowac i zorganizowaé czynnosci prewencyjne
lub naprawcze.

e Ekran dotykowy mozna zdalnie sprawdzac¢ i obstugiwacé.
Moze on réwniez przesyta¢ informacje dotyczace stanu
sprzetu do platformy EO.R.M.* firmy Halton.

Wentylacja Twojej kuchni na wyciagniecie rekil

Ekran dotykowy firmy
Halton (HTS)

BEZPIECZENSTWO

Uzytkownicy moga z fatwoscia obstugiwaé sprzet
wentylacyjny zmniejszajac ryzyko nieprawidtowego
uzytkowania lub przypadkowego wytaczenia.

KORZYSCI EKONOMICZNE

Koszt systemu sterowania zostaje zoptymalizowany po
pofaczeniu szeregu rozwigzan koncepcji wysokosprawnych
kuchni (HPK) firmy Halton.

Obstugiwane technologie:

e M.A.R.VEE.L. system sterowania wydajnoscia wentylacji w

kuchni.

e Technologia Capture Ray™ UV-C.

e Automatyczny system myjacy.

e Technologia Cold Mist Na Zadanie .

e System bezpieczenstwa kanatow KGS.

e PolluStop, Aerolys i centrale wentylacyjne Extenso.

* Facilities Optimization and Resource Management (Optymalizacja podzespotéw i zarzadzanie zasobami)

Halton
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Kompleksowe sterowanie wentylacjg kuchni

Platforma sterowania wentylacjg kuchni FCP (Foodservice Control Platform) zostata opracowana dla zarzadzania i
jednoczesnej obstugi wszystkich rozwigzan dostarczanych przez firme Halton. Opisywany unikalny system sterowania
moze réwnoczesnie zarzadza¢ wszystkimi technologiami wykorzystywanymi w danej kuchni, bez wzgledu na ich typ i
liczbe. Standardowy interfejs uzytkownika kazdej z technologii zastepowany jest przez jeden: ekran dotykowy firmy Halton.

Ekran dotykowy firmy Halton nie tylko jest w stanie obstugiwac¢ kilka technologii jednoczes$nie, ale réwniez stanowi
skuteczna bramke transmisji danych. Moze takze obstugiwaé funkcje GSM, podlegaé sterowaniu przez zdalny komputer
lub nawet przesyta¢ szczegotowe informacje do systemu zarzadzania BMS lub Halton FO.R.M. (Facilities Optimization and
Resource Management, optymalizacja podzespotdw i zarzadzanie zasobami). System FO.R.M. w czasie rzeczywistym
moze podawac ogdlny stan sprzetu, analize efektywnosci wykorzystania energii lub narzedzia do planowania konserwacji.

Ekran dotykowy Halton FCP (opcja): intuicyjny | w
petni komunikatywny interfejs

Halton FO.R.M.* Potaczenie zdalne Alarmy GSM

Capture Ray™

PolluStop,
Aerolys i Extenso

Automatyczny system )
myjacy Cold Mist Na Zadanie

* Facilities Optimization and Resource Management (Optymalizacja podzespotéw i zarzadzanie zasobami)

- Halton
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Whbudowany system
przeciwpozarowy (FSS)

Ochrona kuchni i pozostatej czesci budynku dzieki gaszeniu
pozaru W miejscu powstania oraz ochronie przestrzeni za
filtrami.
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Integracja fabryczna systemu zapewnia lepszg ochrone
produktéw przy optymalnych kosztach.

Ansul® R-102™ jest systemem przeciwpozarowym
dziatajacym z uzyciem ptynnego $rodka gasniczego,
specjalnie opracowanym dla kuchni profesjonalnych. Na
catym $wiecie wilasciciele restauraciji, firmy
ubezpieczeniowe oraz inspektorzy p.poz. zgodnie twierdza,
Ze jest to najbardziej efektywne rozwigzanie kontroli
ryzyka pozarowego nieodtagcznie zwigzanego z praca
kuchni profesjonalnych bez narazania na
niebezpieczenstwo gosci ani personelu. System szybko i
automatycznie gasi ogien przed jego rozprzestrzenieniem
sie przy interwencji (lub bez) personelu przez catg dobe, 7
dni w tygodniu. Nadaje sie do wszystkich konfiguraciji
kuchni od najprostszych do najbardziej skomplikowanych,
niezaleznie od stosowanych urzadzen kuchennych.

System Ansul® R-102 ™ zostat przetestowany zgodnie z wieloma normami
i wedtug najgorszych scenariuszy. Udowodniono, ze gasi pozary w kazdych
okolicznosciach.

Kto zna produkty Halton
lepigj, niz sama firma
Halton?

e |epsza integracja, montaz w toku produkcji okapow i
sufitow wentylacyjnych.

e Integracja fabryczna moze by¢ jedynym rozwigzaniem
dla produktéw z systemem Capture Ray™,
automatycznym systemem myjacym lub produktéw
wykonanych na zaméwienie.

e Skrocony czas montazu i uruchamiania na miejscu.

e Konkurencyjne ceny integracji systemu.

e Catkowita zgodnos¢ z certyfikacja HACCP produktow
Halton. * Peten pakiet wraz z konserwacja

e Pefna zgodno$¢ z projektem. System przeciwpozarowy musi by¢ regularnie sprawdzany
w celu zapewnienia stafe] skutecznosci. Dziat konserwacji
firmy Halton lub jego oficjalni partnerzy zapewniajg peten
pakiet serwisowy, od etapu projektu do montazu i
konserwaciji.

Halton 38



Peninsula Hotel (Paryz, Francja)

Wolfslaar Restaurant (Breda, Holandia)

20 Halton
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Shangri La Jing'An Hotel (Shanghai, Chiny)

i

Gothia Hotel (Gothenburg, Szwecja)

Halton 2
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Okapy / Wbudowane technologie
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| parametry eksploatacyjne
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Oszczednosci energii:

System M.A.R.V.E.L. redukuje natezenie przeptywu powietrza
wyciggowedo i/lub zapewnia korzysci ze sprawnego odzysku
ciepfa z zespotow nawiewnych i wyciagowych Halton.

Oszczednosci na kosztach konserwacji i bezpieczenstwo:
Halton KGS monitoruje poziom zalegania ttuszczu w
przewodach oraz dziafanie instalacji gasniczej (FSS) Halton.

IEQ- Jakos$¢ srodowiska wewnetrznego:
Zespot nawiewny Aerolys Halton gwarantuje najwyzsza jakos¢
wymiany powietrza.

Kontrola emis;ji:
Zespot wyciggowy PolluStop Halton zapewnia kontrole emisiji z
kuchni i umozliwia montaz w dowolnym miejscu.

(1) Jakos¢ srodowiska wewnetrznego

4 Halton



KVF  OKAP KOMPENSACYJNY CAPTURE JET™

z systemem kurtynowym i wigzka boczna

ZASTOSOWANIA

Okapy KVF znajduja szczegdlne zastosowanie w
projektach typu LEED™. Nadajag sie do wszystkich
zamknietych, otwartych lub demonstracyjnych kuchni (w
hotelach, szpitalach, restauracjach, kuchniach centralnych
itp.).
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Okapy KVF wyposazone sa w najnowszg opatentowana
technologie Capture Jet ze zintegrowanym w przednim
panelu nawiewnikiem wyporowym.

e Certyfikat HACCP®@.

c" 5’%8 {:é:ﬁ e /naczna oszczednos$¢ energii: redukcja wyciagganego
powietrza o 30- 40% dzieki zastosowaniu technologii
% Technologia Capture Jet™ s Zintegrowany nawiew Capture Jet™.,
Redukcja natezenia - powietrza
_))l przeptywu powietrza D Lepsze wychwytywanie e Oszczednosci w kosztach konserwacji i wyzszy poziom
do40% dymu i wyzszy komfort bezpieczenstwa. Wysokosprawne multicyklonowe filtry
) I ;‘E&ggg%‘g%ggzgSA) ﬁ ;i%‘(?'ggi;?ﬁaw typu KSA (certyfikacja UL, NSF i LPS 1263).
I}’fjlj{,i :i)q;;iléj()1\6vznn1iarach . ggtsiz:tr:izz przeptywu Zapob@game tworz§n|g sie z’@ggw H.USZCZL.J' ,
stanowigcych zagrozenie dla higieny i bezpieczenstwa

pozarowego. Nizsze koszty czyszczenia.
Zalecane potaczenie

Lepsze wychwytywanie i komfort dzieki nawiewnikowi

=ma* System MAARVE.L (MRV) | Technologia Capture Ray™

e A Redukcja | Neutralizacja wyporowemu o niskiej predkosci wbudowanemu w
przeptywu powietrza oparow i czastek przednia czes¢ okapu (powietrze nawiewane bez
do 64% thuszczu .
przeciagow).
Whbudowana instalacja e Monitorowanie bezpieczenstwa L, . .
gasnicza (FSS) \_ kanatow (KGS) ¢ \Wydajnos$¢ okapu przetestowana w niezaleznych
Urzadzenie fabrycznie CCC@ Ocena poziomu laboratoriach wg standardu ASTM 1704. llo$¢ powietrza

przygotowane do montazu zalegajacego ttuszczu

wycigganego obliczana jest wg. standardu ASTM oraz w
oparciu o metode okreslajaca rzeczywiste obcigzenie

Skrécony opis dwoéch z dostepnych opcji:
_7 b ) epny bel cieplne.

e System M.A.R.V.E.L. (MRV)
Technologia ta zapewnia

Szybkie i tatwe uruchamianie. Okapy dostarczane jako

wyjatkowa funkcje niezaleznej "gotowe do montazu” ze wszystkimi akcesoriami,
regu.lacu natenga przeptywu takimi jak o$wietlenie, kré¢ce pomiarowe TAB™ oraz
_pow'e,trza wymagowe,go dia przepustnice regulacyjne do szybkiej regulacji na
indywidualnych okapdw. .

miejscu.

| Skorzystaj ze znacznych
oszczednosci!

Mocniejsze i tatwiejsze do czyszczenia. Mniej czesci |
Technologia Capture Ray™ mniej potaczen. Konstrukcja ze stali nierdzewnej.
Wykonanie kuchni w

dowolnym miejscu oraz

bezpieczenstwo dzieki

neutralizacji UV tluszczéw wraz

ze znacznym ograniczeniem

emisji zapachéw.

(1) Leadership in Energy and Environmental Design

Podstawowe systemy i technologie zostaty opisane szczegétowo na str. 26 do 38. (2) System Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktow Kontroli (HACCP)
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Wymiary dotycza wytacznie sekcji modutowych. Diuzsze okapy stanowia
potaczenie indywidualnych modutéw utatwiajac dostawe oraz montaz na
— miejscu. Inne metody nawiewu powietrza Capture Jet™ lub przytacza
dostepne na zaméwienie.
— ‘ 5 LOKALIZACJA PRZYLACZY (mm)
& Liczbe przytaczy powietrza wyciagowego i nawiewnego nalezy okresli¢
S S na podstawie dtugos$ci modutéw oraz predkosci przeptywu powietrza, w
< ~ zaleznosci od konfiguracji urzadzen kuchennych.
................................... . Wyciag r— r—
10315 2@315 3@315 20250 4 @250
L M N M, N O O, P Q*
1600 L1/2 450 - 450 - 720
2100 L1/2 450 - 450 450, 500 1320
\ 2600 - 450 L1/2, 450 450 450, 500 1320
3100 - 450 L1/2, 450 - 450, 500 1320

*720 (L1<=1500, 2x18W), 1320 ( L1>1500, 2x36W)

MASA (h=555 mm, kg)

e L/B 1100 1300 1500 1700 1900
/ o 1100 86 91 97 107 113
N = 8 1600 114 119 125 136 141
QA = 2100 141 147 152 164 170
250 / \ S| @
g | ] S| o 2600 169 174 180 193 199
_ ‘; g 3100 196 202 207 222 228
/: //
o L] =
\J _
(@)

50

450  |205

w7 Halton
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KVI OKAP WYCIAGOWY CAPTURE JET™

z systemem kurtynowym i wiazka boczna

@""‘@ i .
% Technologia Capture Jet™ *___* _ Filtr multicyklonowy (KSA)
Redukcja natezenia @@ Skutecznos¢ 95% dla
)) przeptywu powietrza Ste oA czastek o wymiarach
do 40% £ 1 powyzej 10 um
Technologia TA.B.™
Szybki pomiar
natezenia przeptywu
TA.B. powietrza

Zalecane potaczenie

Z=a* System MARVE.L (MRV) 49 Technologia Capture Ray™

/‘ . o . .
\ Redukcja . Neutralizacja
przeptywu powietrza oparow i czastek
do 64% thuszczu
Wbudowana instalacja @ Monitorowanie bezpieczenstwa

gasnicza (FSS) kanatow (KGS)
Urzadzenie fabrycznie CC@ Ocena poziomu

przygotowane do montazu zalegajacego ttuszczu

Skrocony opis dwoch z dostepnych opcji:
= - = System M.A.R.V.E.L. (MIRV)

Technologia ta zapewnia
! wyjatkowa funkcje niezaleznej
regulacji natezenia przeptywu
powietrza wyciggowego dla

indywidualnych okapdw.
| Skorzystaj ze znacznych
oszczednosci!

Technologia Capture Ray™
Wykonanie kuchni w
dowolnym miejscu oraz
bezpieczenstwo dzieki
neutralizacji UV tluszczéw
wraz ze znacznym
ograniczeniem emisji
zapachow.

Podstawowe systemy i technologie zostaty opisane szczegétowo na str. 26 do 38.

Halton "

ZASTOSOWANIA

Okapy KVI znajduja szczegdlne zastosowanie w projektach
typu LEED™. Przydatne sg do wszystkich zamknietych,
otwartych lub demonstracyjnych kuchni (w hotelach,
szpitalach, restauracjach, kuchniach centralnych itp.).

Okapy KVI wyposazone sa w najnowsza opatentowana
technologie Capture Jet. W potaczeniu z dyfuzorami o
niskiej predkosci przeptywu, wiazka wychwytujaca
zapewnia wydajno$¢ na maksymalnym poziomie.

e Certyfikat HACCP®@.

e /naczna oszczednos$¢ energii: redukcja wycigganego
powietrza o 30- 40% dzieki zastosowaniu technologii
Capture Jet™.

e Oszczednos$ci w kosztach konserwacji i wyzszy poziom
bezpieczenstwa. Wysokosprawne multicyklonowe filtry
typu KSA (certyfikaty UL, NSF i LPS 1263).
Zapobieganie tworzeniu sie ztogdéw ttuszczu,
stanowigcych zagrozenie dla higieny i bezpieczenstwa
pozarowego. Nizsze koszty czyszczenia.

e \\Wydajnos¢ okapu przetestowana w niezaleznych
laboratoriach wg standardu ASTM 1704. llo$¢ powietrza
wycigganego obliczana jest wg.standardu ASTM oraz w
oparciu o metode okreslajaca rzeczywiste obcigzenie
cieplne.

Szybkie i fatwe uruchamianie. Okapy dostarczane jako
"gotowe do montazu” ze wszystkimi akcesoriami takimi
jak o$wietlenie, kro¢ce pomiarowe TAB™ oraz
przepustnice regulacyjne do szybkiej regulacji na
miejscu.

* Mocniejsze i fatwiejsze do czyszczenia. Mniej czesci i
mniej potaczen. Konstrukcja ze stali nierdzewne;.

(1) Leadership in Energy and Environmental Design
(2) System Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktéw Kontroli (HACCP)
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Wymiary dotycza wytacznie sekcji modutowych. Diuzsze okapy stanowia
potaczenie indywidualnych modutéw utatwiajac dostawe oraz montaz na
miejscu. Inne metody nawiewu powietrza Capture Jet™ lub przytacza
dostepne na zamdéwienie.

= Zmy ] I LOKALIZACJA PRZYLACZY (mm)
o o Liczbe przytaczy powietrza wyciagowego i nawiewnego nalezy okreséli¢
g g na podstawie diugosci modutéw oraz predkoéci przeptywu powietrza, w
I S « zaleznosci od konfiguracji urzadzen kuchennych.
Wyciag Oswietlenie
19315 2 @315 3 @315
L M N M, N Q*
1600 L1/2 450 - 720
2100 L1/2 450 - 1320
| 2600 - 450 L1/2, 450 1320
3100 - 450 L1/2, 450 1320
*720 (L1<=1500, 2x18W), 1320 ( L1>1500, 2x36W)
MASA (h=555 mm, kg)
L/B 1100 1300 1500 1700 1900
170 1100 78 83 88 93 98
ol 8 1600 103 108 113 118 123
o
"""" 3 g 2100 128 133 138 143 148
o | { 1=
& ; =] S 2600 153 158 163 168 173
______ S|~ 3100 178 183 188 193 198
1]
L
1
] =
= L1
=
450 |205 3

" Halton
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UVF

Z systemem kurtynowym i wigzkag boczna

EGT Technologia Capture Jet™

Redukcja natezenia
przeptywu powietrza
do 40%

- Technologia Capture Ray™
~ Neutralizacja
opardow i czastek

ttuszczu

Technologia TA.B.™

Szybki pomiar

natezenia przeptywu
TA.B. powietrza

Zalecane potaczenie

_==g* System MAR.VE.L (MRV)
- \ Redukcja

przeptywu powietrza

do 64%

Whbudowana instalacja
gasnicza (FSS)

Urzadzenie fabrycznie
przygotowane do montazu

MMMMMMMMM

RCSl

*___* _ Filtr multicyklonowy (KSA)

@@l Skutecznosc 95% dla

czastek o wymiarach
LLEE powyiej 10 pm

“£2 Zintegrowany nawiew
- powietrza

[:] Lepsze wychwytywanie
dymu i wyzszy komfort

Ekran dotykowy Halton (HTS)

Wyjatkowy i intuicyjny

interfejs uzytkownika LCD
dla wszystkich systeméw

Wezownica odzysku ciepla
powietrze/woda

Wstepne podgrzanie
powietrza lub wody

e Monitorowanie bezpieczenstwa

kanatow (KGS)
C@ Ocena poziomu
zalegajacego ttuszczu

Skrocony opis dwoch z dostepnych opcji:

AW T—
!

Podstawowe systemy i technologie zostaty opisane szczegétowo na str. 26 do 38.

Halton

System M.A.R.V.E.L. (MRV)
Technologia ta zapewnia
wyjatkowa funkcje niezaleznej
regulacji natezenia przeptywu
powietrza wyciaggowego dla
indywidualnych okapdw.
Skorzystaj ze znacznych
oszczednosci!

Odzysk ciepta

Znaczna redukcja ilosci
tluszczu wprowadzanego do
powietrza zapewnia stabilny
odzysk ciepta w czasie oraz
oszczednose kosztow.
Dodatkowe oszczednoscil

OKAP KOMPENSACYJNY Z FILTRAMI UV- CAPTURE RAY™

ZASTOSOWANIA

Okapy UVF znajdujg szczegodlne zastosowanie w projektach
typu LEED™. Moga by¢ stosowane we wszystkich kuchniach
(w hotelach, szpitalach, restauracjach, kuchniach centralnych
itp.), szczegdlnie w duzych miastach lub w instalacjach, w
ktorych kanaty sa trudno dostepne.

Zastosowana technologia Capture Ray™ UV neutralizuje
ttuszcz zawarty w oparach z gotowania oraz zmniejsza emisje
zapachdéw na zewnatrz. Przy dokfadnym doborze ilosci lamp
UV, brzydkie zapachy powstate podczas gotowania beda
minimalne, az do tego stopnia, ze wyrzut powietrza na duzej
wysokosci nie bedzie juz konieczny. Elliminujgc problemy
bezpieczenstwa i ucigzliwosci dla sasiadow, mozliwym jest
stworzenie restauracji w dowolnym miejscu, uzyskujac
jednoczes$nie znaczace oszczednosci w zuzyciu energii i
kosztach czyszczenia.

Okapy UVF wyposazone sa w najnowsza, opatentowana
technologie Capture Jet, ze zintegrowanym w przednim panelu
nawiewnikiem wyporowym.

Certyfikat HACCP®@.

Znaczna oszczednosé¢ energii: redukcja wycigganego
powietrza o 30- 40% dzieki zastosowaniu technologii
Capture Jet™,

Oszczednosci w kosztach konserwacji i wyzszy poziom
bezpieczenstwa w wynkiku dwuetapowej filtracji z
zastosowaniem wysokosprawnego filtra multicyklonowego
KSA (certyfikaty UL, NSF i LPS 1263). Neutralizacja
pozostatych czastek ttuszczu i opardw ttuszczu dzieki
technologii Capture Ray™.

Brak ztogow ttuszczu oraz nizsze koszty czyszczenia kanatow
i przestrzeni wyciggowych. Maksymalna higiena i
bezpieczenstwo pozarowe.

Zmniejszona emisja zapachdéw w wycigganym powietrzu.

e Bezpieczny dostep do lamp UV-C oraz system sterowania
plug&play z certyfikatem CE i ekranem dotykowym LCD jako
opcja (Ekran dotykowy Halton).

Lepsze wychwytywanie i komfort dzieki nawiewnikowi
wyporowemu o niskiej predkosci wbudowanemu w przednia
czes$¢ okapu.

Wydajnos$¢ okapu przetestowana w niezaleznych
laboratoriach wg standardu ASTM 1704. lloé¢ powietrza
wycigganego obliczana jest wg. standardu ASTM oraz w
oparciu 0 metode okreslajgca rzeczywiste obciazenie cieplne.

Szybkie i fatwe uruchamianie. Okapy dostarczane jako
"gotowe do montazu” ze wszystkimi akcesoriami.

Mocniejsze i tatwiejsze do czyszczenia. Mniej czesci | mniej
potaczen. Konstrukcja ze stali nierdzewne;j.

(1) Leadership in Energy and Environmental Design
(2) System Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktéw Kontroli (HACCP)
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Wymiary dotycza wytacznie sekcji modutowych. Diuzsze okapy stanowia
potaczenie indywidualnych modutéw utatwiajac dostawe oraz montaz na
miejscu. Inne metody nawiewu powietrza Capture Jet™ lub przyfacza
dostepne na zamdéwienie.

LOKALIZACJA PRZYLACZY (mm)

Liczbe przytaczy powietrza nawiewnego nalezy okresli¢ na podstawie
dlugosci modutéw oraz predkosci przeptywu powietrza, w zaleznoéci od
konfiguracji urzadzen kuchennych.

Wyciag Nawiew Oswietlenie
205 3 250 10315 20315 30315 20250 40250
i L M N M, N 0 0,P Q*
1600**  L1/2 275 - 450 - 1020
(@] 2100 L1/2 275 - 450 450, 500 1320
2600 - 275 L1/2, 550 450 450, 500 1320
7/ 3100 - 276 L1/2,550 - 450, 500 1320
a VSN = * 1020 (L1<=1500, 2x27W), 1320 { L1>1500, 2x36W)
- { **Tylko z krétkimi lampami UV. Minimalna dtugo$¢ aktywna okapu dla
7 \ /” krotkich lamp: 1200 mm /2000 mm dla dfuzszej kasety.
IS MASA (h=555 mm, kg)
S 3|l g L/B 1200 1300 1500 1700 1900
e ‘IT - 1200 101 106 112 122 128
B =z — ‘1 1600 129 134 140 151 156
N - 2100 161 167 172 184 190
a i 2600 189 194 200 213 219
— ! 3100 216 222 227 242 248
(@]
450  |205 28

51 Halton
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Z systemem kurtynowym i wigzkag boczna

®®E B

%7 Technologia Capture Jet™

-)) Redukcja natezenia

przeptywu powietrza

do 40%

Technologia Capture Ray™
Neutralizacja

opardow i czastek

ttuszczu

Ekran dotykowy Halton (HTS)
Wyjatkowy i intuicyjny

interfejs uzytkownika LCD
dla wszystkich systeméw

Zalecane potaczenie
/‘."-";\ System MLA.R.VE.L. (MRV)
! % Redukcja
przeptywu powietrza
do 64%

Wbudowana instalacja
gasnicza (FSS)

Urzadzenie fabrycznie
przygotowane do montazu

Skrocony opis dwodch z dost

AL A T—
=

Podstawowe systemy i technologie zostaty opisane szczegétowo na str. 26 do 38.

Halton

sssssssss

*___* _ Filtr multicyklonowy (KSA)

) Skutecznosc¢ 95% dla

&4 14t czastek o wymiarach
If :11 2 powyzej 10 um

TechnologiaTA.B.™
Szybki pomiar
natezenia przeptywu

TAB. powietrza

Wezownica odzysku ciepta
powietrze/woda

Wstepne podgrzanie
powietrza lub wody

e Monitorowanie bezpieczenstwa

kanatéw (KGS)
CC@ Ocena poziomu
zalegajacego ttuszczu

epnych opcji:

System M.A.R.V.E.L. (MRV)
Technologia ta zapewnia
wyjatkowa funkcje niezaleznej
regulacji natezenia przeptywu
powietrza wyciaggowego dla
indywidualnych okapdw.
Skorzystaj ze znacznych
oszczednosci!

Odzysk ciepta

Znaczna redukcja ilosci
ttuszczu wprowadzanego do
powietrza zapewnia stabilny
odzysk ciepta w czasie oraz
oszczednosé kosztow.
Dodatkowe oszczednoscil

OKAPWYCIAGOWY Z FILTRAMI UV- CAPTURE RAY™

ZASTOSOWANIA

Okapy UVI znajduja szczegdlne zastosowanie w projektach
typu LEED" . Moze by¢ stosowana we wszystkich
kuchniach (w hotelach, szpitalach, restauracjach, kuchniach
centralnych itp.), szczegdlnie w duzych miastach lub w
instalacjach, w ktérych kanaty sg trudno dostepne.

Zastosowana technologia Capture Ray™ UV neutralizuje
ttuszcz zawarty w oparach z gotowania oraz zmniejsza
emisje zapachoéw na zewnatrz. Przy doktadnym doborze
ilosci lamp UV, brzydkie zapachy powstate podczas
gotowania beda minimalne, az do tego stopnia, ze wyrzut
powietrza na duzej wysokosci nie bedzie juz konieczny.
Elliminujac problemy bezpieczenistwa i uciazliwosci dla
sasiadow, mozliwym jest stworzenie restauracji w
dowolnym miejscu, uzyskujac jednoczesénie znaczace
oszczednosci w zuzyciu energii | kosztach czyszczenia.

Okapy UVI wyposazone sa w najnowsza, opatentowana
technologie Capture Jet.

e Certyfikat HACCP®?.

e /naczna oszczedno$¢ energii: redukcja wycigganego
powietrza o 30- 40% dzieki zastosowaniu
technologiiCapture Jet™.

Oszczednosci w kosztach konserwacji i wyzszy poziom
bezpieczenstwa Filtrowanie dwuetapowe z
zastosowaniem wysokosprawnego filtra
multicyklonowego KSA (certyfikaty UL, NSF i LPS 1263).
Neutralizacja pozostatych czastek ttuszczu i oparéw
ttuszczu dzigki technologii Capture Ray™.

Brak ztogow ttuszczu oraz nizsze koszty czyszczenia
kanatéw i przestrzeni wyciaggowych. Maksymalna higiena i
bezpieczenstwo pozarowe.

Zmniejszona emisja zapachdw w wycigganym powietrzu.

Bezpieczny dostep do lamp UV-C oraz system sterowania
plug&play z certyfikatem CE i ekranem dotykowym LCD
jako opcja (Ekran dotykowy Halton).

Wydajnos$é okapu przetestowana w niezaleznych
laboratoriach wg standardu ASTM 1704. llo$¢ powietrza
wyciaganego obliczana jest wg. standardu ASTM oraz w
oparciu o metode okreslajaca rzeczywiste obcigzenie
cieplne.

Szybkie i fatwe uruchamianie. Okapy dostarczane jako
“gotowe do montazu” ze wszystkimi akcesoriami.

Mocniejsze i tatwiejsze do czyszczenia. Mniej czesci i
mniej potaczen. Konstrukcja ze stali nierdzewne;.

(1) Leadership in Energy and Environmental Design
(2) System Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktow Kontroli (HACCP)
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Wymiary dotycza wytacznie sekcji modutowych. Diuzsze okapy stanowia
potaczenie indywidualnych modutéw utatwiajac dostawe oraz montaz na
miejscu. Inne metody nawiewu powietrza Capture Jet™ lub przyfacza
dostepne na zamdéwienie.

LOKALIZACJA PRZYLACZY (mm)

Liczbe przytaczy powietrza wyciagowego i nawiewnego nalezy okreséli¢
na podstawie diugosci modutéw oraz predkoéci przeptywu powietrza, w
zaleznosci od konfiguracji urzadzen kuchennych.

3 250 Wyciag Oswietlenie
1 @315 2 @315 3 0315
— L M N M, N Q*
1600** L1/2 275 - 1020
2100 L1/2 275 - 1320
2600 - 275 L1/2, 550 1320
~ - 3100 - 275 L1/2, 550 1320
3 ‘,"/ = *1020 (L1<=1500, 2x27W), 1320 ( L1>1500, 2x36W)
\ ** Tylko z krétkimi lampami UV. Minimalna dtugos$¢ aktywna okapu dla
S krotkich lamp: 1200 mm /2000 mm dla diulszej kasety.
7l | g s
ol 177 “| 8 MASA (h=555 mm, kg)
& ‘ / § ‘% L/B 1200 1300 1500 1700 1900
170 - = L E 1200 93 98 103 108 113
TN — 1600 118 123 128 133 138
) 2100 148 153 158 163 168
' 2600 173 178 183 188 193
o 3100 198 203 208 213 218
450 205 23

53 Halton



KWF  OKAP KOMPENSACYJNY CAPTURE JET™ Z SYSTEMEM MYJACYM

Z systemem kurtynowym i wigzkag boczna

ZASTOSOWANIA

Okapy KWF znajduja szczegdlne zastosowanie w projektach
typu LEED" i mogg by¢ stosowane zaréwno w kuchniach
zamknietych i otwartych jak i w kuchniach pokazowych
(hotele, szpitale, restauracje, kuchnie centralne itd.), ze
szczegblnym uwzglednieniem kuchni o duzej intensywnosci

pracy.
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Technologia Water \Wash zostata zaprojektowana tak, aby w
sposob zautomatyzowany przeprowadzaé regularne
czyszczenie filtréw, bez koniecznosci interwencji zewnetrznej,
g Znaczaco obnizajac przy tym koszty czyszczenia. Ponadto
:‘“‘fﬁ pozwala pracownikom kuchni odda¢ sie w petni przygotwaniu
menu i jedzenia.

4367 Technologia Capture Jet™ *___*  Filtr multicyklonowy (KSA)

;

Redukcja natezenia Skuteczno$¢ 95% dla Okapy KWF wyposazone sa w najnowszg, opatentowana
rzeptywu powietrza ¥} 1+t czastek o wymiarach . . .
by P L e Y technologie Capture Jet, ze zintegrowanym w przednim

do 40% $ powyzej 10 um
panelu nawiewnikiem wyporowym.

= Zintegrowany nawiew

_g .
" powietrza e Certyfikat HACCP?.

Lepsze wychwytywanie
dymu i wyzszy komfort e Znaczna oszczednos$¢ energii: Redukcja wycigganego

ﬁ Technologia TA.B.™ l Ekran dotykowy Halton (HTS) powietrza o 30- 40% dzieki zastosowaniu

5 Technologia Water Wash 5
Automatyczne Ij"
przemywanie
filtrow

Szybki pomiar Wyjatkowy i intuicyjny " ™

natezenia przeptywu interfejs uzytkownika LCD technologiiCapture Jet™.

TAB. i i 5 , L. , .
powietrza dla wszystkich systemow * Wyrazne oszczednoéci kosztéw konserwaciji. Automatyczne
czyszczenie filtrow bez koniecznosci interwencji personelu,

Zalecane potaczenie ktory moze w spokoju zaja¢ sie praca.

=ma* System MAARVE.L (MRV) Technologia Capture Ray™

- % Redukeja . Neutralizacja e \Wieksze bezpieczenstwo: wysokosprawne multicyklonowe
przeplywu powietrza oparéw i czastek filtry typu KSA (certyfikaty UL, NSF i LPS 1263).
do 64% thuszczu . . . . .

Zapobiegaja tworzeniu sie ztogdw ttuszczu w kanatach,

Wbudowana instalacja e Monitorowanie bezpieczenstwa stanowiacych powazne zagrozenie dla higieny i
gasnicza (FSS) NS | aion k9 owiacych powa grozen greny _
Urzadzenie fabrycznie CCC@ Ocena poziomu bezpieczenstwa pozarowego. Nizsze koszty czyszczenia
przygotowane do montazu zalegajacego ttuszczu kanatow

Szafa sterowania z ekranem dotykowym (ekran dotykowy

Skrocony opis dWCh z dostepnych opcji: Halton) stanowigcym intuicyjny interfejs uzytkownika.

= System M.A.R.V.E.L. (MRV)
Technologia ta zapewnia Lepsze wychwytywanie i komfort dzieki nawiewnikowi
¢ wyjatkowa funkcje niezaleznej niskiej predko$ci wbudowanemu w przedniej czesci okapu

regulacii natezenia przeptywu (powietrze uzdatnione bez tworzenia przeciggdwy).
powietrza wyciaggowego dla

! indywidualnych okapow. e \\lydajnos¢ okapu przetestowana w niezaleznych
Skorzystaj ze znacznych laboratoriach wg standardu ASTM 1704. llo$¢ powietrza
oszczednoscil wyciaganego obliczana jest wg. standardu ASTM oraz w
Technologia Capture Ray™ oparciu 0 metode okreslajaca rzeczywiste obciazenie
Wykonanie kuchni w cieplne.

dowolnym miejscu oraz
bezpieczerstwo dzigki Szybkie i fatwe uruchamianie. Okapy dostarczane jako

neutralizacji UV ttuszczow “gotowe do montazu” ze wszystkimi akcesoriami takimi
wraz ze znacznym jak o$wietlenie, kré¢ce pomiarowe TAB™ oraz przepustnice

ograniczeniem emisji regulacyjne do szybkiej regulacji na miejscu.
zapachow.

Mocniejsze i fatwiejsze do czyszczenia. Mniej czesci i mnigj
potaczen. Konstrukcja ze stali nierdzewnej.

(1) Leadership in Energy and Environmental Design

Podstawowe systemy i technologie zostaty opisane szczegétowo na str. 26 do 38. (2) System Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktow Kontroli (HACCP)
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Wymiary dotycza wytacznie sekcji modutowych. Diuzsze okapy stanowia
potaczenie indywidualnych modutéw utatwiajac dostawe oraz montaz na
miejscu. Inne metody nawiewu powietrza Capture Jet™ lub przytacza
dostepne na zamdéwienie.

LOKALIZACJA PRZYLACZY (mm)

Liczbe przytaczy powietrza nawiewnego nalezy okresli¢ na podstawie
dtugosci modutéw oraz predkosci przeptywu powietrza, w zaleznoéci od
konfiguracji urzadzen kuchennych.

Wyciag Nawiew Oswietlenie
10315 20@315 30315 20250 4 @250
L M N M, N 0] o, P Q*
1600 L1/2 450 - 450 - 720
2100 L1/2 450 - 450 450, 500 1320
2600 - 450 L1/2,450 450 450, 500 1320
3100 - 450 L1/2, 450 - 450, 500 1320

*720 (L1<=1500, 2x18W), 1320 ( L1>1500, 2x36W)

MASA (h=555 mm, kg)

L/B 1300 1500 1700 1900
1500 101 106 111 116
2000 124 129 135 141
2500 148 154 161 168
3000 171 181 189 199

Szafa sterowania CCW

Szafa sterowania CCW automatycznie kontroluje cykle
czyszczenia z niewielkim zaangazowaniem personelu.
Wyposazona jest w intuicyjny i skuteczny interfejs- ekran
dotykowy Halton. Cykle mycia dostosowuja sie do
obciazenia kuchni. Istnieje tez mozliwo$¢ recznego
uruchomienia cyklu.

Ekran dotykowy Halton moze takze obstugiwac wszystkie
inne rozwiazania wchodzace w zakres koncepciji
wysokosprawnych kuchni. Posiada szerokie mozliwosci
komunikacji, na przyktad z systemem zarzadzania
budynkiem (BMS).

Halton
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Z systemem kurtynowym i wigzkag boczna

EEEEEEEEEEE

%7 Technologia Capture Jet™ )

Filtr multicyklonowy (KSA)
Skuteczno$¢ 95% dla

/4 +#4 t czastek o wymiarach
141741

powyzej 10 um
5 TechnologiaTA.B.™
Automatyczne Szybki pomiar
przemywanie natezenia przeptywu

filtrow TAB. powietrza

Redukcja natezenia )
przeptywu powietrza
do 40%

s lechnologia Water Wash

Ekran dotykowy Halton (HTS)
Wyjatkowy i intuicyjny
interfejs uzytkownika LCD
dla wszystkich systeméw

Zalecane potaczenie

==~ System M.AARVE.L (MRV) Technologia Capture Ray™

/‘ . A . .
\ Redukcja Neutralizacja
przeptywu powietrza oparow i czastek
do 64% ttuszczu
Wbudowana instalacja @ Monitorowanie bezpieczenstwa

gasnicza (FSS)

kanatow (KGS)
Urzadzenie fabrycznie m Ocena poziomu
przygotowane do montazu zalegajacego ttuszczu

Skrocony opis dwoch z dostepnych opcji:
-—'-’“—-l = System M.A.R.V.E.L. (MIRV)
Technologia ta zapewnia

! wyjatkowa funkcje niezaleznej

regulacji natezenia przeptywu

powietrza wyciagowego dla
indywidualnych okapow.

| Skorzystaj ze znacznych

oszczednoscil

Technologia Capture Ray™
Wykonanie kuchni w
dowolnym miejscu oraz
bezpieczenstwo dzieki
neutralizacji UV ttuszczéw
wraz ze znacznym
ograniczeniem emisji
zapachow.

Podstawowe systemy i technologie zostaty opisane szczegétowo na str. 26 do 38.

Halton

OKAP WYCIAGOWY CAPTURE JET™ Z SYSTEMEM MYJACYM

ZASTOSOWANIA

Okapy KWF znajduja szczegdlne zastosowanie w
projektach typu LEED™ i moga by¢ stosowane zaréwno w
kuchniach zamknietych i otwartych jak i w kuchniach
pokazowych (hotele, szpitale, restauracje, kuchnie
centralne itd.), ze szczegdlnym uwzglednieniem kuchni o
duzej intensywnosci pracy.

Technologia Water Wash zostata zaprojektowana tak, aby
W sposéb zautomatyzowany przeprowadzaé regularne
czyszczenie filtrow, bez koniecznoéci interwencji
zewnetrznej, znaczgco obnizajac przy tym koszty
czyszczenia. Ponadto pozwala pracownikom kuchni odda¢
sie w petni przygotwaniu menu i jedzenia.

Okapy KWI wyposazone sa w najnowsza,
opatentowanatechnologie Capture Jet.

e Certyfikat HACCP?.

e /naczna oszczednos$¢ energii: redukcja wycigganego
powietrza o 30- 40% dzieki zastosowaniu technologii
Capture Jet™.

Znaczna oszczedno$¢ kosztow konserwacii.
Automatyczne czyszczenie filtrow bez koniecznosci
interwencji personelu, ktéry moze spokojnie zaja¢ sie
praca.

e Wieksze bezpieczenstwo: wysokosprawne
multicyklonowe filtry typu KSA (certyfikaty UL, NSF i
LPS 1263). Zapobiegaja tworzeniu sie w kanatach
ztogdw ttuszczu stanowiacych powazne zagrozenie dla
higieny i bezpieczenstwa pozarowego. Nizsze koszty
czyszczenia kanatow.

Szafa sterowania z ekranem dotykowym (ekran
dotykowy Halton) stanowiacym intuicyjny interfejs
uzytkownika.

e \\Wydajnos¢ okapu przetestowana w niezaleznych
laboratoriach wg standardu ASTM 1704.

llo$¢ powietrza wyciaganego obliczana jest
wg.standardu ASTM oraz w oparciu o metode
okreslajaca rzeczywiste obciagzenie ciepline.

Szybkie i tatwe uruchamianie. Okapy dostarczane jako
"gotowe do montazu” ze wszystkimi akcesoriami,
takimi jak o$wietlenie, kro¢ce pomiarowe TAB™ oraz
przepustnice regulacyjne do szybkiej regulacji na
miejscu.

Mocniejsze i fatwiejsze do czyszczenia. Mniej czesci
imniej potaczen. Konstrukcja ze stali nierdzewnej.

(1) Leadership in Energy and Environmental Design
(2) System Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktéw Kontroli (HACCP)
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Wymiary dotycza wytacznie sekcji modutowych. Diuzsze okapy stanowia
potaczenie indywidualnych modutéw utatwiajac dostawe oraz montaz na
miejscu. Inne metody nawiewu powietrza Capture Jet™ lub przytacza
dostepne na zamdéwienie.
LOKALIZACJA PRZYLACZY (mm)
Liczbe przytaczy powietrza wyciggowego i nawiewnego nalezy okresli¢
na podstawie dlugosci modutéw oraz predkosci przeptywu powietrza, w
zaleznosci od konfiguracji urzadzen kuchennych.
Wyciag Oswietlenie
1 @315 2 @315 3 0315
L M N M, N Q*
1600 L1/2 450 - 720
2100 L1/2 450 - 1320
170 ‘ 8 g 2600 - 450 L1/2, 450 1320
| . 35 3100 - 450 L1/2, 450 1320
e N H .
iy / \ 8 o *720 (L1<=1500, 2x18W), 1320 ( L1>1500, 2x36W)
N S N //’ ) g
N o MASA (h=555 mm, kg)
=
L/B 1300 1500 1700 1900
~ 1500 97 106 11 17
= I = 2000 121 127 133 139
- 2500 142 148 154 160
3000 164 170 176 182
=
| 450 205 o
| } } 3

Szafa sterowania CCW

Szafa sterowania CCW automatycznie kontroluje cykle
czyszczenia z niewielkim zaangazowaniem personelu.
Wyposazona jest w intuicyjny i skuteczny interfejs- ekran
dotykowy Halton. Cykle mycia dostosowuja sie do
obciazenia kuchni. Istnieje tez mozliwo$¢ recznego
uruchomienia cyklu.

Ekran dotykowy Halton moze takze obstugiwa¢ wszystkie
pozostate rozwigzania wchodzace w zakres koncepciji
wysokosprawnych kuchni. Posiada szerokie mozliwosci
komunikacji, na przyktad z systemem zarzadzania
budynkiem (BMS).

57 Halton
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UWF OKAP CAPTURE JET™ Z FILTRAMI UV | SYSTEMEM MYJACYM

Z systemem kurtynowym i wigzkag boczna

Technologia Capture Jet™
Redukcja natezenia
przeptywu powietrza

do 40%

Technologia Water Wash
Automatyczne
przemywanie

filtréw

Ijli § Zintegrowany nawiew

. powietrza
I:l Lepsze wychwytywanie
dymu i wyzszy komfort

Ekran dotykowy Halton (HTS)
Wyjatkowy i intuicyjny
interfejs uzytkownika LCD
dla wszystkich systemow

Zalecane potaczenie
=ma* System MAARVE.L (MRV)

/‘ .
! \ Redukcja
przeptywu powietrza
do 64%

Wbudowana instalacja
gasnicza (FSS)

Urzadzenie fabrycznie
przygotowane do montazu

Skrocony opis dwodch z dost

Podstawowe systemy i technologie zostaty opisane szczegétowo na str. 26 do 38.

Halton

*___+ _ Filtr multicyklonowy (KSA)
) Skutecznos¢ 95% dla
198108t czastek o wymiarach
£ 1 powyzej 10 um

Technologia Capture Ray™
Neutralizacja

oparow i czastek
ttuszczu

Technologia TA.B.™
Szybki pomiar

natezenia przeptywu
TAB. powietrza

Wezownica odzysku ciepla
powietrze/woda

Wstepne podgrzanie
powietrza lub wody

e Monitorowanie bezpieczenstwa

kanatow (KGS)
CC@ Ocena poziomu
zalegajacego ttuszczu

epnych opcji:

System M.A.R.V.E.L. (MRV)
Technologia ta zapewnia
wyjatkowa funkcje niezaleznej
regulacji natezenia przeptywu
powietrza wyciaggowego dla
indywidualnych okapow.
Skorzystaj ze znacznych
oszczednoscil

Odzysk ciepta

Znaczna redukcja ilosci
tluszczu wprowadzanego do
powietrza zapewnia stabilny
odzysk ciepta w czasie oraz
0szczednose kosztow.
Dodatkowe oszczednoscil

ZASTOSOWANIA

Okap Halton UWF jest okapem "all-in-one", zapewniajac
unikalne korzysci. Jest to potgczenie technologii i zalet modeli
UVF i KWF, ktére czynia go jednym z najbardziej efektywnych
rozwiazan wentylacyjnych dla kuchni.

Odpowiada projektom typu LEED™ i moze by¢ stosowany we
wszystkich rodzajach kuchni: zamknietych, otwartych lub
kuchniach pokazowych, ze szczegélnym naciskiem na te o
intensywnym poziomie aktywnosci (kuchnie centralne,
hotele, szpitale, itp).

Technologia Capture Ray ™ neutralizuje ttuszcz przenoszony
przez powietrze wyciagowe, a takze drastycznie zmniejsza
emisje nieprzyjemnych zapachéw z kuchni. System
Automatycznego Mycia zapewnia regularne czyszczenie
filtréw, bez dodatkowej zewnetrznej interwencji. Okap UWF
wyposazony jest takze w technologie Capture Jet™, ze
zintegrowanym w przednim panelu nawiewnikiem
WYPOrowym.

e Certyfikat HACCP®?.

e /naczna oszczednos$é energii: redukcja wycigganego
powietrza o 30- 40% dzigki zastosowaniu technologii
Capture Jet™,

Oszczednosci w kosztach konserwacji i wyzszy poziom
bezpieczenstwa. Filtrowanie dwuetapowe z zastosowaniem
wysokosprawnego filtra multicyklonowego KSA (certyfikaty
UL, NSF i LPS 1263). Neutralizacja pozostatych czastek
ttuszczu i oparéw ttuszczu dzieki technologii Capture Ray™.

e \\lyrazne oszczednosci kosztéw konserwacji. Automatyczne
czyszczenie filtrow bez koniecznosci interwencji personelu,
ktéry moze w spokoju zaja¢ sie praca.

Brak ztogdéw ttuszczu oraz nizsze koszty czyszczenia
kanatéw i przestrzeni wyciaggowych. Maksymalna higiena i
bezpieczenstwo pozarowe.

Technologia Capture Ray™ drastycznie redukuje emisje
brzydkich zapachéw, umozliwiajac stworzenie kuchni w
dowolnym miejscu!

Lepsze wychwytywanie i komfort dzieki nawiewnikowi
niskiej predkosci wbudowanemu w przedniej czesci okapu.

Bezpieczny dostep do lamp UV-C oraz system sterowania
plug&play z certyfikatem CE.

Szafa sterowania z ekranem dotykowym (ekran dotykowy
Halton) stanowiacym intuicyjny interfejs uzytkownika.

Pozostate charakterystyki i korzysci stosowania podobne
jak dla okapow UVF i KWFE

(1) Leadership in Energy and Environmental Design
(2) System Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktéw Kontroli (HACCP)
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Yo} Wymiary dotycza wytacznie sekcji modutowych. Diuzsze okapy stanowia
potaczenie indywidualnych modutéw utatwiajac dostawe oraz montaz na
- miejscu. Inne metody nawiewu powietrza Capture Jet™ lub przytacza
o dostepne na zamdéwienie.
0
LOKALIZACJA PRZYLACZY (mm)
Liczbe przytaczy powietrza wyciggowego i nawiewnego nalezy okresli¢
205 300 3 na podstawie diugosci modutéw oraz predkosci przeptywu powietrza, w
_ zaleznosci od konfiguracji urzadzen kuchennych.
¥ Wyciag Nawiew Oswietlenie
o 1@315 2@315 30315 20250 40250
L M N M, N 0] P Q*
1600** L1/2 275 - 450 - 1020
\U L = 2100 L1/2 275 - 450 500 1320
o /” 2600 - 275 L1/2, 550 450 500 1320
~ 3100 - 275 L1/2,550 450 500 1320
Y S
i, - =] * 1020 (L1<=1500, 2x27W), 1320 ( L1>1500, 2x36W)
25 - 1= o ** Tylko z krotkimi lampami UV. Minimalna diugos$é¢ aktywna okapu dla
ki % e ) o
& ‘,/ \ = s krotkich lamp: 1300 mm /2100 mm dla dfugiej kasety.
/ “‘—" <
. n ‘;
,/\ N =z I
A\ /// /
o \
1 =
(@)
@
450  |205 ST

Szafa sterowania CCW

Szafa sterowania CCW automatycznie kontroluje cykle
czyszczenia z niewielkim zaangazowaniem personelu.
Wyposazona jest w intuicyjny i skuteczny interfejs- ekran
dotykowy Halton. Cykle mycia dostosowuja sie do
obciazenia kuchni. Istnieje tez mozliwo$¢ recznego
uruchomienia cyklu.

Ekran dotykowy Halton moze takze obstugiwa¢ wszystkie
pozostate rozwigzania wchodzace w zakres koncepciji
wysokosprawnych kuchni. Posiada szerokie mozliwosci
komunikacji, na przyktad z systemem zarzadzania
budynkiem (BMS).

59 Halton
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Z systemem kurtynowym i wigzkag boczna

CYQXr g2

Technologia Capture Jet™

Redukcja natezenia
)) przeptywu powietrza

do 40%

Technologia Water Wash

Automatyczne

przemywanie

filtréw

Technologia TA.B.™

Szybki pomiar

natezenia przeptywu
TA.B. powietrza

Zalecane potaczenie
==~ System MARVEL (MRV)

- ! % Redukcja
przeptywu powietrza
do 64%

Whbudowana instalacja
gasnicza (FSS)

Urzadzenie fabrycznie
przygotowane do montazu

MMMMMMM

+__ Filtr multicyklonowy (KSA)
Skutecznos¢ 95% dla
1 ."1:1.&‘! 1 czastek o wymiarach
powyzej 10 um

~

Technologia Capture Ray™
Neutralizacja

oparow i czastek
ttuszczu

Ekran dotykowy Halton (HTS)
Wyjatkowy i intuicyjny
interfejs uzytkownika LCD

dla wszystkich systemow

Wezownica odzysku ciepta
powietrze/woda

Wstepne podgrzanie
powietrza lub wody

e Monitorowanie bezpieczenstwa

kanatow (KGS)
[[@ Ocena poziomu
zalegajacego ttuszczu

Skrocony opis dwoch z dostepnych opcji:

Podstawowe systemy i technologie zostaty opisane szczegétowo na str. 26 do 38.

Halton

System M.A.R.V.E.L. (MIRV)
Technologia ta zapewnia

L Wyjatkowa funkcje niezaleznej

regulacji natezenia przeptywu
powietrza wyciggowego dla
indywidualnych okapow.
Skorzystaj ze znacznych
oszczednosci!

Odzysk ciepta

Znaczna redukcja ilosci
tluszczu wprowadzanego do
powietrza zapewnia stabilny
odzysk ciepta w czasie oraz
oszczednosé kosztow.
Dodatkowe oszczednoscil

OKAP CAPTURE JET™ Z FILTRAMI UV | SYSTEMEM MYJACYM

ZASTOSOWANIA

Okap Halton UWI jest okapem "all-in-one", zapewniajac
unikalne korzysci. Jest to potaczenie technologii i zalet
modeli UVI i KWI, ktére czynig go jednym z najbardziej
efektywnych rozwigzan wentylacyjnych dla kuchni.

Odpowiada projektom typu LEED" i moze byé stosowany
we wszystkich rodzajach kuchni: zamknietych, otwartych
lub kuchniach pokazowych, ze szczegdlnym naciskiem na
te o intensywnym poziomie aktywnosci (kuchnie
centralne, hotele, szpitale, itp).

Technologia Capture Ray ™ neutralizuje ttuszcz
przenoszony przez powietrze wyciggowe, a takze
drastycznie zmniejsza emisje nieprzyjemnych zapachéw z
kuchni. System Automatycznego Mycia zapewnia
regularne czyszczenie filtréw, bez dodatkowej zewnetrznej
interwencji. Okap UWI wyposazony jest takze w
technologie Capture Jet ™.

e Certyfikat HACCP®.

e /naczna oszczednos¢ energii: redukcja
wycigganegopowietrza o 30- 40% dzieki zastosowaniu
technologii Capture Jet™.

e Oszczednosci w kosztach konserwacji i wyzszy poziom
bezpieczenstwa Filtrowanie dwuetapowe z
zastosowaniem wysokosprawnego filtra
multicyklonowego KSA (certyfikaty UL, NSF i LPS 1263).
Neutralizacja pozostatych czastek ttuszczu i oparow
ttuszczu dzieki technologii Capture Ray™.

Wyrazne oszczednosci kosztow konserwacji.
Automatyczne czyszczenie filtréw bez koniecznosci
interwencji personelu, ktéry moze spokojnie zajac¢ sie
praca.

Brak ztogdéw ttuszczu oraz nizsze koszty czyszczenia
kanatéw i przestrzeni wyciggowych. Maksymalna
higiena i bezpieczenstwo pozarowe.

Technologia Capture Ray™ drastycznie redukuje emisje
brzydkich zapachéw, umozliwiajac stworzenie kuchni w
dowolnym miejscu!

Bezpieczny dostep do lamp UV-C oraz system
sterowania plug&play z certyfikatem CE.

Szafa sterowania z ekranem dotykowym (ekran
dotykowy Halton) stanowigcym intuicyjny interfejs
uzytkownika.

Pozostate charakterystyki i korzyéci stosowania podobne
jak dla okapow UVI i KWI.

(1) Leadership in Energy and Environmental Design
(2) System Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktéw Kontroli (HACCP)
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Wymiary dotycza wytacznie sekcji modutowych. Diuzsze okapy stanowia
potaczenie indywidualnych modutéw utatwiajac dostawe oraz montaz na
miejscu. Inne metody nawiewu powietrza Capture Jet™ lub przytacza
dostepne na zamdéwienie.
LOKALIZACJA PRZYLACZY (mm)
Liczbe przytaczy powietrza wyciggowego i nawiewnego nalezy okresli¢
na podstawie dlugosci modutéw oraz predkosci przeptywu powietrza, w
zaleznosci od konfiguracji urzadzen kuchennych.
Wyciag Oswietlenie
1 @315 2 @315 30315
L M N M, N Q*
N 1600** L1/2 275 - 1020
— / 2100 L1/2 275 - 1320
i\ 2600 - 275 L1/2, 550 1320
) - gl o 3100 - 275 L1/2, 550 1320
,,,,,,, = = * 1020 (L1<=1500, 2x27W), 1320 ( L1>1500, 2x36W)
*O ™ P 2 **Tylko z krotkimi lampami UV. Minimalna diugos$¢ aktywna okapu dla
. [ =] krotkich lamp: 1300 mm /2100 mm dla dtugiej obudowy.
170 e nl
T = 5~
Ve B N
e =
° ° uO °
450 205 3

Szafa sterowania CCW

Szafa sterowania CCW automatycznie kontroluje cykle
czyszczenia z niewielkim zaangazowaniem personelu.
Wyposazona jest w intuicyjny i skuteczny interfejs- ekran
dotykowy Halton. Cykle mycia dostosowuja sie do
obcigzenia kuchni. Istnieje tez mozliwo$¢ recznego
uruchomienia cyklu.

Ekran dotykowy Halton moze takze obstugiwa¢ wszystkie
pozostate rozwigzania wchodzace w zakres koncepciji
wysokosprawnych kuchni. Posiada szerokie mozliwosci
komunikacji, na przyktad z systemem zarzadzania
budynkiem (BMS).

6 Halton
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CMW-F

% Technologia Capture Jet™ = Technologia Cold Mist
Lepsze wychwytywanie Urzadzenie

)) dymu i obnizenie ilosci zatrzymujace iskry,
powietrza wyciagganego tluszcz i ciepto
Technologia Hot Wash | Ekran dotykowy Halton (HTS)
Automatyczne Wyjatkowy i intuicyjny
przemywanie interfejs uzytkownika LCD

0

RI

pustych przestrzeni dla wszystkich systeméow

Technologia TA.B.™
Szybki pomiar
natezenia przeptywu
powietrza

£ 5% Zintegrowany nawiew
. powietrza

I:l Lepsze wychwytywanie
dymu i wyzszy komfort TAB.

b

Zalecane potaczenie

\ Redukcja Technologia Cold Mist
przeptywu powietrza uruchamiana w razie
do 64% IRIS potrzeby

_==x* System MARVE.L (MRV) @ Technologia On Demand

Whbudowana instalacja e Monitorowanie bezpieczenstwa

gasnicza (FSS) kanatow (KGS)
Urzadzenie fabrycznie CCC@ Ocena poziomu
przygotowane do montazu zalegajacego ttuszczu

Skrocony opis dwoch z dostepnych opcji:

— System M.A.R.V.E.L. (MRV)

| T .| Technologia ta zapewnia

UL D L Wyjatkowa funkcje niezaleznej

- G regulacji natezenia przeptywu
powietrza wyciggowego dla
indywidualnych okapow.
Skorzystaj ze znacznych
oszczednoscil

Technologia Cold Mist Na
Zadanie

Oszczednos$é zuzycia wody
do 80%: technologia Cold
Mist uruchamiana w
zaleznosci od
zapotrzebowania urzadzenia
objetego okapem.

= ‘ll_“_"_:

Podstawowe systemy i technologie zostaty opisane szczegétowo na str. 26 do 38.

Halton

OKAP KOMPENSACYJUNY ZTECHNOLOGIA COLD MIST
VéMW-FMOD Z systemem kurtynowym i wigzka boczna

ZASTOSOWANIA

Okapy CMW-F zostaty zaprojektowane dla przemystowych
urzadzen gastronomicznych lub broileréw na paliwa state,
takich jak piece na wegiel drzewny, grille, woki gazowe lub
broilery na wegiel drzewny, w kuchniach otwartych lub
zamknietych. Urzadzenia gastronomiczne tego typu
stanowiag powazne zagrozenie pozarowe.

Okapy CMW-F wykorzystuja technologie Cold Mist oparta
na zastosowaniu kurtyny ochtodzonej mgty wodnej wzdtuz
przestrzeni wyciggowej. Technologia ta zabezpiecza
przewody wyciggowe przed iskrami oraz chtodzi powietrze
wyciggowe. Potaczenie ze zintegrowanymi filtrami
labiryntowymi zapewnia wysokosprawna filtracje czastek
emitowanych przez urzadzenia gastronomiczne.
Opcjonalnie, mgta wodna moze by¢ podawana w zaleznosci
od zapotrzebowania urzadzen gastronomicznych (CMVV-
FMOD). Technologia ta zapewnia oszczedno$¢ zuzycia wody
do 80%.

Okapy CMW-F sg wyposazone w technologie Capture
Jet™ oraz powietrze kompensacyjne nawiewane z przodu z
niska predkoscia.

¢ Certyfikat HACCP" (CMW-FMOD).

e Oszczednos$é energii: obnizenie ilosci powietrza
wycigganego dzieki zastosowaniu technologii Capture
Jet™,

e Maksymalne bezpieczenstwo pozarowe: technologia
,Cold Mist"” chtodzi dodatkowo powietrze oraz
zatrzymuije iskry i ptomienie, zapobiegajac ich
wprowadzaniu do przestrzeni wyciggowej.

e | epsza higiena: potaczenie technologii Cold Mist oraz
przegréd wychwytujacych w przestrzeni wyciaggowej
ograniczaja zaleganie ttuszczu w kanatach. Automatyczny
cykl przemywania umozliwia doktadne czyszczenie
wnetrza przestrzeni wyciggowej pod koniec gotowania.

e Usprawnione wychwytywanie i komfort dzieki dyfuzorowi
niskiej predkosci wbudowanemu w przedniej czesci.

e Oszczednosci zuzycia wody do 80% z opcjonalng
technologig Mist On Demand (CMW-FMOD): mgta
wodna jest doprowadzana automatycznie w zaleznosci od
zapotrzebowania urzadzenia gastronomicznego.

e Parametry eksploatacyjne okapu przebadane na zgodnosé
z norma ASTM 1704.

(1) System Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktéw Kontroli (HACCP)
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Wymiary dotycza wytacznie sekcji modutowych. Diuzsze okapy stanowia
potaczenie indywidualnych modutéw utatwiajac dostawe oraz montaz na
miejscu. Inne metody nawiewu powietrza Capture Jet™ lub przytacza
dostepne na zamdéwienie.

555

LOKALIZACJA PRZYLACZY (mm)

Liczba przytagczy wyciggowych i nawiewnych jest okre$lana na podstawie
dtugosci modutéw oraz obliczonego natezenia przeptywu powietrza,

w zaleznosci od konfiguraciji urzadzeri gastronomicznych i wymagarn

205 292 3 technologii Cold Mist.
=
Wyciag Nawiew Oswietlenie
20250 40250
L M 0 P Q*
L1/2
1600 250x450 450 - 1020
L1/2
2100 250x600 450 500 1320
L1/2
= - 2600 250x750 450 500 1320
S
@ 2 L1/2
8— m 3100 250x350 500 1320
Sl 8
‘; = *1020 (L1<=1500, 2x27W), 1320 ( L1>1500, 2x36W)
~—| n
=
450 |205 38

Szafka sterownicza CCW-MOD dla okapéw CMW-IMOD
oraz CMW-FMOD

Szafka sterownicza CCW-MOD automatycznie kontroluje
dziatanie technologii Cold Mist dla kazdej sekcji okapu, jak
réwniez przebieg cykli czyszczenia pod koniec gotowania.
Ekran dotykowy Halton zapewniajacy intuicyjny i wydajny
interfejs. Cykle czyszczenia dostosowane do trybu pracy
kuchni. Mozliwo$¢ uruchomienia manualnego.

Ekran dotykowy Halton umozliwia zarzadzanie wszystkimi
rozwiagzaniami serii profesjonalnych kuchni
wysokowydajnych Halton. Mozliwo$¢ komunikaciji z
systemem zarzadzania budynkiem (BMS).

63 Halton



CMW-I OKAP WYCIAGOWY Z TECHNOLOGIA COLD MIST
VéMW—lMOD Z systemem kurtynowym i wigzka boczna

ZASTOSOWANIA

Okapy CMW-I zostaly zaprojektowane dla przemystowych
urzadzen gastronomicznych lub broileréw na paliwa state,
takich jak piece na wegiel drzewny, grille, woki gazowe lub
broilery na wegiel drzewny, instalowane w zamknigtych
lub otwartych obszarach. Urzadzenia gastronomiczne tego
typu stanowiag powazne zagrozenie pozarowe.
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Okapy CMW-I obejmuja technologie , Cold Mist” oparta
na wykorzystaniu kurtyny ochtodzonej mgty wodnej
wzdtuz przestrzeni wyciaggowej. Technologia ta zabezpiecza
kanaty wyciagowe przed iskrami oraz chtodzi powietrze
wyciggowe. Potgczenie ze zintegrowanymi filtrami
Technologia Capture Jet™ o Technologia Cold Mist przggrodovvymi zapewnia wy.sokosprawna% filtracje czastek
£ :l Lepsze wychwytywanie il Urzadzenie emitowanych przez urzadzenia gastronomiczne.

dymu i obnizenie ilosci zatrzymujace iskry,

powietrza wyciagganego tluszcz i ciepto Opcjonalnie, mgta wodna moze by¢ podawana w
. ! zaleznosci z rzebowania urzadzen ronomicznych

Technologia Hot Wash Ekran dotykowy Halton (HTS) aleznosci od zapotrzebo _a a urzad e gastrono C ve
Automatyczne Wyijatkowy i intuicyjny (CMW-FMOD). Technologia ta zapewnia oszczednosé
przemywanie interfejs uzytkownika LCD A o,

\ﬂ pustych przestrzeni | dla wszystkich systeméow zuzycia WOdy do 80%.
Technologia TA.B.™ Okapy CMW-I sa wyposazone w technologie Capture
Szybki pomiar Jet™.,
natezenia przeptywu

TAB. powietrza e Certyfikat HACCP® (CMW-FMOD).

e Oszczedno$c¢ energii: obnizenie ilosci powietrza

Zalecane potaczenie wycigganego dzieki zastosowaniu technologii Capture

_==x* System MARVE.L (MRV) Technologia On Demand Jet™

- \ Redukcja @ Technologia Cold Mist '
przeptywu powietrza uruchamiana w razie e Maksymalne bezpieczenstwo pozarowe: technologia
do 64% IRIS potrzeby Y o P i P o 9

. Cold Mist"” chtodzi dodatkowo powietrze oraz

Whbudowana instalacja (@ Monitorowanie bezpieczeristwa zatrzvmuie iskrv i plomienie. zapobi iac ich
gasnicza (FSS) k— kanafow (KGS) atrzymuje S y 1plomie e'_ ap k_)egaja? ¢
Urzadzenie fabrycznie CCC@ Ocena poziomu wprowadzaniu do przestrzeni wyciagowe;.

przygotowane do montazu zalegajacego ttuszczu

e | epsza higiena: potaczenie technologii Cold Mist oraz
przegréod wychwytujacych w przestrzeni wyciagowe;j

Skrécony opis dwéch z dostepnych opcji: ograniczaja zaleganie ttuszczu w kanatach.
i ,\' System M.A.R.V.E.L. (MRV) Automatyczny cykl przemywania umozliwia doktadne
—— —— ANVEL.

3 2 Technologia ta zapewnia czyszczenie wnetrza przestrzeni wyciggowe] pod koniec

wyjatkowa funkcje niezaleznej gotowania.
regulacji natezenia przeptywu
powietrza wyciggowego dla
indywidualnych okapow.

e Oszczednosci zuzycia wody do 80% z opcjonalng
technologia Mist On Demand (CMW-IMOD): mgta

Skorzystaj ze znacznych wodna jest doprowadzana automatycznie w zaleznosci
oszczednoscil od zapotrzebowania urzadzenia gastronomicznego.
Technologia Cold Mist Na e Parametry eksploatacyjne okapu przebadane na
Zadanie zgodno$¢ z normag ASTM 1704,

Oszczednos$é zuzycia wody
do 80%: technologia Cold
Mist uruchamiana w
zaleznosci od
zapotrzebowania urzadzenia
objetego okapem.

Podstawowe systemy i technologie zostaty opisane szczegétowo na str. 26 do 38. (1) Systern Analizy Zagrozer i Krytycznych Punktow Kontroli (HACCP)

Halton 64
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=) Wymiary dotycza wytacznie sekcji modutowych. Diuzsze okapy stanowia
8 v w potaczenie indywidualnych modutéw utatwiajac dostawe oraz montaz na
~ 8 miejscu. Inne metody nawiewu powietrza Capture Jet™ lub przytacza
dostepne na zamdéwienie.
3603 | LOKALIZACJA PRZYLACZY (mm)
3 Liczba przytagczy wycigowych i nawiewnych jest okreélana na podstawie
dtugosci modutéw oraz obliczonego natezenia przeptywu powietrza,
w zaleznoéci od konfiguracji urzadzen gastronomicznych i wymagan
technologii Cold Mist.
292 23
| Wyciag Oswietlenie
L M Q*
L1/2
1600 250%450 1020
——7 L1/2
= =
— 2100 250%600 1320
L1/2
170 , , o 2600 250x750 1320
— S
o o
»—ﬂ @ 2 3100 L172 1320
" P 250x850
s 5 gl S
- 2 *1020 (L1<=1500, 2x27W), 1320 ( L1>1500, 2x36W)
1] -~
: ]
—
S L | =
- |
450 205 3

Szafka sterownicza CCW-MOD dla okapow CMW-IMOD
oraz CMW-FMOD

Szafka sterownicza CCW-MOD automatycznie kontroluje
dziatanie technologii Cold Mist dla kazdej sekcji okapu, jak
réwniez przebieg cykli czyszczenia pod koniec gotowania.
Ekran dotykowy Halton zapewniajacy intuicyjny i wydajny
interfejs. Cykle czyszczenia dostosowane do trybu pracy
kuchni. Mozliwo$¢ uruchomienia manualnego.

Ekran dotykowy Halton umozliwia zarzadzanie wszystkimi
rozwiagzaniami serii profesjonalnych kuchni
wysokowydajnych Halton. Mozliwo$¢ komunikaciji z
systemem zarzadzania budynkiem (BMS).

65 Halton
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KSR

Dla frytownic i grilli

EEEEEEEEEEE

% Technologia Capture Jet™ * __+  Filtr multicyklonowy (KSA)
l Redukcja natezenia ) Skutecznosé 95% dla

) przeptywu powietrza e AN czastek o wymiarach
do 50% FEEE powyzej 10 um
Technologia TA.B.™

Szybki pomiar
natezenia przeptywu
TAB. powietrza

Zalecane potaczenie

=ma* System MAARVE.L (MRV) Technologia Capture Ray™

I’ . . .
\ Redukcja Neutralizacja
przeptywu powietrza oparéw i czastek
do 64% thuszczu
Whbudowana instalacja @ Monitorowanie bezpieczenstwa

gasnicza (FSS)

kanatow (KGS)
Urzadzenie fabrycznie % Ocena poziomu
przygotowane do montazu zalegajacego ttuszczu

Skrocony opis dwoch z dostepnych opcji:

= System M.A.R.V.E.L. (MRV)

Technologia ta zapewnia

wyjatkowa funkcje niezaleznej

regulacji natezenia przeptywu

powietrza wyciggowego dla
indywidualnych okapow.

| Skorzystaj ze znacznych

oszczednosci!

Technologia Capture Ray™
Wykonanie kuchni w
dowolnym miejscu oraz
bezpieczenstwo dzieki
neutralizacji UV tluszczéw
wraz ze znacznym
ograniczeniem emisji
zapachow.

Podstawowe systemy i technologie zostaty opisane szczegétowo na str. 26 do 38.

Halton

OKAP NISKIEGO MONTAZU CAPTURE JET™

ZASTOSOWANIA

Zaprojektowanie dla frytownic i grilli, okapy KSR znajduja
szczegdine zastosowanie w projektach typu LEED" oraz do
projektéw z ograniczonym budzetem. Zaprojektowane do
skuteczniejszego wychwytywania zanieczyszczen
wytwarzanych przez frytownice i grille, gdyz sa one
umieszczone blizej urzadzen kuchennych.

Okapy KSR-S i KSR-F sg wyposazone w najnowsza
opatentowana technologie Capture Jet™. Przednia, pochylona
wiazka (ujemny wysieg) poprawia widoczno$é¢ stanowiska
podczas gotowania dla wiekszego komfortu pracy.

Okap wolnostojgcy KSR-F jest dodatkowo wyposazony w
boczne wiazki Captrue Jet umozliwiajace lepszy dostep i
swobodniejsze przenoszenie koszy z frytkami z boku
urzadzenia. Okap ten wyposazony jest na tylnej $cianie w
gniazda instalacji elektrycznej dla idelnej integracji z siecia
elektyczna.

Standardowy okap KSR-S (niski montaz)

e Certyfikat HACCP®@,

e Minimalna zajmowana przestrzen.

e Znaczna oszczedno$¢ energii: redukcja wycigganego
powietrza do 50% dzieki zastosowaniu technologii Capture
Jets.

Oszczednosci w kosztach konserwacji i wyzszy poziom
bezpieczenstwa. Wysokosprawne multicyklonowe filtry typu
KSA (certyfikaty UL, NSF I LPS 1263). Zapobieganie
tworzeniu sie ztogdw ttuszczu, stanowiacych zagrozenie dla
higieny i bezpieczenstwa pozarowego. Nizsze koszty
czyszczenia.

Wydajno$¢ okapu przetestowana w niezaleznych
laboratoriach wg standardu ASTM 1704. llo$¢ powietrza
wyciaganego obliczana jest wg. standardu ASTM oraz w
oparciu o metode okreslajaca rzeczywiste obcigzenie
cieplne.

Szybkie i fatwe uruchamianie. Okapy dostaczane jako
"gotowe do montazu” Szybki i tatwy dostep do oswietlenia
oraz wentylatora Capture Jet dzieki poziomym drzwiczkom
rewizyjnym.

Model KSR-F (wolnostojacy)

¢ Te same cechy i zalety co w wariancie KSR/S.

e Zintegrowana podstawa.

e Potgczenie technologii Capture Jet z przodu okapu oraz
bocznych “Driving Jets"” pozwala na zastosowanie duzego
bocznego podciecia ufatwiajagcego przenoszenie koszy z
frytkami bez pogorszenia komfortu pracy.

e Okap wyposazony w gniazda instalacji elektrycznej do
podtaczenia frytownic i grilli.

(1) Leadership in Energy and Environmental Design
(2) System Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktéw Kontroli (HACCP)
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Obudowa zewnetrzna ze stali nierdzewnej AISI 304
Przednie dysze wigzki wychwytujacej Capture Jet™
Filtry multicyklonowe KSA

Wentylator wigzki wychwytujgcej Capture Jet™
Oswietlenie ze skrzynka elektryczna

Drzwiczki rewizyjne

Podfaczenie wyciggu z przepustnica regulacyjna
Kroéce pomiarowe TA.B.™

Maskownice (opcja)

Spust

On request
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KSR-F OPIS | WYMIARY

750

On request

? ??¢¢

1800

1570

876

915

Obudowa zewnetrzna ze stali nierdzewnej AISI 304
Przednie dysze wigzki wychwytujacej Capture Jet™
Boczne dysze wigzki Driving Jet
Filtry multicyklonowe KSA
Wentylator wigzki wychwytujgcej Capture Jet™
Oswietlenie ze skrzynka elektryczna
Drzwiczki rewizyjne
Modut dystrybucji mediow
g Gniazdka elektryczne podtgczeniowe
1 L1=1000.1900 | ‘ L1 = 1900..2100 ‘ 10  Podtaczenie wyciagu z przepustnica regulacyjna
L = 1100..2000 L =2000..2200 11 Kroéee pomiarowe TAB™
12 Maskownice (opcja)
13  Spust

© 0 N O O & WN -

Uwaga:
Okap KSR-F est dostarczany w petni ztozony. Nalezy upewnic¢ sie czy, mozliwe bedzie roztadowanie okapu i sprawdzi¢ droge do przetransportowania okapu na
miejsce.

67 Halton
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Dla frytownic i grilli

% Technologia Capture Jet™ * __+  Filtr multicyklonowy (KSA)
Skutecznosé 95% dla

Redukcja natezenia @@
)) przeptywu powietrza e AN czastek o wymiarach
do 50% £ 1 powyzej 10 ym

Technologia Capture Ray™
Neutralizacja
oparéw i czastek
thuszczu
Technologia TA.B.™
Szybki pomiar
natezenia przeptywu

powietrza

Wyjatkowy i intuicyjny
interfejs uzytkownika LCD
dla wszystkich systeméow

=
=
w

Zalecane potaczenie

_=mg* System MAR.VE.L (MRV) Wezownica odzysku ciepta
- mé \ Redukcja powietrze/woda
przeptywu powietrza Wstepne podgrzanie
do 64% powietrza lub wody

@ Monitorowanie bezpieczenstwa
kanatow (KGS)
CC@ Ocena poziomu
zalegajacego ttuszczu

Skrécony opis dwoch z dostepnych opcji:
= "‘li_j'__, System M.A.R.V.E.L. (MIRV)
. Technologia ta zapewnia

Wbudowana instalacja
gasnicza (FSS)
Urzadzenie fabrycznie

regulacji natezenia przeptywu
powietrza wyciaggowego dla
indywidualnych okapow.
Skorzystaj ze znacznych
oszczednoscil

Odzysk ciepta

Znaczna redukcja ilosci
tluszczu wprowadzanego do
powietrza zapewnia stabilny
odzysk ciepta w czasie oraz
0szczednose kosztow.
Dodatkowe oszczednoscil

Podstawowe systemy i technologie zostaty opisane szczegétowo na str. 26 do 38.

Halton

Ekran dotykowy Halton (HTS)

przygotowane do montazu

wyjatkowa funkcje niezaleznej

USR  OKAP NISKIEGO MONTAZU Z FILTRAMI UV- CAPTURE RAY™

ZASTOSOWANIA

Okapy USR znajdujg szczegdlne zastosowanie w projektach
LEED™, kuchniach otwartych lub zamknietych, w
szczegolnosci w restauracjach szybkiej obstugi w obszarach
miejskich o gestej zabudowie, w ktérych dostep do kanatow
jest utrudniony. Okapy sg zaprojektowane w celu wydajnego
wychwytywania zanieczyszczen emitowanych przez
frytkownice elektryczne i ptyty do pieczenia, ze wzgledu na
umieszczenie w poblizu urzadzen gastronomicznych.

Okapy USR sa wyposazone w technologie UV Capture Ray™,
ktora neutralizuje ttuszcze przenoszone w powietrzu
wyciggowym. Prawidtowy wybér lamp UV umozliwia
ograniczenie zapachdw z gotowania przenoszonych w
powietrzu i tym samym nie wymaga usuwania znacznych
ilosci zanieczyszczonego powietrza z budynku. Brak
probleméw z sasiadami oraz bezpieczenstwem z mozliwoscia
zatozenia restauracji w dowolnym miejscu przy dodatkowych
oszczednos$ciach na kosztach energii i czyszczenia.

Okapy USR sa réwniez wyposazone w technologie Capture
Jet™,

e Niewielka wymagana ilo$¢ wolnego miejsca.

e Znaczne oszczednoéci energii: redukcja natezenia przeptywu
powietrza wyciggowego do 50% dzieki technologii Capture
Jet™.,

Oszczednosci na kosztach konserwacji oraz poprawa
bezpieczenstwa: dwustopniowa filtracja z uzyciem
wysokosprawnych filtrow cyklonowych KSA (certyfikat UL,
NSF oraz LPS 1263). Neutralizacja pozostatych czastek i
oparoéw ttuszczu dzieki technologii Capture Ray™.

Znaczne ograniczenie odkfadania ttuszczu obniza koszty
czyszczenia kanatow i przestrzeni wyciaggowej oraz zwieksza
higiene i bezpieczenstwo pozarowe.

Technologia Capture Ray™ w znacznym stopniu redukuje
emisje zapachow.

e Bezpieczny dostep do lamp UV-C oraz ukfadéw sterowania
typu Plug and Play z certyfikatem CE z ekranem dotykowym
LCD (ekran dotykowy Halton).

e Parametry eksploatacyjne okapu przebadane na zgodnosc¢ z
norma ASTM 1704. Natezenie przeptywu powietrza
wyciagowego obliczone na podstawie parametrow
eksploatacyjnych oraz obciagzen cieplnych urzadzen
gastronomicznych.

e Szybkie i fatwe przekazanie do eksploatacji. Okapy sa

dostarczane w postaci ,gotowej do montazu” ze
wszystkimi dotgczonymi akcesoriami.

Doktadne i fatwe czyszczenie: Mnigj czesci i mniej potaczen.
Konstrukcja ze stali nierdzewne;.

(1) Leadership in Energy and Environmental Design
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KVX  OKAPWYCIAGOWY

Z filtrami multicyklonowymi KSA

ZASTOSOWANIA

Okapy KVX wyposazone sa w filtry multicyklonowe.
Nadaja sie do wszystkich zamknietych, otwartych lub
demonstracyjnych kuchni (w hotelach, matych
restauracjach, snack barach itp.), w ktérych sag stosowane
urzadzenia kuchenne o matej mocy.
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e Oszczednosci w kosztach konserwacji i wyzszy poziom
bezpieczenstwa. Wysokosprawne multicyklonowe filtry
typu KSA (certyfikaty UL, NSF i LPS 1263).
Zapobieganie tworzeniu sie ztogdéw ttuszczu,
stanowigcych zagrozenie dla higieny | bezpieczenistwa

c“ | S FCSl pozarowego. Nizsze koszty czyszczenia kanatow.

e \\Wydajnos¢ okapu przetestowana w niezaleznych
laboratoriach wg standardu ASTM 1704. llosci powietrza

*___+ __ Filtr multicyklonowy (KSA) TechnologiaTA.B.™ . . . L,
D Skutecznosé 95% dla ’EAI Szybki pomiar wyciggowego obliczane sg w oparciu o wydajnosé¢ w
141,144, czastek o wymiarach natgzenia przeptywu testach wg ASTM i metody obliczania rzeczywistego
$4781 powyzej 10 ym TAB. powietrza

obciazenia cieplnego.

Szybkie i tatwe uruchamianie. Okapy dostarczane jako

Zalecane potaczenie “gotowe do montazu” ze wszystkimi akcesoriami,

Whudowana instalacja @ Monitorowanie bezpieczenstwa takimi jak o$wietlenie, krééce pomiarowe TAB™ oraz
gasnicza (FSS) kanatow (KGS) tni | . q bkiei lacii
Urzadzenie fabrycznie C@ Ocena poziomu przepustnice regulacyjne ao szybkie| regulacjl na

przygotowane do montazu zalegajacego tluszczu miejscu.

Mocniejsze i tatwiejsze do czyszczenia. Mniej czesci |
mniej potaczen. Konstrukcja ze stali nierdzewne;j.

,— /&N

LOKALIZACJA PRZYLACZY (mm)

Liczbe przytaczy wyciagowych nalezy okresli¢ na podstawie diugosci
modutéw oraz obliczonej predkoéci powietrza wyciaganego, w zaleznosci
od konfiguracji urzadzen kuchennych.

565, 400 ‘

1000...1900 ‘

/&2

Liczbe przytaczy powietrza wyciggowego i nawiewnego nalezy okresli¢
na podstawie diugosci modutéw oraz predkoéci przeptywu powietrza, w
zaleznosci od konfiguracji urzadzen kuchennych.

‘ 556
I
‘ 400

L M N Q*
1000 - - 720
220_ 175 1500 375 750 720
— 2000 500 1000 1320
- ‘ 2500 500 1500 1320
3000 500 2000 1320
Q al *720 (L1<=1600, 2x18W), 1320 ( L1>1600, 2x36W)
]
8
o i MASA (h=555 mm, kg)
= g /B 1100 1300 1500 1700 1900
5 1500 53 59 65 71 77
2000 71 77 83 89 95
2500 85 91 97 103 109
Q 3000 101 107 13 119 125

| 425 |

Halton 70



KVD  OKAP KONDENSACYJNY DO USUWANIA PARY Z NAWIEWEM

Nad zmywarki

Do stref mycia naczy
Zmniejsza
kondensacje

w kanatach

TechnologiaTA.B.™
Szybki pomiar
natezenia przeptywu
powietrza

1

< Zintegrowany nawiew

powietrza
Lepsze wychwytywanie
dymu i wyzszy komfort

555, 400

...1900

(B-200)/2

L/2

ZASTOSOWANIA

Okapy KVD sa okapami wyciggowymi dla zmywalni

z systemem przedniego nawiewu powietrza
uzdatnionego. Zaprojektowane sg do urzadzen do
mycia naczyn. Okapy maja deflektory oddzielajace pare
wodna od wycigganego powietrza.

e Wyzszy poziom higieny dzieki mniejszej kondensacji w
kanatach wyciggowych.

e |epsze wychwytywanie i komfort dzieki nawiewnikowi
niskiej predkosci wbudowanemu w przedniej czesci
okapu (powietrze uzdatnione bez przeciagdw).

e Szybkie i tatwe uruchomienie. Okapy dostarczane jako
“gotowe do montazu” ze wszystkimi akcesoriami,
takimi jak kré¢ce pomiarowe TAB™ oraz przepustnice
regulacyjne do szybkiej regulacji na miejscu.

e Mocniejsze i fatwiejsze do czyszczenia. Mniej czesci i
mniej potaczen. Konstrukcja ze stali nierdzewne;.

LOKALIZACJA PRZYLACZY (mm)

Liczbe przytaczy wyciagowych nalezy okresli¢ na podstawie diugosci
modutéw oraz obliczonej predkoéci powietrza wyciaganego, w zaleznosci
od konfiguracji urzadzen kuchennych.

lloé¢ kréccdw wyciagowych i nawiewnych powinna byé¢ okreslana na
podstawie diugosci modutéw oraz obliczen powietrza, wynikajacych z
konfiguracji urzadzen.

L M N
1000 - 500
1500 375 750

2000* 500 1000
2500* 500 1250
3000* 500 1500
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* Do okapéw dtuzszych niz 2100 mm, deflektory sa dostarczane w dwéch
czesciach.

™
\
L

MASA (h=555 mm, kg)

/_
/
/
e

L/B 1100 1300 1500 1700 1900
1000 73 76 79 82 85
1500 83 86 89 92 95

—r 2000 99 104 108 112 116
2500 111 117 121 126 131

250 315

7 Halton
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KVV  OKAP KONDENSACYJNY DO USUWANIA PARY

Nad zmywarki

Do stref mycia naczy
Zmniejsza
kondensacje

w kanatach

|

TAB.

TechnologiaTA.B.™
Szybki pomiar
natezenia przeptywu
powietrza

L2

I —
FIEE Sy s
g
<t
g 1
1000...1900
=
I
| o
T = 8
|
315

Halton
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ZASTOSOWANIA

Okapy KVV sg okapami wyciggowymi. Zaprojektowane sg
do urzadzen do mycia naczyn. Okapy maja deflektory
oddzielajace pare wodna od wycigganego powietrza.

e Wyzszy poziom higieny dzieki mniejszej kondensacji w
kanatach wyciggowych.

e Szybkie i fatwe uruchamianie. Okapy dostarczane jako
"gotowe do montazu” ze wszystkimi akcesoriami,
takimi jak kré¢ce pomiarowe TAB™ oraz przepustnice
regulacyjne do szybkiej regulacji na miejscu.

e Mocniejsze i fatwiejsze do czyszczenia. Mniej czesci i
mniej potaczen. Konstrukcja ze stali nierdzewne;.

LOKALIZACJA PRZYLACZY (mm)

Liczbe przytaczy wyciagowych nalezy okresli¢ na podstawie dtugosci
modutéw oraz obliczonej predkoéci powietrza wyciaganego, w zaleznosci
od konfiguracji urzadzer kuchennych.

lloé¢ kréccdw wyciagowych i nawiewnych powinna byé okreslana na
podstawie dtugosci modutéw oraz obliczeh powietrza, wynikajacych z
konfiguracji urzadzen.

L M N
1000 - -
1500 375 750

2000* 500 1000
2500* 500 1250
3000* 500 1500

* Do okapéw dtuzszych niz 2100 mm, deflektory sa dostarczane w dwéch
czesciach.

MASA (h=555 mm, kg)

L/B 1100 1300 1500 1700 1900
1000 53 56 59 62 65
1500 63 66 69 72 75
2000 79 84 88 92 96
2500 91 96 101 106 111
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Peninsula Hotel (Paryz, Francja)

Uniklinik University Hospital (Koln, Niemcy)

Basalte Building (Paris La Défense, Francja)

Halton
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Uniklinik University Hospital (KéIn, Niemcy)
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KCJ

34 KCJ | KCJ-UV | Skyline |
KCW-Uv

34 KCW | KCW-UV | Skyline |

S{KCV | Skyline

34 KCV-WW | Skyline
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Sufity / Wbudowane technologie

(@p]
(@
n
_|
_<
=
m
=z
_|
_<
-
>
3
[
=Z
m

.g Oswietlenie Technologia Filtry Technologia Filtry
~ kulinarne Capture Jet™  cyklonowe (KSA) Capture Ray™ FC
g Kuchenny Redukcja natezenia Skutecznos¢ 95% dla Neutralizacja Redukcja
o [} 8 system oswietlenia przeptywu czastek o wymiarach ~ opardéw i czastek zalegajacego
% g S LED powietrza do 15% powyzej 10 um thuszczu thuszezu
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| parametry eksploatacyjne
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Technologia Ekran Nawiew laminarny Sufit o
Water Wash dotykowy Lepsze pasywny o o E &
Automatyczne Wyijatkowy i wychwytywanie akustycznie D B = %) N
przemywanie intuicyjny interfejs dymu i wyzszy Redukcja 2 g S 2 s Y
filtrow uzytkownika komfort hatasu § -G.’i‘)‘ﬁ GEJ g Loc 'L\‘>;
‘ [ ) (@) O cx m Y N
o Opcja [ 1 leJe) @O @0 0000 [ JeJeJe)
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o o Option 0000 000 000 0000 0000
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Lepsze rezultaty dzieki potaczeniu sufitow
z uzupetniajgcymi technologiami Halton
oraz zamiang © na e.

Oszczednosci energii:

System M.A.R.V.E.L. redukuje natezenie przeptywu
powietrza wyciggowego i/lub zapewnia korzysci ze
sprawnego odzysku ciepta z zespotéw nawiewnych i
wyciggowych Halton.

Oszczednosci na kosztach konserwacji i bezpieczenstwo:
Halton KGS monitoruje poziom zalegania ttuszczu w
przewodach oraz dziatanie instalacji gasniczej (FSS) Halton.

IEQ- Jakos$é srodowiska wewnetrznego:
Zespot nawiewny Aerolys Halton gwarantuje najwyzsza
jakos¢ wymiany powietrza.

Kontrola emisji:
Zespot wyciggowy PolluStop Halton zapewnia kontrole
emisji z kuchni i umozliwia montaz w dowolnym miejscu

(1) Jakos¢ srodowiska wewnetrznego

7 Halton
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KCJ

s ¥

Filtry cyklonowe (KSA)
Skutecznosé 95% dla
czastek o wymiarach
powyzej 10 pm

Technologia Capture Jet™ . D
Redukcja natezenia !
przeptywu powietrza 1L
do 15% IR

Zalecane kombinacje

Wysokosprawny podwajny /‘.75\ System M.A.R.V.E.L. (MRV)

Y e-, GRIG fitr FC ! % Redukcja
‘ Zgodnosc¢ z norma przeptywu powietrza
DIN 18869-5 do 53%

Monitorowanie systemu
kanatéw (KGS)

Ocena poziomu
zalegajgcego ttuszczu

Whbudowana instalacja
przeciwpozarowa (FSS)
Urzadzenie fabrycznie
przygotowane do montazu

Skrocony opis dwodch z dostepnych opcji:

System M.A.R.V.E.L. (MRV)
Technologia ta zapewnia
wyjatkowa funkcje niezaleznej
regulacji natezenia przeptywu
powietrza wyciagowego dla
indywidualnych okapdw.
Skorzystaj ze znacznych
oszczednosci!

N T T
. i

nm

Podstawowe systemy i technologie zostaty opisane szczegétowo na str. 26 do 38.

Halton

ZAMKNIETY SUFITWENTYLACYJNY CAPTURE JET™

Ze zintegrowanym nawiewem wyporowym

Nawiew laminarny
W Lepsze

I:I #H - wychwytywanie dymu i
i .
wyzszy komfort

78

A Oswietlenie kulinarne Halton
SO )

LED (KCJ Skyline)

Kuchenny system oswietlenia

Technologia TA.B.™
Szybki pomiar
natezenia przeptywu

TAB. powietrza

Technologia Capture Ray™
Neutralizacja

oparow i czastek
ttuszczu

Technologia Capture Ray™
Wykonanie kuchni w dowolnym
miejscu oraz bezpieczenstwo
dzieki neutralizacji UV
tluszczédw wraz ze znacznym
ograniczeniem emisji
zapachow.



ZASTOSOWANIA

Zamkniety sufit wentylacyjny KCJ, przy zastosowaniu
technologii Capture Jet™, faczy w sobie kilka funkciji:
wyciagu, nawiewu powietrza, oswietlenia oraz sufitu
podwieszanego. Przeznaczony jest to kuchni otwartych i
pokazowych (w hotelach, szpitalach, restauracjach,
kuchniach centralnych itp.).

Sufity KCJ oddajg kuchni przestrzen tradycyjnie zajmowana
przez okapy. Kuchnia, poza zintegrowanym réwnomiernym i
bezposrednim oswietleniem, zyskuje réwniez dodatkowa
ilos¢ $wiatta dziennego. Wizualny komfort sufitu i wrazenie
przestrzeni nie maja sobie réwnych. W przypadku pozaru
sufit wentylacyjny zapewnia doskonata ochrone,
ograniczajac rozprzestrzenianie sie pozaru w budynku.

W pordéwnaniu z okapami, ciepto i opary wyfapywane sa
wyzej. Najnowsza generacja technologii Capture Jet ™
stanowi zewnetrzna granice dymu, usuwajac go skuteczniej.

Nawiewniki wyporowe LFU Halton zapewniajg powietrze
wolne od przeciggéw, wspomagajac dziatanie Capture Jet™
i zwiekszajgc tym samym komfort pracownikow.

e Certyficat HACCP*.

e Projekty “pod klucz": wymiarowanie i rozwigzania
techniczne kazdego projektu wykonane w Niemczech,
instalacja przez specjalistéw firmy Halton.

e Oszczednos$é zuzycia energii: do 15% mniejszy przeptyw
powietrza wyciaggowego dzieki zastosowaniu technologii
Capture Jet™.

Oszczednos$é kosztow konserwacji i wyzszy poziom
bezpieczenstwa. Wysokosprawne multicyklonowe filtry
typu KSA (certyfikaty UL, NSF i LPS 1263). Zapobieganie
tworzeniu sie ztogdw ttuszczu stanowigcych zagrozenie
dla higieny i bezpieczenstwa pozarowego. Nizsze koszty
czyszczenia kanatéw.

e \V zaleznosci od obowiazujacych przepisow, filtry KSA
moga zosta¢ zastapione przez wysokosprawne podwadjne
filtry FC, ktére w przypadku pozaru zabezpieczajag przed
przedostaniem sie ptomieni do kanatu wywiewnego
(zgodne z wymaganiami DIN 18869-5).

Doskonate warunki pracy dzieki optymalnej jakosci
powierza i komfortowi termicznemu, bardzo
estetycznemu wygladowi oraz komfortowi akustycznemu.

Caly system jest spéjny i obejmuje wyciag, nawiew,
o$wietlenie oraz sufit uzupetniajacy ze stali nierdzewnej i/
lub aluminium.

Mocniejsze i tatwiejsze do czyszczenia. Mniej czesci i
mniej potaczen. Konstrukcja ze stali nierdzewnej.

e Mozna dostosowac¢ do pozniejszych modyfikacji
konfiguracji urzadzen kuchennych.

Mozliwo$¢ dostosowania wykonczenia i ksztaftu sufitu
podwieszanego.

Sufity pasywne Halton (KCP)

Sufity KCJ sktadaja sie z tzw. sufitéw pasywnych. KCJ
otaczajg obszary gotowania, ale zapewniaja takze:
powietrze pozbawione przeciaggu, rownomierne
o$wietlenie, sztywna konstrukcje sufitu podwieszanego.

Powietrze dostarczane jest przez nawiewniki wyporowe
LFU Halton, ktére, podobnie jak oswietlenie, sa ptynnie
zintegrowane z sufitem pasywnym.

Skonstruowane ze stali nierdzewnej lub aluminium
zapewniajg rézne rodzaje wykorczenia.

Sufity wentylacyjne jako element kuchni pokazowych

Dzieki pracy naszych projektantéw i inzynieréw,
konstrukcja modutowa, w potaczeniu z nie majaca sobie
rownych mozliwoscia dostosowania jej ksztattu i
wykonania, czyni sufity wentylacyjne Halton absolutna
gwiazda kazdej kuchni pokazowej.

* Hazard Analysis Critical Control Point (System Analizy Zagrozen i
Krytycznych Punktéw Kontroli).

Halton
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Belki wyciagowe wykonane sa catkowicie ze stali nierdzewnej
AlSI 304, bez widocznych $rub i nitéw, w dolnej czesci sa
spawane bezszwowo. Kotnierze i zawory ze stali nierdzewne;j
15/10, a obudowa przestrzeni ze stali nierdzewnej 10/10.

o Pojedyncza belka wyciagowa.
9 Pojedyncza belka z wbudowanym oswietleniem.
e Podwadjna belka z wbudowanym oswietleniem.

o Wysokosprawne filtry multicyklonowe KSA, tatwe do
demontazu i czyszczenia w zmywarce.

Capture Jet™ w systemie podwdjnym i obwodowym.
e Pojedynczy modut Capture Jet™.

Moduty nawiewu laminarnego wyposazone w
przepustnice MSM. Przedni panel ze stali nierdzewnej lub
aluminium, o strukturze , plastra miodu"

e Element nawiewny.

0 Nawiewnik z modutem Capture Jet™.

Halton

Dwie lampy I1P64 ze swietldwka o grubosci 6mm. System
tréjfazowych szyn zasilania.

e Oswietlenie zamontowane w belkach wyciggowych.
Q Oswietlenie zamontowane w belkach wyciagowych.
@ Oswietlenie zamontowane w przestrzeni neutralnej.

Sufit pomiedzy belkami wyciagowymi ze stali nierdzewnej
AISI 304, o uziarnieniu 320. Pfaski lub skosny z
zamontowanymi jarzenidwkami lub o$wietleniem
punktowym.

0 Sufit skosny.

Strefy neutralne, poza strefami gotowania, z ptyt
aluminiowych (stal nierdzewna dostepna jako opcja)
wsparte na profilach aluminiowych. Wbudowane
os$wietlenie liniowe lub punktowe.

@ Strefa neutralna z o$wietleniem.
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KCJ-UV

Technologia Capture Jet™ B
Redukcja natezenia )
przeptywu powietrza
do 15%

Filtry cyklonowe (KSA)
Skutecznosé 95% dla
czastek o wymiarach
powyzej 10 pm

Technologia Capture Ray™
Neutralizacja

oparow i czastek
ttuszczu

Ekran dotykowy Halton (HTS)
Wyjatkowy i intuicyjny
interfejs uzytkownika LCD
dla wszystkich systemow

Nawiew laminarny
Lepsze
wychwytywanie dymu i
wyzszy komfort

Technologia TA.B.™
Szybki pomiar
natezenia przeptywu
powietrza

ik

i
i

Zalecane kombinacje

]

TAB.

R g Wysokosprawny podwjny g System MAA.R.VE.L. (MRV)
i filtr FC g E % Redukcja

Zgodnosc¢ z norma przeptywu powietrza

DIN 18869-5 do 53%

Oswietlenie kulinarne
Halton (HCL)

Kuchenny system oswietlenia
LED (KCJ-UV Skyline)

Wezownica odzysku ciepta
powietrze/woda

Wstepne podgrzanie
powietrza lub wody

1

¢

(o

Whbudowana instalacja
przeciwpozarowa (FSS)
Urzadzenie fabrycznie
przygotowane do montazu

Monitorowanie systemu
kanatow (KGS)

Ocena poziomu
zalegajacego ttuszczu

Podstawowe systemy i technologie zostaty opisane szczegétowo na str. 26 do 38.
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ZAMKNIETY SUFITWENTYLACYJINY Z FILTRACJA UV- CAPTURE RAY™

Technologia Capture Jet oraz powietrze kompensacyjne nawiewane z niska predkoscia
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ZASTOSOWANIA

KCJ-UV jest oparty na tej samej konstrukgcji co sufit
wentylowany KCJ Capture Jet™ z dodatkowa technologia
UV Capture Ray™.

Neutralizacja ttuszczéw przenoszonych w powietrzu
wyciggowym. Prawidtowy wybér lamp UV umozliwia
ograniczenie zapachéw z gotowania przenoszonych w
powietrzu i tym samym nie wymaga usuwania znacznych
ilosci zanieczyszczonego powietrza z budynku. Brak
probleméw z sasiadami oraz bezpieczenstwem z
mozliwoscia zatozenia restauracji w dowolnym miejscu
przy dodatkowych oszczednosciach na kosztach energii i
czyszczenia.

e KCJ-UV faczy korzysci ze stosowania sufitéw KCJ z
zaletami technologii Capture Ray™.

e Oszczednosci na kosztach konserwacji oraz poprawa
bezpieczenstwa: wysokosprawne filtry cyklonowe KSA
(certyfikat UL, NSF oraz LPS 1263). W zaleznosci od
obowiazujacych przepiséw, opcjonalne podwaojne filtry
FC (zgodne z wymaganiami DIN 18869-5). Neutralizacja
pozostatych czastek i oparéw ttuszczu dzieki technologii
Capture Ray™.

e Znaczne ograniczenie odktadania ttuszczu obniza koszty
czyszczenia kanatdw i przestrzeni wyciggowej oraz
zwieksza higiene i bezpieczenstwo pozarowe.

e Technologia Capture Ray™ w znacznym stopniu

redukuje emisje zapachéw.

e Bezpieczny dostep do lamp UV-C oraz uktadéw
sterowania typu Plug and Play z certyfikatem CE oraz
opcjonalnym ekranem dotykowym LCD (ekran dotykowy
Halton).

Halton
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KCJ Skyline
KCJ-UV Skyline

ZAMKNIETY SUFITWENTYLACYJNY CAPTURE JET™

Z o$wietleniem kulinarnym Halton (HCL)

Optywowy ksztatt sekcji wywiewnej

Oswietlenie kulinarne Halton

ZASTOSOWANIA

Sufity wentylacyjne Skyline firmy Halton wykorzystuja taka
sama technologie, co sufity wentylacyjne KCJ oraz KCJ-
uV:

- Najnowszej generacji technologia Capture Jet™ firmy
Halton redukuje natezenie przeptywu powietrza
Wyciggowego;

- Technologia UV-C Capture Ray™ neutralizuje zuzyte
tluszcze i w znacznym stopniu redukuje emisje zapachdw.

Korzysci z dodatkowych dwodch innowacii:

- Oswietlenie kulinarne Halton stanowigce nowy,
zaprojektowany specjalnie do celéw gastronomicznych
system os$wietlenia LED;

- Przestrzenie wyciggowe majg nowa konstrukcje o
ksztatcie kotowym.

OSWIETLENIE KULINARNE HALTON (HCL)

Przeprowadzone badania wykazaty, ze poziom o$wietlenia,
wymagany w kuchniach zgodnie z obowiazujacymi
obecnie normami, jest zbyt niski.

System os$wietlenia LED Halton zostat zaprojektowany w
szczegoélnosci do zastosowan w profesjonalnych kuchniach
i jest pierwszym na rynku o$wietleniem kulinarnym.
Umozliwia to regulacje oswietlenia w zakresie od 500 do
750 lukséw, umozliwiajac oswietlanie wybranych
obszaréw, w szczegdlnosci w obszarach kontroli jakosci,
takich jak miejsce wyjmowania naczyn ze zmywarki z
natezeniem 1000 luksow.

Halton
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Zapewnia réwniez komfort wizualny o bardzo wysokiej
jakosci, zblizony do barwy $wiatta naturalnego oraz
zapewnia znaczne oszczednosci energii.

HCL Halton zapewnia wiele opcji kontroli, takich jak
regulacja natezenia oswietlenia w zaleznosci od
o$wietlenia naturalnego (mniej $wiatta w poblizu okien,
wiecej w pozostatej czesci kuchni), zapewniajacych
dodatkowe oszczednosci energii.

NOWA KONSTRUKCJA PRZESTRZENI WYCIAGOWEJ

Nowy, kotowy ksztatt sufitéw wentylacyjnych Halton
Skyline dodatkowo podkresla design i integracje
wpuszczanych modutéw o$wietlenia kulinarnego Halton z
przestrzenia wyciggowa.

Konstrukcja ta utatwia réwniez czyszczenie sufitow
wentylacyjnych przez ograniczenie liczby potaczen oraz
katow.
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KCW  ZAMKNIETY SUFITWENTYLACYJNY Z SYSTEMEM SAMOMYJACYM

Ze zintegrowanym nawiewem wyporowym

Technologia Capture Jet™ *__y4*. Wysokosprawne filtry FC Technologia Water Wash Ekran dotykowy Halton (HTS)
Redukcja natezenia (&2 Redukcja Automatyczne Wyjatkowy i intuicyjny
)) przeptywu powietrza IEOREIN! zalegajgcego przemywanie interfejs uzytkownika LCD
do 15% $EEE duszeau filtrow dla wszystkich systemow
ﬁ'a_ml Nawiew laminarny Technologia TA.B.™
W Lepsze Szybki pomiar
I:I #He wychwytywanie dymu i natezenia przeptywu
"% wyiszy komfort TAB. powietrza

Zalecane kombinacje

_==g*  System MAR.VE.L (MRV) i Oswietlenie kulinarne Halton Technologia Capture Ray™ Whbudowana instalacja
- ! \ Redukcja 'U' (HCL) Neutralizacja przeciwpozarowa (FSS)
przeptywu powietrza Kuchenny system o$wietlenia : oparow i czastek Urzadzenie fabrycznie

ttuszczu

przygotowane do montazu

do 53% LED (KCW Skyline)

Monitorowanie systemu

3
kanatow (KGS)
% Ocena poziomu zalegajacego

thuszczu

Skrocony opis dwoch z dostepnych rozwigzan:

e — System M.A.R.V.E.L. (MRV)
'___‘ Technologia ta zapewnia
nmn “-'WW L Wyjatkowa funkcje niezaleznej

r G regulacji natezenia przeptywu

powietrza wyciggowego dla
indywidualnych okapow.
Skorzystaj ze znacznych
oszczednosci!

— Technologia Capture Ray™
Wykonanie kuchni w

_ dowolnym miejscu oraz
bezpieczenstwo dzieki

neutralizacji UV ttuszczéw wraz

ze znacznym ograniczeniem
emisji zapachow.

& IR IR

Podstawowe systemy i technologie zostaty opisane szczegétowo na str. 26 do 38.

Halton 84



ZASTOSOWANIA

Zamkniety sufit wentylacyjny KCW z wigzkami Capture
Jet™ | systemem myjacym nadaje sie do wszystkich
otwartych lub demonstracyjnych kuchni (w hotelach,
szpitalach, restauracjach, kuchniach centralnych itp.).
Automatyczny system myjacy zwalnia uzytkownikéw z
koniecznosci regularnego mycia filtréw. Wyraznie obniza
koszty czyszczenia.

Sufity KCW oddajg kuchni przestrzen tradycyjnie
zajmowana przez okapy. Kuchnia, poza zintegrowanym
réwnomiernym i bezposrednim os$wietleniem, zyskuje
réwniez dodatkowa ilos¢ Swiatta dziennego. Wizualny
komfort sufitu i wrazenie przestrzeni nie maja sobie
réwnych. W przypadku pozaru sufit wentylacyjny zapewnia
doskonata ochrone, ograniczajac rozprzestrzenianie sie
pozaru w budynku.

W pordéwnaniu z okapami, ciepto i opary wytapywane sa
wyzej. Najnowsza generacja technologii Capture Jet ™
stanowi zewnetrzna granice dymu, usuwajac go
skutecznie;.

Sufity wentylacyjne KCW wyposazone sg w technologie
Automatycznego Mycia. Zostata ona zaprojektowana tak,
aby zapewnieni¢ regularne czyszczenie filtréw, bez
koniecznosci zadnej zewnetrznej ingerencji. Dzieki temu
znaczaco redukuje koszty czyszczenia. Pozwala to na
skupienie catej uwagi obstugi kuchni na gotowaniu i
przygotowaniu jedzenia.

Nawiewniki wyporowe LFU Halton zapewniajg powietrze
wolne od przeciggdw, wspomagajac dziatanie Capture
Jet™ i zwiegkszajac tym samym komfort pracownikow.

e Certyficat HACCP*.

e Projekty “pod klucz": wymiarowanie oraz i rozwigzania
techniczne kazdego projektu wykonane w Niemczech,
instalacja przez specjalistow firmy Halton.

e Do 15% mniejszy przeptyw powietrza wyciaggowego
dzieki zastosowaniu technologii Capture Jet™.

e Wieksze bezpieczenstwo: wysokosprawne filtry FC.
Zapobieganie tworzeniu sie ztogdw ttuszczu,
stanowiacych zagrozenie dla higieny i bezpieczerstwa
pozarowego. Nizsze koszty czyszczenia kanatow.

Bezpieczenstwo pozarowe: Potgczenie plenum
wyciggowego systemu Automatycznego Mycia z filtrami
FC zostato przebadane zgodnie z norma DIN 18869-5
(zatrzymanie ptomienia).

e /naczna oszczednos¢ kosztow konserwacii:
automatyczne czyszczenie filtrow bez koniecznosci
interwencji personelu, ktéry moze w spokoju zaja¢ sie
praca.

Szafa sterujaca z ekranem dotykowym (ekran dotykowy
Halton) stanowiacym intuicyjny interfejs uzytkownika.

Doskonate warunki robocze dzieki optymalnej jakosci
powietrza i komfortowi termicznemu, bardzo
estetycznemu wygladowi oraz komfortowi
akustycznemu.

e Caty system jest spojny i obejmuje wyciag, uzdatnianie
powietrza, o$wietlenie oraz podwieszany sufit ze stali
nierdzewnej i/lub aluminium.

e Mocniejsze i fatwiejsze do czyszczenia. Mniej czesci i
mniej potaczen. Konstrukcja ze stali nierdzewne;.

e Mozna dostosowac¢ do pdzniejszych modyfikacji
konfiguracji urzadzen kuchennych.

e Mozliwos$¢ dostosowania wykoriczenia i ksztaftu sufitu
podwieszanego.

Sufity pasywne Halton (KCP)

Sufity KCW sktadaja sie z tzw. sufitéw pasywnych. KCW
otaczajg obszary gotowania, ale zapewniaja takze:
powietrze pozbawione przeciggu, rownomierne
o$wietlenie, sztywna konstrukcje sufitu podwieszanego.

Powietrze dostarczane jest przez nawiewniki wyporowe
LFU Halton, ktére, podobnie jak oswietlenie, sa ptynnie
zintegrowane z sufitem pasywnym.

Skonstruowane ze stali nierdzewnej lub aluminium
zapewniajg rézne rodzaje wykonczenia.

* Hazard Analysis Critical Control Point (System Analizy Zagrozen i
Krytycznych Punktéw Kontroli)

Halton
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Belki wyciagowe wykonane sa catkowicie ze stali nierdzewnej
AISI 304 o uziarnieniu 320, bez widocznych $rub i nitow, w
dolnej czeéci spawane bezszwowo. Kotnierze i zawory ze stali
nierdzewnej 15/10, a obudowa przestrzeni ze stali nierdzewnej
10/10.

o Pojedyncza zamknieta belka wyciggowa, filtry FC,
wbudowane oswietlenie.

e Podwojna zamknieta belka wyciagowa, filtry FC, wbudowane
o$wietlenie.

e Wysokosprawne filtry FC, fatwe do demontazu i
Czyszczenia W zmywarce.

Technologia Capture Jet™ w systemie podwdjnym i obwodowym.
o Pojedynczy modut Capture Jet™.

Listwy natryskowe ze stali nierdzewnej z plastikowymi dyszami
natryskowymi, ktére mozna tatwo zdemontowac bez
koniecznosci uzywania narzedzi.

o Listwy (zawor elektromagnetyczny na przodzie listwy).

Halton
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Moduty nawiewu laminarnego z systemem rozprowadzania
powietrza przez perforowane rurki ze stali ocynkowanej. Przedni
panel ze stali nierdzewnej lub aluminium, o strukturze ,plastra
miodu”

e Element nawiewny.

o Nawiewnik z mudutem Capture Jet™.

Dwie jarzeniowki IP 54 z barka szklang o grubosci 6mm. System
tréjfazowych szyn zasilania.

e Oswietlenie zamontowane w belkach wyciggowych.
e Oswietlenie zamontowane w belkach wyciggowych.
@ Os$wietlenie zamontowane w przestrzeni neutralne;.

Sufit pomiedzy przestrzeniami ze stali nierdzewnej AISI 304, o
uziarnieniu 320. Pfaski lub sko$ny z zamontowanymi
jarzeniéwkami lub o$wietleniem punktowym.

0 Sufit skosny.

Strefy neutralne z ptyt aluminiowych (stal nierdzewna dostepna
jako opcja) wsparte na profilach aluminiowych. Wbudowane
jarzeniowki lub o$wietlenie punktowe.

@ Strefa neutralna z o$wietleniem.

Szafa sterujaca CCW

Szafa sterujagca CCW automatycznie kontroluje cykle
czyszczenia z niewielkim zaangazowaniem personelu.
Wyposazona jest w intuicyjny i skuteczny interfejs- ekran
dotykowy Halton. Cykle mycia dostosowuja sie do
obciazenia kuchni. Istnieje tez mozliwos¢ recznego
uruchomienia cyklu. Ekran dotykowy Halton moze takze
obstugiwac wszystkie inne rozwigzania wchodzace w
zakres koncepcji wysokosprawnych kuchni. Posiada
szerokie mozliwosci komunikacji, na przyktad z systemem
zarzadzania budynkiem (BMS).



KCW-UV ZAMKNIETY SUFITWENTYLACYJNY Z SYSTEMEM SAMOMYJACYM | FILTRACJA UV

Ze zintegrowanym nawiewem wyporowym

5 lechnologia Water Wash

Technologia Capture Jet™ =
Redukcja natezenia a&ﬁ_\w
przeptywu powietrza 19414t
do 15% s

Automatyczne
przemywanie
filtrow

Ekran dotykowy Halton (HTS)
Wyjatkowy i intuicyjny il

interfejs uzytkownika LCD I:I i
i

dla wszystkich systeméw

TechnologiaTA.B.™
Szybki pomiar
natezenia przeptywu
powietrza

Zalecane kombinacje

Podstawowe systemy i technologie zostaty opisane szczegétowo na str. 26 do 38.

System M.A.R.VE.L. (MRV)
Redukcja

przeptywu powietrza

do 53%

Wezownica odzysku ciepta
powietrze/woda

Wstepne podgrzanie
powietrza lub wody

Monitorowanie systemu
kanatow (KGS)

Ocena poziomu
zalegajacego ttuszczu

Wysokosprawne filtry FC
Redukcja

zalegajacego

ttuszczu

Technologia Capture Ray™
Neutralizacja

opardw i czastek
thuszczu

Nawiew laminarny
Lepsze
wychwytywanie dymu i
wyzszy komfort

Oswietlenie kulinarne Halton
(HCL)

Kuchenny system oswietlenia
LED (KCW-UV Skyline)

Whbudowana instalacja
przeciwpozarowa (FSS)
Urzadzenie fabrycznie
przygotowane do montazu

87

ZASTOSOWANIA

KCW-UV jest oparty na tej samej konstrukgcji co sufit
wentylacyjny KCW Capture Jet™ z dodatkowa technologia
UV Capture Ray™.

Neutralizacja ttuszczéw przenoszonych w powietrzu
wyciggowym. Prawidtowy wybér lamp UV umozliwia
ograniczenie zapachéw z gotowania przenoszonych w
powietrzu i tym samym nie wymaga usuwania znacznych
ilosci zanieczyszczonego powietrza z budynku. Brak
probleméw z sasiadami oraz bezpieczenstwem z
mozliwoscia zatozenia restauracji w dowolnym miejscu
przy dodatkowych oszczednosciach na kosztach energii i
czyszczenia.

e KCW-UV faczy korzysci ze stosowania sufitéw KCW z
zaletami technologii Capture Ray™.

Oszczednosci na kosztach konserwacji oraz poprawa
bezpieczenstwa: wysokosprawne filtry cyklonowe KSA
(certyfikat UL, NSF oraz LPS 1263). W zaleznosci od
obowiazujacych przepiséw, opcjonalne podwaojne filtry
FC (zgodne z wymaganiami DIN 18869-5).
Neutralizacja pozostatych czastek i oparéw ttuszczu
dzieki technologii Capture Ray™.

Znaczne ograniczenie odkfadania ttuszczu obniza koszty
czyszczenia przewoddw i przestrzeni wyciggowej oraz
zwieksza higiene i bezpieczenstwo pozarowe.

e Technologia Capture Ray™ w znacznym stopniu
redukuje emisje zapachéw.

e Bezpieczny dostep do lamp UV-C oraz uktadéw
sterowania typu Plug and Play z certyfikatem CE oraz
opcjonalnym ekranem dotykowym LCD (ekran dotykowy
Halton).

Halton
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KCW Skyline
KCW-UV Skyline

ZASTOSOWANIA

Sufity wentylacyjne Skyline firmy Halton wykorzystuja taka
sama technologie, co sufity wentylacyjne KCW oraz KCW-UV:

- Najnowszej generacji technologia Capture Jet™ firmy Halton
redukuje natezenie przeptywu powietrza wyciaggowego.

- Technologia Water Wash zapewnia automatyczne czyszczenie
filtréow;

- Technologia UV-C Capture Ray™ neutralizuje zuzyte ttuszcze
i w znacznym stopniu redukuje emisje zapachéw.

Korzysci z dodatkowych dwdéch innowacji:

- Oswietlenie kulinarne Halton stanowigce nowy,
zaprojektowany specjalnie do celéw gastronomicznych system
o$wietlenia LED;

- Przestrzenie wyciggowe maja nowa konstrukcje o ksztatcie
kofowym.

OSWIETLENIE KULINARNE HALTON (HCL)

Prowadzone badania wykazaty, ze poziom o$wietlenia,
wymagany w kuchniach zgodnie z obowigzujacymi obecnie
normami, jest zbyt niski.

System o$wietlenia LED Halton zostat zaprojektowany w
szczegolnosci do zastosowan w profesjonalnych kuchniach i
jest pierwszym na rynku oswietleniem kulinarnym. Umozliwia
to regulacje o$wietlenia w zakresie od 500 do 750 lukséw,
umozliwiajac o$wietlanie wybranych obszaréw, w
szczegolnosci w obszarach kontroli jako$ci, takich jak miejsce
wyjmowania naczyn ze zmywarki z natezeniem 1000 luksow.

Halton

ZAMKNIETY SUFITWENTYLACYJINY Z SYSTEMEM SAMOMYJACYM

Z o$wietleniem kulinarnym i zintegrowanym nawiewem

Optywowy ksztatt sekcji wywiewne;

Zapewnia rowniez komfort wizualny o bardzo wysokie]
jakosci, zblizony do barwy Swiatta naturalnego oraz zapewnia
znaczne oszczednosci energii.

HCL Halton zapewnia wiele opcji kontroli, takich jak regulacja
natezenia o$wietlenia w zaleznosci od o$wietlenia
naturalnego (mniej $wiatta w poblizu okien, wigcej w
pozostatej czesci kuchni), zapewniajacych dodatkowe
oszczednosci energii.

NOWA KONSTRUKCJA PRZESTRZENI WYCIAGOWEJ

Nowy, kotowy ksztatt sufitéw wentylacyjnych Halton Skyline
dodatkowo podkresla design i integracje wpuszczanych
modutéw oswietlenia kulinarnego Halton z przestrzenia
wyciagowa.

Konstrukcja ta ufatwia réwniez czyszczenie sufitow
wentylacyjnych przez ograniczenie liczby potaczen oraz katéw.
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1 czastek o wymiarach
powyzej 10 ym

Nawiew laminarny
Lepsze
wychwytywanie dymu i
wyzszy komfort
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Technologia TA.B.™ Sy oufit pasywny akustycznie

Szybki pomiar 2y Redukcja hatasu

natezenia przeptywu % dla wyzszego komfortu w
TAB. powietrza D

obszarach zmywania

Zalecane kombinacje

Oswietlenie kulinarne Halton é@%l

Technologia Capture Jet™
Redukcja natezenia
przeptywu powietrza

do 15%

(HCL)

Kuchenny system oswietlenia )_)
LED (KCV Skyline)

System M.A.R.VE.L. (MRV)

Redukcja

przeptywu powietrza
do 53%

Dlaczego wymagana jest filtracja powietrza
wyciggowego w obszarach zmywania naczyn?

Smieci (zywno$é, serwetki itp.) na tacach oraz brudnych
naczyniach generuja znaczne ilosci pytu i czastek
statych. W przypadku braku filtracji, pyt gromadzi sie
wewnatrz przewoddw w postaci skupisk, ktore w
potaczeniu z parg wodna i cieptem wytwarzanym przez
urzadzenia, stanowig doskonatg pozywke dla bakterii.

Filtracja mechaniczna w obszarach zmywania naczyn
zapobiega nagromadzeniu sie bakterii. llo$¢ pytu
odktadanego na filtrach po zaledwie jednym dniu pracy
mowi sama za siebie.

Podstawowe systemy i technologie zostaty opisane szczegétowo na str. 26 do 38.
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ZAMKNIETY SUFITWENTYLACYJNY DLA ZMYWALNI
VKCV Skyline Ze zintegrowanym nawiewem wyporowym i panelami ttumigcymi
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ZASTOSOWANIA

Obszary zmywania naczyn sa czesto bagatelizowane. Brak
podjecia wymaganych czynnosci moze spowodowacé
pogorszenie warunkéw pracy oraz wptynaé na higiene
przyborow kuchennych.

Obszary zmywania naczyn charakteryzuja sie duzg iloscig
cieptfa oraz wilgotnosci, nie tylko z urzadzen do zmywania,
ale réwniez z przyboréw kuchennych, chtodzonych i
osuszanych w miejscu przechowywania. Bakterie i
mikroorganizmy na talerzach i tacach, jak rowniez
detergenty stanowig dodatkowe Zrédto zanieczyszczen.
Nalezy uwzglednié réwniez hatas urzadzen.

W przypadku sufitow wentylacyjnych KCV, technologia
Capture Jet™ jest opcjonalna. Pozostate rozwigzania sa
takie same, jak w przypadku sufitow wentylacyjnych KCJ.
W potaczeniu z sufitami pasywnymi KCP sufity KCV
stanowia najlepsze mozliwe rozwigzanie zapewniajace
bezpieczenstwo i odpowiednie warunki pracy w obszarach
zmywania naczyn.

e Patrz funkcje i zalety KCJ.

e Technologia Capture Jet™ jako wyposazenie opcjonalne
zapewniajace lepsze wychwytywanie i zatrzymywanie
pary wodne;.

e Rozne opcje podiaczenia urzadzen do zmywania do
przewoddw wyciaggowych przechodzacych przez sufit.

¢ \\ysoki poziom os$wietlenia umozliwia identyfikacje
zanieczyszczen na wylocie urzadzen myjacych,
zapewniajac lepsza kontrole jakosci.

e Roézne opcje wykonczenia.

Halton
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KCV-WW

55 Technologia Water Wash
Automatyczne

*__u*. Wysokosprawne filtry FC
w i Redukcja
przemywanie

&4 {4t zalegajacego
i 1.,1_,.’1 gajaceg

i ttuszczu Filtrow
Nawiew laminarny Technologia TA.B.™
W Lepsze Szybki pomiar
I:I m wychwytywanie dymu i natezenia przeptywu
wyzszy komfort TA.B. powietrza

2/ Redukcja hatasu
dla wyzszego
komfortu

Wyjatkowy i intuicyjny
interfejs uzytkownika LCD '—\\
dla wszystkich systemow .

Zalecane kombinacje

Oswietlenie kulinarne Halton % Technologia Capture Jet™
(HCL) Redukcja natezenia
Kuchenny system o$wietlenia )l przeptywu powietrza
LED (KCV-WW Skyline) do 15%

System M.A.R.V.E.L. (MRV)
Redukcja

przeptywu powietrza

do 53%

Dlaczego wymagana jest filtracja powietrza
wyciggowego w obszarach zmywania naczyn?

Smieci (zywno$é, serwetki itp.) na tacach oraz brudnych
naczyniach generuja znaczne ilosci pytu i czagstek
statych. W przypadku braku filtracji, pyt gromadzi sie
wewnatrz przewoddéw w postaci skupisk, ktére w
potaczeniu z parg wodna i cieptem wytwarzanym przez
urzadzenia, stanowig doskonata pozywke dla bakterii.

Filtracja mechaniczna w obszarach zmywania naczyn
zapobiega nagromadzeniu sie bakterii. llo$¢ pytu
odkfadanego na filtrach po zaledwie jednym dniu pracy
mowi sama za siebie.

Podstawowe systemy i technologie zostaty opisane szczegétowo na str. 26 do 38.

Halton
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ZAMKNIETY SUFITWENTYLACYJNY DLA ZMYWALNI
VKCV—WW Skyllne Z systemem samomyjacym i zintegrowanym nawiewem wyporowym

ZASTOSOWANIA

Obszary zmywania naczyn sa czesto bagatelizowane. Brak
podjecia wymaganych czynnosci moze spowodowaé
pogorszenie warunkéw pracy oraz wptynaé na higiene
przyboréw kuchennych.

Obszary zmywania naczyn charakteryzuja sie duzg iloscia
ciepta oraz wilgotnosci, nie tylko z urzadzen do zmywania, ale
rowniez z przyboréw kuchennych, chtodzonych i osuszanych
w miejscu przechowywania. Bakterie i mikroorganizmy na
talerzach i tacach, jak réwniez detergenty stanowia
dodatkowe Zrodfo zanieczyszczen. Nalezy uwzgledni¢ rowniez
hatas urzadzen.

KCV-WW jest oparty na tej samej konstrukcji co sufit
wentylacyjny KCW Capture Jet™. W potgczeniu z sufitami
pasywnymi KCP stanowig one najlepsze mozliwe rozwigzanie
zapewniajace bezpieczenstwo i odpowiednie warunki pracy w
obszarach zmywania naczyn.

e Patrz funkcje i zalety KCW.

e Rdzne opcje podigczenia urzadzen do zmywania do
przewoddw wyciaggowych przechodzacych przez sufit.

e \Wysoki poziom o$wietlenia umozliwia identyfikacje
zanieczyszczen na wylocie urzadzen myjacych, zapewniajac
lepsza kontrole jakosci.

e \Wysoki poziom o$wietlenia umozliwia identyfikacje
zanieczyszczen na wylocie urzadzen myjacych, zapewniajac

lepsza kontrole jakosci.

e Rozne opcje wykonczenia.



KCP

PASYWNY SUFIT KUCHENNY DLA OBSZAROW NEUTRALNYCH
VKCP Skyline Ze zintegrowanym os$wietleniem i duzym wyborem opcji dodatkowych
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Oswietlenie kulinarne Halton
(HCL)

Kuchenny system oswietlenia
LED (KCP Skyline)

*__u*_ lzolowane regulatory
QJ‘U],‘, JJUA zmiennego przeptywu

powietrza wyciaggowego
1}’1:1::&1 (KBO) Miejscowy wyciag
gotowania lekkiego

EE Nawiew laminarny
Lepsze 2/ Redukcja hatasu
i
|:| m wychwytywanie dymu i ;’%\\ dla wyzszego

wyzszy komfort komfortu

ZASTOSOWANIA

Sufity pasywne KCP zostaty zaprojektowane jako
uzupetnienie sufitéw wentylacyjnych. Otaczaja one
obszary gotowania i tacza w sobie szereg instalacji,
potaczonych lub niepotaczonych z uktadem wentylacji.

Pierwsza ,instalacja” stanowi estetyczny sufit o duzej
sztywnosci, nieporéwnywalny do zadnych innych
rozwigzan. Zapewnia on wyjatkowa stabilnos¢ i
wytrzymatos¢ w czasie, z mozliwoscia uzyskania dostepu
podczas czynnosci konserwacyjnych. Jest réwniez
tatwiejszy do czyszczenia w poréwnaniu do tradycyjnych.

Moze by¢ zintegrowany z dodatkowymi instalacjami,
takimi jak doprowadzenie powietrza kompensacyjnego bez
przeciagdw, rownomierne oéwietlenie, detektory lub
niezalezne o$wietlenie awaryjne itp.

Nawiewniki laminarne LFU Halton, podobnie jak oprawy
$wietlne sg kompatybilne z sufitami pasywnymi KCP

f\LL

Model Skyline wyposazony jest w najnowsze o$wietlenie
kulinarne Halton HCL. Zapewnia ono réwnomierne i
komfortowe o$wietlenie wszystkich powierzchni kuchni,
dajac dodatkowe oszczednosci energii.

Sufity pasywne KCP Halton moga by¢ réwniez
wyposazone w panele akustyczne. Opcja ta jest
przeznaczona w szczegolnosci do obszaréw zmywania
naczyn, w ktérych urzadzenia generuja wysokie poziomy
hatasu.

e Petna zgodnos¢ z sufitami wentylowanymi Capture
Jet™ Halton.

e \Wykonane ze stali nierdzewnej lub aluminium,
anodowanego lub malowanego.

e Mozliwosci dostosowania wykonczenia i konfiguracji
sufitéw pasywnych (patrz kuchnie).

e Mozliwos$¢ integracji dodatkowych instalacji, takich jak
detektory dymu, gfosniki, obowigzkowe oznakowanie
awaryjne itp.

Halton
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KBO

KUCHENNA KRATKA WYCIAGOWA
Z filtrem FC

*__ . Wysokosprawne filtry FC
.:_J' \_t;f Redukcja

4 1441 zalegajacego
I-l‘ *’1-' : thuszczu TAB.

Technologia TA.B.™
Szybki pomiar
natezenia przeptywu
powietrza
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ZASTOSOWANIA

Kuchenne kratki wyciggowe zostaty zaprojektowane do
pracy z urzadzeniami kuchennymi o niskiej emisji ciepta i
pary, zlokalizowanymi poza obszarami gotowania (takimi
jak: ekspresy do kawy, zmywarki do szkta czy urzadzenia
podtrzymujgce temperature w pomieszczeniu).

W systemach z okapami kratke KBO mozna stosowac jako
wyciag ogolny z kuchni.

e Puszka przytgczeniowa ze stali ocynkowanej. Ramka z
aluminium anodyzowanego.

¢ Wysokoefektywne filtry FC wykonane ze stali
nierdzewnej AISI 304, wysoki potysk. Filtry
charakteryzuja sie statg strata cisnienia.

e Dostepne sg 3 rozmiary filtrow:

FC 500 x 500 mm, 600 m3/h max na filtr @ 55 Pa
FC 500 x 350 mm, 450 m3/h max na filtr @ 55 Pa
FC 500 x 250 mm, 300 m3/h max na filtr @ 55 Pa

e Dostepne sa kratki z 1 do 7 filtrow.
e Filtry mozna czysci¢ w zmywarce.

e Kompatybilny z kuchniami wyposazonymi w system
M.A.R.V.E.L..

Opcje:
- taczenie z sekcjami nieaktywnymi sufitu: 600 x 600 mm.
- Inne $rednice przytaczen;

- Specjalne wykornczenia powierzchni.

Przyktady specyfikaciji:
KBO FC500x500 2x180 H- standard
KBO FC500x500 1x250 V- podfaczenie gérne 1xfi250

Dostepne sa tez kratki do montazu w panelu 600x600
W takim przypadku wymiar zewnetrzny ramki wynosi
595mm x 595mm

KBO FC500x500 1x250 V; 600X600
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Accrington & Rosendale College (Accrington, Wielka Brytania)
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Onze Lieve Vrouw Lourdes Hospital (Waregem, Belgia)
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San Market Restaurant, Sandton Sun (Johannesburg, Potudniowa Afryka)

Halton
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CCL  CYCLOCELL- KASETONOWY SUFIT WENTYLACYJNY

Pfaska konstrukcja ze zintegrowanym nawiewem powietrza

s Wysokosprawne filtry HG4 Zintegrowany nawiew
al Redukcja k ? powietrza

14140 zalegajacego Lepsze wychwytywanie
$UEE duszezu dymu i wyzszy komfort

Zalecane kombinacje
Wbudowana instalacja @ Monitorowanie systemu
przeciwpozarowa (FSS) kanatow (KGS)
Urzadzenie fabrycznie [C@ Ocena poziomu

przygotowane do montazu zalegajacego ttuszczu

ZASTOSOWANIA

Zamkniete sufity wentylacyjne CCL tacza w sobie szereg
funkcji: wyciag i nawiew powietrza, oswietlenie i sztywny
sufit podwieszany oraz moga byé stosowane w kuchniach
otwartych lub pokazowych (hotele, szpitale, restauracje,
kuchnie centralne itp.). Ptaska i modutowa konstrukcja
sprawia, ze stanowig one optymalne rozwiazanie dla
wszystkich typow kuchni, w szczegdlnosci otwartych.

Sufity CCL zapewniajg wiecej przestrzeni, poniewaz nie
wymagaja uzycia okapdéw. Kuchnia, poza zintegrowanym
réwnomiernym i bezposrednim os$wietleniem, zyskuje
réwniez dodatkowa ilos¢ Swiatta dziennego.
Nieporéwnywalny komfort wizualny oraz wrazenie
przestrzeni. W przypadku pozaru, rozwiazanie to zapewnia
réwniez doskonatg ochrone, ograniczajac
rozprzestrzenianie sie pozaru w budynku.

Podstawowe systemy i technologie zostaty opisane szczegétowo na str. 26 do 38.

Halton

Zintegrowane kasetony nawiewne doprowadzaja
powietrze kompensacyjne bez przeciagdw, usprawniajac
wychwytywanie dymu oraz zwiekszajac komfort
personelu.

e Zgodnos$¢ z wymaganiami wiekszosci kuchni
komercyjnych.

Wykorzystanie zasady ,, wentylacji wyporowej”
powietrza kompensacyjnego.

e Budowa modutowa zapewnia dodatkowa elastycznosé
oraz mozliwo$¢ rozbudowy.

Specjalne mocowanie kasetonéw wyciagowych
zapewnia ich fatwy demontaz podczas czyszczenia.

e \Wszystkie przestrzenie wycigagowe w przestrzeni
sufitowej sa oddzielone od przegrody budynku.

Brak dodatkowych miejsc gromadzenia zuzytego
ttuszczu i bakterii w poréwnaniu do otwartych
przestrzeni sufitowych.

Oswietlenie do 500 lukséw na wysokos$ci powierzchni
roboczej.
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ANCADVIALNIMALIANS

i« 1000 min —t|
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Perforowany Kaseton Kaseton Kaseton Kaseton
kaseton nawiewu usuwania zuzytego Spotlight oswietleniowy pasywny
powietrza tluszczu

Sufity pasywne Halton

Sufity CCL moga by¢ uzupetnione przez tak zwane sufity
pasywne. Sufity obejmuja obszary otaczajace obszary
gotowania, jak réwniez tacza szereg funkcji: powietrza
kompensacyjnego, o$wietlenia oraz sztywnego sufitu
podwieszanego.

Przeptyw powietrza kompensacyjnego jest regulowany przez
.kasetony nawiewne" zintegrowane z sufitami pasywnymi,
kasetonami oswietleniowymi” lub oprawami punktowymi
LED. Powietrze kompensacyjne bez przeciagdw, réwnomierne
o$wietlenie oraz stabilno$¢ stanowia podstawowe zalety
wykonanych ze stali nierdzewnej sufitéw pasywnych Halton.

Szereg korzysci wynikajacych z zastosowania sufitow
wentylacyjnych CCL

Budowa modutowa w potaczeniu z wyjatkowymi
zdolnos$ciami naszych inzynieréw i pracownikéw do
wykonywania niestandardowych ksztattéw i wykoniczenia
sprawia, ze sufity wentylacyjne Halton to optymalne
rozwigzanie dla pokazowych projektéow gastronomicznych.

Kreatywne sufity wentylacyjne zapewniaja takie samo
wrazenie otwartosci, co zamkniete kuchnie przy
zachowaniu prawdziwej swobody architektonicznej.

% Halton
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Lehmans Gastronomie (Bonn, Niemcy)

Halton %



VGH insurance company (Hannover, Niemcy)
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Catering to nie tylko jedzenie, ale réwniez do$wiadczenie.
Kuchnie przysztosci sa otwarte, zapewniajagc doskonata
widocznos$¢ dla gosci.

W przypadku kuchni pokazowych, poza wymaganiami
dotyczacymi sprawnosci i funkcjonalnosci tradycyjnych
kuchni, obowiazujg réwniez wymagania estetyczne, jak
réwniez surowe wymagania komfortu w $rodowisku
technicznym.

Halton

Hyatt Regency Hotel (Mexico, Mexico City)

Kuchnie pokazowe wspotdziataja z systemami wentylacji
pomieszczen jadalnych w restauracjach.

Inzynierowie Halton stale daza do opracowania kuchni
przysztosci. Innowacyjnos¢ naszych zaktadow
produkcyjnych oraz wiedza techniczna spetniajag te
wymagania oraz zapewniajac niepowtarzalne wrazenia i
niezawodnos$¢ kuchni pokazowych: ich dostepnos¢ i
przyjaznose.
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Shangri La Jing'An Hotel (Szanghaj, Chiny)

% Halton



JES  SYSTEM ODCIAGU MIEJSCOWEGO

Dla obszarow gotowania pokazowego

ZASTOSOWANIA

System odciggu miejscowego JES zostat zaprojektowany
w szczegolnosci dla pokazowych obszaréow kuchennych
lub architektonicznych koncepcji gotowania w
urzadzeniach o niskiej emisji, takich jak grille, woki lub
ptyty grzejne o $redniej mocy.
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e Zaprojektowany z my$la o poprawie estetyki
architektoniczne] obszaréw podawania zywnosci lub
gotowania pokazowego.

e Oszczednosci energii dzieki doskonatej réwnowadze
pomiedzy parametrami wyciggowymi a sprawnoscia.

e Skuteczno$é zatrzymywania czastek 95% dzieki

:%g Technologia Jet Extraction s » Filtry AS ekstrakcji cyklonowej oraz bliskosci ptyty wychwytujacej
{;D) Sprawnos¢ wychwytywania GRS, Redukcja od zrodta (brak rozpraszania zapachéw lub dymu).
= przy mniejszym natezeniu 1/{” JJ}I zalegajacego
22 przeptywu powietrza FAL ttuszczu

e Przeznaczone w szczegdélnosci dla wysp kuchennych
narazonych na zjawisko przeptywu poziomego (ze
Zalecane potaczenie wzgledu na obecnos¢ innych systemow ekstrakcji lub
: wyciggdbw zamontowanych w poblizu).

- Technologia Capture Ray™ Wbudowana instalacja
Neutralizacja A gasnicza (FSS) . . .
oparéw i czastek Urzadzenie fabrycznie e Optymalny komfort termiczny i akustyczny w strefie
thuszczu przygotowane do montazu roboczej ze wzgledu na niski poziom natezenia
(e Monitorowanie bezpieczeristia przeptywu powietrza wyciggowego.
kanatéw (KGS) ) o )
C@ Ocena poziomu e Gfadka powierzchnia i zaokraglone krawedzie

legai } o . . .
zalegajacego tuszezu ograniczaja czynnoéci konserwacyjne do prostych i

tanich czynnoséci czyszczenia.

Skrocony opis dwoch z dostepnych opcji: ¢ Niskie koszty konserwacji przewoddw dzigki

— TeChnOI()-gia Cap.ture Ray™ wysokosprawnym filtrom FC.
Wykonanie kuchni w
dowolnym miejscu oraz e Ptyta szklana dziata rowniez jako ostona chronigca gosci
_ bezpieczerstwo dzigki i personel kuchni.
neutralizacji UV tluszczéw
wraz ze znacznym ® Lepsze wykorzystanie naturalnego oswietlenia i
ograniczeniem emisji wrazenie przestrzeni, ze wzgledu na brak okapow lub
zapachow. ograniczenie widocznosci.
System K_GS e Mozliwo$¢ dostosowania koloru odciagu do pozostatego
Czyszczenie przewodow . .
wymagane wylacznie w razie wyposazenia kuchni.
potrzeby, bez potrzeby
stosowania harmonogramu lub
zbednego czyszczenia. Higiena i
bezpieczenstwo pofaczone z

oszczednosciami kosztéw!

Podstawowe systemy i technologie zostaty opisane szczegétowo na str. 26 do 38.

Halton 100
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Wysokosprawne filtry AS

Ptyta wychwytujaca ze szkta bezpiecznego,
grubos¢ 10 mm

DPI POLPROFESJONALNY SYSTEM ODCIAGU MIEJSCOWEGO
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L Technologia Jet Extraction

+9  Sprawnos$¢ wychwytywania

=  przy mniejszym natezeniu
przeptywu powietrza

HNL

DPI to potprofesjonalna wersja systemu JES oraz idealne
potaczenie wydajnosci systemu cyklonowego, estetyki
rozwigzan projektowych, czutej technologii kontroli oraz
oswietlenia LED.

Dostepny w wersji jedno lub wielokolumnowej ze stali
nierdzewnej szczotkowanej lub malowanej, z drewnianymi
oktadzinami lub powtoka dekoracyjng na zamdwienie,
system DPI spetnia wszystkie wymagania dekoracyjne,
takze te najbardziej surowe.

Nowoczesna i zaawansowana wWersja zapewniajaca
dodatkowe korzysci dla najbardziej wymagajacych
zastosowan kuchennych.
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KMC HALTON MOBICHEF

Mobilne stanowisko gotowania dla elektrycznych urzadzern gastronomicznych

Technologia Capture Jet™

Znaczna redukcja
)_) przeptywu powietrza

wyciaggowego

i Filtr cyklonowy (KSA)
) Skutecznos¢ 95% dla

IR TIN! czastek o wymiarach
$EE powyzej 10 um
945 0 Filtr z weglem aktywnym
o
o Wysokosprawne
o usuwanie
° T2 zapachow
,“---\\ Regulacja predkosci
wentylatora

Stabilny przeptyw powietrza
w dowolnym momencie

Podstawowe systemy i technologie zostaty opisane szczegétowo na str. 26 do 38.

Halton

Dolne boczne dysze
Lepsza
wydajnos$¢ dysz
Capture Jet
= Filtr elektrostatyczny
ﬁ Usuwanie

m—\% - bardzo matych

czastek

~=== Monitorowanie stanu filtra
/A" Stata kontrola

obcigzenia
filtrow

i Ekran dotykowy Halton

(HTS)

Intuicyjny interfejs

| uzytkownika

Technologia Capture Jet™ to
doskonate rozwiazanie.
Goérne dysze Capture Jet oraz
boczne dysze dolne
wychwytuja dym i kieruja go
w strone filtréw KSA.

Dodatkowe dysze chronia
przedni ekran szklany.

Dysze oddzielaja wewnetrzna
Sciane ekranu szklanego od
dymu emitowanego podczas
gotowania, ograniczajac czas
wymagany do jej czyszczenia.

Skup sie na pokazie. Uktad
sterowania Halton zajmie sie
cata reszta!

Ekran dotykowy Halton zostat
zaprojektowany do
zarzadzania zaawansowanymi
technologiami i jednoczesnie
jest prosty i fatwy w uzyciu.

ZASTOSOWANIA

Catering to nie tylko jedzenie, ale rowniez do$wiadczenie.
Kuchnie przysztosci to rozwiazania otwarte, zapewniajace
doskonata widocznos¢ dla gosci, ktérzy lubig obserowac
proces przygotowania ich positku.

Trend ten to rowniez nowe mozliwos¢ komercyjne:
koncepcja gotowania na zywo ma wyjatkowo wysoki
potencjat zarobkowy. Mozliwo$¢ przeniesienia kuchni w
miejsce bardziej prestizowe to dodatkowy atut,
wptywajacy bezposrednio na zwigkszenie zyskow.

Halton MobiChef- wysokosprawne i catkowicie niezalezne
przenos$ne stanowisko kuchenne typu Plug and Play taczy
wszystkie te korzysci bez koniecznosci podtaczania
dodatkowych kanatow. Gotowanie na zywo, w dowolnym
miejscu, w dowolnym momencie!

Aby osiggnac¢ ten cel, inzynierowie Halton skupili cata
swoja wiedze i doswiadczenie na wentylacji i kontroli
emisji.

e Certyfikat HACCP*.

e Brak wymaganego podtaczenia do kanatéw
wyciggowych.

e Kompatybilnos¢ ze wszystkimi elektrycznymi i
modutowymi urzadzeniami gastronomicznymi o
gtebokosci 700 lub 900 mm.

¢ \Wydajnos$¢ i ergonomia zblizone do statych i tradycyjnych
zastosowan gastronomicznych.

e Przednia i boczna wiagzka technologii Capture Jet™
redukuje wymagany przeptyw powietrza wyciggowego
zapewniajgc niewielkie wymiary oraz cichg prace.

e Rozwigzanie typu Plug and Play ze zintegrowanym
ekranem dotykowym LCD przyjaznym dla uzytkownika.

e System automatycznie utrzymuje state natezenie
przeptywu powietrza wyciggowego przy trzech
dostepnych predkosciach.

¢ \Wysokosprawne filtry multicyklonowe KSA (klasyfikacja
UL, NSF oraz LPS 1263) jako pierwszy z siedmiu stopni
filtracji.

¢ \Wysokosprawny proces filtracji umozliwia usuwanie
wszelkich zanieczyszczen i zapachéw generowanych
przez urzadzenia gastronomiczne, nawet typu sredniego
lub ciezkiego.

e Dodatkowe powierzchnie robocze wykonane z kwarcu
oraz zintegrowane punktowe o$wietlenie LED.

* System Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktéw Kontroli (HACCP)
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Halton MobiChef taczy w sobie wysokosprawna jednostke
odzysku w oparciu o proces sktadajacy sie z przynajmniej
6 krokéw. Zostat zaprojektowany w celu drastycznego
usuniecia czastek ttuszczu i dymu, emitowanych przez
urzadzenia kuchenne, przy jednoczesnej silnej redukgji
emisji zapachow.

Okap MobiChef nie wymaga podtaczenia do systemu
wentylacyjnego. Moze by¢ zainstalowany w dowolnym
miejscu i jest urzadzeniem gotowym do pracy zaraz po
wiaczeniu. Wymaga jedynie wstawienia urzadzen

grzewczych.

Mechaniczna, dwustopniowa filtracja wstepna z uzyciem filtrow cyklonowych KSA Halton (skutecznos$é 95% dla czasteczek
powyzej 10 um) oraz filtréw siatkowych. Potaczenie to zapewnia sprawne usuwanie czastek o srednim rozmiarze. Filtry
mozna czysci¢ w standardowych zmywarkach do naczyn.

9 Dodatkowe wymienne filtry wstepne (klasa EU5, Fb). Trzy etapy filtracji wstepnej umozliwiaja prace filtra ESP z najwyzsza
wydajnoscia, tj. usuwajac bardzo drobne czastki.

e Filtr ESP (filtr elektrostatyczny) indukuje tadunek elektrostatyczny na czgstkach zanieczyszczen, powodujac, ze osadzaja sie
one na plytach generujacych pole magnetyczne. Filtry ESP zapewniaja najwyzsza sprawno$é zatrzymywania drobnych
czastek, wigcznie z czastkami ttuszczu i pary, a utrzymanie ich w czystosci jest wyjatkowo proste.

e Filtry absolutne (sprawnos$¢ >95% DOP dla czastek 0,3 um) stosowane do usuwania bardzo drobnych czastek.

@ @ Czes$¢ zapachow jest zatrzymywana i przenoszona przez czastki zuzytego ttuszczu i pary. Pozostate zapachy sa usuwane
przez potfgczenie wegla aktywnego i granulatu chemicznego. Pierwszy sktadnik stuzy do usuwania gazéw przez absorpcje.
Drugi usuwa je przez adsorpcje, absorpcje lub reakcje chemiczne (ktére ograniczaja ryzyko desorpciji).

103 Halton
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CBR

CAPTURE BAR

Kurtyna powietrzna do kierunkowania strumienia dymu

<« Cross

( ( « Drat

: Air
- Intake

& ©

Strumienie wytwarzane na bokach i z przodu modutéw listwy
wychwytujacej

zapobiegaja rozpraszaniu dymu przez przeciag poprzeczny, do momentu
wychwycenia przez okap Capture Jet™ zainstalowany nad urzadzeniami
gastronomicznymi. Urzadzenie wymaga wystepu pomiedzy tylng czescia
okapu a tylna czescig urzadzenia gastronomicznego.

Halton

104

ZASTOSOWANIA

Jednym z podstawowych wyzwan obszaréw gotowania
Front Cooking jest unikanie tworzenia przeciggdéw
poprzecznych, ktére powoduja rozpraszanie dymu
emitowanego przez urzadzenia gastronomiczne przed jego
wychwyceniem przez okapy. W niektérych konfiguracjach,
nawet przy odpowiednio zaprojektowanej i zrbwnowazonej
wentylacji, trudno jest catkowicie wyeliminowa¢ przeciagi
poprzeczne.

Technologia Capture Bar zostata zaprojektowana dla
szczegolnie wrazliwych konfiguracji, jak réwniez moze by¢
wykorzystana do rozwigzywania problemow z
wychwytywaniem dymu o niskiej sprawnosci w
istniejacych obszarach o niekontrolowanych przeciggach
poprzecznych.

Technologia listew wychwytujacych jest oparta na
opatentowanej technologii Capture Jet™ firmy Halton,
ktéra jest stosowana na waskiej przestrzeni otaczajacej
przednia i boczne powierzchnie urzadzen
gastronomicznych.

Zasada dziatania polega na prostowaniu smugi dymu
konwekcyjnego i jej skierowaniu w strone okapu.

e Przestrzen z wbudowanym wentylatorem Capture Jet™
zasysa powietrze z pomieszczenia.

e Kompatybilne z urzadzeniami gastronomicznymi typu
pojedyncza wyspa.

e Ograniczenie wptywu przeciggdw poprzecznych.

e Prostowanie smugi dymu konwekcyjnego i jej
skierowanie w strone okapu.

e Cicha praca.

e Mozliwosci dostosowania Capture Bar w celu fatwiejszej
integracji z réznymi urzadzeniami gastronomicznymi.



The Duchess restaurant (Amsterdam, Holandia)
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Landeskrankenhaus (Feldkirch, Niemcy)
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University of Augsburg, Uni Mensa (Augsburg, Niemcy)

LAtelier de Joél Robuchon, Resorts World Sentosa (Singapur)

Halton
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MRV M.ARVE.L SYSTEM STEROWANIAWYDAJINOSCIAWENTYLACJI W KUCHNI

Automatyczna regulacja z kontrolg stref

Redukcja Skanowanie
przeptywu powietrza powierzchni urzadzenia
do 64% IRIS gastronomicznego

Przepustnice ABD
A_P.H\[ Regulacja przeptywu
powietrza dla

/‘;'-".;\ System M.AR.VE.L. (MRV) @ Czujniki IRIS

Kontrola réwnowagi
Regulacja nawiewu z
utrzymaniem prawidtowej

poszczegdlnych plenum rownowagi
] Ekran dotykowy Halton (HTS)
Wyjatkowy i intuicyjny
interfejs uzytkownika LCD
dla wszystkich systemow
Czujniki IRIS

Bezposrednie skanowanie
powierzchni urzadzen

najszybszego mozliwego czasu
reakcji oraz wyznaczenia stanu
urzadzen gastronomicznych:

Przepustnice ABD
Automatyczne przepustnice
ABD niezaleznie reguluja
przeptyw powietrza
wyciggowego w plenum w
zaleznoéci od typu gotowania.

Regulatory zmiennego
przeptywu powietrza
nawiewneg

Przepustnice ABD
wspotpracuja z regulatorami
zmiennego przeptywu
powietrza Halton zapewniajac
prawidfowa réwnowage pomiedzy nawiewem a wyciagiem,
ze szczegdlnym uwzglednieniem higieny zywnosci.

Podstawowe systemy i technologie zostaty opisane szczegétowo na str. 26 do 38.

Halton

gastronomicznych w celu uzyskania

wylgczone, bezczynne lub wiaczone.

ZASTOSOWANIAS

System M.A.R.V.E.L." to pierwszy tego typu inteligentny i
czuly system kontroli wentylacji sterowany zapotrzebowaniem
(DCV). Kompatybilny z okapami i sufitami wentylacyjnymi
umozliwia redukcje przeptywu powietrza wyciagowego do
64%.

System M.A.R.V.E.L. skanuje powierzchnie urzadzen
gastronomicznych w celu wyznaczenia w czasie rzeczywistym

stanu urzadzen: wytaczone, bezczynne lub wtaczone. Kazdy
stan odpowiada réznym potrzebom przeptywu powietrza
Wyciggowego.

Maksymalna wartos¢ jest stosowana wytacznie w trybie
gotowania, przez ograniczony czas. Zapewnia to znaczna
redukcje ilosci przeptywu powietrza wyciggowego.

System M.A.R.V.E.L. zapewnia wyjatkowa mozliwos¢
niezaleznej regulacji natezenia przeptywu powietrza
wyciagowego dla poszczegolnych okapdw. Jezeli dziata tylko
jedno urzadzenie kuchenne, automatycznie regulowany jest
przeptyw powietrza wytacznie dla danej sekcji lub okapu.
Przeptyw powietrza na pozostatych obszarach pozostate
minimalny. W analogiczny sposéb przebiega regulacja w
sufitach wentylacyjnych.

Dodatkowa korzys¢: System M.A.R.V.E.L. stale reguluje
predkos¢ wentylatorow w celu uzyskania wymaganego
przeptywu powietrza przy minimalnym cisnieniu. Zuzycie
energii jest utrzymywane na minimalnym poziomie.

System M.A.R.V.E.L. to wyjatkowo wydajny system kontroli
wentylacji sterowany zapotrzebowaniem zapewniajacy
potaczenie znacznych oszczednosci na kosztach klimatyzacji
oraz ograniczenie zuzycia energii przez wentylatory.

e System jest kompatybilny z okapami Capture Jet™, sufitami
wentylacyjnymi i centralami kuchennymi Halton.

e Najwyzsze oszczednoéci energii i kosztow sposrod
wszystkich systemow DCV.

Sterowanie wspotpracuje z najbardziej skomplikowanymi
konfiguracjami kuchni. Mozliwo$¢ sterowania 4 niezaleznymi
strefami na jeden wentylator. Koordynacja zasilania VAV w
celu zapewnienia stafej rownowagi powietrza.

Kompletny system wentylacji kuchennej wraz z regulacja
powietrza od jednego dostawcy.

e \W peftni zréwnowazony automatyczny system bez
koniecznos$¢ recznej regulacji wentylacji.

e Mozliwos¢ odczytu zdalnego. Zaawansowane raportowanie
danych do systemu zarzadzania budynkiem.

* Mozliwosc¢ rejestrowania danych w platformie FO.R.M.?
umozliwiajacej analize, statystyki i diagnostyke.

(1) Oparta na modelu automatyczna regulacja poziomu wyciagu
wentylacji
(2) Optymalizacja podzespotow i zarzadzanie zasobami
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Platforma
Sterujaca Halton
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Rozgrzane

Gotowanie
Wytaczone $

UKEADY STEROWANIA

Gotowanie

$ Rozgrzane
Wytaczone

Uktad sterowania systemu M.A.R.V.E.L. stanowi czes$¢ platformy
zarzadzania Halton Foodservice. Kuchnia w zasiegu reki.
Kontrolowanie wszystkich systeméw Halton z poziomu
wyjatkowego i intuicyjnego interfejsu uzytkownika: Ekranu
Dotykowego. System M.A.R.V.E.L. w potaczeniu z jednostkami
wyciggowymi i nawiewnymi zapewnia doskonata regulacje
przeptywu powietrza oraz kontrole zanieczyszczen.

llos¢ powietrza jest regulowana niezaleznie od straty ciénienia w
procesach oczyszczania oraz pozwala na utrzymanie
odpowiedniej réwnowagi. Zaawansowany ukfad sterowania z
interfejsem przyjaznym dla uzytkownika.

REGULACJA PRACY WENTYLATORA ORAZ ODZYSK CIEPtA

Wentylator pracuje przy obnizonej do 60% predkosci i
zuzywa zaledwie.

System M.A.R.V.E.L. kontroluje natezenie przeptywu
powietrza oraz cisnienie, tak aby utrzymac statg predkosc
obrotowa wentylatora na najnizszym mozliwym poziomie.
Powoduje to znaczne obnizenie zuzycia energii wentylatora
oraz energii potrzebnej do ogrzewania i chtodzenia powietrza.

Potgczenie systemu M.A.R.V.E.L. oraz odzysku ciepta!
Moze sie wydawac, ze natezenie przeptywu powietrza
wyciggowego ograniczone przez system M.A.R.V.E.L.
redukuje ilos¢ odzyskiwanego ciepta. Audyt energetyczny
wskazuje, ze jedno nie ma wptywu na drugie. Najwyzsze
oszczednosci uzyskamy faczac regulacje z odzyskiem ciepta.

109 Halton
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KGS SYSTEM BEZPIECZENSTWA KANALOW

Nowe i istniejgce kuchnie

ZASTOSOWANIA

System bezpieczenstwa przewodéw KGS Halton
monitoruje grubos¢ odktadanej w kanatach warstwy
ttuszczu oraz generuje alarm w przypadku koniecznosci
czyszczenia.
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System stanowi obiektywna metode wyznaczenia
harmonogramu czyszczenia na podstawie poziomu
odktadania ttuszczu zgodnie z wytycznymi NFPA-96
odnos$nie czyszczenia oraz lokalnymi przepisami. System
wskazuje réwniez, czy czyszczenie zostato wykonane z
odpowiednig jakoscia.

System KGS jest kompatybilny z okapami lub sufitami
wentylacyjnymi w nowych lub istniejacych kuchniach.
Sterowanie jest realizowane przez platforme sterowania
Halton Foodservice. Tym samym, moze by¢ on potaczony z
dowolnym innym systemem kuchni wysokowydajnych
Halton. Niezaleznie od liczby potaczonych systeméw,
rozwigzanie jest kontrolowane z poziomu wyjatkowego
interfejsu uzytkownika ekranu dotykowego Halton.

@ Monitorowanie

Ekran dotykowy Halton (HTS)
bezpieczenstwa kanatow (KGS) Wyjatkowy i intuicyjny
(@ Ocena poziomu interfejs uzytkownika LCD

zalegajacego ttuszczu dla wszystkich systeméw

Zasady projektowania dla okapdw.

Dwa obszary powinny by¢ kontrolowane
przez jeden panel gtéwny Master i dwa
podrzedne kontrolery Slave.

e Certyfikat HACCP*

® Monitorowanie pozioméw odkfadania ttuszczu we
wszystkich przewodach.

e Eliminacja problemdéw z higiena i zagrozeniem
pozarowym.

Canopy

Bl Master  couion 1 e Umozliwienie operatorom czyszczenia przewoddéw w

miare potrzeby, w zaleznosci od poziomow odktadania
ttuszczdw, bez koniecznosci ustalania harmonogramu.

Canopy
section 2

e Kompatybilnos$¢ z okapami i sufitami wentylowanymi.

Canop)
section 4

Zasady projektowania dla sufitow
wentylacyjnych. Jeden obszar sufitu powinien
by¢ kontrolowany przez jeden panel gtéwny °

Master oraz jeden podrzedny kontroler

Slave.

Master

Podstawowe systemy i technologie zostaty opisane szczegétowo na str. 26 do 38.

Halton -

e Kompatybilnos$¢ z nowymi lub istniejgcymi przewodami

wyciggowymi.

Czujnik optyczny warstwy zuzytego ttuszczu niezalezny
od $wiatta otoczenia.

Do 10 czujnikéw zuzytego ttuszczu na system
(mozliwosé rozszerzenia).

Praca jako niezalezny system.

Intuicyjny interfejs uzytkownika (opcjonalny ekran
dotykowy).

Opcjonalny sygnat wysyfany do systemu zarzadzania
budynku (BMS) przez styk beznapieciowy.
Autoryzowani agenci ustugi umozliwiajgcy potaczenie z
systemem z poziomu komputera przenosnego lub
ekranu dotykowego Halton.

Czujnik smaru i zespoty reflektora z certyfikatem
UL1978. Panele sterowania z certyfikatem ETL.

* System Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktéw Kontroli (HACCP)



FSS  SYSTEM PRZECIWPOZAROWY DLA RESTAURACJI ANSUL" R-102™

Fabrycznie przygotowany do montazu

ZASTOSOWANIA

W obecnie budowanych kuchniach komercyjnych, potaczenie
wysokiej temperatury oleju oraz wysokiej sprawnos$ci urzadzen
(przy powolnym chtodzeniu), takich jak frytkownice, sprawia ze
gaszenie pozardw jest jeszcze bardziej trudne, niz dotychczas.
Jeszcze wigksze wymagania:

- Pomimo, ze podstawowe zagrozenie stanowi frytkownica,
mato znanym faktem jest to, ze wiecej pozaréw kuchni
rozpoczyna sie od piecéw lub kuchenek, ktére nie sa
wyposazone w wytaczniki termiczne.

- Pozary rozprzestrzeniaja sie zwykle w ramach budynku przez
przewody wyciagowe, dlatego tez szczegdlnie istotna jest
ochrona oséb i mienia przed pozarem.
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Instalacja gasnicza Ansul® R-102™ wybrana przez Halton to
\g’\égzi‘;‘g?;gsi;‘sm'“ja automatyczny, zaawansowany system, zaprojektowany
Urzadzenie fabrycznie specjalnie dla profesjonalnych kuchni, chronigcych system
przygotowane do montazu wentylacji i powiazane z nim urzadzenia gastronomiczne. Jego

podstawowe zadanie polega na szybkim wykrywaniu i gaszeniu

WYMIARY pozZarow.

Szafka z jednym, dwoma lub trzema uktadami zbiornika. Instalacja Ansul® R-102™ wykorzystuje zaawansowany czynnik
gasniczy gwarantujgcy szybkie ttumienie ptomienia oraz

/ﬁ\ ograniczenie oparéw.
Co moze by¢ lepsze dla produktéw Halton, niz sam Halton?
Fabrycznie przygotowany do montazu system zapewnia
ekonomiczne rozwigzanie globalne, od projektu systemow
wentylacji do instalacji gasniczych. To gwarancja sprawnos$ci z

uwzglednieniem funkcji obu produktow.

600
600

e Fabryczne przygotowanie do montazu zapewniajgce
estetyczng integracje oraz petng zgodnosé z certyfikatem
HACCP" produktow Halton.

420 650

195
195

e Fabryczna integracja stanowi wyjatkowe rozwiazanie dla
produktéw wykorzystujgcych technologie UV-C ,
automatycznego mycia lub dla produktéw dostosowanych do

/Jﬂ\ /ﬁ\ gotowania pokazowego.

e Globalne oszczednosci dzieki ograniczeniu czasu instalacji i
przekazania do eksploatacji na miejscu.

600
.

Dostepne dla okapdw, sufitdéw wentylacyjnych i rozwiagzan
Front Cooking

e Czynnik o niskim pH oraz sprawdzona konstrukcja

850 ¢ \Wysoka estetyka

e Certyfikat UL (zgodnos¢ z UL 300)
e Certyfikat ULC (zgodnos¢ z ULC/ORD-C1254.6)

e Zgodno$¢ z NFPA2 17A, NFPA? 96, LPCB LPS 1223 oraz
znak CE.

195

Instalacja gasnicza Piranha® (podwojne medium gaszace)
dostepna na zyczenie

(1) System Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktéw Kontroli (HACCP)
(2) Krajowe Stowarzyszenie d/s Ochrony Przeciwpozarowej (NFPA)

m Halton

Podstawowe systemy i technologie zostaty opisane szczegétowo na str. 26 do 38.
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Provinzial Rhineland insurance company (Dusseldorf, Niemcy)

Nawiewniki

S
KCD Kuchenny Nawiewnik Sufitowy....................... 114
LFU Kuchenny Nawiewnik Wyporowy .................... 116
LVU Kuchenny Scienny Nawiewnik Wyporowy.......... 119
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KCD

W kuchniach wyposazonych w system M.A.R.V.E.L. firmy Halton,
nawiewniki KCD wspotpracuja z regulatorami zmiennego przeptywu
powietrza Halton. System zapewnia automatyczne réwnowazenie i
regulacje objetosci powietrza wyciggowego oraz jakosci powietrza
kompensacyjnego dla kazdej strefy i/lub okapu oraz dostarcza je w sposéb,
ktory nie wptywa na czynnosci wykonywane w kuchni.

Po raz pierwszy, zespot projektowy dostarcza kompletny system
wyciagowy i dystrybucji powietrza, skoordynowany i spetniajacy wszystkie
kryteria projektowe nawet najbardziej wymagajacych kuchni komercyjnych.

Halton

KUCHENNE NAWIEWNIKI SUFITOWE

Wysokie natezenie przeptywu powietrza

ZASTOSOWANIA

Niekontrolowane przeciagi- nawet najmniejsze- moga
negatywnie wptywac¢ na mozliwosci wychwytywania i
zatrzymywania dymu przez okapy i sufity wentylacyjne.
Odpowiednio zaprojektowana strategia powietrza
kompensacyjnego zapewnia nie tylko wysoka sprawnos¢,
ale réwniez koncowa jakos$¢ powietrza wewnetrznego
(IAQ) w kuchni, dlatego tez nalezy ja zawsze uwzglednia¢
jako cze$¢ rozwigzania wentylacji kuchni.

Nawiewnik sufitowy KCD Halton zostat zaprojektowany w
szczegolnosci do zastosowan kuchennych. Zapewnia
wysoka objetos¢ przeptywu powietrza, w szczegdlnosci w
odlegtosci 60 cm od okapu bez wptywu na sprawnos$é
okapu. Testy wydajnosci zapewniaja, ze spetniane sa
wymagania dotyczace przeptywu powietrza, spadku
cisnienia oraz specyfikacji NC.

Nawiewniki KCD sa w szczegodlnosci przeznaczone dla
niewielkich kuchni, w ktérych brak jest wystarczajacej
ilosci wolnego miejsca dla zaprojektowania nawiewnikéw
wyporowych, w szczegdélnosci niewielkich kuchni
wyposazonych w system M.A.R.V.E.L. firmy Halton.
(Wentylacja sterowana zapotrzebowaniem). Technologia ta
stale dostosowuje natezenie przeptywu powietrza
wyciggowego w zaleznoéci od trybu pracy urzadzen
gastronomicznych, jak réwniez powiazanych z nimi
natezen przeptywu powietrza nawiewanego. Nawiewniki
KCD ptynnie reagujg na zmienne natezenie przeptywu
powietrza.

e Najlepszy stosunek wydajnosci do pokrycia sufitu.

e (Ograniczone przeciagi w poréwnaniu do tradycyjnych
anemostatow. Brak redukcji sprawnosci wychwytywania
okapu.

e Niewielki spadek cisnienia i niski poziom hatasu.

e Plyta czotowa ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubosci
1.0 mm. Plenum ze stali ocynkowane;j.

e Plyta czofowa mocowana na zawiasach zapewniajaca
tatwy dostep do przepustnic rownowazacych MSM
(jezeli stosowane). Mozliwo$¢ demontazu na czas
czyszczenia.

e Kompatybilnos¢ z sufitami o wymiarach 600x600 mm.

e Opcja: plenum wyposazone w przepustnice MSM.



WYMIARY STANDARDOWYCH JEDNOSTEK
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‘ 590 | ‘ 590 1190
L ‘*¢»‘ ‘ ‘*4,»‘ ‘*4)»‘
—
N | | 102
f ‘ ‘ ‘ Standardowa
566 564 L .
\ \ | linia sufitu
TABELA SZYBKIEGO DOBORU
Sufit podwieszany Rozmiar: 600 x 600 mm Rozmiar: 600 x 1200 mm
Od eg’rqéé w Qv Throws (0.5/0.4/0.25 m/s) Qv Throws (0.5/0.4 /0.25 m/s)
pionie [m¥h] Poziomy [m]  Pionowy [m] [m¥h] Poziomy [m]  Pionowy [m]
425 na-na-na 0.1-0.2-0.3 850 na-na-na 0.1-0.2-03
640 na-na-05 02-04-20 1275 na-na-05 02-04-20
850 na-04-08 03-11-23 1700 na-04-08 03-11-23
1060 03-0.7-10 0.7-23-3.7 2125 0.3-0.7-10 0.7-23-3.7
Odleglosé w 1275 05-08-11 21-24-37
poziomie

Rozmiar: 600 x 600 mm Rozmiar: 600 x 1200 mm
b Qv VAL APst@  LwA®  LpA®@W ) Qv VAL APst @ LwA® LpA @

[mm]  [m3h] [I/s] [m/s] [Pa] [dB(A)]  [dB(A)] [mm]  [m%h] [I/s] [m/s] [Pa] [dB(A)]  [dB(A)]
160  500* 139 6.9 49 40 36 200  500* 139 4.4 24 31 27
160  600* 167 8.3 71 46 42 200 600* 167 5.3 33 37 33
160 700 194 9.7 95 51 47 200 700* 194 6.2 45 42 38
160 800 222 1.1 125 56 52 200 800* 222 7.1 58 46 42
160 900 250 12.4 158 60 56 200 900 250 8.0 74 50 46
200 600* 167 B¥3 33 38 34 200 1000 278 8.8 90 54 50
200 700* 194 6.2 46 44 40 250 600* 167 34 18 30 26
200 800* 222 7.1 61 48 44 250 800* 222 4.5 25 & 33
200 900 250 8.0 75 52 48 250 1000* 278 5.7 37 44 40
200 1000 278 8.8 91 55 51 250 1200 333 6.8 55 51 47
200 1100 306 9.7 115 59 55 250 1400 389 7.9 75 56 52
200 1200 333 10.6 135 62 58 250 1600 444 9.1 95 61 57
250 800* 222 4.5 29 40 36 315  800* 222 2.9 8 31 27
250  900* 250 5.1 37 44 40 315 1000* 278 3.6 12 36 32
250 1000* 278 5.7 44 47. 43 315 1200* 333 4.3 17 42 38
250 1100 306 6.2 56 51 47 315  1400* 389 5.0 23 48 44
250 1200 333 6.8 67 54 50 315 1600 444 5.7 30 52 48
250 1300 361 74 78 56 52 315 1800 500 6.4 38 56 52
250 1400 389 7.9 91 59 55 315 2000 556 71 48 61 57
250 1600 444 9.1 120 63 59

(1) Przeptw powietrza na potgczeniu nawiewnika (2) Spadek ci$nienia statycznego na potaczeniu nawiewnik (3) Poziom mocy akustycznej

(4) Cisnienie akustyczne dla ALr=4 dB * Wartosci zalecane

15 Halton
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LFU

KUCHENNE NAWIEWNIKI WYPOROWE

Montaz w suficie w potaczeniu z okapami lub wentylacyjnymi sufitami kuchennymi

Nawiewnik wyporowy
W Lepsze wychwytywanie

I:I m dymu i wyzszy komfort

LFU w potaczeniu z okapami

=1

HHHEE HIH ‘u"f N

U T
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LFU/H - Przyktad montazu

ZASTOSOWANIA

Nawiewniki dostarczaja powietrze z mata predkoscia, co
powoduje, ze wymiana powietrza w kuchni odbywa sie na
zasadzie wyporowej. Powietrze Swieze naturalnie opada na
dot i zaczyna wypetia¢ strefe pracy.

Taki sposéb nawiewu nie powoduje rozszerzania sie
strumienia opardw, ktéry unosi sie nad sprzetem
kuchennym. W wyniku stratyfikacji powietrza w kuchni
powstaje granica komfortu. Rozwiazania firmy Halton sa
tak zaprojektowane, aby granica ta przebiegata powyzej
poziomu gtowy. Ponizej poziomu granicznego jako$¢
powietrza jest optymalna. Zanieczyszczone powietrze
znajdujace sie powyzej strefy jest usuwane przez okapy lub
wentylacyjny sufit kuchenny.

e Zastosowanie nawiewnikdw wyporowych oszczedza
energie poprzez wptyw na ograniczenie niezbednej ilosci
powietrza wyciagganego z kuchni.

e Poprawia warunki klimatu wewnatrz pomieszczenia (IAQ)
oraz temperature odczuwalna.

e Przyczyniaja sie bezposrednio do poprawy warunkow
pracy.

e Standardowe wymiary pozwalaja na instalacje w siatce
stropu 600x600 mm.

e Specjalnie zaprojektowane przepustnice w potaczeniu z
wewnetrzng struktura “plastra miodu” i perforowanym
panelem przednim zapewniaja laminarny wyptyw
powietrza.

e Struktura nawiewnika przeciwdziata powstawaniu
indukcji powietrza do wewnatrz nawiewnika, przez co
zapewniona jest wysoka higiena dziafania.

e Szeroka gama rozwigzan zapewnia mozliwo$¢ integracji
w kazdym pomieszczeniu.

e Mozliwosé tworzenia liniowych “belek” nawiewnych.

e Zaprojektowane tak, aby maksymalnie utatwic¢
czyszczenie.

e Na zyczenie specjalne wymiary i wykonczenie
powierzchni.

DO DO |00 OO0 O OO |f
R R i

Halton



TABELA SZYBKIEGO DOBORU

LFU-SA /Wymiary standardowych jednostek z podtaczeniem z géry (zalecane)
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595 1195 1795 2395
Te} 0 o) o)
D | 8 A D |8 & & |& & & &b |§
LJ \ L] L] \ L] L] \ L] LJ \ L]
$250 $250 $250 $250
541 141 1741 2341
325 491 325 450 841 450 450 720.5 720.5 450
= = == == —_ e ==
§ = i N = i N =
e - ﬁi i a &i i - e o 1 X
2995
= = 2975 2975
e}
S D DD |8 -
\
= 5 o] $250
$250 © ®
2941 . L
450 500 1041 500 450 561 | 17
I I [ 1
e == == N = 7 595
. - - - ] ﬁi
595 x 595 mm 1195 x 595 mm 1795 x 595 mm 2395 x 595 mm 2995 x 595 mm
1x @250 mm 2 x @250 mm 2 x @250 mm 3 x @250 mm 4 x 3250 mm
Qv V. APst LwA LpA V. APst LwA LpA V.  APst LwA LpA V.  APst LwA LpA V. APst LwA LpA
0] (2 3) (@) (0] (2) 3) (@) (0] (2) 3) (@) (0] (2) 3) (@) (0] (2) 3) (@)
[m3Mh]  [I/s] [m/s] [Pal [dB(A] [m/s] [Pal [dB(A] [m/s] [Pal [dB(A] [m/s] [Pal [dB(A] [m/s] [Pal [dB(A]
400 111 2.3 8 <25 <25
600 167 3.4 18 30 26
800 222 45 32 38 34 2.3 8 <256 <25 2.3 8 <25 <25
1000 278 5.7 50 45 41 2.8 13 27 <25 2.8 13 27 <25 1.9 6 <25 <25
1200 333 6.8 73 51 47 34 18 33 29 34 18 33 29 2.3 8 <25 <25
1400 389 79 99 b5 51 4.0 25 37 33 4.0 25 37 33 2.6 11 27 <25 2.0 6 <25 <25
1600 444 9.1 129 59 bb 45 32 41 37 4.5 32 41 37 3.0 14 31 27 2.3 8 <26 <25
1800 500 10.2 163 63 b9 5.1 41 45 41 5.1 41 45 41 3.4 18 35 31 2.5 10 27 <25
2000 556 5.7 50 48 44 5.7 50 48 44 3.8 22 38 34 2.8 13 30 26
2200 611 6.2 61 51 47 6.2 61 51 47 41 27 41 37 3.1 15 33 29
2400 667 68 73 54 50 68 73 54 50 45 32 43 39 34 18 36 32
2600 722 7.4 85 56 52 7.4 85 56 52 49 38 46 42 3.7 21 38 34
2800 778 7.9 99 58 54 7.9 99 58 54 53 44 48 44 4.0 25 40 36
3000 833 85 113 60 56 85 113 60 56 5.7 50 50 46 42 28 43 39
3200 889 9.1 129 62 58 9.1 129 62 58 6.0 57 52 48 45 32 44 40
3400 944 6.4 65 54 50 4.8 36 46 42
3600 1000 6.8 73 55 51 5.1 41 48 44
3800 1056 7.2 81 57 53 54 46 50 46
4000 1111 7.5 90 58 54 5.7 50 51 47
4300 1194 8.1 104 61 57 6.1 58 53 49
4600 1278 8.7 119 63 59 6.5 67 55 51
4900 1361 6.9 76 57 53
5200 1444 74 85 59 55
5500 1528 7.8 9 61 57
5800 1611 82 106 62 58
6100 1694 86 117 64 60

(1) Przeptw powietrza na potaczeniu nawiewnika (3) Poziom mocy akustycznej

(4) Cisnienie akustyczne dla ALr=4 dB

(2) Spadek cisnienia statycznego na potaczeniu nawiewnik
Wiartos$ci zalecane

Halton

17



TABELA SZYBKIEGO DOBORU

LFU-SA /Wymiary standardowych jednostek z podtgczeniem z boku
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595 1195 1795 2395
[T} Te) [Tl [Tl
(9] [o)] [e)] [©)]
Yo} Te) Yol Yol
L] L B | Jy — v v = = v L = = = b
$200 $200 $200 N $200
541 1141 1741 2341
— 325 491 325 450 4205 4205 450 450 500 441 500 450
L [ | | | 1 | | | |
if I T i if i i
D &l " A" gl "D DB T & S A A gl
2995
(o)
[Te) o~
o x
[Tel
w = > 2
— — — — ¢200 % d) 00 D
2941 s61 | 17
450 500 5205 5205 500 450 7 595
I I I I I
i i
DA A A B B!
595 x 595 mm 1195 x 595 mm 1795 x 595 mm 2395 x 595 mm 2995 x 595 mm
1x @200 mm 2 x @200 mm 3x @200 mm 4 x 3200 mm 5x @200 mm
Qv V.  APst LwA LpA V.  APst LwA LpA V  APst LwA LpA V.  APst LwA LpA V. APst LwA LpA
m @ @ @ m @ @ @ m @2 @ @ m @ @ @ m @ @ @
[m3/h]  [I/s] [m/s] [Pal [dB(A] [m/s] [Pal [dB(A] [m/s] [Pal [dB(A] [m/s] [Pal [dB(A] [m/s] [Pal [dB(A]

200 56 1.8 5 <25 <25

400 1M1 36 20 38 34 1.8 5 <26 <25

600 167 53 44 48 44 27 N 34 30 1.8 5 26 <25

800 222 71 78 b5 b1 35 20 41 37 2.4 9 33 29 1.8 5 27 <25

1000 278 88 122 60 56 44 31 46 42 29 14 38 34 2.2 8 32 28

1200 333 53 44 51 47 35 20 43 39 2.7 " 37 33
1400 389 62 60 54 50 41 27 46 42 31 15 4 37 25 10 36 32
1600 444 71 78 58 54 47 35 50 46 35 20 44 40 2.8 13 39 35
1800 500 53 44 52 48 40 25 47 43 3.2 16 42 38
2000 556 59 b4 55 51 44 31 49 45 35 20 45 41
2200 611 6.5 66 57 53 49 37 52 48 39 24 47 43
2400 667 71 78 59 55 53 44 54 50 42 28 49 45
2600 722 7.7 92 61 57 57 b2 56 52 46 33 51 47
2800 778 83 107 63 59 62 60 57 53 50 38 53 49
3000 833 88 122 65 61 6.6 69 59 55 53 44 55 51
3200 889 94 139 66 62 57 50 56 52
3400 944 6.0 57 58 54
3600 1000 64 63 59 55
(1) Przeptw powietrza na potaczeniu nawiewnika (2) Spadek cisnienia statycznego na potaczeniu nawiewnik (3) Poziom mocy akustycznej
(4) Cisnienie akustyczne dla ALr=4 dB Wiartosci zalecane

Halton



LVU KUCHENNE SCIENNE NAWIEWNIKIWYPOROWE

Montaz $cienny lub podtogowy w potaczeniu z okapami lub wentylacyjnymi sufitami kuchennymi

ZASTOSOWANIA

Nawiewniki dostarczaja powietrze z mata predkoscia,
co powoduje, ze wymiana powietrza w kuchni
odbywa sie na zasadzie wyporowej. Powietrze swieze
naturalnie unosi sie do goéry i zaczyna wypetnia¢ strefe
pracy. Taki sposdb nawiewu nie powoduje rozszerzania
sie strumienia oparéw, ktéry unosi sie nad sprzetem
kuchennym. W wyniku stratyfikacji powietrza w kuchni
powstaje granica komfortu. Rozwigzania firmy Halton
sg tak zaprojektowane, aby granica ta przebiegata
powyzej poziomu gtowy. Ponizej poziomu granicznego
jakos¢ powietrza jest optymalna. Zanieczyszczone
powietrze znajdujace sie powyzej strefy jest usuwane
przez okapy lub wentylacyjny sufit kuchenny.
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Nawiewnik podfogowy
Wysokosprawny i . o .

ié efektywny nawiew Nawiewniki wyporowe LVU zostaty zaprojektowane
powietrza specjalnie do montazu w strefie przebywania.

Gwarantuje to uzyskanie najmniejszych predkosci
powietrza w strefie pracy i uzyskanie najwyzszego
komfortu wewnatrz pomieszczenia.

LVU w potaczeniu z okapami

] e Zastosowanie nawiewnikdw wyporowych oszczedza
energie poprzez wptyw na ograniczenie niezbednej ilosci
powietrza wycigganego. Nawiew bezposrednio do
strefy pracy jest najbardziej energooszczednym
sposobem nawiewu powietrza do kuchni.

Poprawia warunki klimatu wewnatrz pomieszczenia
(IAQ) oraz temperature odczuwalng.

Bezposrednio przyczynia sie do poprawy warunkow
pracy.

e \Wykonane ze stali nierdzewne|. Zaprojektowane tak, aby
— maksymalnie utatwi¢ czyszczenie. Elementy przednie na
zawiasach.

Specjalnie zaprojektowana konstrukcja wewnetrzna i
perforowany panel przedni zapewnia laminarny wyptyw
powietrza.

Konstrukcja nawiewnika umozliwia tatwe jego otwarcie i
wyczyszczenie elementdw wewnetrznych, przez co
zapewniona jest wysoka higiena dziatania.

Szeroka gama rozwigzan zapewnia mozliwo$¢ integracji
w kazdym pomieszczeniu.

e Na zyczenie specjalne wymiary i wykonczenie
powierzchni.

- Halton



WYMIARY STANDARDOWYCH JEDNOSTEK
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. o Wymiar [mm] Przeptyw [m3/h] [I/s] (1)

LVU/C Wielkosé | ! B D @0,20 fnjs @ 0,40 /s
_ 1040 1000 400 250 820 228 1060 294

1060 1000 600 315 1230 342 1680 467

® @ 1080 1000 800 355 1630 453 2130 592
- 1010 1000 1000 400 2040 567 2710 753
@ 1260 1250 600 450 1530 425 3050 847
== 1280 1250 800 500 2040 567 4070 1131

1210 1250 1000 560 2550 708 5080 1411

1560 1500 600 450 1840 511 3430 953
T 1580 1500 800 560 2450 681 4880 1356
1510 1500 1000 630 3060 850 6100 1694
1780 1750 800 600 2860 794 5700 1583
1710 1750 1000 630 3570 992 6730 1869
o y 2080 2000 800 630 3260 906 6510 1808

2010 2000 1000 710 4080 1133 8140 2261

: » Wymiar [mm] Przeptyw [m3/h] [I/s] (1)

LVU/B Wielkos¢ AZ B D e o,zop::/s @ 0,40 m/s

1040 1000 400 350 250 410 114 810 225

A
P 1060 1000 600 550 315 620 172 1220 339
@ @ 1080 1000 800 750 355 820 228 1620 450

1010 1000 1000 950 400 1020 283 2030 564

77@ 1240 1250 400 350 280 510 142 1010 281
— 1260 1250 600 550 355 770 214 1520 422

1280 1250 800 750 400 1020 283 2030 564

1210 1250 1000 950 450 1280 356 2540 706

1540 1500 400 350 300 620 172 1220 339

1560 1500 600 550 355 920 256 1830 508

1580 1500 800 750 450 1230 342 2440 678

1510 1500 1000 950 500 15630 425 3050 847

(

1740 1750 400 350 315 720 200 1420 3%

1760 1750 600 550 400 1070 297 2130 592

1780 1750 800 750 450 1430 397 2850 792

1710 1750 1000 950 500 1790 497 3560 989

2040 2000 400 350 315 820 228 1620 450

2060 2000 600 550 400 1230 342 2440 678

2080 2000 800 750 500 1630 4563 3250 903

2010 2000 1000 950 560 2040 567 4070 1131

Spadek ci$nienia statycznego waha sie pomiedzy 40 a 80 Pa, zaleznie od charakterystyki wktadki materiatowej wewnetrznej dystrybucji powietrza.
(1) Dla przeptywu powietrza o wartosci 0,20 i 0,40 m/s w wyznaczonej strefie.

Halton 120



WYMIARY STANDARDOWYCH JEDNOSTEK
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. i Wymiar [mm] Przeptyw [m?3/h] [I/s] (1)

LvU/Q Wielkose D @020 m @0,40 m/s
1040 1000 400 200 410 114 670 186

@ @ 1050 1000 500 250 510 142 1010 281
1060 1000 600 250 620 172 1060 294

1080 1000 800 300 820 228 1520 422

- 1240 1250 400 250 510 142 1010 281
@\ 1250 1250 500 250 640 178 1060 294

M 1260 1250 600 280 770 214 1330 369

1280 1250 800 855 1020 283 2030 564

- 1540 1500 400 250 620 172 1060 294
1550 1500 500 280 770 214 1330 369

1560 1500 600 315 920 256 1680 467

1580 1500 800 400 1230 342 2440 678

r / 1740 1750 400 250 720 200 1060 294
:/ 1750 1750 500 B]li5) 900 250 1680 467

1760 1750 600 855 1070 297 2130 592

1780 1750 800 400 1430 397 2710 753

2040 2000 400 280 820 228 1330 369

2050 2000 500 315 1020 283 1680 467

2060 2000 600 355 1230 342 2130 592

2080 2000 800 400 1630 453 2710 753

) » Wymiar [mm] Przeptyw [m?3/h] [I/s] (1)
LVU/E Wielkose . B D e o,zgfrn/s @ 0,40 m/s
1040 1000 400 300 1x200 260 72 510 142

i 1060 1000 600 300 2x200 390 108 770 214
m 1080 1000 800 300 3x200 520 144 1030 286
“ M 1010 1000 1000 300 3x200 650 181 1290 388

1240 1250 400 300 1x200 330 92 640 178

1260 1250 600 300 2x200 490 136 970 269
T 1280 1250 800 300 3x200 650 181 1290 358

1210 1250 1000 300 3x200 810 225 1620 450

1540 1500 400 300 1x200 390 108 670 186
1560 1500 600 300 2x200 590 164 1160 322
T 1580 1500 800 300 3x200 780 217 1550 431

1510 1500 1000 300 3x200 980 272 1940 539
1740 1750 400 300 1x200 460 128 670 186
1760 1750 600 300 2x200 690 192 1350 375

- 1780 1750 800 300 3x200 910 253 1810 503
1710 1750 1000 300 3x200 1140 317 2030 564
2040 2000 400 300 1x200 520 144 670 186
2060 2000 600 300 2x200 780 217 1350 375
2080 2000 800 300 3x200 1040 289 2030 564

2010 2000 1000 300 3x200 1300 361 2030 564

Spadek ci$nienia statycznego waha sie pomiedzy 40 a 80 Pa, zaleznie od charakterystyki wktadki materiatowej wewnetrznej dystrybucji powietrza.
(1) Dla przeptywu powietrza o wartosci 0,20 i 0,40 m/s w wyznaczonej strefie.
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Lalandia (Billund, Dania)

Co-Creation Lab (Venlo, Holandia)
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UPT  UNIPOINT- UKLAD PROWADZENIA INSTALACJI WEWNETRZNYCH

ZASTOSOWANIA

Seria SDU Unipoint zaprojektowana do wspotpracy z
kuchniami komercyjnymi, zapewnia sprawny i
ekonomiczny ukfad prowadzenia instalacji. Fabrycznie
przygotowany do montazu na miejscu ze wszystkim i
instalacjami wewnetrznymi, ukfad Unipoint eliminuje
koordynacje z innymi branzami zapewniajac minimalne
czynnosci wymagane podczas podtgczania gféwnych
instalacji do pojedynczego punktu podczas koricowego
podfaczania urzadzen.
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e \Wersja niestandardowa dostosowana do danego
zastosowania. Dostepny jako uktad nascienny (UPT-W)
lub wyspa (UPT-).

e \Wszystkie przewody wewnetrzne oraz instalacje
techniczne fabrycznie przygotowane do montazu i
testowane. Dostepnos$¢ wyfacznie na zamowienie.

e Interfejs kompatybilny z produktami wentylacji.

e tatwy dostep podczas czyszczenia i konserwacii.
e Petna separacja instalacji mechanicznych i elektrycznych.
e Szeroki asortyment wyposazenia dodatkowego.

e \Wieksza uniwersalnos¢ i fatwos¢ serwisowania, niz w
przypadku tradycyjnych rozwiagzan.

* \Wyjatkowa elastyczno$¢ z mozliwoscig zmian i
modyfikacji.

e Dedykowane lub niestandardowe przewody z wieloma
instalacjami dostosowane do danego zastosowania.

7]
Okap

Obudowa|$cienna Przewdéd pionowy boczny:

- Elektryczny uktad sterowania
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~ Przewdd pionowy boczny:
il :,@ - Instalacja gasnicza
- Elektryczny uktad sterowania
- Filtracja wody
3? - Doprowadzenie cieczy
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UTL  UTILINE- MODULOWY UKtAD PROWADZENIA INSTALACJI

Do stosowania z instalacjami wewnetrznymi

ZASTOSOWANIA

Opracowana do zastosowan z kuchniami komercyjnymi
seria SDU Utiline, zapewnia gotowe podzespoly stanowiace
ekonomiczng metode prowadzenia instalacji do
komercyjnych zastosowar gastronomicznych. System
Utiline ma budowe modutowa z mozliwoscia rozbudowy dla
dowolnej konfiguracji urzadzen gastronomicznych.
Fabrycznie przygotowane do montazu na miejscu
urzadzenia Utiline, eliminuja koordynacje z innymi branzami
zapewniajgc minimalne czynnos$ci przygotowawcze podczas
podfaczania gtéwnych instalacji, tj. gazu, wody, energii
elektrycznej do pojedynczego punkt.

e Budowa modutowa z mozliwosciag rozbudowy.
e Dostepny w wersji nasciennej (UTL-W) lub wyspy (UTLI).

e Dostarczany bez zintegrowanych instalacji.

Interfejs kompatybilny z produktami wentylacji.

tatwy dostep podczas czyszczenia i konserwacji.

Petna separacja instalacji mechanicznych i elektrycznych.

Szeroki asortyment wyposazenia dodatkowego.

e \Wbudowana elastyczno$¢ z mozliwoscia wprowadzenia
zmian i modyfikacji.

Dedykowane lub niestandardowe pionowe odcinki
dostosowane do danego zastosowania.

Kompatybilnos$¢ z SDU serii Unipoint.

Okap

Obudowa | $cienna

T

r T

miejscu

Zasilacze instalowane na

Przewdd boczny do prowadzenia
instalacji na miejscu

7]
L Przewsd boczny do
\ [ 1| prowadzenia instalacji na
. miejscu
1
Okap

=

L0 I L [T

Zasilacze instalowane
na miejscu
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InterContinental Ruijin (Shanghai, Chiny)

N

InterContinental Hotel (Berchtesgaden, Niemcy)

Halton



Uniwersytet Narodowy (Singapur)
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Kuchnia w dowolnym miejscul

Rewolucja w kuchniach
wolnych od zaniczyszczen

Trzecia generacja zespotow wyciggowych PolluStop Halton
to najbardziej zaawansowana technologia kontroli emisji.
Zaawansowany proces oczyszczania oparty na dwaéch
technologiach.

Samoczyszczacy filtr elektrostatyczny (ESP) Halton to
pierwsze rozwigzanie tego typu. Opracowany jako pierwszy
stopienochrony w systemie Pollustop usuwa ze strumienia
powietrza wycigganego wiekszosci niepozadanej wilgoci i
czastek statych generowanych w procesach gotowania.

Technologia Capture Ray™ Halton nie ma sobie réwnych.
Neutralizuje czastki ttuszczu, przy czym w przeciwienstwie
do filtréw ESP dziata réwniez na opary ttuszczu oraz lotne
zwiazki organiczne- dwa gtéwne czynniki przenoszenia
zapachow.

Jezeli proces oczyszczania PolluStop taczy technologie
Capture Ray™ oraz ESP firmy Halton, rezultat jest
nieporownywalny do zadnych innych rozwiazan.
Porozmawiajmy o kuchniach bez emisji, ze wszystkimi ich
zaletami.

ik aananid

At pAan A

il

I

i HH

Restauracje Dion oraz Pater Noster (Londyn), ktérych kuchnie sg wyposazone w zesp6t PolluStop. Punkty wywiewne znajduja sie na froncie budynku.

Halton



1- Filtr ESP firmy Halton usuwa wiekszos¢ niepozadanej wilgoci
ze strumienia powietrza wraz z czastkami statymi generowanymi
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w procesach gotowania.

2-Technologia Capture Ray™ firmy Halton oraz lampy UV-C
wytwarzajace ozon neutralizujg czagstki ttuszczu oraz oddziatuja na
opary ttuszczoéw oraz lotne zwiazki organiczne.

3-Wegiel aktywny z klasyfikacja NFX redukuje poziom ozonu

ponizej zalecanego przez \WHO w procesach oczyszczania
powietrza.

Wieksza pewnosc¢ | oszczednosci!

Kuchnie bez emisji zanieczyszczen proponowane przez Halton posiadaja szereg wyjatkowych zalet, ktére sa czesto
pomijane w nowych inwestycjach. Nie mozna méwi¢ wytacznie o oszczednosci kosztéw. Zobacz sam.

BEZPIECZENSTWO | KUCHNIA W DOWOLNYM MIEJSCU!

Ttuszcze, zapachy, wilgo¢, dym i problemy zwigzane z bezpieczenstwem pozarowym, higiena i skargami sasiadow to
przesztos¢. W szczegdlnosci czastki state unoszace sie w powietrzu oraz zapachy z gotowania sa redukowane do
minimum, umozliwiajac zatozenie restauracji i obiektu gastronomicznego w dowolnym, najbardziej korzystnym miejscul!

KORZYSCI ZE ZNACZNYCH OSZCZEDNOSCI NA KOSZTACH ENERGII | KONSERWACJI

Poznaj nieporéwnywalne oszczednosci z projektowania kuchni bez emisji. A co z kosztami eksploatacji? Trwato$é
kosztownych filtrow zwiekszona o ponad 80% dzieki technologii ESP firmy Halton. Zuzywajace sie podzespoly sa
ograniczone do regularnych wymian zintegrowanych i niedrogich filtréw wstepnego oczyszczania.

0SZCZEDNOSC KOSZTOW MONTAZU

PolluStop umozliwia odprowadzanie powietrza wyciggowego bezposrednio z boku budynkéw, a nie na poziomie dachu.
- Eliminacja wewnetrznych lub nieestetycznych piondéw zewnetrznych pozwala na oszczedno$¢ kosztow instalacji.
- Brak wewnetrznych pionéw zwieksza dostepna powierzchnig najmu i zyski.

- Halton
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Potacz wysokie bezpieczenstwo

/Zakazenie krzyzowe? Absolutnie nie!l Zadba o to

uktad sterowania Halton.

Seria Halton wysokosprawnych centrali wentylacyjnych
Aerolys zostata opracowana z mysla o spetnieniu najbardziej
surowych wymagan higienicznych w profesjonalnych
kuchniach. To nie tylko kwestia doprowadzenia higienicznie
czystego powietrza. Niezaleznie od poziomu, higiena moze
by¢ w znacznym stopniu ograniczona, w przypadku braku
prawidfowej i statej rownowagi pomiedzy nawiewem a
wyciggiem powietrza we wszystkich obszarach kuchni.
Zapobieganie zanieczyszczeniom krzyzowym stanowi
podstawowa zasade prawidtowego projektowania obiektu
gastronomicznego zgodnie z zasadami HACCP

Zobacz sam, jak wymagajace jest utrzymanie tej
réwnowagi. Zalezy ona w pierwszej kolejnosci od filtréw
stosowanych w zespotach PolluStop oraz Aerolys. W miare
zabrudzenia, natezenie przeptywu powietrza zmniejsza sie
stopniowo w rézny sposéb na przewodach wyciagowych i
nawiewnych. Réwnowaga podlega statym zmianom
natezenia przeptywu powietrza systemu kontroli wentylacji
sterowanej zapotrzebowaniem M.A.R.V.E.L. System
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1-2- Urban Pack firmy Halton obejmuje impregnowane weglem
filtry workowe oraz bakteriobdjcze lampy UV niewytwarzajgce
ozonu.

3- Lampy bakteriobdjcze Halton neutralizuja przenoszone w
powietrzu wirusy i bakterie.

4-\Wezownica odzysku ciepfa stosowana do wstepnego
ogrzewania $wiezego powietrza nawiewanego do kuchni.
Réwnowaga moze by¢ zapewniona przez dodatkowe urzadzenie,
takie jak gorgca woda, ogrzewanie gazowe lub elektryczne i/lub
woda lodowa lub chtodzenie DX.

Halton 130

zapewnia wyjatkowa mozliwos$é niezaleznej regulacji
natezenia przeptywu powietrza wyciggowego przez okap w
zaleznosci od trybu dziatania urzadzen gastronomicznych.
Oszczednosci energii sa nieporéwnywalne, ale oznacza to
réwniez, ze natezenie przeplywu powietrza wyciagowego
zespotéw PolluStop stale sie zmienia, a zespoty Aerolys
powinny $cisle dostosowywac sie do rytmu nawiewu.

Moze to mie¢ charakter techniczny, przy czym ukfad
sterowania oraz rozwiazania techniczne Halton stale dziafaja
na twoja korzy$¢. Podstawowa zasada unikania probleméw
jest oferowanie kompleksowych rozwigzan faczacych
wydajne produkty ze statg kontrolg.

Tak wtasnie dziata Halton. Mozesz by¢ pewny, ze przeptywy
powietrza wyciggowego i nawiewnego pozostaja na
prawidfowym poziomie przez caty czas.

Zapomnij o technicznym aspekcie wentylacji! Zarzadzamy
nig stale, w niewidoczny sposéb.




| higiene z komfortem!
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Urban Pack firmy Halton: Najswiezsze |
najzdrowsze powietrze obiegowe.

Porozmawiajmy o jakosci powietrza nawiewanego. W
obszarach miejskich o gestej zabudowie, w ktérych
krytyczne sa zanieczyszczenia emitowane przez pojazdy
samochodowe, aspekt ten stanowi prawdziwe wyzwanie.

Zespoty Aerolys moga by¢ wyposazone w Urban Pack,
obejmujacy filtry workowe impregnowane weglem oraz
bakteriobdjcze lampy UV niewytwarzajace ozonu. Potaczenie
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to redukuje ilosci dwutlenku wegla oraz innych
niepozadanych gazoéw oraz eliminuje bakterie przenoszone
droga powietrzna. Po poddaniu dziataniu promieniowania
ultrafioletowego, wirusy i mikroorganizmy traca zdolno$¢
namnazania. Szybko i efektywnie traca wtasciwosci zakazne
oraz staja sie nieaktywne. Czyste i higieniczne powietrze!
Taki jest rezultat stosowania zespotow Aerolys.

W celu zapewnienia bezpiecznej pracy w idealnych
warunkach, pozostaje zapewnienie komfortu termicznego i
dostarczenie powietrza wewnatrz kuchni bez przeciagéw
oraz w wymaganej temperaturze. Seria Aerolys obejmuije
szereg opcji ogrzewania i chtodzenia, uzupetnionych o
zaawansowany ukfad sterowania oraz kuchenne dyfuzory
powietrza Halton.

Ogrzewanie i chtodzenie wymienianego powietrza! Jest to
jeden z najwigkszych kosztéw dla kazdego systemu
wentylacji kuchni. Rozpatrzymy, w jaki sposéb zespoty
wyciggowe i nawiewowe Halton pozwalajg ograniczy¢ te
koszty do minimum, poprzez potaczenie zarzadzania
przeptywem powietrza oraz odzyskiem energii!

Halton
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A to wszystko przy maksymalnej

VWysokosprawny | zrbwnowazony odzysk ciepta

Odzysk energii stanowi obecnie wymaganie w kuchniach profesjonalnych w niektorych krajach. Brak zalegajacych
zanieczyszczen na powierzchniach wymiennika ciepta zwieksza sprawno$¢ odzysku ciepta na statym poziomie w czasie i
znacznie ograniczaja koszty konserwacji i czyszczenia wymiennika ciepta

Potgczony zespdt wyciggowy i nawiewny Extenso zapewnia wyjatkowa korzysé oferujac odzysk ciepta powietrze/powietrze
oraz powietrze/woda w pojedynczym zespole o niewielkich wymiarach. Zapewnia to odzysk energii do podgrzewania
cieptej wody uzytkowej, nawet jezeli powietrze nawiewane nie wymaga ogrzewania. Oszczednosci energii moga by¢

jeszcze wyzsze!

Najwyzszy poziom oszczednosci dzieki potgczeniu
odzysku ciepta | systemu M.A.R.V.E.L.

Zespoty PolluStop, Aerolys oraz Extenso sa kompatybilne z
technologiag M.A.R.V.E.L., ktéra stanowi wydajny system
kontroli wentylacji sterowany zapotrzebowaniem.

System M.A.R.V.E.L. zapewnia wyjatkowa funkcje
niezaleznej regulacji natezenia przeptywu powietrza
wyciggowego przez okap, w zaleznosci od trybu dziatania
urzadzen gastronomicznych. Jezeli tylko jeden okap
wymaga zwiekszenia przeptywu powietrza, inne
kontynuuja prace przy nizszym natezeniu przeptywu
powietrza. Podobnie przebiega wspotpraca z sufitami
wentylacyjnymi.

Innowacja ta zapewnia ograniczenie natezenia przeptywu
powietrza wyciggowego do 64% zapewniajgc znaczne
oszczednosci, bez wptywu na odzysk ciepfa.

Dodatkowa korzy$é: system M.A.R.V.E.L. stale reguluje
predkoscig wentylatorow w celu uzyskania wymaganego
natezenia przeptywu powietrza przy minimalnym cisnieniu.
Zuzycie energii jest utrzymywane na najnizszym mozliwym
poziomie.

Halton

System M.A.R.V.E.L. stanowi najbardziej wydajny system
kontroli wentylacji sterowany zapotrzebowaniem
zapewniajacy potgczenie znacznych oszczednosci na
kosztach klimatyzacji oraz pracy wentylatorow. W
pofaczeniu z odzyskiem ciepta, oszczednosci energii
0siagaja najwyzszy mozliwy poziom.

Czy mozna nie taczy¢ zespotdéw PolluStop, Aerolys oraz
Extenso z systemem M.A.R.\V.E.L.?




oszczednosci energii!
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Przeptyw powietrza
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M

1- System M.A.R.V.E.L. skanuje powierzchnie urzadzenia

gastronomicznego w celu wyznaczenia w czasie rzeczywistym
stanu urzadzen: wytaczone, bezczynne lub wiaczone.

2- 3- Po wyznaczeniu wymaganego przeptywu powietrza
wyciaggowego, regulowane jest ustawienie przepustnic ABD
dla indywidualnych okapéw. Zespoty PolluStop oraz Aerolys
odpowiednio dostosowuja predko$¢ pracy.

Cooking |
o

4- W potaczeniu z technologiag Capture Jet™, system M.A.R.V.E.L.
zapewnia najwyzsze oszczednosci energii wymaganej do chtodzenia
lub ogrzewania $wiezego powietrza nawiewanego do kuchni.

123 Halton



PST CENTRALA WYCIAGOWA Z KONTROLA ZANIECZYSZCZEN | ODZYSKIEM CIEPLA

PolluStop Konstrukcja modutowa, wysoka wydajno$¢ z mozliwosciag wyrzutu powietrza na poziomie gruntu

Jasnoszary

@)
(@]
N
w
N
(@]
N
>
=z
m
I
@)
=
m
_|
uy)
N
>

UV-C
Filtr Ozon

alieli Filtr

._

HEPA Filt
. Filtr i
Filtr ; - weglowy
kieszeniowy @ anni
elektrostatyczny Wy(r)rg;;ysrﬁh @ @ Praepustnica
Standardowy
Wentylator
< rs
Ao Filtr Elektrostatycznyr Technologia Capture Ray™ 5 o, Aktywny Filtr Wezownica odzysku ciepfa
8! Usuwanie -:,' . Neutralizacja oparow ‘o Weglowy NFX powietrze/woda
T najdrobniejszych czastek ; ttuszczu E Kontrola emisji Wstepne podgrzanie
2200 o B = o ‘
R ttuszczu / i jego czasteczek $ ozonu powietrza lub wody
,—""\ Monitoring Filtrow ,“—--“ Platforma Sterujaca Praca _==g* Kompatybilny z M.ARVE.L Kontrola bilansu powietrza
A" Stata Wentylatora - \ Redukcja powietrza Regulacja ilosci powietrza
kontrola Kontrola parametrow pracy wycigganego nawet do nawiewanego wzgledem
zuzycia filtrow wentylatora (staty przeptyw) 64% wyciagu

Ekran dotykowy Halton (HTS)
Wyjatkowy i intuicyjny
interfejs uzytkownika LCD

dla wszystkich systeméw

Halton

Filtr Elektrostatyczny
Usuwa wiekszo$¢ niepozadanej
wilgoci z powietrza wraz z
wiekszoscig czgstek statych,
dodatkowo przedtuzajac
zywotnos¢ kolejnych filtréw!

Odzysk ciepta

Znaczna redukcja ilosci
ttuszczu wprowadzanego do
powietrza zapewnia stabilny
odzysk ciepta w czasie oraz

 0szczedno$e kosztow.

Dodatkowe oszczednosci!

134

Technologia Capture Ray™
Wykonanie kuchni w dowolnym
miejscu oraz bezpieczenstwo
dzieki neutralizacji UV ttuszczow
wraz ze znacznym ograniczeniem
emisji zapachow.

Kontrola bilansu powietrza
PST zapewnia zawsze staly bilans
pomiedzy powietrzem
nawiewanym i wyciagowym,
zapewniajac brak przemieszczania
sie powietrza ze stref okreslanych
jako zanieczyszczone do czystych.
Bezpieczenstwo na pierwszym
miejscu!



ZASTOSOWANIA

Seria Pollustop zostata opracowana do pracy z technologia
Capture Ray™ bez wzgledu na miejsce montazu: w
okapach, sufitach, czy w systemie PolluStop. Lampy UV-C
neutralizujg czastki ttuszczu niewychwycone w pierwszym
systemie filtrowania. Poprzez zwiekszenie ilosci lamp do
odpowiedniej liczby, zapachy kuchenne zostaja wymiennikowi ciepta.
zredukowane do tak niskiego poziomu, ze nie jest juz
konieczne wyrzucanie powietrza wycigganego na poziomie
dachu. Filtry NFX z weglem aktywnym zaprojektowano
specjalnie do usuwania nadmiaru ozonu wytwarzanego
przez lampy UV-C, gdy urzadzenia kuchenne nie pracuja z
maksymalnym obcigzeniem.

Po obrébce UV mozna bezpiecznie zastosowac opcjonalny o Wszystkie trzy systemy sterowane sa z jednego
wymiennik ciepta zespotu PolluStop, wydajny i interfejsu: Ekranu Dotykowego Halton.
wymagajacy niewielkiej konserwacji. Odzyskane ciepto
moze by¢ uzyte do wstepnego przygotowania $wiezego
powietrza lub ogrzewania wodly.

Szeroki wachlarz urzadzen, od 3 240 do 38 880 m3/h.

Przyjazny dla otoczenia dzieki minimalnej emisji
zapachdéw kuchennych.

Oszczedno$é energii dzieki dostepnemu przez caty czas

Izolacja akustyczna w podwdjnych panelach obudowy
urzadzen.
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Wielofunkcyjny system kontroli monitorujacy spadki
ci$nienia na filtrze, kontrolujacy predkos$¢ wentylatora i
nadzorujacy prace lamp UV-C.

Mozliwy montaz zewnetrzny. Szeroki wyboér
wyposazenia dodatkowego, takiego jak falownik oraz
inne systemy monitorowania pracy urzadzenia.

e Zaprojektowany specjalnie do uzytku w kuchniach w
zwartej zabudowie miejskiej.

SYSTEMY KONTROLI POLLUSTOP

Ekran dotykowy Halton jako interfejs uzytkownika
Sterowniki PolluStop sa czescig platformy sterowania
Halton Foodservice platforma sterowania, ktéry obstuguje
wszystkie rozwigzania VWysokosprawnej Kuchni Halton.
Wszystkie nasze sterowniki sg zarzadzane poprzez
unikalny, w petni komunikatywny, intuicyjny i prosty w
obstudze interfejs uzytkownika: Ekran Dotykowy Halton.

System kontroli filtrow zostat zaprojektowany do pomiaru
spadku ciénienia. Ostrzega uzytkownikéw lub operatora
instalacji, ze filtry musza by¢ wymienione. Przekazuje
réwniez ewentualne btedy na instalacji.

Uktad sterowania praca wentylatora, niezaleznie od
tego czy wbudowany w jednostke Pollustop czy nie,
reguluje predko$¢ obraotowa wentylatora utrzymujac
przeptywu powietrza na statym poziomie, bez wzgledu na
spadek ciénienia na filtrze. Stopniowo zwieksza predkosc
wentylatora wraz ze wzrostem strat ci$nienia na filtrze.

Program doborowy Halton zostat stworzony do
projektowania i produkcji jednostek PolluStop, Aerolys i
Extenso. Program dostarcza szczegétowe i rzetelne dane
techniczne, takie jak spadek cisnienia, obcigzenie
elektryczne, dane wentylatora i dane akustyczne.

135 Halton
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SPECYFIKACJA | WYMIARY

Model PST" 01 02 03-E 04 05 05-E 06 07 07-E 08 09 09-E 10

Zastosowania [m3/h] 3240 6480 9720 12960 16200 19440 24300 29160 34020 38880
Zastosowania [m?/s] 0.9 1.8 3.6 4.5 5.4 6.75 8.1 9.45 10.8
Wysoko$é¢ [mm] 750 750 1350? 1350 1650 1350 1350 1650 1950 1950 2250  1950? 1950
Szerokos$¢ [mm] 730 1330 1030% 1330 1330 1630? 1930 1930 1630? 1930 1930 22302 2530

(1) Modele 11 do 14 na specjalne zamowienie, dla warto$ci wydatku powietrza do 68,880 m3/h (18 m3/s)
(2) Jesli PolluStop wyposazony jest w filtr elektrostatyczny ESP Halton

@ Filtr plaski (G4)
Standalone

400

e Cel: Usuwanie s$rednich czastek.

e Klasa: Filtr harmonijkowy G4 (EU4).

e Efektywnos$¢ > 95% dla czastek o
rozmiarze 5 mikronéw i wiekszych.

e Materiat: Bawetna i witékno
syntetyczne.

e Konstrukcja zgodna z EN 1886:2007.

* \W 100% nadajacy sie do spopielenia.

Filtr kieszeniowy
Krétkie worki

=

[ o] H [ON| Q H Oq

< 3800 »

e Cel: Usuwanie $rednich czastek.

e Klasa: F9 (EU9), 8 krétkich workdw.

e Efektywnos$¢ > 95% dla czastek 0,4
mikrona i wiekszych.

e Materiat: Wtékno szklane.

e Okres zywotnosci zwiekszony
przynajmniej o 80% przy stosowaniu z

filtrem elektrostatycznym Halton (EW).

e Konstrukcja zgodna z EN 1886:2007.

Halton

Filtr elektrostatyczny

Z systemu automatycznego mycia
oo, |
--F
ﬁ; ., )
ZZ
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< 1200 »

* Model o bardzo wysokiej wydajnosci.

e Cel: Idealny do usuwania nadmiernej
wilgoci i czastek ze strumienia
powietrza wyciaggowego.

e 7 wbudowanym systemem mycia na
miejscu goraca woda/detergentem.

* \\Wymaga statego podtaczenia do
spustu.

e Zawiera filtr siatkowy na wyjsciu.

e Konstrukcja zgodna z EN 1886:2007.

@ Filtr elektrostatyczny

Bez systemu automatycznego mycia
Filtr
HEPA

| Eo——n|
<600 »

e Cel: Usuwanie najdrobniejszych

czastek.

Klasa: filtr HEPA (wysokosprawny filtr

powietrza) H10 (EU10).

e Efektywnos$¢ > 95% dla czastek 0,3
mikrona i wiekszych.

e Materiat: Hydrofobowe zaktadki

z papieru $ciernego (szklanego)

oddzielone falistym aluminium.

Nieodpowiedni do powietrza o duzej

zawartosci wilgoci.

e QOkres zywotnosci zwiekszony

przynajmniej o 80% przy stosowaniu z

filtrem elektrostatycznym Halton (EW).

Konstrukcja zgodna z EN 1886:2007.

136

@ Uzdatnianie UV-C
Ozon

O H [ON|

< 1000 »

Modut technologii Capture Ray™ z
promieniowaniem ultrafioletowym UV-C
firmy Halton.

Zawiera lampy wytwarzajace ozon w
rurkach kwarcowych.

e Cel: Usuwanie tluszczu unoszonego w
powietrzu i redukcja zapachéw kuchennych.
Najlepiej, zeby byt zamontowany w okapie,
lecz moze znajdowac sie w systemie e
PolluStop.

Liczba lamp zalezy od czynnosci
wykonywanych w kuchni (wyposazenie i
menu).

Konstrukcja zgodna z EN 1886:2007.

VWymiennik ciepfa

®

© o

o BM—J
<600 »

o Efektywno$¢ odzysku ciepta okoto 45-50%.
e |dealny do przenoszenia ciepta , powietrze-
powietrze” lub ,powietrze-woda’/ badz obu.
Bez ryzyka zanieczyszczenia krzyzowego.

e \V okresie letnim moze pracowac w trybie
odzysku chfodu.

Rurki miedziane z aluminiowymi
zeberkami.

Liczba rzedoéw zalezy od konkretnych
zadan.

Zawiera odkraplacze (kluczowe dla systemu
PolluStop).

System utrzymywania podwyzszonego
ci$nienia na zadanie (wchodzi w sktad
Extenso).

Konstrukcja zgodna z EN 1886:2007.



Spadek cisnienia AP [Pal]

Okres zywotnosci zaleznie od intensywnosci gotowania [tygodnie]

Module Czysty Brudny Przecigzenie Niska (1) Srednia @ Wysoka (3)
Filtr ptaski PG (G4) 55 125 150 8..10 4.8 3

Filtr elektrostatyczny EW / ED 125..250 - - -
Uzdatnianie UO UV-C (Ozon) 50 13,000 godz.

Filtr kieszeniowy BS (dtugie worki) 190 250 450 16..20 / 29..36 (ESP) 8..10/ 14..18 (ESP) 6/ 11 (ESP)
Filtr HF HEPA 155 400 550 25..35/45..63 (ESP) 12..20/ 22..36 (ESP) 8..10/ 14..18 (ESP)
Filtr weglowy CF 65 140 160 104 78 52
Wymiennik odzysku RCI 150..250 - - -

(ESP) Uzyskane przedtuzenie okresu uzytkowania przy zastosowaniu elektrostatycznego filtra Halton

(1) Niska intensywno$¢ uzytkowania: Kuchnie elektryczne i do gotowania na parze.
(2) Srednia intensywnos¢ uzytkowania: Mieszane urzadzenia kuchenne na gaz/elektryczne, patelnie.

(3) Wysoka intensywnos$é uzytkowania: Wszystkie urzadzenia kuchenne na gaz, paliwo state, wegiel drzewny i do grillowania. Wszelkie typy urzadzen kuchni orientalnej. Urzadzenia
kuchenne wysokowydajne do kuchni produkeyjnych.

Filtr
weglowy

o

< 850 »

e Cel: Usuwanie nadmiaru ozonu
wytwarzanego przez lampy UV-C.

e Klasa: Granulki aktywowanego wegla
NFX.

e Materiat: Wegiel aktywny z tupin
orzechéw kokosowych (ekologiczne).

e Obejmuje standardowo filtr ptaski 25
mm G4 umieszczany za weglem.

e Konstrukcja zgodna z EN 1886:2007.

® \Wyposazony we wskaznik zywotnosci
filtra.

Wentylator
Standard

(@]
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e \Wysokie standardy produkcyjne w
celu uzyskania jak najdtuzszego okresu
uzytkowania.

¢ \Wysokowydajne wentylatory z
napedem bezposrednim.

e Pierwsza klasa wywazania
dynamicznego (najnizsze drgania).

e Odporno$¢ temperaturowa 40°C.

e Naped o zmiennej czestotliwosci.

e Cisnienie catkowite do 2000 Pa.
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Wentylator

ilnik poza strumieniem powietrza
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PST 1/7: 1560
PST 8/10: 2060
¢ \Wysokie standardy produkcyjne w celu
uzyskania najdfuzszego mozliwego
okresu uzytkowania.

Wysokowydajne wentylatory z
napedem bezposrednim.

Pierwsza klasa wywazania
dynamicznego (najnizsze drgania).
Odpornos¢ temperaturowa do 120 °C.
Naped o zmiennej czestotliwosci.
Ciénienie catkowite do 2000 Pa.

137
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@ Przepustnica

130
Wentylator
Oddymiajacy o odpornosci ogniowe;
il il il il

PST 1/7: 1560

PST 8/10: 2060

e Wysokie standardy produkcyjne w celu
uzyskania najdtuzszego mozliwego okresu
uzytkowania.

¢ \Wysokowydajne wentylatory z napedem
bezposrednim.

® Pierwsza klasa wywazania dynamicznego
(najnizsze drgania).

e Odpornos$é¢ temperaturowa do 400 °C.

e Praca standardowa i w trybie pozarowym.

e Naped o zmiennej czestotliwosci.

e Cisnienie catkowite do 2000 Pa.

Halton



OPCJONALNE OBEJSCIE FILTROW DLATRYBU ODDYMIANIA

W krajach, w ktérych zgodnie z przepisami podczas
pozaru musi dziata¢ wentylator usuwajacy wytwarzany
dym (w celu umozliwienia personelowi i gosciom
bezpiecznej ewakuacji), musi rowniez istnie¢ mozliwosé
obejscia filtrow. Podczas pozaru powstaja bardzo duze
ilosci czastek, ktére w bardzo krotkim czasie zatykaja
filtry. Przeptyw wyciagowy zmniejsza sie dramatycznie i
ogranicza czas ewakuacji.
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System PolluStop moze by¢ opcjonalnie wyposazony w
by-pass oparty na 3 przepustnicach:

(1) Przepustnica wlotu powietrza zwykle otwarta (NO),
wyposazona we wkfadke topikowa i mechanizm blokujacy.
(2) Przepustnica by-pass zwykle zamknigta (NC),
obstugiwana elektronicznie.

(3) Przepustnica wylotu powietrza izolujaca filtry zwykle
otwarta (NO), takze obstugiwana elektronicznie.

Kanat taczacy, pomiedzy wlotem a wylotem by-pass,
jest ognioodporny. Inne dane techniczne dostepne na
zyczenie.

MONTAZ NA ZEWNATRZ BUDYNKU

Centrale PolluStop, Aerolys i Extenso moga byé
montowane na zewnatrz budynku. W takim przypadku
nalezy zapewni¢ specjalny wodoodporny dach. Ekran
dotykowy, w razie koniecznosci, nadal moze zosta¢
zamontowany na urzadzeniu, poniewaz posiada stopien
ochrony IP65.

Centrale systemu PolluStop i Aerolys sa dostepne w
wersji ptaskiej przeznaczonej do montazu w ograniczonej
przestrzeni sufitu. Ze wzgledu na ograniczenia dostepu,
obnizona obudowa wystepuje tylko w 4 rozmiarach.

TLUMIENIE HAtASU

Ttumiki wewnetrzne sa dostepne w systemach PolluStop, Aerolys i Extenso
' z opcjonalng wykfadzing Melinex do strumieni zanieczyszczonego powietrza.
Przeznaczone sa do redukgji hatasu przeptywu w kanatach.
Standardowa konstrukcja ma kanaty powietrza 100 mm i rozgatezniki 200 mm,
o opcjonalnej dtugosci 900mm, 1200mm i 1500mm. W przypadku specjalnych

wymagan ttumienia hatasu nalezy rozwazy¢ zasiegniecie porady profesjonalnego
akustyka.

Halton 18
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Aer0|yS "Urban Pack" Halton, obudowa izolowana

Jasnoszary

Bialy

Bakteriobdjcze lampy UV-C
Neutralizujg bakterie
zawarte w powietrzu

2

J:':t‘.;

)

Platforma Sterujaca Praca
Wentylatora

Kontrola parametréw pracy
wentylatora (staty przeptyw)

o)

Halton

Standardowy
Wentylator

%65 0 Impregnowany filtr
[+]
= weglowy
° Redukcja zanieczyszczen
o 2o .
miejskich

Kontrola bilansu powietrza
Regulacja ilosci powietrza
nawiewanego wzgledem
wyciagu

Technologia Capture Ray™
Wykonanie kuchni w
dowolnym miejscu oraz
bezpieczenstwo dzieki
neutralizacji UV tluszczéw wraz
ze znacznym ograniczeniem
emisji zapachow.

Odzysk ciepta

Znaczna redukcja ilosci
tluszczu wprowadzanego do
powietrza zapewnia stabilny
odzysk ciepta w czasie oraz

~ 0szczednosé kosztow.

Dodatkowe oszczednoscil

Chtfodnica @

BT

[,

140

) )

UV-C lampa
bakteriobdjcza

Nagrzewnica
W

Wezownica odzysku ciepfa
powietrze/woda

Wstepne podgrzanie
powietrza lub wody

Kompatybilny z M.A.R.\V.E.L.
Redukcja powietrza
wyciaganego nawet do
64%

Wymiennik

CENTRALA NAWIEWNA Z KONTROLA SWIEZEGO POWIETRZA | ODZYSKIEM CIEPLA

Filtr
plaski

Nagrzewnica

? T przeciwzamrozeniowa
Przepustnica

~==me  Monitoring Filtrow
A" Stata

kontrola
zuzycia filtrow

Ekran dotykowy Halton (HTS)
Wyjatkowy i intuicyjny
interfejs uzytkownika LCD
dla wszystkich systemow

Impregnowane filtry weglowe
Redukuja dostarczany dwutlenek
wegla i inne niepozadane gazy.
Razem z bakteriobdjczymi
lampami UV-C tworza unikalny
Urban Pack Halton. Czyste i
higieniczne powietrzal

Kontrola bilansu powietrza
PST zapewnia zawsze staty bilans
pomiedzy powietrzem nawiewanym i

| wyciagowym, zapewniajac brak

przemieszczania sie powietrza ze stref
okreslanych jako zanieczyszczone do
czystych. Bezpieczenstwo na
pierwszym miejscu!



ZASTOSOWANIA

Wentylacyjne centrale nawiewu powietrza systemu Aerolys
zostaty opracowane do rownoczesnego i komplementarnego
dziatania ze skutecznymi urzadzeniami kontroli zanieczyszczen
PolluStop.

Funkcja centrali Aerolys nie jest wytacznie nawiew powietrza
uzupetniajacego do profesjonalnej kuchni, lecz takze
zapewnienie jak najlepszej jakosci powietrza.

Tak jak w systemie PolluStop, centrale Aerolys sg oddzielnymi
modutami, ktére nalezy dobra¢ na podstawie konkretnych
wymagan lub do okreslonego projektu.

e Zaprojektowane specjalnie do uzytku w kuchniach w
zwartej zabudowie miejskie;.

Szeroki wachlarz central od 3,240 do 38,880 m3/h (0.9 to
10.8 m3/s).

e \W razie wyboru, moga wspoétpracowaé z wymiennikiem
odzysku ciepta znajdujacym sie w zespole PolluStop, dzieki
czemu ciepto moze by¢ przenoszone droga , powietrze-
powietrze’ , powietrze-woda” lub w potaczeniu obu
procesoéw.

e Opcje systemu do niskotemperaturowych urzadzen
grzewczych, posrednich urzadzen grzewczych gazowych
lub elektrycznych.

e Opcje dla chtodnicy wodnej lub wymiennikéw dziatajacych

SYSTEMY KONTROLI AEROLYS

na zasadzie rozprezania bezposredniego (dx).

Do redukgji hatasu w kanatach moga by¢ dostarczone
ttumiki.

Unikalny ,,Urban Pack" (pakiet miejski) firmy Halton
stanowiacy potaczenie wysokowydajnych filtréw ptaskich,
impregnowanych filtréw kieszeniowych z dtugimi workami i
bakteriobojczych lamp UV wytwarzajacych ozon. Taka
kombinacja zapewnia najczystsze i zawierajagce minimalng
ilos¢ bakterii powietrze w kuchni, dla zywnosci i personelu.

Catkowicie zintegrowana platforma sterowania Halton
(HCP).

Zewnetrzne panele izolujace dostepne w 4 opcjach
kolorystycznych (ciemnoniebieski, jasnoszary, ciemnoszary
lub biaty).

Izolacja akustyczna w podwojnych panelach obudowy
urzadzen.

Wielofunkeyjny system kontroli monitorujacy spadki
cisnienia na filtrze, kontrolujacy predkos$¢ wentylatora i
nadzorujacy prace lamp UV-C.

Wszystkie trzy systemy sterowane sa z jednego interfejsu:
Ekranu Dotykowego Halton.

Mozliwy montaz zewnetrzny. Szeroki wybor wyposazenia
dodatkowego, takiego jak falownik oraz inne systemy
monitorowania pracy urzadzenia.

Ekran dotykowy Halton jako interfejs uzytkownika
Sterowniki PolluStop sa czesciag platformy sterowania
Halton Foodservice platforma sterowania, ktéry obstuguje
wszystkie rozwigzania Wysokosprawnej Kuchni Halton.
Wszystkie nasze sterowniki sg zarzadzane poprzez
unikalny, w petni komunikatywny, intuicyjny i prosty w
obstudze interfejs uzytkownika: Ekran Dotykowy Halton.

System kontroli filtrow zostat zaprojektowany do pomiaru
spadku ciénienia. Ostrzega uzytkownikéw lub operatora
instalacji, ze filtry musza by¢ wymienione. Przekazuje
réwniez ewentualne btedy na instalacji.

Uktad sterowania praca wentylatora, niezaleznie od
tego czy wbudowany w jednostke Pollustop czy nie,
reguluje predkos$¢ obraotowa wentylatora utrzymujac
przeptywu powietrza na statym poziomie, bez wzgledu na
spadek cisnienia na filtrze. Stopniowo zwieksza predkosé
wentylatora wraz ze wzrostem strat ci$nienia na filtrze.

Program doborowy Halton zostat stworzony do
projektowania i produkcji jednostek PolluStop, Aerolys i
Extenso. Program dostarcza szczegétowe i rzetelne dane
techniczne, takie jak spadek cisnienia, obcigzenie
elektryczne, dane wentylatora i dane akustyczne.

Halton
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SPECYFIKACJE | WYMIARY

Model ARL* 01 02 03 04 05 06 07 08 09 10
Przeptyw powietrza [m?3/h] 3,240 6,480 9,720 12,960 16,200 19,440 24,300 29,160 34,020 38,880
Przeptyw powietrza [m?3/s] 0.9 1.8 2.7 3.6 4.5 5.4 6.75 8.1 9.45 10.8
Wysokos$é¢ [mm] 750 750 1350 1350 1350 1350 1950 1950 1950 1950
Szerokos$¢ [mm] 730 1330 1030 1330 1630 1930 1630 1930 2230 2530

* Modele 11 do 14 na specjalne zamoéwienie, dla wartosci wydatku powietrza do 68,880 m3/h (18 m?3/s)

; Nagrzewnica i ;
Przepustnica gre o Filtr ptaski
przeciwzamrozeniowal M5
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205 400
. e Cel: Ochrona urzadzenia przed e Cel: Usuwanie $rednich/drobnych
PrzepUStmca wnikaniem zewnetrznego zimnego czastek.
powietrza mogacego uszkodzi¢ e Klasa: Ultrawydajny filtr szczelinowy
I elementy instalacji. M5 (EUB).
f » e Zwykle podnosi temperature powietrza e Efektywnos$¢ > 97% dla czastek 5
" ‘ nawiewanego do 5°C. mikronéw i wiekszych.
e Rurki miedziane z aluminiowymi e Materiat: Syntetyczny papier z wiékna
zeberkami. szklanego.
e Liczba rzeddéw zalezy od konkretnych e Konstrukcja zgodna z EN 1886:2007.
zadan. e Element pakietu miejskiego (Halton
130 o 3-drogowy zawor rozdzielczy w razie Urban Pack), w ktérym jakosé
koniecznosci. powietrza nawiewanego musi by¢
* Przepustnica z sifownikiem. o Zakiada sie, ze niskocignieniowy mozliwie najwyzszej jakosci.
e Chroni centrale przed wniknigciem doptyw goracej wody (LPHW) znajduje e W 100% nadajacy sie do spopielenia.
wilgoci i zimnego powietrza. sie na miejscu.
¢ Wykonanie z galwanizowanej blachy e Konstrukcja zgodna z EN 1886:2007.
stalowe;.
: Nagrzewnica Uzdatnianie UV-C
Chtodnica o o
Niskocisnieniowa wodna Bakteriobojcze
= = R =
. ®
[ —— R vo——— [Ee—— mom—— | .
< 800 » < 600 » < 1000 »
e Rurki miedziane z aluminiowymi e Moze by¢ stosowana jako wezownica e Cel: Do uzytku z centralami Aerolys,
zeberkami. odszraniania i/lub robocza. gdy jest konieczne usuwanie/
e |iczba rzedow zalezy od konkretnych e Rurki miedziane z aluminiowymi zeberkami. redukcja bakterii (cze$¢ oferty pakietu
zadan. e | iczba rzedow zalezy od konkretnych miejskiego Halton).
e Standardowo obejmuje osuszacze. zadan. e Obejmuje lampy UV, niepowodujace
e \W komplecie z taca kondensatu i e 3-drogowy zawor modulacyjny/rozdzielczy wydzielania ozonu wewnatrz tulei
ztaczkami. w razie koniecznosci. kwarcowych.
e Ogolnie zaktada sie, ze zrodto wody e Zaktada sie, ze niskocisnieniowy doptyw e Czes¢ pakietu miejskiego (Halton
lodowej znajduje sie na miejscu. goracej wody (LPHW) znajduje sie na Urban Pack), w ktorym jakos¢
e 3-drogowy zawor rozdzielczy w razie miejscu. powietrza nawiewanego musi by¢
koniecznosci. e Konstrukcja zgodna z EN 1886:2007. mozliwie najwyzszej jakosci (szpitale,

Konstrukcja zgodna z EN 1886:2007. domy opieki, budynki publiczne itp).
Opcjonalne nagrzewnice e Konstrukcja zgodna z EN 1886:2007.
elektryczne lub gazowe

Halton
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Spadek ci$nienia AP [Pal Okres zywotnosci zaleznie od zastosowania [tygodnie] Q
Modut Czysty Brudny Przeciazenie Wiejskil Podmiejski Miejski )Z>
Wezownica odmarzania FC 20 do 50 - - =

Filtr ptaski PM (M5) 60 150 250 8..10 4.8 3
Wezownica wody lodowej CW 150 do 200 - - 8
Wezownica grzewcza HW (LPHW) 20 do 50 - - - é
Uzdatnianie UV-C (bakteriobodjcze) UG 50 13,000 godz. =
Filtr workowy BU (miejski, dtugie worki) 85 250 450 35..45 25..35 15..25 —
Filtr workowy BL (dtugie worki) 130 250 450 35..45 25..35 15..25 E
Wymiennik odzysku RC 150..250 - - - >

Filtr kieszeniowy Filtr kieszeniowy VWymiennik do odzysku
Miejski, dtugie worki Dtugie worki Clepfa
©
O ]
0jl- IROE
. e ©
S : O | Po H 0 S H O | Fo H 0 @
< 790 » < 800 » < 600 »

Cel: Usuwanie drobnych czastek

i zmniejszanie zawartosci gazow
toksycznych.

Klasa: F7 (EU7), 10 dtugich workéw.
Materiaf: Wtékno szklane i wegiel aktywny
o0 szerokim spektrum. Impregnacja weglem
w celu redukcji gazow toksycznych.
Efektywnos¢ > 88% dla czastek 0,4
mikrona i wiekszych.

Czes$¢ pakietu miejskiego (Halton Urban
Pack), w ktorym jako$¢ powietrza
nawiewanego musi by¢ mozliwie
najwyzszej jakosci (szpitale, domy opieki,
budynki publiczne itp.)

Konstrukcja zgodna z EN 1886:2007.

B—— B

e Cel: Usuwanie srednich/drobnych
czastek.

Klasa: F9 (EU9), 12 dtugich workdw.
Efektywnos$é > 96% dla czastek 0,4
mikrona i wiekszych.

* Materiat: Wtdkno szklane.

e Konstrukcja zgodna z EN 1886:2007.

Wentylatordardowy
Standardowy

< 1560 >

¢ \Wysokie standardy produkcyjne w celu
uzyskania mozliwie najdtuzszego okresu
uzytkowania.

* \Wysokowydajne wentylatory z
napedem bezposrednim.

® Pierwsza klasa wywazania.
dynamicznego (najnizsze drgania).

e Praca w temperaturze do 40°C.

e Naped o zmiennej czestotliwosci.

e Cisnienie catkowite do 2000 Pa.
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Efektywno$¢ odzysku ciepta okoto
45-50%.

Idealny do odzysku , powietrze-
powietrze” lub , powietrze-woda’ badz
potfaczenia obu.

Bez ryzyka zanieczyszczenia krzyzowego.
W okresie letnim moze pracowaé w
trybie odzysku chfodu.

Rurki miedziane z aluminiowymi
zeberkami.

Liczba rzedoéw zalezy od specyficznych
zadan.

Obejmuje odkraplacz.

System utrzymywania podwyzszonego
ci$nienia, w razie koniecznosci.
Konstrukcja zgodna z EN 1886:2007.

Halton



MONTAZ NA ZEWNATRZ BUDYNKU

Centrale PolluStop, Aerolys i Extenso moga by¢
montowane na zewnatrz budynku. W takim przypadku
nalezy zapewni¢ specjalny dach odporny na warunki
atmosferyczne. Ekran dotykowy, w razie koniecznoéci,
nadal moze zosta¢ zamontowany na urzadzeniu, poniewaz
posiada stopiert ochrony IP65.
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Centrale systemu PolluStop i Aerolys sa dostepne w
wersji ptaskiej przeznaczonej do montazu w ograniczonej
przestrzeni sufitu podwieszonego. Ze wzgledu na
ograniczenia dostepu, obnizona obudowa jest dostepna
tylko w 4 rozmiarach.

TLUMIKI HALASU DLA POWIETRZATEUSTEGO | CZYSTEGO

Wewnetrzne ttumiki hatasu dostepne sa do systemoéw PolluStop, Aerolys i
Extenso z opcjonalng wyktadzing Melinex do strumieni zanieczyszczonego
powietrza. Przeznaczone sa do redukcji hatasu przeptywu w kanatach.
Standardowa konstrukcja ma kanaty powietrza 100 mm i rozgatezniki 200 mm,
o opcjonalnej dtugosci 900mm, 1200mm i 1500mm. W przypadku specjalnych
wymagan ttumienia hatasu nalezy rozwazy¢ zasiegniecie rady profesjonalnego
akustyka.

1l
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EXT

Jasnoszary

Biaty

ZASTOSOWANIA

Extenso, 2 produkty swiatowej klasy w jednym
pakiecie!

Seria wentylacyjnych central nawiewno-wyciagowych
Extenso jest rozwigzaniem dla projektow, w ktérych
konieczna jest kontrola zanieczyszczen z uzyciem systemu
PolluStop oraz obstuga powietrza nawiewanego w centrali
Aerolys przez pojedyncze zintegrowane urzadzenie.
Centrale Extenso posiadaja wszystkie funkcje serii
PolluStop i Aerolys, z dodatkowa korzyscia: zajmuja mniej
miejsca.

Centrala Extenso wymaga potowy powierzchni
zajmowanej przez oddzielne urzadzenia. Moze to by¢
korzystne zwtaszcza, jezeli dostepne miejsce zabudowy
jest ograniczone.

e Zaprojektowane specjalnie do uzytku w kuchniach w
zwartej zabudowie miejskiej.

e Szeroki zakres wydajnosci central odm 3,240 to 38,880
m3/h.

e Moga by¢ skonfigurowane do ustawiania jedna na
drugiej lub obok siebie.

e Moga by¢ wyposazone w wymiennik ciepta ,powietrze-
powietrze' ,, powietrze-woda"” lub potaczenie obu.

CENTRALA NAWIEWNO-WYCIAGOWA Z ODZYSKIEM CIEPLA
Extenso Wysokowydajna, konstrukcja modutowa, maty rozmiar urzadzenia
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Catkowicie zintegrowana platforma sterowania Halton
(HCP).

Zewnetrzne panele izolacyjne dostepne w 4 opcjach
kolorystycznych (ciemnoniebieski, jasnoszary,
ciemnoszary lub biaty).

e Przyjazne dla otoczenia, dzieki minimalnej emisji

zapachow kuchennych.

Oszczedno$é energii, dzieki dostepnemu przez caty czas
wymiennikowi ciepta.

Izolacja akustyczna w podwdjnych panelach obudowy
urzadzen.

Wielofunkcyjny system kontroli monitorujacy spadki
ci$nienia na filtrze, kontrolujacy predkos$¢ wentylatora i
nadzorujacy prace lamp UV-C.

Wszystkie trzy systemy sterowane sa z jednego
interfejsu: Ekranu Dotykowego Halton.

e Mozliwy montaz zewnetrzny. Szeroki wybér

wyposazenia dodatkowego, takiego jak falownik oraz
inne systemy monitorowania pracy urzadzenia.

Halton
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Landesbank Baden Wiirttemberg (Stuttgart, Niemcy)

Halton
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Haevichi Atrium (Jeju Siland, Korea)

Halton
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Polska

Halton Sp. Z 0.0., ul. Bystawska 82/112, 04-993 \Warszawa

Tel. +48 22 672 85 81, Fax +48 22 672 85 59, biuro.polska@halt

V/

Zaktady produkcyjne Halton Foodservice

France

Halton Foodservice

Zone Technoparc Futura
CS 80102

62402 Béthune Cedex
Tel. +33 (0)1 80 51 64 00
Fax +33 (0)3 21 64 55 10
foodservice@halton.fr
www.halton.fr

USA

Halton

101 Industrial Drive
Scottsville, KY 42164
Tel. +1 270 2375600
Fax + 1 270 2375700
sales.us@halton.com
www.halton.com

Asia Pacific

Halton Group Asia Sdn Bhd
PT 26064

Persiaran Teknologi Subang
Subang Hi-Tech Industrial Park
47500 Subang Jaya, Selangor
Tel. +60 3 5622 8300

Fax +60 3 5622 3888
sales@nhalton.com.my
www.halton.com

Germany

Halton Foodservice
Tiroler Str. 60

83242 Reit im Winkl
Tel. +49 8640 8080
Fax +49 8640 80888
info.de@halton.com
www.halton.de

Canada

Halton Indoor Climate Systems
1021 Brevik Place
Mississauga, Ontario

L4W 3R7

Tel. + 905 624 0301

Fax + 905 624 5547
sales.ca@halton.com
www.halton.com

China

Halton Ventilation

EEEBXIEE (LB ) BRAT
Room 701, No.2277 Longyang Road,
Pudong New District

201204 Shanghai

Tel. +86 (0)21 6887 4388

Fax +86 (0)21 6887 4568
halton.cn@halton.com
www.halton.cn

alton.pl

y /

on.com, www.h

United Kingdom

Halton Foodservice

11 Laker Road

Airport Industrial Estate
Rochester, Kent ME1 3QX
Tel. +44 1634 666 111

Fax +44 1634 666 333
foodservice.uk@halton.com
www.halton.com

Brazil

Halton Refrin

Rua Antonio de Napoli, 539 Parada de
Taipas

CEP 02987-030

Séo Paulo - SP

Tel. +55 11 3942 7090
vendas@haltonrefrin.com.br
www.haltonrefrin.com.br

1612/PL

© Halton

Firma stosuje polityke ciagtego rozwoju produktéw, dlatego zastrzegamy sobie prawo do modyfikowania konstrukcji i specyfikacji bez
wczesniejszego powiadomienia. Wiecej informacji mozna uzyskacé u najblizszego przedstawiciela firmy Halton.

R

Wszelkie prawa zastrzezone. Zadna cze$¢ niniejszej publikacji nie moze byé powielana, rozpowszechniana, ani przekazywana w jakiejkolwiek
formie lub w jakikolwiek sposéb, wtaczajac kopiowanie, nagrywanie i inne metody elektroniczne lub mechaniczne, bez uprzedniej pisemnej
zgody producenta, za wyjatkiem krétkich cytatow zastosowanych opiniotworczo i niektérych innych rodzajéw niekomercyjnego uzycia,
dozwolonego przez prawo autorskie.

Halton

Enabling Wellbeing


http://www.halton.com/foodservice
http://www.halton.com/foodservice

